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INTRODUCAO EXPERIMENTAL

&

A Comercianzagao de vinhos espumantes elaborados no Rio Grande do - Extragéo: Revestimento de divinilbenzeno polidimetilsiloxano (PDMS-DVB)
Sul é responsavel por cerca de 90% da producdo nacional de vinhos e representa * 2 mL de amostra com padrdo interno, 30 minutos a 40°C [2]
um nicho de mercado em franca expans3o. O espumante Moscatel é conhecido * Analise de componentes principais (PCA): (a) compostos majoritarios de 1D-GC
por sua tipicidade aromadtica e se destaca dos demais também pela sua (b) compostos discriminados pela razdo de Fischer de GCXGC

importancia econbmica e social na regiao sul do Brasil. O processo de
elaboracao de espumante Moscatel teve sua origem no processo Asti da regiao
do Piemonte, na Italia e é resultado de uma unica fermentacao alcéolica do

Desgaseificacao
mosto de uvas da variedade Moscato [1]. Os terpenos sao o principal grupo de
compostos para caracterizacao do aroma destes vinhos, seguidos de outros U
componentes, como ésteres. Este trabalho visa caracterizar qualitativamente os _ o . P %'ﬂ
compostos volateis de espumantes Moscatéis brasileiros, bem como apontar | ‘? M
semelhancas e dessemelhancas entre eles. Para isto foi empregada a =

microextracao em fase solida no modo headspace (HS-SPME) e os recursos da -
cromatografia gasosa monodimensional (1D-GC) e bidimensional abrangente

Extracao Dessor¢ao

(GCxGC) com detectores de espectrometria de massas Figura 1 — Representacdo dos procedimentos de desgaseificacdo,

extracao e analise cromatografica dos espumantes Moscatéis estudados.

RESULTADOS E DISCUSSAO
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Figura 2 — Analise semi-quantitativa dos compostos volateis do headspace de s T —
espumantes Moscatel por 1D-GC/MS, conforme as classes quimicas presentes . Figura 4 — PCA a partir das areas cromatograficas dos terpenos e ésteres que
apresentaram as maiores razoes de Fisher (A) distincao das amostras “i”, “o”, “s” (B)
relacdo entre os compostos volateis com maior razao de Fisher e as amostras vinhos
— espumantes.
Compostos majoritarios:
Masses. 110 B
acetato de etila (1 :
_ (1) sorbato de etila
3-metil-1-butanol (2) o
hexanoato de etila (3) b
acido hexanoico (4) 5%
1-octanol 1 —
acido sorbico @ ; YCIL N "
sorbato de etila et 075
A 2 . 0.50 toonoona
linalol (5) s ME1le] 0 e ‘ ‘C
hOtrIenO| (6) é O'OCE‘SdT‘cIEIS ” : =P |'|1|c'0.0 ]| e
feniletanol (7) & oL D
ocido de nerol (8) o 0753
. o . 0.504 140
succinato de dietila (9) 3 7 o . ‘ s
a-ter ine0| (10) Tempo de retencéo na primeira dimens&o (min) 000§ .38 ”, L I ‘
p 500 75.0 100.0 125.0
octanoato de etila (11) _ o _ ) A
fempo de etenco na prmeira dmens=o (i) acido octanoico (12) Figura 5 — Separacdao dos compostos na segunda dimensao (A) e a Coeluicao na
Figura 3 — Diagrama de cores correspondente aos compostos acido decanoico (13) PIHAES dimensao (_B)° Espectros de massas obtidos experlmentalmgnte em 1D-GC
majoritérios (espumante “a”) obtido por GCXGC/TOFMS. decanoato de etila (14) para a mistura dos dois componentes (C) e do composto sorbato de etila reportado na
literatura cientifica (D)

CONCLUSAO

O perfil cromatografico dos vinhos se apresentou homogéneo no que diz respeito as analises qualitativa e semi-quantitativa dos compostos volateis destes

Moscatéis brasileiros e estrangeiros. A PCA auxiliou na verificacao da presenca de alguns compostos que foram mais caracteristicos de determinados vinhos Moscatéis. Os
vinhos espumantes Moscatéis estrangeiros nao se distinguiram dos demais vinhos nacionais estudados. Deste modo, a PCA aplicada aos resultados de 1D-GC/gMS
apontou caminhos tanto para a verificacao das semelhancas como das dessemelhancas entre os vinhos Moscatéis estudados. Uma das vantagens da cromatografia
bidimensional sobre a cromatografia monodimensional para este estudo foi a possibilidade de resolucdo de componentes co-eluidos na D, através da seletividade da 2D.

Estas co-eluicdoes na 1D-GC podem levar a resultados analiticos equivocados no que tange a identificacao e também a quantificacdao dos compostos de interesse. As

semelhancas apontam para uma homogeneidade do produto nacional e as dessemelhancas apresentam potencial para designacao de possiveis indicadores varietais ou
de localizacao geografica destes espumantes. Ambos os resultados se revestem de importancia para a industria vitivinicola nacional, pois mostram a constancia do perfil
volatil dos Moscatéis brasileiros para varias marcas comerciais e também abrem perspectivas de investigacao futura de possiveis indicadores varietais e de localizacao
geografica que podem ser analisados para fins nao s6 de certificacao, como de controle de qualidade.
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