O crescente aumento da demanda por combustiveis fosseis, relacionado ao dano ambiental por eles causado, tem contribuido para a
geracao de tecnologias capazes de otimizar a producdo de etanol. Estas novas possibilidades de producdo vém ganhando destaque, tanto no cenario
brasileiro, quanto no mundial.

O etanol € uma fonte de energia renovavel, que pode ser produzida pela fermentacao de diferentes acucares por diferentes
microrganismos. A producao de etanol a partir de soro de queijo e de permeado de soro de queijo, ambos subprodutos da industria de laticinios e ricos em

nutrientes, apresenta um grande potencial.
A partir desse cenario o presente trabalho teve como objetivo avaliar a utilizacdo de soro de gueijo e de permeado de soro de queijo

para a producao de etanol por duas linhagens de Saccharomyces cerevisiae convencionalmente utilizadas em plantas industriais do Brasil, PE-2 e CAT-1.

Hidrélise enzimatica: os meios soro de queijo e permeado foram previamente hidrolisados com (B-galactosidase comercial, a temperatura ambiente, em pH
7,0, por 8 h e sob branda agitacao.

Pré-inoculo: para cada linhagem de Saccharomyces cerevisae (PE-2 e CAT-1), uma colonia isolada foi transferida para um erlenmeyer contendo meio
YEPD, e, posteriormente, incubada sob agitacao de 180 rpm a 30°C, por 12 horas. Apos o periodo de crescimento exponencial, os meios de cultivo foram
recolhidos, centrifugados. e ressuspendidos em agua.

Inoculo: Os inoculos foram preparados através da padronizacdo da concentracdo celular para densidade otica a 600 nm (DOg,,) igual a 1. O cultivo foi
conduzido a partir dos meios de fermentacéao estéreis (121 °C, 15 min, pH 7,0). Para evitar a precipitacao das proteinas durante o processo de esterilizacao,
0 soro de queijo foi previamente hidrolisado com uma protease comercial a 55 °C, pH 8,5 por 3 h. Os erlenmeyers contendo as culturas foram incubados em
agitador rotacional a uma temperatura de 30 ° C (£ 0,2 °C), sob agitacao de 150 rpm por 48 h.

Méetodos analiticos: As concentracfes de glicose, galactose e etanol foram analisadas atravées de cromatografia liquida de alta eficiéncia (HPLC) nos pontos
Oh, 6 h, 12 h, 24 h e 48 h. A concentracao celular foi determinada através da medicao da absorbancia em 600 nm e correlacionada ao peso seco (g L) por
meio de curva de calibracao.
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Figura 1. Cinética do consumo de glicose e galactose e producdo de etanol por Saccharomyces cerevisiae CAT-1 Figura 2. Cinética do consumo de glicose e galactose e producao de etanol por Saccharomyces cerevisiae PE-2
em meio soro de queijo (a) e em permeado de soro de queijo (b). Glicose (H), Galactose (o), Etanol (A). em meio soro de queijo (c) e em permeado de soro de queijo (d). Glicose (l), Galactose (o), Etanol (A).

Tabela 1. Fator de conversdo de substrato a etanol (Yys), eficiéncia de conversédo (n) e produtividade
volumétrica de etanol (Qp) Nos meios soro de queijo e permeado de soro de queijo previamente hidrolisados
com B-galactosidade.

Linhagem Meio de Yps 7 Or
fermentacio (gegh) (%) (gL 1hl)

CAT-1 Soro de queljo 0.42 824 0.37

Permeado 0.41 799 0.34

PE-2 Soro de queijo 041 £81.1 034

Permeado 038 754 0.40

A glicose foi prontamente metabolizada em ambos 0s meios de cultivo, enquanto que a galactose foi metabolizada de forma mais
lenta em permeado de soro de queijo. As linhagens apresentaram cinética similar em ambos os meios testados. A eficiéncia de conversao variou entre 79,9
% e 75,4 % em permeado de soro e entre 82,4 % a 81,1 % em soro de queijo, pelas linhagens CAT-1 e PE-2 respectivamente, sendo que a produtividade
volumeétrica variou entre 0,34 g L't ht a 0,40 g Lt h'1. As maiores concentracdes de etanol foram obtidas em meio soro de queijo, chegando a 17,7 gLt e
19,0 g L%, para as linhagens S. cerevisae CAT-1 e PE-2, respectivamente.




