XXV SALAD DE
INICIAGAD CIENTIFICA

Evento Saldo UFRGS 2014: SIC - XXVI SALAO DE INICIACAO CIENTIFICA
DA UFRGS

Ano 2014

Local Porto Alegre

Titulo Metabolismo de Lactobacilos em Processos Biotecnolégicos e
Aplicacdo em Formulag&o Alimentar

Autor THAIS LOPES

Orientador MARCO ANTONIO ZACHIA AYUB




Existe um crescente interesse por parte da populacdo em praticar uma alimentagéo
mais saudavel que, além de fornecer os nutrientes basicos a dieta, também possua
componentes ou substancias que desempenhem papel benéfico para a saiude. Atualmente, a
evolugdo nos conhecimentos da microbiota intestinal bem como o acumulo de dados
cientificos a respeito dos beneficios desses micro-organismos proporcionou mudancas nas
tecnologias alimenticias, justificando o surgimento, bem como a popularizagdo, dos alimentos
probidticos. A busca por uma alimentacdo mais saudavel, aliada ao melhoramento na
producdo bem como as questdes ambientais relacionadas ao gerenciamento de residuos,
desperta o0 interesse da industria em produzir bactérias acido laticas com alta densidade
celular, assim como o estudo de meios de cultivo alternativos, tornando favordvel a
elaboracdo de tecnologias aplicadas em alimentos probidticos a base de residuos
agroindustriais, como o soro &cido de soja. Tradicionalmente, os probioticos séo adicionados
a produtos lacteos, tais como iogurtes e sorvetes. No entanto, a intolerancia a lactose, a alergia
as proteinas do leite e o elevado teor de colesterol sdo grandes inconvenientes relacionados ao
consumo de produtos lacteos, inclusive os fermentados. Outro aspecto importante € o
crescente numero de pessoas vegetarianas, exigindo uma maior demanda por produtos
probidticos que sejam isentos de ingredientes de origem animal. Com isso, 0 objetivo deste
trabalho é a producéo de Lactobacillus plantarum BL011 em sistema de biorreator submerso
definindo pardmetros de processo, como a formulacdo de meio de cultivo vegetal e o regime
de operagéo do biorreator.

A metodologia iniciou-se pela aplicacdo do planejamento de experimentos Plackett-
Burman para a avaliacdo das varidveis temperatura, agitacdo, taxa de aeragdo e concentracdo
de peptona de soja, milhocina, extrato de levedura e soro acido de soja (residuo agroindustrial
proveniente da empresa Solae) na produgdo de biomassa e &cido lactico por L. plantarum
BLO11. As analises de acido lactico e acético foram conduzidas por Cromatografia Liquida de
Alta Eficiéncia, os acglcares totais quantificados pela técnica de fenol-acido sulfirico e a
medida de biomassa foi realizada por peso seco. Os resultados obtidos foram uma biomassa
de 18 g L, 4cido latico de 37 g L™ e 34 g L™ de 4cido acético. Conclui-se que o soro &cido de
soja, residuo agroindustrial, se mostrou uma 6tima fonte de nutrientes para a producado de L.
plantarum BLO11, obtido em meio isento de proteina animal, podendo ser um ingrediente o
qual contribuiria para 0 aumento no consumo de probidticos pela populacdo, que por
diferentes motivos ndo consome alimentos de origem animal.

Atualmente, estd sendo realizada a microencapsulacdo das células através da técnica
de electrospraying com os suportes alginato de sédio e pectina citrica. Por fim, as células
probidticas encapsuladas serdo liofilizadas, testadas em alimento modelo e submetidas a
resisténcia ao suco gastrico e intestinal simulados.



