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Algas marinhas sdo importantes fontes de polissacarideos que atuam como agentes
espessantes e gelificantes em diversos tipos de preparacdes. Dentre tais polimeros, destaca-se
0 Agar. O Agar ¢é formado por cadeias de galactose e 3,6 anidrogalactose, nas quais ocorrem
substituicdes de atomos de hidrogénio por metil ou sulfato. Em relacdo a molécula de Agar,
quanto maior seu percentual de 3,6 anidrogalactose e menor a quantidade de sulfato, maior
serd a viscosidade de solucdes desse polimero. E possivel obter Agar com diferentes
caracteristicas de acordo com a espécie de alga utilizada e com os métodos aplicados na sua
extracdo. Processos de extracdo que forcam a formacdo de 3,6 anidrogalactose e eliminam
sulfato sdo responsaveis pela obtencdo de polimeros capazes de formar géis mais fortes que
aqueles conseguidos por outros métodos. Assim, o presente trabalho se prop0s a realizar a
andlise viscosimétrica de fragdes ricas em Agar obtidas por diferentes processos de extragéo.
Tal estudo pretendeu verificar quais destes processos foram mais efetivos em aumentar a
capacidade de espessamento/gelificacdo de solucgdes de Agar e, por conseguinte, agregar valor
a este produto. Foi realizada a viscosimetria de solucdes de Agar obtidos a partir da alga
vermelha Gracilaria intermedia pelos seguintes processos: extracao de Agar nativo (aquosa e
sem pré-tratamentos), digestdo por papaina e extragdes com pré-tratamentos alcalinos (NaOH
1%, NaOH 5%, KOH 1% e KOH 5%). Amostra de Agar comercial (Agar-agar, A-1296,
Sigma-Aldrich) também foi analisada, para comparac6es. Para as analises foi utilizado um
viscosimetro de vidro com capilar de diametro de 100 pum, imerso em banho termostatico a 37
°C. Todas as medidas de viscosidade foram realizadas com 6 repeti¢cbes. As médias dos
valores obtidos de viscosidade intrinseca, em L/g, foram de: 6,9 (digestéo por papaina); 12,8
(NaOH 1%); 16,3 (NaOH 5%); 9,3 (KOH 1%); 9,9 (KOH 5%); e 7,3 (Agar nativo). Para a
amostra comercial ndo foi possivel realizar as medidas, pois havia precipitacdo das solucdes
(possivelmente, por terem atingido seu ponto de gelificacdo), o que indica que sua
viscosidade é maior que a das demais amostras de Agar obtidas. Os resultados mostram que,
em relacdo a alga Gracilaria intermedia, a amostra obtida com pré-tratamento de NaOH é a
mais efetiva para aumentar a viscosidade de solugdes. As amostras obtidas com o uso de
KOH, quando em solugdo, apresentaram viscosidade inferior as solugdes de amostras obtidas
com NaOH e superior as soluces de amostras obtidas pela extragdo de Agar nativo e pela
extracdo com uso de enzima. Estes dois Ultimos processos resultaram em polimeros cujas
solucdes apresentaram viscosidades muito similares, o que aponta para a ineficiéncia da
extracdao por papaina em realizar modificacBes moleculares que ampliam a forca dos géis de
Agar. Dessa forma, é possivel concluir que, para a alga Gracilaria intermedia, o uso de pré-
tratamento alcalino é o mais efetivo na obtencdo de Agar capaz de ampliar a viscosidade de
solugdes e, dessa forma, agregar valor a este material.



