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INTRODUCAO

Aspergillus carbonarius é a principal especie de fungo capaz de produzir ocratoxina A (OTA) em uvas. Esta micotoxina

iCIo

apresenta efeitos nefrotdxicos e imunossupressores. A Agéncia Internacional de Pesquisa sobre o Cancer (IARC) classifica a OTA
como possivel carcinogénica para humanos. A exposicao a esta toxina pode ocorrer através do consumo de vinho e suco, cujos
niveis dependem da qualidade da uva utilizada para o processamento. Algumas variedades de uvas podem ser mais susceptiveis ao

desenvolvimento de fungos e conseguente producao de micotoxinas. O objetivo deste trabalho fol avaliar o potencial de colonizacao

e capacidade de produzir OTA de A. carbonarius em uvas das variedades Cabernet Sauvignon, Italia, Isabel, Moscato e Concord
produzidas na regiao da Serra Gaucha, RS.
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RESULTADOS
Determinacao de ocratoxina A no armazenamento de uvas

Figura 1. Fluorescéncia emitida pela OTA sob a luz UV na placa de TLC.
Cultivar Italia a 25°C em duplicata, no 9° e 12° dia apdos a inoculacdo do
fungo Aspergillus carbonarius.
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Figura 2. Porcentagem da extensao do dano causado nas uvas pelo Aspergillus carbonarius
durante a incubacao a 25°C, nos dias 0,1, 3,6, 9 e 12.

CONCLUSAO Agradecimentos

As variedades Cabernet Sauvignon e Moscato mostraram ser as mais resistentes a colonizacao fungica,
pois nao apresentaram OTA durante os 12 dias de incubacao. A variedade Isabel, umas das principais uvas @
utilizadas para producao de suco, bem como as uvas lItalia, que sao principalmente consumidas na forma in  ~——_
natura, apresentaram OTA a partir do 9° e 12° dia de incubacéao, respectivamente. Ja a variedade Concord CAPES

apresentou OTA a partir do 3° dia, mostrando ser a variedade menos resistente colonizacao fungica. As @CNPQ
diferencas da capacidade de colonizagao do A. carbonarius nas variedades de uvas testadas podem estar = Yo
relacionadas a diferenga na espessura da casca das uvas e este pode ser o fator determinante para o e

favorecimento da colonizacao do A. carbonarius e producao de OTA em uvas.




