Plantas com indicativo ethografico medicinal
ou condimentar como fator de protecao
antibacteriana na prevencao de zoonoses.
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O Hibiscus sabdariffa L. @ uma importante p|anta TABELA 1 — Avaliacao da atividade antibacteriana do extrato alcodlico de
dicinal : tud £ i £ d trad Hibiscus Sabidariffa L. in natura nas concentracoes de 6,25% e 12,5%, frente
medicinal, cujos estudos referentes tém demonstrado 2 Staphylococcus aureus.
uma série de efeitos terapéuticos, como antioxidante, Amostra de Hibisco sabdariffa L. In natura
antibacteriano, antihipertensivo, dentre outros. Dentro do Conﬁ;‘fzg[ﬁgras 6,25% 12,5%
Ambito da seguranca alimentar plantas com indicativo IINTB IINAB IINITB IINAB
. . o 24 1,007 1,0074 6,674 2,0082
medicinal ou condimentar, desenvolvem uma protecao
Cibacter g . dend , betityi 48 1,007 1,007 8,677 2,678
antibacteriana nos alimentos, podendo vir a substituir os = 10072 00 5,007 3,005

polémicos conservantes quimicos na industria de

alimentos. Desta forma, esta pesquisa pretende IINIB (sem desinibidor/bacteriostatico); IINAB (com desinibidor/bactericida).

determinar a atividade antibacteriana. in vitro. do extrato *9 a 1=valores arbitrarios que representam a intensidade da atividade
’ ’ antibacteriana (média de trés repeticoes) e 1= nao atividade. Letras

alcodlico dos calices do Hibiscus sabdariffa L. frente ao minusculas diferentes sobescritas na mesma coluna indicam diferengas

: significativas entre os tempos para a analise de variancia (ANOVA) e teste de
agente bacteriano Staphylococcus aureus (ATTC 25923)’ Tukey (<0,05), independente da presenca ou da auséncia de desinibidores.

microrganismo de interesse na seguranca alimentar. Letras maiusculas diferentes sobescritas na mesma linha indicam diferenca
significativa entre os valores de IINIB e IINAB pela Analise de Variancia

(ANOVA) e teste de Tukey (<0,05).

TABELA 2 - Avaliacao da atividade antibacteriana do extrato alcodlico de
Hibiscus Sabidariffa L. congelado nas concentracoes de 6,25% e 12,5%,
frente a Staphylococcus aureus.

Amostra de Hibisco sabdariffa L. congelada
Tempo de 6,25% 12,5%
confronto/horas
lINIB I INAB [INIB I INAB
M t d I . 24 1,004a 1,004a 5,67A 2,67B2
€1oao Ogla 48 1,00A2 1,00A2 8,007a 3,41B2
72 1,004a 1,004a 8,33%a 3,608B2

Os calices de Hibisco, adquiridos em Porto Alegre (RS),
foram manualmente separados, e divididos em amostra A concentracao 12,5% possui efeito antibacteriano

congelada e in natura. Posteriormente, foram colocados  (P<0,05), sendo o extrato in natura ou congelado nao
em macerac3o alcodlica, e, apds quinze dias, submetidos 3  apresentando diferenca significativa (p>0,05); o
destilacio em sistema de rotaevaporacio. A bactéria  Processo de congelamento (seis meses) nao afetou os
estudada foi confrontada nas concentracdes do extrato de  constituintes antibacterianos da planta. O tempo de
6,25% e 12,5% em oito diluicdes seriais logaritmicas (figura  confronto influenciou na atividade antibacteriana dos

1): extratos (p<0,05), sendo menor nas primeiras 24
S imi horas, aumentando sua intensidade nas horas
4 “Culturamde™ seguintes. Os desinibidores interferem

Agua peptonada 0, | %

significativamente no crescimento bacteriano: IINIB
s aupocom  (VAlor arbitrario 7,3); IINAB (valor arbitrario 3,2).

desinibidor

(IINAB)
el Consideracoes Finais
Y 5 - —  (INIB)
Placas de Petri com dgar nutriente As analises apontaram que os extratos alcoolico de
Figura 1 - DiluicBes seriais logaritmicas. calices de hibisco tém agao bacteriostatica superior

Este procedimento foi avaliado em intervalos de 24, 48 e 3 acdo bactericida, o que indica que a planta é
72 horas de incubagao. A atividade antibacteriana dos capaz de inibir o crescimento de Staphylococcus
extratos foi lida como Intensidade de Atividade de Inibicao  gureus, podendo contribuir dentro do contexto da

Bacteriana/Bacteriostatico (lINIB) e Intensidade de diminuicdo do uso de conservantes artificiais em
Atividade de Inativacao Bacteriana/Bactericida (IINAB). alimentos.




