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U objetivo deste trabalho e determinar as curvas de
umidade de equilibrio em fungao da umidade relativa do smbien
te controlado por solugoes saturadas de sais, mediante proces
@9s.,de desorgio e adsorgao, conforme descrito por BENEDETITI
1987.vez frascos de vidro contendo solugoues saturadas de sais
abrangendo uma faixa de umidade relativa de 10w a Y0% em du -
plicatas foram utilizados. £m média 2,v g de amostra foram.
colocadas em frascos suspensos em um suporte removivel de ma
neira a permitir a pesagzem em intervalos de tempo regulares e
entdao mantidos a temperatura de 20¢C,As amostras destinadas a
avaliagio de adsorgao foram preveamente secas a baixa tempera
tura.Acompanhou-se a perda ou ganho de peso, quando entaao foi
determinada a umidade de acordo com AUAC | 1989,A partir dos
dados obtidos, as curvas de-umidade de equilibrio foram deter-
minadas em fungao da umidade relativa, as quais foram descri=
tas segundo a equagao proposta por JRRERB, 1977.
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Js processos de fermentac3ao zlcodlica podem ser divididos em
descontinucs e continuos Nesses Ultimoe dectacs-se. pels
produtividade. efici€encia e aproveitamento do microrganismo,
o procecsc que utiliza leveduras imobi1lizadas em <cuporke
insoluvel . 0 obyetivo deste trabalho e ectabelecer o suporte
adequado para 3 1mobilizac8o de leveduras Sacchoromyces
cerevistae (fermento comercial prensado) . optando~se pelo
metodo de adsor¢ao, bem como a vazio de alimentac3o de
1ndculo a ser usada na operagaoc de imobilizag3o Os suportec
em teste s3ac a2 areia, a serragem, bagago de cana e a rcasca
de arroz, considerados todos de baixo cucste O fermentador
continuo wutilizado consiste em um reator tubular com
slimentaciec reqgulavel, mantido em ambiente= 3 SC. 0O 1noculo,
volume de 4 1, compocsto de tampiac fosfato (pH = 7 2), e
concentracic de 5 g/1 de fermento prencado, 2 bombeado
atraves doc leito. FPara avaliar a3 fiwxacio. mede-ce 3
roncentracdc de leveduras no =fluente, atraveés de leirtura do
“ T a 41@ nm, verificando-ce, assim, o nivel de retenc3c no
fermentador O parametro vazic de alimentacio de 1ndculo, em
suporte estasbslecido antericrmente, £ svaliade de maneirs:
analoga. "
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