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No processamento do suco de uva, o principal subproduto
é a borra, que atualmente é descartada no meio ambiente.
No entanto, este subproduto pode ser melhor aproveitado,
desta forma objetivo deste estudo foi recuperar as
antocianinas presentes na borra do suco de uva, para
posterior aplicacdo em processos alimenticios. A borra
utilizada foi obtida a partir das uvas Vitis labrusca, safra
2015. Na extracdo das antocianinas, avaliou-se a
influéncia do tratamento enzimatico (extratos enzimaticos
laboratdrias obtidos de Aspergillus niger e Penicillium
echinulatum), concentracao enzimatica (1, 2 e 3 unidades
de endo-poligalacturonase por grama da borra), 0 método
de extracdo (hidro extracdo e hidroetandlica extracdo) e o
tempo de extragdo (2, 4 e 6h). Para a quantificagdo das
antocianinas totais foi utilizado o método do pH
diferencial. Melhores resultados foram obtidos com 2
horas de extragdo hidroetandlica, com a presenca do
extrato enzimatico obtido por Aspergilus niger na
concentracédo de 2 U de endo-PG.
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