. XXVII SIC
Saldo de Iniciacdo Cientifica

Avaliacao de compos XiCOS presentes em
vinhos Syrah por cromatografia gasosa
bidimensional

Laura Oliveira Lago?!, Claudia Alcaraz Zini*

) \
//
‘Instituto de Quimica, UFRGS, Porto Alegre, RS, Brasil L 9‘:’ A '/\B

Introducgao ok e
Vinho: presenca de compostos fendlicos e Q Resultados e Discussao
estilbenos HO Q
* Reduz risco de doencas cardiovasculares oH  Tabela 1. Concentracdes minima e maxima(mg/L) dos quatro compostos
 Propriedades antioxidantes e anti-inflamatorias . ol toxicos encontrados em todas as amostras de vinho Syrah analisadas.
esveratro

Composto Concentracao (Concentracao
Compostos toxicos produzidos durante a elaboragao do vinho: s £,
*Acetaldeido -Carbamato de etila mmlma(mg/l') maXIma(mg/L)
‘Formaldeido *Acroleina

Formaldeido 0,02 0,2

Os trabalhos que tém sido desenvolvidos objetivam quantificar apenas Acetaldeido 0,05 0,96
um composto toxico volatil, sendo que nenhuma pesquisa atée o
momento preocupou-se com o desenvolvimento de um unico metodo Carbamato de etila 0,02 0,24

para a determinacao simultanea de varios compostos toxicos produzidos
durante a elaboracao dos vinhos.

Objetivo: verificar a ocorréncia de guatro compostos tdoxicos em Acroleina 0,008 0,41

vinhos Syrah atraves da utilizacao de cromatografia gasosa

bidimensional abrangente com detecgao por espectrometria de massa Tabela 2. Classificacdo dos quatro compostos téxicos pela Agéncia Internacional
de tempo de voo(GCxGC/TOFMS). de Pesquisa sobre o Cancer(IARC).

Experimental Sl 1: cancerigenos para oS seres
humanos

Acetaldeido 1: cancerigenos para 0s seres
humanos

ORIl N (SO 2 A provavel cancerigeno para os
seres humanos

Vinho Syrah
19 amostras , L e,
Acroleina 3: nao classificaveis como
carcinogénicos
Amostra: 4 mL Conclusao
NaCl: 1,6 g , . . s
t =30 min A abordagem deste trabalho é pioneira no que diz respeito a
T 0 C determinacdo simultanea dos quatro compostos volateis
Cibra GS{?SI;)CAR/PDI\/IS toxicos formados durante a elaboracdo de vinhos Syrah.
TFEH: 50 pL
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