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D trabalho tem por objetivo determinar 2 qualidade bacteriologica do leite pasteurizado, tipo C,
comercializado en Rio Grande. As amostras de leite das marcas "X° e "Y', foram adquiridas no
CORErcCio €, imediatamente, submetidas a analise para determinar a contagem total de bacterias
viaveis a2 35 C e o NMP de bactérias dos GBrupos Coliformes Totais ¢ Fecais.  Paralelamente,
verificou-se o pH e a densidade do leite em cada embalages. A metodologia empregada esta descrita
no "Standart Methods for the Examination of Dairy Products’ - APHA. As amostras do leite "X
apresentaram contagens totais de bacterias viaveis, mesofilas, entre 4x10E3 e ix{@E4 ufc/ml. NMP
de Coiiformes Totais e Fecais { 8,18/ml em todas as amostras, pH 6,5 a 7,{ e densidade wvariando
entre 1,309 e {,0318, Ja o leite "Y' apresentou contagens variaveis entre 7x18E4 e {ix10Eé
ufc/ul, NMP de Coliforees Totais entre { 9,18 e 92/ul, NNP de Coliformes Fecais ( @,i6/ml, en
todas as amostras analisadas, pH entre 6,5 e 7,2 e densidade entre 1,0324 e {,0336. Concluiu-se
que o leite "X' atende aos padries microbiologicos fixados pela DINAL/KS, Portaria 0§/87, enquanto
o leite "Y' teve qualidade insatisfatoria, ja que alqumas amostras tiveram contagens totais de
bacterias sesafilas superiores 3o maxiwo permitido pela legislagdo, que limita ew 3xi0ES ufc/sl, o
sesso ocorrendo com o MMP de Coliformes Totais, cujo teor maximo aceitavel € 10/ml. (FURG/MEC).



