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As betalainas sdo os pigmentos encontrados na beterraba vermelha. A utilizacéo destes
pigmentos exige um planejamento adequado pelo fato de sua estabilidade ser comprometida
por fatores externos e internos, tais como luz, calor, pH, oxigénio e acdo de enzimas, como a
peroxidase e a polifenoloxidadase.

Os processos de separacdo por membranas (PSM) sdo operacfes que contribuem para
a producdo de alimentos com minimas alteragfes estruturais, nutricionais e organolépticas;
tém como objetivos a separacdo, a concentracdo e/ou a purificacdo de qualquer componente
presente em solugéo.

Dentro deste contexto, o objetivo deste trabalho € o estudo da producdo de um extrato
rico em betalainas a partir de talos de beterraba, um residuo agroindustrial. Deseja-se avaliar a
concentracdo e a purificacdo deste extrato utilizando membranas ceramicas de micro e
ultrafiltracdo.

Os experimentos foram realizados em um sistema constituido por um tanque de
alimentacdo, uma bomba de deslocamento positivo para o transporte do fluido, um médulo de
aco inoxidavel para o suporte das membranas tubulares ceramicas, além de medidores e
valvulas para controlar a pressdo de operacao.

O tempo para a compactacdo das membranas foi obtido recirculando dgua destilada na
membrana a pressao superior que a de operacdo. O fluxo permeado foi verificado a cada 10
minutos e, quando sua variacao foi menor que 1%, a membrana foi considerada compactada.

ApOs estes testes, realizaram-se experimentos com o extrato como solucdo de
alimentacdo, a fim de determinar a pressdo critica de operacdo de cada membrana. Nestes
experimentos, mediu-se o fluxo permeado durante 30 min em cada pressdo de operacéo (entre
0,25 e 1 bar para a membrana de MF e entre 0,5 e 1,25 bar para a membrana de UF).

A medida do fluxo permeado de agua destilada antes e apo6s a filtracdo do extrato foi
utilizada para a determinacdo da tendéncia ao fouling em cada uma das membranas. Adotou-
se 0 procedimento de limpeza quimica, indicado pelo fabricante das mesmas, seguido de um
banho de solucdo hipoclorito 1% por 15 min, que foi aplicado sempre ap6s a utilizacdo do
sistema. Além disto, uma limpeza mecanica também foi aplicada nas membranas apds a
limpeza quimica.

Os extratos submetidos ao processo de clarificagdo com as membranas de MF e UF
foram analisados quanto a sua turbidez, sélidos sollveis em suspensdo e atividade enzimatica
(peroxidase).

Os resultados obtidos mostraram que os fluxos permeados apresentaram
comportamento linear com o0 aumento da presséo transmembrana, tanto na membrana de MF,
guanto na membrana de UF. A tendéncia ao fouling foi evidenciada através da anélise do
fluxo permeado de agua destilada, que foi sempre menor ap6s a filtracdo do extrato de
beterraba em ambas as membranas. Para a membrana de MF o fluxo permaneceu constante
nas pressoes de 0,25 e 0,5 bar; para a membrana de UF, por sua vez, o fluxo permaneceu
constante para as pressdes de 0,5, 0,75 e 1 bar, durante 30 minutos. Ainda, dentre as
alimentagOes testadas, o extrato de concentracdo entre 10 e 11 mg de betanina / 100 mL de
extrato foi considerado mais adequado no processo de MF. Testes adicionais de turbidez e
solidos soluveis demonstraram a eficiéncia dos processos de MF e UF. Observou-se, também,
reducdes da atividade enzimatica (peroxidase) de 94% apds a MF e 99,5% quando utilizado
também a UF.

Conclui-se, portanto, que as membranas ceramicas de MF e UF se mostraram
promissoras para a clarificacdo do extrato obtido a partir de talos de beterraba.



