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INTRODUCAO

A adeséao de bactérias a superficies e a consequente formacao de biofilmes € um grande problema para a industria de alimentos, uma vez que representam uma fonte persistente
de contaminacao, levando a deterioracdo de alimentos e a transmissao de patdégenos de importancia em salde publical?. A S. Enteritidis foi identificada como o sorovar causador
da maioria das salmoneloses alimentares investigadas pelo Centro Estadual de Vigilancia em Saude (CEVS) do Rio Grande do Sul, entre os periodos de 2007 a 20143. A
formacéo do biofilme pode ser controlada através de procedimentos de higienizacdo com a utilizacao de substancias quimicas. Contudo, microrganismos em biofilmes sao mais
resistentes a acdo de desinfetantes, havendo a necessidade de busca por compostos alternativos com atividade antimicrobiana*. Neste contexto, o presente estudo tem como
objetivo avaliar a eficacia de um biosurfactante (ramnolipideo de Pseudomonas aeruginosa)® e de um acido organico (acido malico)® na prevencao de biofilme de S. Enteritidis.
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RESULTADOS E DISCUSSAO

Grafico 2 - Efeito da concentracado do ramnolipideo (5%, 3% e 1%)
sobre a formacé&o de biofilme por S. Enteritidis a 4°C e 12°C.

Grafico 1 - Efeito da concentracdo do acido malico (10%, 5% e 2%)
sobre a formacé&o de biofilme por S. Enteritidis a 4°C e 12°C*.
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Na temperatura de 4°C o ramnolipideo foi eficaz na antiformacao do
Na temperatura de 4°C nao foi constatado efeito do produto biofilme apenas a 5%. E a 3 e a 1%, além do produto néo ter sido eficaz,
independente da concentracao utilizada (p=<0,05). A 12°C o foi verificado um pequeno aumento médio na adesdo bacteriana (p<0,05).
Acido Malico apresentou eficacia a 10 e a 5%, mas a 2% nao A 12°C reduziu a formacao de biofime quando utilizado a 3%, mas a 5 e
teve acao sobre a prevencao do biofilime (p=<0,05). 1% nao demonstrou diferencas em relacdo ao grupo controle (p<0,05).

CONCLUSAO

Conclui-se que tanto o ramnolipideo quanto o acido malico mostraram-se eficientes na prevencao do biofiime de S. Enteritidis a 4°C e a 12°C, podendo ser considerados
promissores no uso como antimicrobianos. No entanto, cabe ressaltar que o efeito antibiofilme é dependente da concentracao.
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