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EFEITO DA PRESENCA DE OCRATOXINA A NA CAPACIDADE
ANTIOXIDANTE DE VINHO TINTO
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INTRODUCAO

O consumo de vinho de tinto tem crescido com o
passar dos anos devido a suas caracteristicas
sensoriais e propriedades benéficas atribuidas a
presenca de compostos fendlicos. Todavia, vinhos
podem estar contaminados com ocratoxina A (OTA),
uma micotoxina produzida por fungos toxigénicos e
encontrada comumente em uvas.

OBJETIVOS

Avaliar o efeito da OTA sobre o potencial
antioxidante do vinho tinto.

METODOS E MATERIAS

Amostras Vinho Cabernet Sauvignon

Grupos experimentais

Vinho Cabernet Sauvignon adicionado de OTA
(0,1,2e4 pgL?)

Atividade antioxidante
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RESULTADOS E DISCUSSOES
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Figura 1 — Efeito da presenca de Ocratoxina A na geragdo do radical ABTS
(A), contetido de GSH (B) e geragéo do radical hidroxil (C). Os resultados
sdo as médias + desvio padrdo. Letras diferentes indicam diferencas
significativas (analise de variancia One-Way e Teste de Tukey, p < 0,05).

N&do afetou a geracdo do

radical ABTS.
Presenca Reduziu a capacidade de
de OTANO protecdo do vinho frente a
vinho tinto oxidacdo da GSH.

Aumento dose-dependente na
geracdo do radical OH.

CONCLUSAO

A presenca de OTA no vinho tinto afetou
negativamente sua capacidade de protecdo da
oxidacdo da GSH, induzida pelo H,O,, além de
resultar em aumento na geracao do radical OH.
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