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As brécteas sdo subprodutos da araucaria ricas em compostos bioativos, entre eles o0s
polifendis, que podem ter potencial aplicacdo em produtos alimenticios, devido as suas
propriedades antioxidantes que beneficiam a salde. O objetivo deste trabalho foi extrair
compostos fendlicos das bracteas de Araucaria e microencapsular o extrato através de
atomizacdo e liofilizacdo, utilizando-se como material de parede coldgeno hidrolisado,
pectina, polidextrose e goma guar. As bracteas foram coletadas, higienizadas, desidratadas,
moidas, acondicionadas em embalagens de polietileno e armazenadas a -18°C até 0 momento
da utilizacdo. Os teores de umidade, cinzas, proteinas, lipideos, fibras e carboidratos foram:
23,86+0,27%, 1,87+0,01%, 7,19+0,16%, 0,63+0,05%, 41,14+0,36% e 25,38+0,28%,
respectivamente. Realizaram-se dois métodos de extracdo, o primeiro consistiu na extracdo
assistida por micro-ondas (EAM), empregando a mistura do p6 das bracteas em agua destilada
na proporcdo 1:20 (m/m). O planejamento fatorial utilizado foi 3%, avaliando-se poténcias de
700, 800 e 1000 W e tempos de 10, 15 e 20 minutos. O segundo consistiu na extracdo
assistida por ultrassom (EAU), sendo usado o mesmo preparo descrito no primeiro método. O
desenho experimental utilizado foi 3%, tendo como fatores a poténcia de amplitude das ondas
de 250, 350 e 450 W e tempos de 10, 15 e 20 minutos. Para fins de comparacéo, foi realizada
a extragdo exaustiva das bréacteas em po utilizando acetona como solvente. Os extratos obtidos
através destes métodos foram quantificados quanto ao teor de fendis totais, teor de taninos
totais e quanto a atividade antioxidante por ABTS e DPPH. A comparacdo entre 0s
tratamentos foi realizada mediante o Teste de Tukey. O melhor extrato foi encapsulado com
coladgeno hidrolisado e pectina na proporcdo 3:1 (m/m) e polidextrose com goma guar na
proporcdo 2:1 (m/m). O encapsulamento ocorreu através dos métodos de atomizacdo a 160°C
e liofilizacdo a -57°C. Os resultados das analises de extracdo apontaram que VArios
tratamentos realizados por EAM foram melhores que a EAU. O teste de Tukey (p>0,05)
indicou que o melhor extrato obtido foi pelo método de EAM a 1000 W durante 20 minutos
com valores de 50,88+1,58 mg gat - g, 28,72+1,06 mg gar - g, 563,38+8,35 pmol g7- g~ e
334,74+3,88 pumol g7 - g™ para fendis totais, taninos totais, ABTS e DPPH, respectivamente.
Quanto a cor apresentou valores de 47,6+0,01; 14,5+0,02 e 27,6+0,02 para 0s parametros de
L*, a* e b*, respectivamente, indicando que as amostras possuem alta luminosidade, com
coloracdes entre vermelho e amarelo (Hue de 62,28+0,06) e com média saturacdo (Chroma de
31,2+0,01). Este extrato esta sendo empregado na obtencdo dos p6s atomizados e liofilizados,
0s quais serdo avaliados quanto aos teores de fendis totais, de taninos totais, atividade
antioxidante por ABTS e DPPH, atividade de agua e solubilidade.



