
Genipina

0,10 – 0,25 % (m/v)

pH 9,0

50 e 60 ºC

1 h

INTRODUÇÃO
• Genipina: naturalmente presente no jenipapo (Genipa 

americana).

• ß-galactosidase de Aspergillus oryzae.

• Esferas de quitosana porosas como suporte.

OBJETIVOS

• Imobilizar a enzima ß-gal de A. oryzae em esferas de 

quitosana porosas usando genipina como ativador

natural.

• Testar a concentração de Na2CO3 na produção do suporte.

• Avaliar a concentração de genipina e o tempo e 

temperatura de ativação do suporte.

• Testar a estabilidade térmica do derivado.

METODOLOGIA
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RESULTADOS

CONCLUSÃO
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Concentração de Na2CO3 (mM)

Concentração

de Genipina

(% m/v)

Rendimento da 

Imobilização

(%)

Eficiência da 

Imobilização

(%)

Atividade

Recuperada 

(%)

Atividade

Específica

(U g-1)

0,10 88,4 55,2 48,1±0,9a 929,8±16,8a

0,15 90,8 55,0 49,7±0,7a 960,9±12,9a

0,20 93,3 53,8 48,8±0,5a 943,5±8,8a

0,25 97,3 51,1 49,1±0,7a 948,2±13,7a

Fig. 1 Impacto da 

avaliação de 

diferentes 

concentrações de 

Na2CO3. Suporte 

ativado com 0,15 % 

(m/v) de genipina a 

50 °C por 1 h (o) e 

60 °C por 1 h () 

em pH 9,0.

Tabela 1 Efeito da concentração de genipina. Teste feito com esferas de quitosana

porosas (50 mM de Na2CO3) e ativação do suporte a 60 °C por 1 h em pH 9,0.
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AVALIAÇÃO DE ESFERAS DE 
QUITOSANA POROSAS COMO SUPORTE 

PARA IMOBILIZAÇÃO ENZIMÁTICA 
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Livre 13.5

Imobilizada 18.6

Fig. 2 Estabilidade térmica a 60 ºC. Enzima livre () e enzima imobilizada ().


