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A ovinocultura leiteira tornou-se importante Amostras  Meséfilos Coliformes Totais E. coli S. aureus
nomicamente na America do Sul nas ultimas decadas,
eCOdO camente : ?‘ g € Ci.i bi g d ind Q1 4 4x10° 2,6x102 <1,0x 10 <1,0x 10
sendo a composicao da micro |o_ta estes pro utos ainda 02 4.5x105 <1.0x 10 <1.0x 10 <1.0 x 10
pouco estudada no Brasil. A microbiota do queijo desempenha 03 1.4x105 <1,0 x 10 <1.0 x 10 <1,0x 10
um papel fundamental na formacdo de suas caracteristicas Q4 8,3x103 <1,0x10 <1,0x10 <1,0x 10
organolépticas e outras propriedades fisico-quimicas, que s&o 82 g’ngi%‘; <1’8 X 18 <1’8 X 18 <1’8 X 18
. . . ~ . . -~ 4 X <1,0X <1,0 X <1l,0X

fortemente ||1fluenC|adas pela fabrllca(;ao, mc_:lumdo condicoes o7 1 3105 <10 x 10 <10 x 10 <1.0 x 10
de r_nat_u[a(;ao. Desse modo,_ e essenc:la_l enten_der as 08 2 9x105 <1.0x 10 <1,0x 10 <1.0 x 10
contribuicOes, positivas ou negativas, desses microrganismos. Q9 5,4x108 1,9x102 <1,0x 10 <1,0 x 10
Q10 >3,0x106 >1,5x10° <1,0x 10 <1,0x 10

Rebanho L Producao Anual Q11 1,7x105 1,2x103 <1,0 x 10 6,4x10

Estado Produtores (Matrizes) Laticinios de leite (L) 012 3 5105 > AX10° <1.0x 10 1.8x10

Q13 3,1x10° 8,1x102 <1,0x 10 1,0x10

RS 7 2.000 4 270.000 Q14 3,0x10° 1,3x103 2,64x102 6,0x10
Q15 4,7x105 3,2x103 9,3x102 <1,0x 10
SC 4 2.400 3 315.000 Q16 2,1x10° <1,0 x 10 <1,0 x 10 <1,0 x 10
Q17 2,0x10° <1,0x 10 <1,0x 10 <1,0x 10
PR 2 500 2 15.000 Q18 4,1x106 1,1x103 <1,0x 10 <1,0x 10
Q19 6,4x106 2,8x103 <1,0x 10 <1,0x 10

Total 13 4.900 9 600.000 Q20 2 7x105 1,2x102 <1.0x 10 1.5x102

Laboratorio de Bioquimica e Biologia Molecular de Microrganismos

Tabela 1. Distribuicao dos rebanhos de ovinos leiteiros situados no Sul do Tabela 2. Contagem de microrganismos em UFC/g

Brasil. _
OBJETIVOS Amostras Con(fleytf;gao
 Avaliar a presenca de mesofilos e coliformes em leites e Q1 53,20
gueljos de ovelha produzidos na regiao sul do Brasil; Q2 66,40
 Determinar a metataxonomia bacteriana de leites ovinos e de Q3 27,20
diferentes tipos de queijos; Q4 20,40
« Determinar a presenca de microrganismos de importancia para QZ g’ig
saude como Listeria monocytogenes, Campylobacter jejuni, 87 5 28 . e
o . L : Figura 1. Vizualizacdo em eletroforese
Staphylococcus aureus, Escherichia coli  patogenicas, 08 22 80 em gel de agarore 1%
Salmonella spp., Lactobacillus spp., Clostridium perfringens e Q9 3,82
Bifidobacterium spp. em leites e queijos de ovelha. Q10 14,7 -
o 322 CONCLUSAO
METODOLOG|A 813 3:94 Com a realizacao do trabalho
Q14 3,74 sera possivel conhecer a
Q15 5,56 metataxonomia das amostras, bem
Q16 40,8 como avaliar a qualidade higiénico
81573 ;S’g sanitéAria_ e microrganismgs
019 7’3’6 patogénicos. Os resultados poderao
020 114 auxiliar as empresas produtoras e

orgaos regulamentadores, pois até
Tabela 3. Quantificacao de DNA entdo pouco se conhece de leites e
gueljos ovinos.

Coleta da amostra (a);
homogeneizacao no shaker com diluente (c); centrifugacao
para formacao do pellet (d); extracao de DNA - kit Genomic
DNA Mini Kit (PureLink, invitrogen, USA), guantificacao em
Qubit (e); 16s rRNA PCR (Polymerase Chain Reaction) (f), e
seguido da visualizacao em eletroforese em gel de agarose
1%; analise da presenca de bactérias patogénicas (g).

maceracao do queijo (b);
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