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“Aqualidade do que vocé escolhe comer afeta absolutamente
tudo, de dentro para fora: seus pensamentos, sua
sensibilidade, o funcionamento dos érgdos, a capacidade
de estar imune as doencas e de prosperar fisicamente. Mas

também afeta o mundo: comida sustentdvel protege a
natureza e desenvolve seus recursos.”

(PASSOS; Flavio, 2017, Revista VICE Brasil)
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01 TEMA

1.1. INTRODUCAO

POLITICAS SOCIAIS

As politicas publicas sociais sao reconhecidas nos marcos da sociedade capitalista, como agentes de materializacao
de direitos e necessidades humanas. No Brasil, as politicas sociais se instituiram como desdobramento das lutas de
classe, caminho para a conquista de direitos e diminuicdo de desigualdades. No entanto, dependentes da liberacao
de recursos publicos, muitas delas mostram-se fragmentadas e descontinuas.

HISTORIA

Em 2003, a partir da Estratégia Fome Zero, o Governo Federal iniciou, em parceria com estados e municipios, a
implantacao da Rede de Equipamentos Publicos de Alimentagdo e Nutricao. Por meio de editais publicos de selecao,
lancados anualmente pelo Ministério do Desenvolvimento Social e Combate a Fome (MDS), as instituicdes publicas
foram aderindo ao projeto nacional de combate a fome, de forma que hoje conta-se com uma potente rede formada
por restaurantes populares, cozinhas comunitdrias e bancos de alimentos.

OBIJETIVO

Os restaurantes populares tém como objetivo, promover o acesso da populacao urbana a alimentacao adequada,
a precos acessiveis, com prioridade aos segmentos mais vulnerdveis. A contribuicdo efetiva desses restaurantes
€ amenizar a situacdo de inseguranca alimentar, entretanto, a irregularidade dos recursos publicos e a restrita
participacao e controle sociais podem comprometer a execucao da politica social e a materializacao do direito
humano a alimentacao

CONSEQUENCIAS

A experiéncia dos ultimos anos nos mostra que, em muitos casos, a implantacao de equipamentos publicos, em
um determinado estado ou municipio, representa a sua entrada na Politica Nacional de Seguranca Alimentar e
Nutricional (PNSAN). A parceria com o MDS para a instalacdo de um restaurante é uma oportunidade de qualificar
a atuacao dos entes federados na garantia do direito humano a alimentacao. A possibilidade de oferecer servigos
publicos de alimentacdo e nutricdo, em espacos adequados para o atendimento a populacao, em especial, as
familias em situacdo de vulnerabilidade social e inseguranca alimentar e nutricional, facilita a atuacao local de
assisténcia alimentar e abre espacos para que outras agées fundamentais sejam implementadas, como por exemplo,
a realizacao de atividades de educacao alimentar e nutricional.
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01 TEMA

1.2. JUSTIFICATIVA DA TEMATICA ESCOLHIDA

JUSTIFICATIVA

O tema escolhido surgiu devido a uma preocupacao
pessoal em relacdao a saude e a qualidade de vida
através da alimentacdo. Alimentar-se é, acima de
tudo, uma necessidade fisiologica e vital para a nossa
sobrevivéncia e, por consequéncia, umas das atividades
gue mais se pratica ao longo da vida. Dessa forma,
acredita-se na importancia de refeicées de qualidade
e no impacto que elas tém na saude da populagdo em
todas as esferas.

Sendo assim, a proposta de implementacdao de
um Restaurante Popular, que subsidia refeicoes
nutricionalmente balanceadas a baixo custo, vem de
encontro com os cenarios politico e social atuais do
pais, uma vez que o modo de vida das grandes cidades
impossibilita, entre tantas coisas, a realizacao das
refeicdes diarias dentro de casa. Aliado a isso, tem-se
o elevado nimero de pessoas em situacao de restricao
orcamentaria, o que acarreta na violagao dos habitos
alimentares e todos os riscos que isso tem para a saude.
Segundo a chef de cozinha natural e ativista, Bela Gil,
comer ndo tem a ver apenas com nutricao.
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“Eum ato politico. No entanto, isso acontece quando
as pessoas tém a oportunidade de escolher o que véo
comer e, muitas vezes, existem pessoas que nem tém
0 que comer. Por isso, trabalho pela democratiza¢éo
da alimentacdo sauddvel e acho muito importante
levarmos essa oportunidade para todas as pessoas.
Trabalhando em conjunto, pensando em mudancgas
nas politicas publicas, consequiremos fazer com que
a alimentacéo sauddvel chegue a todos”.

(GIL; Bela, 2018, Palestra da Organizagdo Pan
Americana da Saude - OPAS).

1.3. RELACAO PROGRAMA, SiTIO E TECIDO URBANO

MANUAL

De acordo com o “Manual Programa Restaurante Popular’, elaborado pelo Ministério do Desenvolvimento
Social e Combate a Fome no ano de 2004, como parte dos programas integrados a rede de a¢des do
Fome Zero, o bom funcionamento de um restaurante popular se da a partir da criacdo de uma rede de
protecao alimentar em areas de grande circulacao de pessoas que realizam refeicoes fora de casa, atendendo
dessa maneira, os segmentos mais vulneraveis da sociedade. Além disso, consta no manual que o espago de
restaurante popular deve permitir também a realizacao de atividades de interesse da sociedade como cursos,
palestras, reunides, comemoragoe e outras.

MAPA POA
RP REGIAO CENTRO + ZONAS PERIFERICAS

SiTio

A vista disso, o municipio de Porto Alegre serd o
palco deste estudo, uma vez que conta com 1,4
milhdes de habitantes e ainda enfrenta uma série de
desafios sociais, entre eles, a vulnerabilidade social e
consequente inseguranca alimentar.

RESTAURANTE POPULAR

A cidade, por sua vez, ja possui um exemplar de
Restaurante Popular, localizado na zona central, mais
precisamente na rua Santo Antonio, n° 64, bairro
Floresta. Porém, este, além de ndo cumprir amplamente
os requisitos do manual (seja por problemas de gestdo
ou por questdes orcamentdrias), atende apenas a
populacdo da zona em que se insere.

ZONAS PERIFERICAS

Dessaforma, acredita-se na necessidade de implantacao
de novos restaurantes populares em outras zonas da
cidade, a fim de disponibilizar este servico para outras
populacdes, principalmente as mais carentes.




01 TEMA

1.4. OBJETIVOS DA PROPOSTA

GERAL
Os objetivos gerais sao:

- A elevacao da qualidade da alimentacao da
populacdo em situacdo de vulnerabilidade social, fora
dos seus domicilios, garantindo cardapios variados e
equilibrados nutricionalmente;

- O fortalecimento da cidadania por meio da oferta
de refeicbes em ambientes limpos, confortaveis e
em conformidade com as orientacdes dos érgaos
de vigilancia sanitaria, favorecendo a dignidade e a
convivéncia entre 0s usuarios;

- A melhoria na saude da populacado local, a partir de
acoes de educacao alimentar voltadas a seguranca
nutricional,

a preservacao e resgate da cultura gastronémica;

- A geracao de novas praticas e habitos alimentares
sustentdveis, incentivando a utilizacdo de alimentos
regionais, o combate ao desperdicio, o estimulo aos
tratamentos bioldgicos dos residuos organicos e a
criacdo de hortas.

ESPECIFICOS
Ja os objetivos especificos do projeto sao:

- Assisténcia Social: disponibilizar para a cidade nao
s6 um novo Restaurante Popular que atenda a mais
pessoas, bem como, um espag¢o que abrigue outros
servicos de assisténcia que estdo interligados aos
restaurante.

- Capacitacao: uma Cozinha-Escola como espaco
de apreendizagem que permita que a populacao
usudria tenha condicbes de sair do seu estado de
vulnerabilidade social através de aulas de culindria e de
educacao alimentar;

- Interacao: um espaco de convivio seguro que garanta
o fortalecimento da cidadania entre os usuarios.
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02 PROJETO

2.1. PADROES DE DESENVOLVIMENTO PRETENDIDOS

PROJETO

No sentido mais amplo de projeto, pretende-se a
aplicacao dos conceitos ja levantados pelo “Manual
Programa Restaurante Popular” no municipio de Porto
Alegre, visando evidenciar a necessidade de mais
restaurantes populares em suas zonas periféricas.

LOCALIZAGCAO

A partir disso, serd elaborada uma proposta
arquitetonica para o Restaurante-Escola, localizado
no que compreende a Zona Norte da cidade, uma vez
que, acredita-se que a mesma funciona como uma
importante centralidade na cidade e ainda carece desse
servico.

O Restaurante sera implantado em um bairro de
grande fluxo de pessoas, a fim de atender a populacdo
vulneravel que transita na regido durante o horario da
refeicao.

MODELO

Para além disso, pretende-se com esta proposta, criar
um modelo que possa ser replicado, ndo sé nas outras
zonas da cidade, bem como nos demais estados do pais.

MAPA POA
- ZONA NORTE

0 5 10 km
|

2.2. METODOLOGIA E INSTRUMENTOS DE TRABALHO

O método de trabalho busca a concepc¢ao de um projeto arquitetonico alinhado com o contexto urbanistico no qual
se insere, visando garantir um espaco de assisténcia e de capacitacao para a populacao local de acordo com o tema

proposto.

ANALISES

Para a elaboracao do projeto, sera realizada uma analise
geral em torno do assunto, baseada nos materiais ja
existentes como manuais, editais, relatérios, dados cen-
sitarios e mapeamentos, a fim de se obter certo dominio
sobre o0 assunto em seu sentido mais amplo e ser capaz
de realizar um estudo arquiteténico coerente.

RESTAURANTES

Pensando assim, pretende-se analisar o histérico dos
restaurantes populares no pais, como a sua origem e
quais politicas publicas estao envolvidas no processo,
além analisar os restaurantes ja existentes no pais e no
estado, a fim de comparar dados praticos como seus
espacos e suas demandas. Entre eles, pode-se citar os
restaurantes populares da cidade de Curitiba.

REDE

Acredita-se na importancia de conhecer e mapear os
servicos de assisténcia social do municipio e da area de
trabalho, uma vez que eles se fortalecem quando fun-
cionam em rede.

VOLUNTARIOS

Além disso, sera realizado um contato direto com
as instituicées voluntarias existentes na cidade, por
acreditar na importancia de se aprender com quem
lida com o tema na pratica. Uma delas, é a iniciativa
“Cozinheiros do Bem - Food Fighters’, que realiza
um trabalho voluntdrio de exceléncia com pessoas
em situacao de rua. Para além das institui¢des, serao
realizadas entrevistas também com as pessoas que
circulam pela area escolhida.

REFERENCIAS

Ademais, serao analisados projetos de referéncia
arquitetonica de porte e/ou funcdo semelhantes ao
que se busca conceber. Pode-se citar como exemplo, o
Reffetorio Gastromotiva no Rio de Janeiro do METRO.

CONCEPCAO

O projeto sera realizado através de diferentes materiais,
de acordo com suas especificidades, a serem definidos
nas etapas posteriores. Esses elementos, serao
traduzidos em linguagem técnica através de softwares
de desenho 2D/3D.
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03 GERAL

3.1. AGENTES DE INTERVENCAO E SEUS OBJETIVOS

GESTAO

Conforme consta no “Manual Programa Restaurante Popular’, os restaurantes devem ser geridos por érgaos de
administracao publica e/ou por meio de parcerias com outros érgaos publicos e organizacdes sem fins lucrativos
(ONG's). Além disso, para melhor funcionamento do restaurante, é de extrema importancia que sejam estabelecidas
parcerias com os outros programas de administracdo publica. A nivel estadual, destacam-se as Secretarias da
Agricultura, da Saude, do Corpo de Bombeiros, da Policia e do Trabalho.

ASSISTENCIA SOCIAL

No ambito das parcerias municipais tem-se os demais servicos de protecao social da Secretaria de Assisténcia Social
que, por sua vez, é responsavel pelos Restaurantes Populares de Porto Alegre. Essa mesma Secretaria, também atua
nas chamadas “Acoes de Média Complexidade”, que regulam os Centro de Referéncia de Assisténcia Social (CRAS),
os Centro de Referéncia Especializado de Assisténcia Social CREAS, e os Centros POP, que sdo voltados a populacao
em situacao de rua e, portanto, estao diretamente vinculadas ao publico-alvo dos restaurantes.

POPULAGCAO DE RUA

Os ultimos dados do MDS para Porto Alegre, afirmam que em janeiro de 2019, a cidade contava com 1533 familias em
situacao de rua. Ja os dados do ObservaPoa, apontam que em 2014, existiam 3000 pessoas pessoas nessa situacao
e que 50% delas, eram originarias da capital, em geral de bairros periféricos. Assim sendo, objetiva-se um projeto
de intervencao em uma area de facil acesso para a populacao de menor poder aquisitivo, uma vez que a proposta
trata-se de um espaco de convivio e funcdes voltados para os que mais precisa.

3.2. CARACTERIZACAO DA POPULACAO-ALVO

O publico-alvo do Restaurante-Escola é formado, pelas pessoas que se encontram em situacdo de inseguranca
alimentar e/ou vulnerabilidade social, e/ou situacdo de rua. Tratam-se, portanto, de familias, trabalhadores,
estudantes, aposentados e a populacao em situacao de rua. Burocraticamente, o restaurante popular deve ser
direito de todo e qualquer cidadao, contudo, devido as limitagdes financeiras, recomenda-se que seja realizado um
cadastramento dos usuarios conforme a renda e, se ndao houver demanda suficiente desse publico, o restaurante
pode sim prover refeicoes para o resto da populacao.

INSEGURANCA ALIMENTAR

Inseguranca alimentar é quando o acesso e a disponibilidade de alimentos sdo escassos. Se uma familia nao
tem acesso regular e permanente a alimentacao, em quantidade e qualidade adequadas, ela estd em situacao
de inseguranca alimentar. Economicamente falando, a situacdo financeira familiar esta intimamente ligada a
inseguranca alimentar, existindo principalmente em paises pobres e em desenvolvimento. Segundo o IBGE, em
2014, a inseguranca alimentar atingia ainda 52 milhoes de brasileiros.

VULNERABILIDADE SOCIAL

Ja a vulnerabilidade social, caracteriza a condicao dos grupos de individuos que estao a margem da sociedade, ou
seja, pessoas ou familias que estdo em processo de exclusdo social, principalmente por fatores socioeconémicos.
As pessoas que sao consideradas “vulneraveis sociais” sao aquelas que estao perdendo a sua representatividade na
sociedade, e geralmente dependem de auxilios de terceiros para garantirem a sua sobrevivéncia.

SITUACAO DE RUA

E por fim, as pessoas em situacdo de rua sdo definidas pelo Decreto N° 7.053, de 23 dezembro de 2009 que instituiu a
Politica Nacional para a Populacao em Situacao de Rua (PNPR), como o grupo populacional heterogéneo que possui
em comum a pobreza extrema, os vinculos familiares interrompidos ou fragilizados e a inexisténcia de moradia
convencional regular, e que utiliza os logradouros publicos e as areas degradadas como espaco de moradia e de
sustento, de forma tempordria ou permanente, bem como as unidades de acolhimento para pernoite temporario ou
como moradia proviséria. De acordo com a ONU, esse termo ndo sé descreve a caréncia de moradia, como também
identifica um grupo social. O estreito vinculo entre a negacao de direitos e uma identidade social distingue a falta
de moradia da privacao de outros direitos.
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3.3. ASPECTOS TEMPORAIS (PRAZOS E ETAPAS)

Por tratar-se de uma construcao permanente, de carater institucional e de administracao publica, os prazos e as
etapas serao definidos de acordo com dados comparativos de obras de porte e agentes de intervencao semelhantes.
O sistema construtivo serd definido ao longo da concepcao do projeto e buscara a opcao mais sustentavel, econémica
e ambientalmente, a partir de um sistema racionalizado e processo construtivo limpo, de acordo com as hormas
vigentes e adequado a drea escolhida. As etapas de execucdo sao:

- Compatibilizacao dos érgaos de gestao;

-Escolha e levantamento do terreno segundo as defini¢des do “Manual do Programa Restaurante Popular”;
- Definicao do programa de necessidades de acordo com as atividades pretendidas;

-Concepcao do estudos preliminar, anteprojeto e executivo, até a fase do detalhamento técnico;

- Compatibilizagao dos servicos terceirizados;

- Inicio das obras;

- Finalizagao das obras e abertura para a populacao.

3.4. ASPECTOS ECONOMICOS (RECURSOS, CUSTOS, AGENTES)

O Restaurante Popular ja existente na cidade, faz parte da carta de servicos de Assisténcia Social da Prefeitura de
Porto Alegre e, por isso, das acoes da Secretaria do Desenvolvimento Social e Esporte (SMDSE). Dessa forma, acredi-
ta-se que um novo exemplar de restaurante possa ser administrado pelos mesmos meios que o existente, contudo,
contando com o apoio de mais parceiros, uma vez que trata-se de um empreendimento maior, tanto estrutural,
quanto funcionalmente. Vale ressaltar que todo restaurante popular funciona gracas ao apoio monetario concedido
pelas organizacdes responsaveis pelo mesmo, diminuindo, assim, o preco cobrado para o usuario.

CUSTOS INTERNOS

No pais, o valor dos subsidios pode variar entre R$ 1,00 a FeLE D;;'2:;5\'3&?:&%%‘:2;“”9“

R$ 5,00. Em Porto Alegre o valor cobrado é de RS 1,00 e :
estima-se que o valor de cada refeicdo soma R$ 2,80, sen- MUNIC':"I"II); — l46%
do o subsidio de RS 1,80. Segundo a SMDSE, o restaurante EeTAnD T13%

fornece 600 refeicdes por dia e 144.000,00 por ano. O in- MUNICIPIO EMDS ] 8%

vestimento anual é, entdo, de R$ 259.200,00. Percebe-se, ouTRA [ 6%

assim, que o subsidio deve ser o menor possivel, e porisso, MUNICIPIO E ESTADO [_]4% !

a importancia das parcerias e dos principios de auto-sus- ESTADO E MDS []2%

tentabilidade. Conforme consta no Mapeamento de Se- INICIATVA PRIVADA [] 3%

guranca Alimentar e Nutricional (MapaSAN), o grafico ao M”"'C'P'°E'N;§'I‘\‘,I\',‘)':P1°/°

lado elenca os incetivos e as instituicoes responsaveis: 0%  i10% i20% i30% 40%  i50%
SUSTOSDEPROJETO Fonte MapaSAN, pdgina 57.

Os custos de projeto foram calculados em funcao da area de intervencéo escolhida e do indice de Aproveitamento
(IA) do Anexo 8 do Plano Diretor (PDDUA) da mesma. A partir disso, consultou-se a Tabela de Precos e Custos da Con-
strucdo do Sinduscon-RS, e por analogia, classificou-se o projeto como CAL 8-N (Comercial Andar Livres de Padrao
Normal). O célculo foi baseado no valor maximo permitido a ser construido no terreno, portanto, o custo estimado
abaixo refere-se ao custo maximo. O valor total ndo considera o valor do terreno e de demolicées.

Area de Intervencéo......... - 1178m?
indice de Aproveitamento N 2,4

Area Total Construida 2.827,2m?
CAL 8-N . R$1.809,44/m”
Custo Maximo de Projeto R$5.115.648,77m?
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04 PROGRAMA

4.1. ATIVIDADES POR GRUPAMENTO E UNIDADES

O programa se comprometera em contemplar os seguintes espagos e suas respectivas areas, de acordo com o
Cédigo de Edificacdes de Porto Alegre (52 Edicao) e o manual Neufert - Arte de projetar em arquitetura (182 Edicao)
e com os requisitos de acessibilidade. Valores de Area Construida estdo sujeitos a alteraces.

| SETOR 1 F—— AssisTénciA  |—— RESTAURANTE + ASSISTENCIA SOCIAL |
]

| seTor2 CAPACITACAO —— COZ-ESCOLA + AUDITORIO + PADARIA |
]

| seToR3s |——{ INTERAGAO F— AREAS CONVIVIO + AREAS COMUNS |
]

| SETOR 4 F——{ AREATECNICA |—— ESTACIONAMENTO + INST. PREDIAIS |

SETOR 1 - ASSISTENCIA

Restaurante Popular

Espacos que garantam conforto e qualidade das
refeicdes, seguindo os principios de dimensionamento
e de vigilancia sanitaria. Contempla: Acesso/Controle,
Refeitdrio, Cozinha, Apoio, Sanitarios Clientes, Lavatérios/
Vestiarios Funciondrios, Carga e Descarga.

Area Construida: 515m?>.

SETOR 2 - CAPACITACAO

Cozinha-Escola

Salas de aula dotadas de bancada, fogéo e lavatério, que
permitam aulas de educacao alimentar e gastronémica,
a fim de colaborar com a construcao da autonomia
através do apoio tedrico e pratico e de geracao de
renda para pessoas em situacao de vulnerabilidade
social. Contempla: Recepgao/Controle; Salas de Aula
com Bancada (TIPO 1); Salas de Aula (TIPO 2); Sala de
Professores; Sala de Direcdo e Apoio; Sanitarios Alunos;
Sanitérios/Vestiarios Funcionarios. Area Construida:
320m’.

Auditorio

Espaco que permita aprendizado e recreacao para um
publico maior que o usual, como palestras, campanhas,
eventos recreativos, apresentacoes, exposicao de filmes,
etc. Contempla: Recepcao/Controle; Auditério; Apoio;
Sanitérios Publico. Area Costruida: 210m?.

SETOR 3 - INTERACAO

Areas de Convivio

Areas internas e/ou externas que permitam o
fortalecimento da cidadania entre os usudarios, pois
acredita-se na importancia de um ambiente acolhedor e
seguro para a reintegracdo social. Contempla: Espaco de
Convivio, Espaco de Convivio Infantil, Horta Comunitaria,
Espaco Verde/Praca. Area Construida: 90m?>.

SETOR 4 - INFRA
Area Técnica

Assisténcia Social

Espacos reservados aos servicos de assisténcia
social, como acompanhamento médico, nutricional,
pedagdgico e psicolégico com profissionais capacitados
para tais funcdes; Contempla: Recepcao/Controle;
Salas de Atendimento; Sala de Profissionais e Direcao;
Sanitarios Pacientes e Funcionarios.

Area Construida: 100m”.

Padaria Popular

Espaco comercial de cunho social, diretamente
integrado as propostas de Assisténcia e Capacitagao.
Acredita-se que os conhecimentos passados nas aulas da
Cozinha-Escola possam ser colocados em pratica atraves
de iniciativas de reparagao social. Através de precos
acessiveis, o servico atrai um publico constante para o
espaco, atende a populagao local em outros horarios e
gera renda para a escola, seguindo os principios de
autossustentabilidade.

A exemplo disso, tem-se iniciativas de reparacao social
como a “Amada Massa” e seu Clube de Paes, de Porto
Alegre. Além disso, os alimentos devem ser vendidos a
precos populares, sem perder a qualidade e se restringir
a apenas um publico. Os valores arreacadados podem
ser usados para gestao interna e agdes sociais.

Area Construida: 220m>.

Areas Comuns

Espacos convencionais de uso comum que garantem o
bom funcionamento do conjunto de atividades de todos
os setores.

Contempla: Acesso/Recepcao;
Sanitarios Publico; Circulacao.
Area Construida: 210m>.

Apoio; Copa/Café;

Espacos obrigatdrios e necessarios para o edificio e seus programa, de uso comum ou de uso restrito a populagao
fixa. Contempla: Estacionamento; Instalacdes Prediais; Central de Lixo; Area Construida: 130m?>.
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4.2. TABULACAO DE AREAS E POPULACAO ESTIMADA

4.2. POPULAGAO FIXA E VARIAVEL

A populacdo fixa de projeto, diz respeito aos funcionarios e profissionais que atuardo em todos os setores e seus
agentes. A Populacao variavel, se refere ao publico-alvo do programa. J4 a Populagao Variavel, como o prépro nome
ja diz, é variavel e, portanto, dificil de se estimar. Contudo, para os espacos com lugares ocupados, consegue-se
chegar nesses valores, como ilustrado na tabela abaixo.

A seguir, temos a tabela de areas estimadas baseada no Cédigo de Obras e Neufert 182 Edicao, de acordo com a
demanda estimada para cada atividade:

Setor

Agente

Atividade

Quantidade

Populagao
Variavel

Populagao
Fixa

Area Unid.
(m?)

Area Total
(m?)

ASSISTENCIA

Restaurante Popular

Acesso/Controle

800

2

25

25

Refeitdrio

800

4

160

160

Cozinha

variavel

10

50

50

Apoio

variavel

20

100

100

Sanitarios Clientes

800

15

30

Lavatérios/Vestiarios Funcionarios

variavel

25

50

Carga e Descarga

1
1
1
1
2
2
1

variavel

100

100

Subotais:

800

AT:

515

Assisténcia
Social

Recepgéo/Controle

1

variavel

5

5

Salas de Atendimento

4

10

15

60

Sala de Profissionais e Diregéo

1

variavel

20

20

Sanitarios Pacientes e Funcionarios

2

variavel

15

30

Subotais:

15

AT:

115

CAPACITACAO

Cozinha-Escola

Recepgéo/Controle

1

variavel

5

5

Salas de Aula com Bancada (TIPO 1)

20

40

160

Salas de Aula (TIPO 2)

20

35

140

Sala de Professores

variavel

25

25

Sala de Diregéo e Apoio

variavel

30

30

Sanitarios Alunos

4
4
1
1
P

160

15

30

Sanitarios/Vestiarios Funcionarios

2

variavel

20

40

Subotais:

160

AT:

430

Auditorio

Recepgao/Controle

1

variavel

10

10

Auditério

1

200

120

120

Apoio

1

variavel

40

40

Sanitarios Publico

2

150

30

60

Subotais:

150

AT:

230

Padaria Popular

Acesso

1

variavel

25

Atendimento/Mesas

variavel

65

65

Cozinha

10

50

50

PaYelolle]

10

30

30

Sanitarios/Vestiarios Funcionarios

1
1
1
2

variavel

20

40

Sanitarios Publico

2

variavel

Sl [wW|[OININININ|[ =

15

30

Subotais:

150

-
o

AT:

220

INTERACAO

Areas de
Convivio

Espago de Convivio

1

variavel

50

50

Espaco de Convivio Infantil

variavel

40

40

Horta Comunitéria

variavel

20

n/c

Espaco Verde/Praga

1
1
1

variavel

100

n/c

Subotais:

variavel

AT:

920

Areas Comuns

Acesso/Recepgédo

variavel

5

Apoio

variavel

15

15

Copa/Cafe

160

100

100

Sanitarios Publico

variavel

15

30

Circulagéo

variavel

50

n/c

Subotais:

variavel

AT:

150

INFRA

Area Técnica

Estacionamento

1

variavel

740

n/c

Instalagdes Prediais

1

variavel

150

150

Central de Lixo

1

variavel

30

30

Subotais:

variavel

AIN|IN | =20 |=|IN|N|_2lO]l=2|=2|N|=

AT:

180

Totais:

variavel

©
©

AT:

1930
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04 PROGRAMA

4.4. FLUXOS PESSOAS, VEICULOS, MATERIAIS (INTERNOS E EXTERNOS)

O fluxo de pessoas sera estudado para cada espaco, em busca da melhor logistica de acessos e fluxos, visto os
diferentes nucleos, suas demandas e hierarquias. Ja o fluxo de veiculos, serd planejado em funcao da area de carga
e descarga do restaurante e das vagas necessarias de estacionamento. Bem como o fluxo de pessoas, o de materias
também é muito especifico para cada espaco, principalmente no Restaurante. Essa informacdo e outras, serdao
extraidas de manuais técnicos, a fim de garantir qualidade e seguraca na logistica dos fluxos internos e externos.

FLUXOGRAMAS RESTAURANTE-ESCOLA
A seguir, o diagrama de fluxos das atividades propostar no projeto

CENTRO
I I
RESTAURANTE ACESSO ACESSO
I
AREAS COMUNS
ASS. SOCIAL AREAS CONViVIO COZ-ESCOLA
I
AUDITORIO
I
PADARIA

FLUXOGRAMAS RESTAURANTE POPULAR
Aqui, o zoneamento de fluxos internos do restaurante, de acordo com o Cédigo de Obras e o Manual Neufert:

RESTAURANTE
ACESSO
I
REFEITORIO
I I
COZINHA SAN. PUBLICOS SAIDA
I
APOIO
I
I I
LAV/VEST CARGA
FUNCIO
NARIOS DESCARGA
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05 INTERVENCAO

5.1. POTENCIAIS E LIMITACOES DA AREA

POTENCIAIS MAPA POA
A Zona Norte, que engloba cinco das dezessete ZONA NORTE
regides do Orcamento Participativo de Porto Alegre,
funciona como uma importante centralidade na
cidade, uma vez que, possui grande independéncia
em relacao a zona central, nos quesitos basicos de
servicos e mobilidade.

Assim, torna-se desafiante a intervencdo em uma
zona tao grande, independente e conectada.

LIMITACOES

Em contrapartida, a zona se caractriza por espacos
fortemente consolidados, principalmente quanto
mais préximos da Av. Assis Brasil, a principal
via conectora da regidao. Contudo, nos bairros
mais periféricos, ainda nota-se certa caréncia de
infraestrutura, e de alguns servicos de Assisténcia
Social.

Dessa forma, acredita-se na necessidade de se
priorizar servcos voltados para a comunidade que,
normalmente, sdao voltados para as zonas mais
centrais e histoéricas da cidade.

LEGENDA:

REGIAO 1 - Humaita/Navegantes
REGIAO 2 - Noroeste

REGIAO 5 - Norte =
REGIAO 6 - Nordeste 0 5 10 km
REGIAO 14 - Eixo Baltazar
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05 INTERVENCAO

5.3. ATIVIDADES DE ASSISTENCIA SOCIAL

REDE MAPA
Devido a existéncia de bairros de baixa renda, como ASSISTENCIA
Sarandi, Vila Ipiranga, Mario Quintana, Passo das

Pedras e Rubem Berta, muitos servicos de Assisténcia 0 2.5 5 km
Social atuam nas zonas destacadas. I 2000 0

Servicos como os CRAS e os CREAS, que sao voltados
para a populagdo em situacao de violagcao de direitos
e risco social, por exemplo. Atuam nos bairros Sarandi
e Mario Quintana, Passo das Pedras e Rubem Berta.
Além disso, temos presente as Areas de Interesse
Social (AEIS), destinadas a manutencao e a producao
de habitacao de interesse social no bairros Sarandi e
Rubem Berta.

Assim, reafirma-se a importancia de propor que esses
servicos de Assisténcia funcionem em rede.

LEGENDA:
BAIRROS
s ZONAS

. e

SERVICOS DE ASSISTENCIA SOCIAL

20

CENSO 2010

De acordo com dados do Censo de 2010, do Instituto
Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), o rendimento
mensal por pessoa nas regides de estudo, demonstra
as caracteristicas econdmicas da populacao para cada
regiad.

ANALISE

A analise dos mapas permite mostrar que a Zona Norte
é a que tem rendimento mais baixo entre as zonas. Ja a
regido Noroeste é a que ganha os maiores salarios entre
elas.

MAPAS
SALARIOS MIiNIMOS PER CAPITA
0% 100%

5.4. ASPECTOS POPULACIONAIS

CONEXAO
Dessa forma, e seguindo os principios do “Manual
Programa Restaurante Popular’, acredita-se que o
Restaurante-Escola, mesmo que voltado para o publico
de mais baixa renda, deve ser implantado na regidao que
possui maiores condicdes de infraestruta e de maior
circulacao de pessoas para fazer o uso do servico.
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06 LEGAIS

6.1. CODIGO DE EDIFICACOES
LEI COMPLEMENTAR N° 284 (52 Edicao)

O Cdédigo de Edificagdes de Porto Alegre impde as regras gerais e especificas a serem obedecidas no projeto,
construcao, uso e manutencdo de edificagdes. Seu objetivo é garantir niveis minimos de qualidade nas edificagcoes,
traduzido através de exigéncias de habitabilidade, durabilidade e seguranca. Sendo assim, o Cédigo servira de fonte
para consulta constante durante todas as fases de concepgdo de projeto.

TITULO XI - TIPOS EDILICIOS E ATIVIDADES

Em relacdo ao tema em questéo, destacam-se alguns pontos levantados quanto as Edificagées Nao Residenciais que
sao aquelas destinadas a instalacao de atividades comerciais, de prestacao de servicos, industriais e institucionais.
Na “Secao | — Condicbes Gerais’, sao levantadas caracteristicas obrigatdrias de pé-direito minimo, de estrutura
e entrepisos resistentes ao fogo, de materiais e elementos de construcao, de instalagdes e equipamentos, de
circulacdes, de iluminacao e ventilacdo e de chaminés.

Mais adiante, seguem as sec¢des que serdo referéncia para as atividades listadas, anteriormente, no item “04
PROGRAMA". Sao elas:

- Secdo VIl - Cinemas, Teatros, Auditorios e Assemelhados: dispde os itens obrigatérios que
serao levados em consideragao para o projeto do Auditério. No pardgrafo Unico, consta uma
consideragao em relacdo aos Auditérios de estabelecimentos de ensino, que dispensa sala de
espera e sanitarios de uso geral e de servico caso haja em outras dependéncias, mas ainda
assim obriga: corredores independentes, sala de espera equipados renovacdo mecanica de ar,
instalacdo de energia elétrica de emergéncia, isolamento acustico e acessibilidade em 2% das
acomodacoes e dos sanitdrios para portadores de deficiéncia fisica.

- Secdo XIV - Garagens Nao Comerciais: sugere as dimensdes minimas de pé-direito minimo,
vaos de entrada, vagas de estacionamento e vaos de ventilacao permanente.

- Secdo XX - Locais para Refeicdes: que afirma que os locais para refeicdes, além das disposicoes
da Secao |, deverdo ter cozinha, copa, despensa e depdsito; instalacdes sanitarias para uso
publico, separadas por sexo, com facil acesso; instalacdo sanitaria de servico, constituida, no
minimo, de um conjunto de vaso, lavatério e local para chuveiro; central de gas quando tiverem
aparelhos consumidores de gas.

TITULO XII - INSTALACOES EM GERAL

Ademais, o Codigo predispde capitulos destinados as regras em relagao as instalagées que compdem o edificio.
Entre elas, serdo consultadas, principalmente: Instalacées Hidrossanitarias, Instalacdes para Escoamento de Aguas
Pluviais e de Infiltracdo, Instalagdes para Armazenagem de Lixo Instalagdes Elétricas, Instalacdes de Gas, Insta-
lacoes e Equipamentos de Protecao Contra Incéndio, Instalacées de Elevadores

TITULO XIIl - INFRACOES E PENALIDADES
Por fim, também sera analisada a parte referente aos principios do “Capitulo V — Demolicao’, uma vez que o proje-
to propde a demolicao das construcdes existentes no terreno.
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6.2. PLANO DIRETOR DE DESENVOLVIMENTO URBANO (PPDUA)
LEI COMPLEMENTAR 434/99, atualizada a compilada até a LC 667/ 11, incluindo a LC 646/10)

O Plano Diretor de Porto Alegre é um instrumento de organizacao da cidade. Define as regras e estabelece uma
espécie de pacto, entre o Poder Publico e a sociedade, no sentido de buscar caminhos para uma maior integracao
entre o0 homem e o seu ambiente. Dividido em quatro partes, a primeira trata do Desenvolvimento Urbano
Ambiental, onde estdo inseridas sete estratégias, que sdo os caminhos que o Municipio deve seguir para promover
o desenvolvimento da capital.

O TITULO Il - DO MODELO ESPACIAL

Entre todos os itens que compreendem a Parte |, destaca-se o Modelo Espacial que se trata do conjunto de diretrizes
de desenvolvimento urbano expresso através de representagdes espaciais e suas estratégias. Define todo o
territério da cidade, estimulando a ocupacao do solo de acordo com sua diversidade. Constituem principios basicos:
descentralizacao de atividades, através de uma politica de policentralidade que considere a atividade econémica,
a provisdo de servicos e aspectos socioculturais; a miscigenagao da ocupacdo do solo com vistas a diminuicao de
deslocamentos de pessoas e veiculos e a qualificacdo do sistema urbano; a densificacao controlada, associada
a perspectiva de otimizacdo e racionalizacdo dos custos de producao da cidade; o reconhecimento da cidade
informal, através de uma politica que envolva o interesse social; e a estruturacao e a qualificacdo ambiental, através
da valorizacdo do patrimonio e do estimulo a producao primaria.

CAPITULO | - DA AREA DE OCUPACAO INTENSIVA E DA AREA DE OCUPACAO RAREFEITA

O territério da cidade divide-se em Area de Ocupacio Intensiva e Area de Ocupacio Rarefeita. O terreno
de projeto se classifica como Area de Ocupacéo Intensiva (AOI), que conciliada com a protecdo do
Patriménio Ambiental, se caracteriza como prioritdria para fins de urbanizacao.

CAPITULO Il - MACROZONAS

O terreno se insere na Macrozona 2 - Corredor de Desenvolvimento, que constitui a area entre a
BR-290, a Av. Sertério e a Av. Assis Brasil, sendo estratégica para empreendimentos auto-sustentaveis
de polarizagao metropolitana, com integracdao de equipamentos como o Aeroporto e as Centrais de
Abastecimento do Rio Grande do Sul - CEASA S.A,;

CAPITULO Il - DOS ELEMENTOS ESTRUTURADORES DO MODELO ESPACIAL

Além disso, o terreno também ocupa um Corredor de Centralidade - Assis Brasil/Sertério. Corredores
desse tipo sao espacos definidos por duas vias estruturadoras principais com os seguintes objetivos: tornar
mais eficiente o sistema de transporte urbano; caracterizar um espaco onde se estimule a diversidade
de usos, a fim de propiciar as dreas residenciais vizinhas o atendimento de suas necessidades; estruturar
prioritariamente um Sistema de Espacos Abertos de importancia para toda a cidade; estimular
prioritariamente a densificacao visando a orientar estrategicamente a ocupacao do solo; estruturar uma
rede de polos comerciais multifuncionais, formando centros de bairro que visem a atender a populacao
em suas necessidades de bens, servicos e empregos.

CAPITULO IV - DAS ZONAS DE USO

Por fim, temos a classificacao quanto as zonas de uso, que representam parcelas do territério municipal,
propostas com as mesmas caracteristicas. Temos o terreno de estudo classificado em Areas Miscigenadas
- Mista 2, cuja ocupacao é estimulada igualmente tanto para atividades residenciais como de comércio,
servicos e industrias, distribuindo-se, com relacdo ao uso, em diferentes categorias. Ja Mista 02, sdo zonas
de maior diversidade urbana em relagdo as areas predominantemente residenciais onde se estimule,
principalmente, o comércio varejista, a prestacao de servicos e demais atividades compativeis, que
representem apoio a atividade habitacional e ao fortalecimento de centralidades.

A partir da consulta do Regime Urbanistico dos lotes de estudo, temos a seguinte classificacao para o logradouro R.
Zeca Neto, 81, e 0s anexos que serdo analisados para fins de projeto:

MACROZONA: 3 UEU: 50 QUARTEIRAO: 1
SUBUNIDADE DENS ATIV APR VOL
1 19 05 19 11
LIMITE INICIAL : 1 LIMITE FINAL :99
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06 LEGAIS

6.3. CODIGO DE PROTECAO CONTRA INCENDIO DE PORTO ALEGRE
LEI COMPLEMENTAR Ne 420 (42 Edig&o)

Segundo as normas de protecao contra incéndio em vigor, sao obrigatdrios a instalacao de equipamentos e o
atendimento de medidas de protecao contra incéndio em todas as edificacoes e estabelecimentos existentes, em
construcao e a construir no Municipio de Porto Alegre, de acordo com as disposicdes do mesmo.

TITULO I - DISPOSICOES PRELIMINARES

CAPITULO |

No primeiro capitulo, o Coédigo explicita as regras gerais e especificas de protecdo contra incéndio a serem
obedecidas no projeto, construcao, uso e manutencao de edificagdes e fixa requisitos para edificacdes novas. Na
“Secao | - Objetivos’, constam como objetivos: reduzir a possibilidade de incéndio; proteger a vida dos ocupantes de
edificacdes em caso de incéndio e panico; minimizar as possibilidades de propagacao do incéndio; reduzir os danos
materiais provocados pelo incéndio. E estes objetivos devem ser atingidos a partir de adequac¢des de implantacao
das edificagdes, sua divisao interna e o uso dos materiais em sua construcdo; prevendo rotas seguras de saida para
seus ocupantes; usando sistemas adequados de protecao contra o incéndio; dando condigdes para o combate ao
incéndio. Na“Secdo Il - Definicdes’, sao levantadas definicdes gerais que dizem respeito as configuragdes relativas a
elementos de projeto, como acessos, alturas, areas, circulacées, escadas, etc.

CAPITULO Il - CLASSIFICACOES

-SECAO I - EDIFICACAO

Sugere-se as classificacbes quanto a ocupacao e as caracteristicas construtivas, de acordo com tabelas dadas. Nao
sendo encontrada a ocupacdo correspondente a determinado risco, procede-se a classificacao por analogia. Sendo
assim, temos as seguintes classificacdes para o projeto do Restaurante-Escola, sequndo a tabela 1 e 3:

Restaurante Popular | F_LOCAIS DE REUNIAO DE PUBLICO | F_7 | LOCAIS PARA REFEICOES | GRAU_8
Assisténcia Salas | D_SERVICOS PROFISSIONAIS | D_1 | LOCAIS DE PRESTAGAO DE SERVICOS | GRAU_3
| E_SERVICOS DE EDUCAGAO | E_4 | CENTROS DE TREINAMENTO PROFISSIONAL | GRAU 5
| F_LOCAIS DE REUNIAO DE PUBLICO | F_7 | LOCAIS PARA REFEICOES | GRAU_8
Auditério | F_LOCAIS DE REUNIAO DE PUBLICO | F_5 | LOCAIS PARA APRESENTACOES | GRAU 8
Padaria Popular | F_LOCAIS DE REUNIAO DE PUBLICO | F_7 | LOCAIS PARA REFEICOES | GRAU_8

Cozinha-Escola

Janatabela 3, temos a classificacdo em relacao as suas caracteristicas construtivas e, de acordo com as consideracoes
dos itens, o projeto sera classificado como edificacao dotada de estrutura resistente ao fogo, do tipo Z (edificagdes
em que a propagacao do fogo é dificil), uma vez que, pretende-se atender a todos os requisitos dessa categoria.

Tipo Z | Edificacdes em que a propagacao do fogo é dificil

-SECAO Il - DOS RISCOS

Ademais, temos a classificacdo quanto aos riscos, para fins do dimensionamento das instalacdes de protecao contra
incéndio (exceto chuveiros automaticos). Os riscos correspondentes as diferentes ocupacgoes sao classificados com
base nos graus de risco de incéndio constantes da secao anterior. Portanto, a classificagcdo dos riscos para o projeto
é de Risco Médio, quando os graus de risco variam de 5 a 9, e nao temos nenhum risco maior que esses valores.

MEDIO | Grau de Risco:5a 9

E a partir disso, serdo considerados os demais titulos, capitulos e se¢ées do Coédigo, a fim de garantir as devidas
protecdes contra incéndio na edificacdo.
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http://Iproweb.procempa.com.br/pmpa/prefpoa/spm/usu_doc/regpla+macroz+bairros_vig.pdf
http://portoalegreemanalise.procempa.com.br/?regiao=1_7_507
http://www.observapoa.com.br/default.php?reg=18&p_secao=46
http://portoalegreemanalise.procempa.com.br/?regiao=6_10_151
http://Iproweb.procempa.com.br/pmpa/prefpoa/observatorio/usu_doc/ct2.pdf
http://Iproweb.procempa.com.br/pmpa/prefpoa/observatorio/usu_doc/historia_dos_bairros_de_porto_alegre.pdf

ASSISTENCIA

http://www.portoalegre.rs.gov.br/planeja/spm/2ss1.htm AEIS
http://Iproweb.procempa.com.br/pmpa/prefpoa/spm/usu_doc/aeis_mapa.pdf AEIS
https://alfa.portoalegre.rs.gov.br/carta-de-servicos/abordagem-social
https://aplicacoes.mds.gov.br/sagi/RIv3/geral/relatorio.php#

https://pt.wikipedia.org/wiki/Inseguran%C3%A7a_alimentar
https://www.consumidormoderno.com.br/2015/12/26/0-que-e-inseguranca-alimentar/
http://mds.gov.br/central-de-conteudo/seguranca-alimentar/publicacoes-seguranca-alimentar-1
http://www.mds.gov.br/webarquivos/publicacao/seguranca_alimentar/mapa_san_resultados_preliminares.pdf MAPASAN
http://www.mds.gov.br/webarquivos/publicacao/seguranca_alimentar/SANnoBRasil.pdf O ESTADO DA SEG
http://agenciabrasil.ebc.com.br/geral/noticia/2014-12/IBGE-52-milhoes-de-brasileiros-em-situa%C3%A7ao-de-inseguranca-
alimentar

https://www.significados.com.br/vulnerabilidade-social/
https://www.mdh.gov.br/navegue-por-temas/populacao-em-situacao-de-rua/populacao-em-situacao-de-rua

ASPECTOS ECONOMICOS

http://www?2.portoalegre.rs.gov.br/spm/default.php?p_secao=142
http://ctm.procempa.com.br/ctm/isapi/reg0100.dll/cdl_log?codlogr=8580318&imovel=81&selecao=Regime
http://Iproweb.procempa.com.br/pmpa/prefpoa/spm/usu_doc/anexo_4.pdf
http://Iproweb.procempa.com.br/pmpa/prefpoa/spm/usu_doc/anexo_5.pdf
http://Iproweb.procempa.com.br/pmpa/prefpoa/spm/usu_doc/anexo_6.pdf
http://Iproweb.procempa.com.br/pmpa/prefpoa/spm/usu_doc/anexo_7.pdf
http://www.sinduscon-rs.com.br/wp-content/uploads/2018/07/pre%C3%A70s-composi%C3%A7%C3%A30-fev2019.pdf
http://www.cub.org.br/projetos-padrao

https://www.caurs.gov.br/tag/codigo-de-obras/

LEGAIS

http://Iproweb.procempa.com.br/pmpa/prefpoa/smov/usu_doc/codigo.pdf
http://Iproweb.procempa.com.br/pmpa/prefpoa/spm/usu_doc/planodiretortexto.pdf
http://www?2.portoalegre.rs.gov.br/spm/default.php?p_secao=191

REFERENCIAS

https://amadamassa.com.br/
https://www.paho.org/bra/index.php?option=com_content&view=article&id=5582:comida-saudavel-precisa-ser-
democratizada-afirma-bela-gil-em-evento-na-opas-oms&Itemid=839
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ESCOLA VILA JARDIM

Prof Nicolas Sica Palermo
2014.2
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2016.2
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Prof Claudio Calovi Pereira
2018.1
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Prof_Maria Luiza Sanvitto
2015.1
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Prof Luis Carlos Macchi
2017.2
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Coautora_Bruna Bissani
Prof _Geisa Zanini Rorato
2018.2
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8.2. HISTORICO ESCOLAR

HISTORICO ESCOLAR

Lista das atividades de ensino de graduagdo cursadas pelo aluno na UFRGS

Atividade de Ei

2018/2 ESTRUTURA DE CONCRETO ARMADO B Aprovado 4
2018/2 LEGISLAGAO E EXERCICIO PROFISSIONAL NA Aprovado 2
ARQUITETURA

<

0

2017/2 | ESTRUTURA DE CONCRETO ARMADO A

2017/2 | PROJETO ARQUITETONICO V

2017/2  URBANISMO II

2016/1 | TECNICAS DE EDIFICAGAO C

2016/1 | INSTALAGOES ELETRICAS PREDIAIS A

2016/1 | PROJETO ARQUITETONICO IV Aprovado | 10
provado | 6
KN
| 0152 | ESTRUTURASDEAOEDEMADERAA | U | C | Aprovado 4
o1 | esmsuomEOASEDIFCACOES U B

°
2015/1 TECNICAS DE EDIFICACAO A B Aprovado 4
2015/1 | PROJETO ARQUITETONICO III | A 10
2015/1 TEORIAS SOBRE O ESPAGO URBANO A 4

Cwmen owglowews A A a6
2014/2 RESISTENCIA DOS MATERIAIS PARA ARQUITETOS Aprovado 4

Caomen oestwomumEOMcom € o | owate | 3

B
A
B
2014/2 | INSTALAGOES HIDRAULICAS PREDIAIS A C | Aprovado @ 2
o KN
B

7

]

oo 5
Aprovado 4
Aprovado 10
Aprovado 7

horovato |4

Aprovado 4
Aprovado 4

B
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B
E2
B
A
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Cwien | wcnomameumEos b 6
0141 | AISTORADAARQUITETURAEDAARIER | A | & | oousdo | 2
e
2014/1 PROJETO ARQUITET@N[CO 1 (g
2013/2 CALCULO E GEOMETRIA ANALITICA PARA (g
ARQUITETOS
HISTORIA DA ARQUITETURA E DA ARTE I1
B

2013/2 | INFORMATICA APLICADA A ARQUITETURA I
2013/2 | INTRODUGAO AO PROJETO ARQUITETONICOII A B | Aprovado = 9 |

Eed S
URBANISMO
2013/1 | LINGUAGENS GRAFICAS 1 D A 3
GEOMETRIA DESCRITIVA APLICADA A D B | Aprovado = 4
ARQUITETURA
Do w5 o oai 3
20191 | INTRODUGHO A0 PROIETO ARQUITETONICO T | b | & | Aproado | 9
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> > m

TRABALHO DE CONCLUSAO

Atividade de Ensino: TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO DE ARQUITETURA E URBANISMO
Aréa de Atuagdo:

Titulo: Centro popular

Periodo Letivo de Inicio: 2019/1 Periodo Letivo de Fim: 2019/1

Data de Inicio: 14/03/2019 Data de Fim: 20/07/2019

Tipo de Trabalho: Trabalho de Diplomagao Data Apresentagdo: 20/07/2019

Con

ATIVIDADES LIBERADAS

ACUSTICA APLICADA (ENG03015)

PLANEJAMENTO E GESTAO URBANA (ARQO2005)
2017/2 | CLIMATIZAGAO ARTIFICIAL - ARQUITETURA (ENG03016) sim
2017/2 | PROJETO ARQUITETONICO VII (ARQ01020)

ECONOMIA E GESTAO DA EDIFICAGAO (ARQ01073)
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