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RESUMO

O estagio foi realizado na propriedade Quinta Barroca da Tilia, situada no Municipio
de Viam&o/RS, no Distrito de Aguas Claras, de dois de janeiro de 2019 a primeiro de margo
de 2019, totalizando 300 horas trabalhadas. Teve como principais objetivos aprimorar 0s
conhecimentos sobre viticultura, ampliar a vivéncia e acompanhar as préaticas de manejo de
vinhedos na fase final do ciclo, cuja producdo é destinada ao processamento, avaliando-se o
comportamento de cultivares resistentes ao mildio. Durante o periodo de estagio as atividades
realizadas foram: poda verde, conducdo de plantas, monitoramento da irrigacdo, protecao
fisica contra aves, colheita e processamento. Paralelamente, acompanhou-se a realiza¢do do

manejo do solo, monitoramento do vinhedo e pulverizacGes.
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1. INTRODUCAO

A viticultura brasileira apresenta ampla variedade. Entre os paralelos 30°S e 9°S, ou
seja, do Rio Grande do Sul até Pernambuco, sdo cultivadas plantas da espécie Vitis vinifera,
de origem europeia e Vitis labrusca, de origem americana, além de seus hibridos. Essa
amplitude territorial faz com que a videira se desenvolva em condi¢cdes ambientais distintas,
expondo a planta a diferentes problemas fitopatoldgicos em cada uma delas (AMORIM,;
SPOSITO; KUNIYUKI, 2016).

No ano de 2017, a &rea plantada com videiras no Brasil foi de 78.028 ha, estando
concentrada na regido Sul, que representa 73,95% da &rea viticola do Pais. Nessa regido,
destaca-se 0 Rio Grande do Sul, com 62,58% da area. No mesmo ano, a producéo nacional de
uvas foi de 1.680.020 toneladas, sendo 818.783 mil toneladas (48,74%) destinadas ao
processamento e 861.237 mil toneladas (51,26%) destinadas ao consumo in natura (MELLO,
2018).

Neste setor, tem grande importancia a Serra Galcha, regido caracterizada por
pequenas propriedades com méao de obra familiar, onde o cultivo é realizado por descendentes
de imigrantes italianos. Ainda no Rio Grande do Sul, a viticultura expandiu-se para a regido
da Campanha, onde predominam vinhedos maiores, aptos a mecanizagdo. Também existem
outras regibes do estado que ja se destacaram pela producdo de uvas, mas que, atualmente,
ndo possuem tanta relevancia, como é o caso de Viamao.

O estagio foi realizado na propriedade Quinta Barroca da Tilia do Eng. Agrénomo
Eduardo Giovannini, situada no municipio de Viamio/RS, no Distrito de Aguas Claras. As
atividades ocorreram no periodo compreendido entre dois de janeiro de 2019 a primeiro de
marco de 2019, totalizando 300 horas trabalhadas. Como existem diferencas entre regides
produtoras, a decisdo do local para realizacdo do estdgio foi feita com os objetivos de
aprimorar os conhecimentos sobre viticultura, ampliar a vivéncia e acompanhar as préaticas de
manejo de vinhedos na fase final do ciclo, cuja producdo é destinada ao processamento,
avaliando-se 0 comportamento de cultivares resistentes ao mildio, principal moléstia a ser
controlada nas condigdes do Sul do Brasil (GIOVANNINI, 2008).

Na sequéncia sera apresentada a caracterizagdo do meio fisico e socioecondmico da
regido de realizacdo do trabalho; bem como da instituicdo; o referencial tedrico sobre o
assunto principal; as atividades realizadas; uma discussédo sobre estas; finalizando com as

consideracdes finais.
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2. CARACTERIZACAO DO MEIO FiSICO E SOCIOECONOMICO DA REGIAO
DE REALIZACAO DO TRABALHO

O Municipio de Viamao localiza-se na Depressdo Central do estado do Rio Grande do
Sul. Fica a 25 km de distancia de Porto Alegre, com a qual faz divisa a Oeste. Ainda, a
Noroeste de seus limites se encontra Alvorada, a Nordeste Santo Antonio da Patrulha, a Leste

Capivari do sul e ao Sul a Laguna dos Patos (Figural).

SELN) f‘\mémo
~ da Patrulha

Palmares
do'Suliy
/

Fonte: Google Maps (2019).

2.1. Clima

A cidade esta incluida na area de clima Cfa, segundo a classificacdo de Koppen.
Caracteriza-se pelo clima subtropical umido com chuvas distribuidas ao longo de todo o ano.
A temperatura média do més mais frio é inferior a 18°C e a do més mais quente superior a
22°C (WREGE et al., 2012).

O periodo mais quente do ano encontra-se entre novembro e margo que, de acordo
com a normal climatolégica de 30 anos (Figura 2), sdo 0S meses em que ocorrem 0S menores
valores de precipitacdo, ficando abaixo da média de 120 mm mensais. (CLIMATEMPO,
2019).
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Figura 2: Valores médios de temperatura e precipitagcdo da normal climatolégica de 30 anos do
Municipio de Viaméo — RS.

Precipitagio -8 Temp. Max == Temp. Min

200 mm

25°C 150 mm

seydinaly

Temp. Min/h ax

20°C 100 mm &'
15°C 50 mm

0 mm
Jan Fev Mar Abr  Maio  Jun Ju Ago Set Out Moy Dez

Fonte: CLIMATEMPO (2019).

2.2 Relevo e solos

Quanto ao relevo, o Municipio é contornado por morros e nas baixadas predominam as
varzeas, conhecidas como “Campos de Viamado”. Ja, o0s solos la existentes s&o
predominantemente Argissolos, Planossolos e Gleissolos, possuindo maior ocorréncia o
Argissolo Vermelho-amarelo Distréfico Arénico (STRECK et al., 2018). Este se caracteriza
por saturacdo de bases inferior a 50%, na maior parte dos primeiros 100 cm do horizonte B
(incluindo BA), com textura arenosa desde sua superficie até no minimo 50 cm e ho maximo
100 cm de profundidade e horizonte B textural dentro de 200 cm da superficie do solo
(SANTOS et al., 2006).

2.3 Aspectos socioeconémicos

Com uma populacéo estimada de 254.101 habitantes em uma area de 1.495,936 km?,
Viamao apresenta um PIB per capita de R$ 13.126,06 e indice de Desenvolvimento Humano
Municipal (IDHM) de 0,717, valores baixos se comparados & realidade dos demais
municipios do estado do Rio Grande do Sul e intermediarios em relagdo aos demais do Brasil
(IBGE, 2019).

O PIB do municipio é de R$ 3.319.212,38 mil, deste montante a agropecuéria é
responsavel por R$ 144.663,06 mil, que corresponde a pouco mais de 4% do valor total.
Deste, a producédo de arroz corresponde a mais de 75%. Tambem possui destaque, mas com
menor relevancia, a producéo de leite, soja, mandioca, melancia e tomate. Com uma producédo
de 90 t em 25 ha, rendimento médio de 3,6 t ™ e valor de producdo de R$ 61.000,00 a
viticultura contribui com apenas 0,04% para o valor da producdo agropecuéria de Viamao,
sendo, segundo estes dados, o valor médio pago pela uva de R$ 0,67 R$ ~*9 (IBGE, 2019).
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3. CARACTERIZACAO DA INSTITUICAO DE REALIZACAO DO TRABALHO

A Quinta Barroca da Tilia, propriedade do Eng. Agronomo Eduardo Giovannini, esta
localizada na cidade de Viam&o/RS, no Distrito de Aguas Claras, a cerca de 1 km das
dependéncias da &rea industrial da Ambev (Companhia de Bebidas das Américas). A area de
31,4 ha, cujo perimetro estd delimitado em vermelho na Figura 3, foi adquirida no ano de
2008 e, em 2011, comecou a ser trabalhada. Hoje possui 2,7 ha com vinhedos, representados
pelos poligonos com contorno azul, e 0,09 ha com edificacGes, representados pelos poligonos

com contorno amarelo (Figura 3).
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Fonte: Adaptado de Google Earth Pro (2019).

Como ndo existiam relatos detalhados de experiéncias com producdo de uvas viniferas
na regido, o intuito inicial do investimento na propriedade foi de cunho experimental, sendo
implantadas cerca de 30 variedades para este fim, de acordo com a disponibilidade de mudas,
adaptacdo as condicdes da localidade e potencial para producdo de vinhos de qualidade.
Paulatinamente, foram selecionadas aquelas que apresentaram bom desempenho produtivo e
descartadas outras. Posteriormente, introduziram-se duas variedades resistentes ao mildio e
tolerantes ao oidio, Cabernet Volos e Sauvignon Kretos, a partir de mudas de viveiros
credenciados da Italia.

Em relacdo as edificagOes, a cantina se encontra junto da sede da propriedade. Tem
toda a estrutura e equipamentos necessarios para processar e armazenar até 24.000 | de vinho
por safra. Na safra acompanhada, a producgéo foi de aproximadamente 6.000 kg de uvas, ou
4.000 | de vinho, o que se deve a pouca idade do vinhedo, cerca de seis a sete anos.

Nas instalagcbes do galpdo encontram-se todas as pequenas ferramentas necessarias

para a conducdo do vinhedo, como, por exemplo, alceadores, enxadas, tesouras de poda e de
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colheita, entre outros. Também implementos e maquinarios, que sdo: um trator Yanmar
Agritech 1155 - 4 SE, um pulverizador de arrasto Jacto Arbus 500 com capacidade de 500 I e
uma rocgadora.

Possui uma camara frigorifica com capacidade de armazenamento de 60 ms3, que foi
instalada em marco de 2014 para armazenar a uva até o processamento, visto que é de
fundamental importancia a manutencdo da qualidade da fruta. Por ser um fruto néo
climatérico, apds a colheita a uva tende a perder qualidade (GIOVANNINI, 2004).

Também dispdem de um poco e reservatorio de 5.000 | capazes de suprir a
necessidade hidrica do vinhedo, que possui irrigacdo por gotejamento, com mangueiras
localizadas a cerca de 50 cm do solo na totalidade de sua area. Esta estrutura também supre
agua de forma satisfatoria para todas as demais, bem como para as atividades rotineiras, como
0 abastecimento do pulverizador.

O proprietario é responsavel pela realizacdo de todas as atividades de conducéo do
vinhedo e elaboragdo de vinhos, contando com auxilio da esposa somente nos finais de
semana, ja que esta reside e trabalha em outro estado. Em momentos com grande demanda de

trabalho, é contratada mao de obra temporaria para auxiliar em sua execucao.

4. REFERENCIAL TEORICO

O provavel centro de origem das videiras atuais é a Groelandia, tendo a primeira
espécie surgido ha mais de 300 mil anos. De 14, se dispersou em duas dire¢des: uma américo-
asiatica e outra euro-asiatica. “A presenca milenar da videira na Terra possibilitou grande
variabilidade de espécies, adaptadas as diversas situacdes de clima e solo e, resistentes a
pragas e moléstias.” (GIOVANNINI, 2008, p. 15).

Em regides de clima temperado, o frio do inverno define o processo de dorméncia, que
limita a cultura a uma safra anual. O mesmo ocorre em climas subtropicais com possibilidade
de ocorréncia de geadas ou entrada de frentes frias no final do inverno. Em regides
subtropicais sem riscos de geadas pode-se produzir duas safras por ano, desde que se faca
uma poda para cada. Essa diversidade de manejos, acompanhada de variacdes climaticas,
viabilizam o cultivo em uma ampla extensao territorial. Entretanto, a0 mesmo tempo em que
existem materiais naturalmente resistentes, a exposicdo a estas variagdes, principalmente
ambientais, expde a cultura a inGmeras e distintas moléstias (AMORIM; SPOSITO;
KUNIYUKI, 2016).
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4.1. Panorama das principais doencas da videira

Cavalcanti e Garrido (2015, p. 34) estimam que “doencas, insetos e plantas invasoras
possam reduzir a producdo de 30 a 40% de todas as culturas produzidas no mundo, em
média”. Deste percentual, aproximadamente 15% sdo comprometidos pelas doengas, sendo
estas responsaveis pela perda, anual, de 200 bilhdes de ddlares (CAVALCANTI; GARRIDO,
2015).

Na videira, as doencas tém trés causas principais, bactérias, fungos e virus. As
principais doencas causadas por bactérias sdo: cancro bacteriano e ‘mal de Pierce’. J4, as
causadas por fungos sdo: mildio, oidio, antracnose, ferrugem, mancha das folhas, podridao
amarga, podriddo da uva madura, fusariose, mofo cinzento, podriddo seca e declinio. As
viroses sdo: enrolamento da folha, complexo do lenho rugoso, mosaico da videira Travid,
mosaico das nervuras e necrose das nervuras (AMORIM; SPOSITO; KUNIYUKI, 2016).

As doencas fungicas sdao um dos principais limitantes para a producdo qualitativa e
quantitativa de uva. Em regides onde estas infeccOes sdo favorecidas, os tratamentos
fitossanitarios podem atingir 30% do custo de producdo. Uma ferramenta de controle que
merece destaque é a resisténcia varietal. Enquanto cultivares americanas (Vitis labrusca) sao
mais resistentes ao mildio, oidio e mofo cinzento, do que as viniferas (Vitis vinifera), essas
Gltimas s&o mais resistentes & mancha das folhas do que as primeiras (SONEGO; GARRIDO;
GRIGOLETTI JUNIOR, 2005).

Pela relevancia, serdo abordadas somente duas das principais moléstias fungicas da
videira, caso do mildio e do oidio. Também serdo abordados aspectos relacionados ao
melhoramento genético e uma breve descricdo das variedades resistentes presentes na

propriedade.

4.2. Mildio - Plasmopora viticola

E uma das principais doencas de paises produtores de uvas que possuem verdo mido.
Este oomiceto de origem norte-americana provocou grandes prejuizos na espécie Vitis
vinifera quando introduzido na Europa em 1875, sendo ainda hoje a doenga mais destrutiva da
cultura neste continente. A presenca de condigdes climéaticas favordveis ao surgimento,
somada a ndo adoc¢do de medidas de controle, pode destruir até 75% da producdo (AMORIM,;
SPOSITO; KUNIYUKI, 2016).

Em regibes de clima temperado, as primeiras infecgdes deste parasita obrigatério sdo
oriundas de esporos de origem sexuada que atuam como estrutura de resisténcia, denominados

oosporos. Formados no final do verdo e durante o outono, passam o inverno nos residuos das
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folhas até o final do inverno e inicio da primavera. Nas demais regifes, a sobrevivéncia pode
ocorrer por micélio no interior de tecidos vivos (SONEGO; GARRIDO; GRIGOLETTI
JUNIOR, 2005; AMORIM; SPOSITO; KUNIYUKI, 2016).

Em condicGes de temperatura e umidade favoraveis, 0s odsporos germinam,
formam 0s macrosporangios com zoosporangios, gue originam os focos
primérios. A partir destes focos, desenvolvem-se os ciclos secundarios da
doenca durante o periodo vegetativo da cultura (SONEGO; GARRIDO;
GRIGOLETTI JUNIOR, 2005, p.10).

A chuva é o principal fator epidemiolégico. Dificilmente ocorre infecgdo se a umidade
do ar for inferior a 75%. A temperatura potencializa ou ndo o desenvolvimento da doenca,
sendo gue a infec¢do pode ocorrer em temperaturas de 6 a 25°C, com condicao 6tima entre 18
e 22°C. Os principais problemas ocorrem quando um inverno Uumido é seguido de uma
primavera com as mesmas condicdes e de verdo chuvoso, sendo que, em ambientes
favoraveis, o patégeno pode completar seu ciclo em apenas quatro dias (SONEGO;
GARRIDO; GRIGOLETTI JUNIOR, 2005).

Os sintomas ocorrem em todos 0s 6rgdos verdes da planta. Nas folhas iniciam-se pelo
encharcamento do mesoéfilo formando a “mancha de 6leo”. Na presenga de alta umidade, na
face inferior da folha, sob a mancha de 6leo observa-se a frutificacdo do fungo, denominada
“mancha branca” ou “mancha mofo”. A medida que a lesdo aumenta, na face adaxial da folha,
forma-se uma mancha amarelada, inicialmente circular, mas que adquire forma indefinida. A
area infectada necrosa e as manchas tornam-se avermelhadas. Folhas severamente infectadas
geralmente caem, o que reduz o acimulo de aglcar nos frutos e pode comprometer a proxima
producdo (AMORIM; SPOSITO; KUNIYUKI, 2016).

Quando flores ou frutos no estadio de chumbinho séo atingidos, o cacho pode secar.
Quando bagas pequenas sdo infectadas, paralisam o crescimento. Bagas com mais da metade
do desenvolvimento ficam manchadas e deprimidas, caindo com facilidade (AMORIM,;
SPOSITO; KUNIYUKI, 2016).

O controle inicia-se com a escolha de uma area adequada, evitando o plantio em
baixadas e solos mal drenados, e de materiais genéticos mais resistentes. A aplicacdo de
fungicidas € uma préatica necessaria. Com o monitoramento, as aplica¢fes iniciam com o
aparecimento dos primeiros sintomas, que coincidem com o estadio 09 (duas a trés folhas
separadas), e repetidas sempre que houver condices favoraveis. O periodo critico vai do
estadio 17 (inflorescéncia totalmente desenvolvida; flores separadas) até o estadio 31 (bagas
tamanho ervilha). Dentre os varios produtos registrados para o controle da doenca,

encontram-se: fungicidas imoveis, sistémicos e penetrantes, alem de misturas entre os dois
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primeiros. Nas safras em que a incidéncia da doenca se mostra muito severa, deve-se
pulverizar apos a colheita para reduzir o inoculo e proteger a folhagem, mantendo-a por mais
tempo na planta (SONEGO; GARRIDO; GRIGOLETTI JUNIOR, 2005; AMORIM;
SPOSITO; KUNIYUKI, 2016). Os estadios fenoldgicos da videira constam no Anexo A.

Outras medidas que contribuem para o controle sdo: adubagéo de acordo com a analise
de solo, evitando o excesso de adubos nitrogenados que favorecem o crescimento vegetativo e
maior suscetibilidade da planta a doenca, assim como a utilizacdo de espacamento e poda
adequados para melhor arejamento da planta (SONEGO; GARRIDO; GRIGOLETTI
JUNIOR, 2005).

4.3. Oidio — Erysiphe necator (Oidium tuckeri)

E uma doenca que causa Severos prejuizos na Europa, mas raramente ocorre no Brasil.
Entretanto, em anos em que ocorrem periodos secos durante o crescimento vegetativo das
plantas, a doenca pode causar danos. O ataque de oidio modifica caracteristicas
organolépticas do vinho (AMORIM; SPOSITO; KUNIYUKI, 2016).

Erysiphe necator é um parasita obrigatério, cuja fase anamdrfica corresponde a
Oidium tuckeri. A sobrevivéncia do fungo ocorre na forma de micélio dormente, no interior
das gemas, e pela formacdo de corpos de frutificagdo da fase sexuada, denominados
cleistotécios. A primeira forma é mais importante no Brasil. Na primavera, com a brotacéo, o
micelio dormente ¢ “reativado” e produz conidios. A intensidade de infeccdo depende da
temperatura e umidade. Temperatura em torno de 25°C e umidade relativa entre 40 a 60% séo
as condigbes Otimas para germinacdo dos conidios (SONEGO; GARRIDO; GRIGOLETTI
JUNIOR, 2005; AMORIM; SPOSITO; KUNIYUKI, 2016).

Manifesta-se em todas as partes verdes da planta. Um crescimento branco e
pulverulento ocorre na superficie do tecido hospedeiro. Além disso, folhas jovens apresentam
subdesenvolvimento e retorcimento. Em fases mais adiantadas, os tecidos afetados tornam-se
pardos. Quando ocorrem infecgdes precoces, a doenca pode ocasionar a queda de flores. Ja,
guando o fungo infecta bagas pequenas, os sintomas sao semelhantes aos das folhas com
posterior paralisacdo do crescimento, acompanhado de queda prematura. Em bagas maiores,
ocorrem rachaduras devido ao maior crescimento da polpa em relacdo a casca infectada.
Nesta situacdo as bagas secam ou apodrecem. Nos ramos ha a formacdo de manchas marrom
escuras (SONEGO; GARRIDO; GRIGOLETTI JUNIOR, 2005; AMORIM; SPOSITO;
KUNIYUKI, 2016).
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O controle é feito, principalmente, pela aplicacdo de fungicidas, sendo os produtos a
base de enxofre usados no inicio do aparecimento dos sintomas. Tratamento com calda
sulfocalcica quando a planta estd dormente reduz significativamente o inoculo primario.
Algumas praticas culturais podem reduzir a severidade da doenca, como a adocdo de um
sistema de condugdo que ndo cause sombreamento excessivo e uma adubacdo nitrogenada
equilibrada (SONEGO; GARRIDO; GRIGOLETTI JUNIOR, 2005; AMORIM; SPOSITO;
KUNIYUKI, 2016).

4.4. Melhoramento genético

Na Europa, onde varios paises cultivam a videira, o seu melhoramento é uma das mais
importantes areas de desenvolvimento tecnoldgico, executado por um grande numero de
universidades e instituicdes. No Brasil, o Instituto Agronémico de Campinas — IAC/SP e a
Embrapa Uva e Vinho de Bento Gongalves — RS sdo 0s principais responsaveis por esta
atividade (POMMER, 1998; CAMARGO, 1998 apud POMMER, 2012).

Das mais de 14 mil cultivares conhecidas, 59 ocupam cada uma mais de 20 mil
hectares, o que representa cerca de 55% da area ocupada por vinhedos no planeta. Apesar
disso, tem se trabalhado para obtencdo de cultivares que tenham as caracteristicas de
qualidade, produtividade e resisténcia a pragas e moléstias (REISCH; PRATT, 1996;
POMMER, 1999 apud POMMER, 2012).

“A maioria das variedades cultivadas apresenta flores hermafroditas, mas diversos
gendtipos podem apresentar flores com um dos sexos rudimentar ou incompletamente
desenvolvido.” (POMMER, 2012, p. 144).

“Nos vinhedos ocorre a fecundacdo cruzada, favorecida pela agdo dos
ventos, insetos, chuvas, ou artificialmente pela passagem da méo sobre os
cachos. Portanto, a videira é uma planta alégama, sendo esta forma de
reproducdo, indispensavel, principalmente em cultivares que apresentam
estames curtos e recurvados para baixo. A propagacdo sexuada € utilizada
apenas em programas de melhoramento, através de polinizacdo controlada,
ja que a forma mais comum de propagacao € a vegetativa, feita através de
estacas lenhosas ou semilenhosas” (LEAO; BORGES, 2009, p. 12).

O ideotipo da videira possui caracteristicas relativas a planta, aos cachos, as bagas, a
pos-maturacdo e colheita. Entre os aspectos relativos a planta encontra-se a resisténcia a
pragas e moléstias (POMMER, 2012).
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4.4.1. Melhoramento genético visando a resisténcia a doencas

A utilizagdo de cruzamentos interespecificos passou a ocorrer na metade do século
XIX, com o objetivo de se obter hibridos de porta-enxertos resistentes a filoxera.
Posteriormente, ao se buscar resisténcia a doencas causadas por fungos, como mildio e oidio
foram obtidos hibridos interespecificos (CAMARGO; RITSCHEL, 2008 apud MUNIZ,
2017).

A combinacdo da resisténcia de espécies americanas com viniferas tornou-se uma
importante estratégia para combater as doencas fungicas. Porém, é demandado longo tempo
para produzir uma nova variedade que une resisténcia e alta qualidade do vinho. Para
restaurar os atributos qualitativos, véarias geracGes de retrocruzmaentos com variedades
viniferas sdo necessarias (ADAM-BLONDON et al., 2004; FISCHER et al., 2004;
KORTEKAMP et al., 2008 apud MUNIZ, 2017).

“Tendo em mente que V. vinifera é a espécie que apresenta melhor qualidade
de frutos e maior produtividade, o uso de cruzamentos interespecificos no
melhoramento da videira visa sempre a incorporacdo de genes para
resisténcia a fatores bidticos e abiéticos” (POMMER, 2012, p. 165).

No cruzamento € utilizada uma espécie silvestre, americana, asiatica, ou hibrido entre
elas, e V. vinifera ou um hibrido dela (POMMER, 2012). As etapas da poliniza¢do controlada
em Vittis spp. constam no Anexo B.

O retrocruzamento € o método em que, no segundo ciclo de cruzamento, uma planta
resultante de um primeiro é cruzada com um de seus genitores. Exemplificando, uma ou mais
plantas resultantes do cruzamento entre V. amurensis e V. vinifera, é retrocruzada com o
parental V. vinifera para incorporar a qualidade a um material que supostamente teria

adquirido resisténcia da variedade silvestre (POMMER, 2012).

4.4.2. Cabernet Volos

Variedade tinta resistente ao mildio e tolerante ao oidio (Figura 4), é originaria do
cruzamento entre Cabernet Sauvignon e Kozma 20-3, material de origem Hungara, que possuli
genes de V. amurensis, V. berlandieri, V. rupestris e V. vinifera (PECILE; ZAVAGLIA,
CIARDI, 2018).

Com producéo regular e constante, apresenta cachos com comprimento de 13 a 20 cm
e peso de 70 a 190 g, com média de 130 g. Este € cilindrico, compacto e apresenta uma asa.
As bagas apresentam comprimento médio e peso baixo a medio (PECILE; ZAVAGLIA;
CIARDI, 2018).



19

Fonte: ugusto Sassi (2019).

4.4.3. Sauvignon Kretos

Variedade branca resistente ao mildio e tolerante ao oidio (Figura 5), é originaria do
cruzamento entre Sauvignon Blanc e Kozma 20-3 (PECILE; ZAVAGLIA; CIARDI, 2018).

Com producdo regular e constante, apresenta cachos com comprimento de 20 a 25 cm
e peso de 100 a 260 g, com média de 180 g. Este é conico, mediamente solto e apresenta duas
asas. As bagas apresentam comprimento médio e peso baixo (PECILE; ZAVAGLIA,
CIARDI, 2018).

Fonte: Augusto Sassi (2019).
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5. ATIVIDADES REALIZADAS

Durante o periodo de estagio foram realizadas as seguintes atividades: poda verde,
conducdo de plantas, monitoramento da irrigacdo, protecdo fisica contra aves, colheita e
processamento. Entre estas, pelo tempo envolvido e importéncia, destaca-se a colheita.
Paralelamente, acompanhou-se a realizacdo do manejo do solo, monitoramento do vinhedo e
pulverizacdes. Com excecdo das duas primeiras, estas operacdes foram realizadas em todo o

vinhedo.

5.1. Colheita

A uva € uma fruta ndo-climatérica com baixa atividade respiratoria e que ndo
amadurece apos a colheita. Assim, deve ser colhida somente quando atingir a maturagédo
desejada e compativel com a utilizagdo a que se destina. Para tal, € necessario se ter meios
precisos para avaliar o estado de maturacdo da fruta (GIOVANNINI, 2008).

A determinacdo do ponto de colheita foi feita através da integracdo de trés métodos,
rotineiros que precedem a colheita de variedades em producéo na propriedade. . O primeiro é
0 aspecto visual, em que a evolucdo na mudanca da coloragdo das bagas indica o
amadurecimento da uva. O segundo é a degustacdo de algumas bagas, que devem apresentar
caracteristicas organolépticas adequadas. O terceiro é a determinacdo do teor de sélidos
solGveis totais, dos quais 90% sdo acgUcares, que influenciam diretamente nas caracteristicas
do vinho, como por exemplo, a graduacdo alcoolica. Estas trés avaliacbes e seu
acompanhamento auxiliam a estabelecer o momento da realizag&o da vindima.

A colheita foi realizada com tesoura especifica, que permite limpar os cachos ao se
retirar bagas verdes e estragadas. A quantidade colhida de cada variedade foi pesada
individualmente e uma amostra composta por cinco bagas foi selecionada aleatoriamente para
a determinacdo do teor de sélidos solUveis totais, com o uso de refratbmetro. Ambos 0s
valores foram registrados, juntamente com a respectiva variedade, como pode ser visto na
Tabela 1, ressaltando que ela representa parte da producdo da propriedade e ndo sua
totalidade.

Os frutos foram lavados com agua para a eliminacdo de insetos e particulas como
argila e areia, por exemplo. Em seguida, foi realizada uma nova lavagem em solugdo com
acdo esterelizante de Metabissulfito de Potéassio diluido em agua. Ambas as lavagens foram

realizadas em uma caixa d’agua com capacidade de 320 1 por um periodo de
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aproximadamente um minuto cada. Os frutos foram armazenados em cémara fria, onde

permaneceram até o seu processamento.

Tabela 1: Relacdo de quantidade e teor de sélidos sollveis totais (SST) das variedades colhidas na

propriedade.
Variedade Quantidade (kg) SST (° Brix)

Alvarinho 277 19,3
Cabernet VVolos 124 17,9

Caladoc 7 18
Malbec 67 17,3
Mourvedre 322 19,5
Moscato 16 16,8

Nebiolo 85 20
Nero d’Avola 152 19,7
Pélava 16 20,7
Petit Manseng 187 23,3

Sangiovese 324 19
Sauvignon Kretos 159 21,5
Tanat 143 21,6
Touriga Nacional 281 20,4
Vermentino 1.557 16,2

Elaboracéo: Augusto Sassi (2019).

As etapas de pesagem, determinacdo do teor de so6lidos sollveis totais, lavagem e
armazenamento também foram realizadas para uvas colhidas por viticultores parceiros. Os

resultados destas duas primeiras variaveis podem ser vistos na Tabela 2.

Tabela 2: Relagdo de quantidade e teor de s6lidos solGveis totais (SST) das variedades colhidas por
viticultores parceiros.

Variedade Quantidade (kg) SST (° Brix)
Cabernet Sauvignon 48 19,9
Caladoc 21 22,3
Malbec 366 22,3
Marselan 141 20,6
Pinot Noir 99 18,2
Saperavi 4 22,5
Vermentino 369 18,9

Elaboracdo: Augusto Sassi (2019).

Durante a colheita das variedades Cabernet VVolos e Sauvignon Kretos, verificou-se a
presenca de podriddo acida (Figura 6). A causa desta doenca € atribuida a uma associagédo de
leveduras e bactérias acéticas que causam transformacdes na qualidade da baga: a levedura
converte o agucar em etanol, que é oxidado em acido acetico pela bactéria. Em estagios
avancados, hd o rompimento da casca das bagas, exalando odor acético que atrai moscas do
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vinagre (Drosophila melanogaster), agente importante na disseminacdo da doenca
(CAVALCANTI; GARRIDO, 2015).

Figura 6: Podridao &cida na variedade Sauvignon Kretos.

Fonte: Augusto Sassi (2019).

5.2. Poda verde

Consiste nas operagdes realizadas durante o ciclo vegetativo, de ramos em estado
herbaceo, através da eliminacdo total ou parcial de gemas, brotos, folhas, flores, cachos e
bagas. Seu objetivo principal € equilibrar o desenvolvimento vegetativo e a producao visando
a melhoria na qualidade da uva. Ao complementar a poda de inverno, facilita a penetracdo de
luz, de ar e de calor, garantindo a fecundagdo das flores e diminuindo a incidéncia de
moléstias (GIOVANNINI, 2008).

Acompanhou-se o desenvolvimento e vigor das plantas e, sempre que necessario,
realizou-se a poda verde. Em termos praticos, esta pratica foi executada a cada 20 dias até um
periodo de 20 a 25 dias anteriores a colheita. Os tipos de poda verde empregados foram
desponta e desnetamento.

A desponta é a supressdo das extremidades dos ramos, ou seja, foram retiradas todas
as estruturas que ultrapassavam o ultimo arame do sistema de condugdo ou que cresciam em
direcdo a entrelinha (Figura 7). Sua execucdo faz com que os fotoassimilados sejam

direcionados aos cachos e ndo consumidos em crescimento vegetativo.
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O desnetamento é a retirada dos netos ou feminelas, que sdo os brotos nascidos nas
axilas das folhas. Estas estruturas raramente sdo férteis e sua presenca, além de consumir
fotoassimilados, cria um microclima favordvel ao desenvolvimento de doencas,

principalmente o mildio, e diminui a incidéncia de luz sobre os cachos.

Figura 7: Plantas antes (a) e ap6s (b) a realizacdo de poda verde.

Fonte: Augusto Sassi (2019).

Nas variedades Cabernet Volos e Sauvignon Kretos, esta pratica ndo foi realizada
(Figura 8), pois seus ramos serdo utilizados na enxertia, no proximo inverno, para substituicéo

de materiais que ndo apresentaram bom desempenho produtivo na propriedade.

Figura 8: Plantas da variedade Cabernet VVolos (esquerda) e Sauvignon Kretos (direita) que ndo
receberam poda verde.

Fonte: Augusto Sassi (2019).

Também foi feita a retirada das brotagdes dos porta enxertos que surgiam abaixo do

ponto de soldadura do enxerto.
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5.3. Conducao de plantas

A propriedade se encontra em uma localizagéo privilegiada pela proximidade de um
grande centro consumidor, sendo este o principal motivo de sua aquisi¢do. Em contrapartida,
algumas caracteristicas do local sdo desfavoraveis ao cultivo, como um inverno com
temperaturas amenas e a ocorréncia de ventos intensos.

Visto que a videira necessita de um periodo de exposi¢cdo a temperaturas baixas para
superar sua dorméncia, o primeiro fator adverso é facilmente superado com a aplicacéo de
cianamida hidrogenada (Dormex®) na dose de 4% do ingrediente ativo, o qual atua como
indutor da brotacao.

J4, os ventos podem causar aumento de transpiracdo, fazendo com que a planta
consuma mais agua, danos mecanicos, como a quebra de ramos, e a queda de plantas. Para
reduzir perdas produtivas e aumentar a eficiéncia de operacGes, como pulverizacdes e

rogadas, foi realizado o amarrio com alceador de ramos caidos (Figura 9).

Por terem sido instaladas posteriormente as demais, as plantas das variedades Cabernet
Volos e Sauvignon Kretos ndo sofrem com problemas desta natureza, pois seu sistema de
conducdo é constituido por arames paralelos. Desta forma, seus ramos ndo necessitam ser
amarrados, mas somente conduzidos por este espaco.
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5.4. Monitoramento da irrigacao

Para Giovannini (2008, p. 53) “a influéncia da &gua na fisiologia da videira esta
diretamente ligada ao estimulo do crescimento e as fungdes metabdlicas. A condicdo ideal
para a videira € um solo que assegure um aporte de agua suficiente e constante, porém
limitado™.

Toda a &gua utilizada na irrigacdo advém de poc¢o, sendo succionada por uma
motobomba e armazenada em um reservatorio de 5.000 | e, a partir dele, destinada para os
setores em que a irrigacdo é subdividida. Esta divisdo se deve ao fato de que a bomba
utilizada ndo é capaz de suprir mais de um setor simultaneamente. Mas, desta forma, também
se obtém um melhor controle da irrigagdo na area.

Do periodo de brotacéo até o inicio da maturacéo, a irrigacdo foi realizada diariamente
em uma quantidade de 4 I/planta, com exce¢do de quando ocorram chuvas que ultrapassaram

40 mm nas 24 horas anteriores.

5.5. Protecao fisica contra aves

O sistema de conducdo em espaldeira € mais suscetivel ao ataque de passaros, pois a
uva fica mais exposta. Quando este € intenso, pode ocorrer perda total em um periodo de um a
dois dias. Locais em que a flora nativa ndo proporciona alimento suficiente a estes animais
podem se tornar inaptos a producdo. Deve ser feito o controle preventivo ja que algumas aves
comem as uvas quando ainda estdo verdes (GIOVANNINI, 2008).

Desta forma, a partir da mudanca da coloracdo das bagas, foi feita a instalacédo de telas
antipassaro, material constituido de polietileno com aditivos anti-UV que é fixado na faixa de
producdo de frutos através de grampos, colocados tanto na parte superior como na parte

inferior da tela (Figura 10).

Figura 10: Telas antipassaro branca (esqueda) e preta (direita).

Fonte: Augusto Sassi (2019).
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Esta tela é comercializada com 100 m de comprimento e 80 cm de largura, 0 que
corresponde a uma &rea de 80 m2, e é encontrada nas cores branca e preta, sendo a segunda
preferida pelo produtor ja que atua filtrando a radiacdo o que evita danos por queimadura nos
frutos.

Também foi realizada a manutencdo periddica desta tela, grampeando novamente
partes onde ela se desprendeu, bem como a retirada da mesma apds a colheita da linha

respectiva.

5.6. Processamento

O processamento das uvas colhidas foi realizado para parte da producdo, somando 952
kg provenientes das cultivares Cabernet Sauvignon, Cabernet Volos, Caladoc, Malbec,
Marselan, Pinot Noir, Sangiovese, Saperavi e Touriga Nacional.

Os frutos foram colocados em uma desengacadeira, onde as bagas sdo separadas do
engaco, que é descartado. As bagas e 0 mosto proveniente de sua maceracdo, ou seja, 0
liquido resultante do processo anterior é conduzido até um recipiente de onde sdo bombeados

para um tanque maior (Figura 11).

Figura 11: Sequéncia do processamento de uvas — Desengagadeira (a), recipiente de armazenagem (b) e
tanque (c).

onte: Augusto Sassi (2019).
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Neste tanque, posteriormente, ocorre a vinificacdo, ou seja, a transformagao das uvas
em vinho. Para tal, inicialmente, foi adicionada a enzima UCD 522 (diluida em &gua morna)
em uma proporcdo de 20 g/100 | de conteddo processado, bem como um composto para
nutricdo enzimatica em uma proporc¢éo de 30 g/100 | de conteddo processado. A utilizacdo de
enzimas aumenta o rendimento da uva em mosto e facilita a filtragem e a clarificagéo,
contribuindo para a obtencéo de vinhos mais limpidos.

Também foi adicionado Metabissulfito de Potassio, em uma propor¢do de 10 g/100 |
de conteudo processado para esterilizacdo deste conteudo, e pdé de Carvalho em uma
proporgdo de 100 g/ 100 | de contetdo processado. Este produto auxilia na estabilizagdo da

cor, diminui¢do da adstringéncia e aumento da complexidade aromaética.

5.7. Demais atividades

Algumas atividades ndo foram executadas pelo estagiario, mas somente
acompanhadas, como a realizagdo do manejo do solo, monitoramento do vinhedo e
pulverizacdes.

Na propriedade, ndo se realiza a semeadura de nenhuma espécie de cobertura e
somente trabalha-se a vegetacdo espontanea. Apés a queda das folhas da videira, em julho, é
aplicado glifosato em area total, e, a partir de novembro, é feita a rocada da linha com
equipamento costal e da entrelinha com equipamento de arrasto.

Através do monitoramento de doencas, foi possivel verificar focos que poderiam
causar prejuizo a producdo. Quando sintomas do mildio foram encontrados (nas variedades
que ndo apresentam resisténcia), a pratica adotada para o controle foi a pulverizacdo com
fungicidas. Até as bagas atingirem o tamanho de gréo de ervilha, o controle foi feito com a
aplicacdo de produtos com acdo sistémica, como, por exemplo, Cimox® (cimoxanil +
mancozebe), que também tem acdo de contato, na dose de 250 g/100 | de agua. Deste
momento até o ponto de maturagédo da uva, foi utilizado, preventivamente, oxicloreto de cobre
e espalhante adesivo nas doses de 300 g e 75 ml a cada 100 | d'agua, respectivamente. O
volume de calda utilizado foi de 1000 I/ha. Foram realizadas pulverizagdes preventivas com
produtos a base de enxofre, efetivos no controle do oidio, em toda a area, como, por exemplo,
Kumulus DF ®, na dose de 300 g/100 I de 4gua. As variedades melhoradas receberam menos
operacdes, se comparadas as demais.

Para prevencdo do mofo cinzento (Botrytis cinerea), foi realizada uma pulverizacéo

preventiva com Sumilex500 WP ® (procimidona) na dose de 200 ¢/100 | de agua. A
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pulverizagéo foi efetuada em todo o vinhedo, apenas nos cachos, com um volume de calda de
250 I/ha.

N&o foram detectadas grandes populacbes de pragas. Provavelmente, isso se deva ao
fato de que estas afetaram a producéo no passado e, atualmente, adota-se um controle quimico
preventivo, inviabilizando o seu desenvolvimento.

A partir do inicio da maturacdo, foram realizadas aplicagbes foliares de cloreto de
potassio, pois este auxilia na concentracdo de aclcares nos frutos e promove melhoria na
coloracdo das bagas. Outra aplicacdo foi de DIOXIPLUS ®, produto sanitizante a base de

dioxido de cloro estabilizado a 7%, eficiente principalmente contra fungos, bactérias e algas.

6. DISCUSSAO

Nas ultimas décadas, a utilizacdo do controle quimico vem sofrendo ressalvas, pois a
preocupacdo com o meio ambiente, com a salde do consumidor e com a expansdo dos
mercados agricolas tem motivado os produtores a aperfeicoar as praticas culturais, como por
exemplo, langar méo do uso de variedades resistentes em detrimento de fungicidas. A escolha
desta primeira alternativa pode proporcionar a reducdo dos riscos de contaminacgéo, tanto do
homem, como ambiental, além de reduzir custo de producdo, que muitas vezes se torna
elevado pelo uso do controle quimico (LESTER, 1984 apud LEAO; BORGES, 2009).
Entretanto, a utilizacdo de plantas resistentes, de forma isolada, sem a execugdo correta e
atenta de determinadas praticas de manejo, impossibilita a total expressao de suas possiveis
vantagens e o vinhedo de alcangar o maximo potencial produtivo.

A podriddo &cida verificada na colheita resulta na modificacdo da composicdo das
bagas, causando o aumento da acidez volatil, devido a producédo de &cido acético, e da acidez
total. Além disso, é possivel verificar uma diminuicdo dos teores de agucar, resultando em
vinhos com teores alcoolicos inferiores (GUERZONI; MARCHETTI, 1987; GOMES, 2004
apud PAIS, 2010). As principais formas de controle dessa doenga sdo medidas culturais.
Além de uma adubacédo nitrogenada equilibrada, o controle de outras doencas e pragas, bem
como a poda verde podem diminuir ferimentos nas bagas, reduzindo a incidéncia de podridao
e favorecer a circulagdo de ar para diminuir a umidade no interior dos cachos,
respectivamente (CAVALCANTI; GARRIDO, 2015).

Desta forma, como as variedades melhoradas ndo recebem o mesmo ndmero de

tratamentos que as demais, estdo mais propensas a sofrerem com os danos. A realizagdo de
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um tratamento de inverno mais rigoroso com calda bordalesa e sulfocalcica mostra-se
interessante, pois protege os tecidos da entrada do patdgeno através da formacdo de uma
barreira e pode combater as estruturas de sobrevivéncia de alguns fungos (GARRIDO, 2014).

Associado a isso, é fundamental a execucdo da poda verde como ja é feita no restante
da area, através de desponta e desnetamento, somadas a desfolha, que visa equilibrar a relagdo
folha/fruto através da retirada das folhas que encobrem o cacho. Esta pratica € executada
quando a vegetacdo da videira for muito densa, o que prejudica aeracao e insolacéo dos frutos
e dificulta os tratos fitossanitarios. Mas, se exagerada, pode comprometer o vigor a e a futura
produtividade da planta (GIOVANNINI, 2008). Corroborando, foi verificado na variedade
Merlot que a realizacdo destas trés operacBes no inicio da floracdo, “favorece a formacéo de
substancias que propiciam a elaboracdo de vinhos de boa qualidade, como aquelas
relacionadas ao teor de alcool, a cor e a estrutura do vinho” (MIELE; RIZZON; MANDELLI,
2009, p. 469).

Em relacdo a conducdo das plantas, é aconselhavel a utilizacdo de arames paralelos,
mesmo que 0 gasto com estes seja duplicado, pois, desta forma, elimina-se a necessidade de
méo de obra para a realizacdo do amarrio dos ramos. Somado a isso, para reduzir as possiveis
perdas produtivas ocasionadas pelos ventos intensos, também se aconselha, para a
propriedade, a instalacdo de quebra-ventos no sentido perpendicular aos ventos
predominantes. Estes podem ser permanentes, temporarios ou mistos. Os primeiros sdo
arboreos, como por exemplo, o eucalipto (Eucaliptus spp.). Os temporarios podem ser
herbaceos, como o capim elefante (Pennisetum spp.), ou artificiais, como telas de nailon com
malha de 50% presas a mourdes de no minimo trés metros. Enquanto o quebra-vento
permanente ndo atinge alturas em que produza efeitos satisfatérios, pode-se recorrer a um
temporario, 0 que caracteriza quebra-vento misto. Quando as arvores atingirem o porte
adequado & manutencéo das outras barreiras é opcional (SILVEIRA; LEAO, 2015).

Quanto a irrigagdo, para determinar a necessidade de agua é necessario conhecer a
evapotranspiracdo da cultura, influenciada pela evaporacdo da agua do solo e pela
transpiracdo das plantas. Nos estagios iniciais, hd predominio da evaporagdo de agua do solo.
Com o avanco no desenvolvimento da cultura, a transpiracdo da planta passa a predominar no
processo (CONCEICAO, 2015).

O sistema de irrigacdo presente na propriedade, por gotejamento, mostra-se
interessante pela alta eficiéncia em relagdo aos demais, por evitar a presenca de &gua livre nas
folhas e por proporcionar a realizacdo simultanea de outras préaticas culturais, ao contrario da

aspersdo e microaspersdo. Também ¢é relevante o deficit hidrico controlado, que se adota a
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partir do momento que a uva inicia o processo de maturacdo. Desta forma, mesmo que haja
reducdo da produtividade total, obtém-se frutos de melhor qualidade que irdo conferir a
mesma caracteristica ao produto final (CONCEICAO, 2015).

Entretanto, no restante do ciclo da videira, é importante a realizacdo de uma irrigacéo
mais criteriosa, resultando em economia de &gua e energia. O momento de se irrigar pode ser
determinado com base na tenséo do solo, sendo que quanto menor a umidade, maior a tensao
com que a agua é retida. Em solos com baixa e média retencdo de agua, como os da
propriedade, a tensdo deveria ficar entre 10 e 20 kPa. Para a obtencdo destes valores faz-se
necessario que o produtor passe a utilizar tensibmetros, devendo ser instalados trés pares em
cada setor de irrigacdo. Como a maior parte das raizes da videira se encontra entre 0,40 e 0,60
m de profundidade, um sensor deve ficar entre 0,20 e 0,30 m, e o outro entre, 0,50 e 0,70 m,
para verificar perdas por drenagem (CONCEICAO, 2015). Também ¢é interessante a
elaboracdo de um balanco hidrico local para se ter um controle do comportamento da dgua no
solo e um indicativo do momento a se irrigar.

Em relacdo ao manejo do solo, a partir do terceiro ano de implantacdo do vinhedo, as
plantas de cobertura ndo competem mais com a videira por nutrientes (ZALAMENA; MELO,
2016). Por isso, para as condi¢cBes do Sul do Brasil, é recomendada a manutencdo da
cobertura vegetal sobre o solo visando, principalmente, evitar os problemas causados pela
erosdo e melhorar a fertilidade do solo, através da reciclagem de nutrientes e aumento dos
teores de matéria organica.

De maneira oposta a0 manejo adotado na propriedade, de dessecacdo em area total, na
linha de plantio a vegetacdo deve ser controlada através de herbicidas ou rocada. Na
entrelinha, no periodo de outono- inverno deve-se realizar a semeadura de espécies de
cobertura e, apos, faz-se a rogada da vegetacdo ja existente, para que ocorra cobertura da
semente. N8o é necessario manejar espécies que possuem ressemeadura natural acentuada
para que completem seu ciclo e produzam sementes. As demais podem ser rocadas, deitadas
com rolo-faca, ou ainda, pode-se aguardar para que acamem de forma natural. Na primavera-
verdo a vegetacdo espontanea deve ser manejada através de rogadas quando atingir de 30 a 40
cm de altura (ZALAMENA; MELO, 2016).

Por fim, algumas pulverizagdes realizadas apos a verificagdo de sintomas de doengas
ndo seguiram o intervalo recomendado entre elas e foram realizadas sob condic¢des climéticas
inadequadas como, por exemplo, antes de chuvas, sendo necessaria a repeticdo da operacéo.

Czermainski e SGnego (2004) verificaram, na variedade Tannat, que temperatura, precipitacéo
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e umidade relativa, no periodo de crescimento das brotacGes, favorecem o desenvolvimento

da epidemia e influenciam na eficiéncia do controle quimico do mildio.

7. CONSIDERACOES FINAIS

As atividades desempenhadas durante o estagio foram importantes para ampliar o
conhecimento sobre a Viticultura para além do que é predominantemente abordado no meio
académico acerca da producdo em regides tradicionais. Os objetivos de sua realizacdo foram
alcancados ao ampliar a vivéncia e acompanhar as praticas de manejo de vinhedos na fase
final do ciclo, cuja producdo é destinada ao processamento, avaliando-se 0 comportamento de
cultivares resistentes ao mildio. Além disso, foi muito relevante a experiéncia de escutar,
sequir ordens, adaptar-se frente aos imprevistos para dar sequéncia as atividades e,
principalmente, intervir de maneira consciente e correta.

Neste relato, além da caracterizacdo da instituicdo de realizacdo do estagio e da regido
em que ela se encontra, foi destacada a importancia do melhoramento genético no controle de
algumas doencas de comum ocorréncia em vinhedos. Na sequéncia, foram descritas as
atividades realizadas de colheita, poda verde, conducdo, monitoramento da irrigacao, protecéo
fisica contra aves e processamento. Também foram abordadas as praticas de manejo do solo,
monitoramento do vinhedo e pulverizacOes, enfatizando-se as diferencas, quando existentes,
em sua execucdo entre variedades melhoradas e as demais. Posteriormente, foram discutidos
aspectos que devem ter sua execucdo aprimorada para otimizar os resultados e producdo das
variedades Cabernet VVolos e Sauvignon Kretos.

Entretanto, existem pontos positivos na propriedade que devem ser ressaltados, além, é
claro, da presenca das variedades melhoradas, ausentes até mesmo nas regibes com maior
tradicdo no cultivo da videira no Rio Grande do Sul. E fundamental enaltecer o intuito do
investimento na Quinta Barroca da Tilia, que pode servir de exemplo para futuros
investimentos na regido metropolitana de Porto Alegre.

Mesmo diante das consideracfes acima, € visivel que o maior gargalo verificado néo é
técnico, mas sim a falta de mdo de obra para a conducéo do vinhedo, 0 que ird se agravar,
visto que o produtor tem intuito de quadriplicar sua producdo. Este cenério € cada vez mais
comum no meio rural e vem ao encontro da necessidade da formacdo de profissionais
tecnicamente capacitados que voltem para 0 campo e se sujeitem a trabalhar nele de forma

ativa, comprometida, honesta organizada e transparente.
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Por fim, alguns pontos de nossa formacdo, junta a Faculdade de Agronomia da
Universidade Federal do Rio Grande do Sul, devem ser revistos. Muitas vezes, o convivio e
boa relagdo com profissionais com uma carreira consolidada e ampla experiéncia do ramo é
unico e porta de entrada para o ingresso na vida profissional. Por isso, é de fundamental
importancia que, atraves das mudangas curriculares necessarias, o estagio seja realocado ainda
mais para o final do curso, para que oportunidades, cada vez mais raras, de sair empregado de

uma faculdade possam ser mais frequentes.
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ANEXOS

ANEXO A - Estédios fenoldgicos da videira.
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- 50% das flores abertas (plenc florescimenta)
- B0% das flores abertas

- frutificacao (impeza de cacho)

- graos tamanho “chumbinho”

- graos tamanho “envilha”

- inicio da compactagdo do cacho

- inicio da mathragso

- maturagdo plena

- maturagao dos samentos

01 - gemas dormentes

02 - inchaments de gemas

03 — algodso

05 - ponta verde

07 — 1* folha separada

08 - 2 o 3 folhas separadas

12 - 5 ou 8 folhas separadas; inflorescéncia visivel

15 - alongamento da inflorescéncia; flores agrupadas
17 - inflorescéncia desenvolvida: flores separadas

18 - inicio de florescimento; 1" flores. abertas - inicio da queda de folhas
21 - 25% das flores abertas - final da queda de folhas

Fonte: Eichhorn; Lorenz (1977) apud S6nego; Garrido; Grigoletti Junior (2005).
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ANEXO B —IPoIinizagéo controlada em Vitis spp..

%

o i MRS Rl Y| .
Emasculacdo (a); Inflorescéncia protegida apés emasculacdo (b); Pélen armazenado em frasco de vidro (c);
polinizagdo manual (d); Cacho ap6s pegamento (e); Cacho ja em desenvolvimento, ap6s polinizacdo, protegido
com saco plastico, devidamente identificado (f).

Fonte: Ledo; Borges (2009).



