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EXTRACAO DE COMPOSTOS FENOLICOS DA TORTA DE NOZ PECA
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A torta € um subproduto da
extracao do Oleo da noz. E
mesmo apos o
processamento da matéria-
prima, ela detém compostos
interessantes para a industria.
Encontrados em alta
concentracado nessa matriz,

estdo os compostos fenadlicos.
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CondicOes dos experimentos mmoTTmmTomoomsoosommoomoes :
Ensaios x1 X2 X3 T (°C) Razdo (mL/g) Etanol (%) . i SO|UQ§O alcodlica i
1 B B 1 37 28 16 O tipo de | ( |
: ' (volume e
: ; I o o ENEEMMENT E concentracao
3 -1 1 -1 37 52 16 T . . !
utilizado foi o fatorial ! g
4 1 1 -1 ;3 gé 26 rOtaCIOna| de tréS : deflnldos pelo [
5 -1 -1 1 7 4 | . L |
5 1 1 1 22 I~ 64 o . experimento) | _ , Saida do
variaveis. A A ! !
7 1 1 1 37 52 64 oo ' pbanho
3 1 1 1 73 50 64 A variaveis foram e Y™ L
9 168 O 0 25 40 40 concentracao de ' Entrada do |
10 1,68 0 0 85 40 40 ! !
11 5 168 0 e B 20 etanol, temeeratura, i banho (controle A — - N
12 0 168 0 55 60 40 e razao : de temperatura) | ' A extracdo se deu por |
13 0 0 -1,68 55 40 0 solido/solvente. ! : ¢ : p~ !
14 0 0 1,68 55 40 80 . 20 minutos e agitacao
16 0 0 0 55 40 40 experimentos, __________________________________
17 0] 0 0 55 40 40
18 0 0 0 55 40 40

METODOS ANALITICOS

Espectrofotometro UV-Vis
Realizou-se o método de Folin-Ciocalteau para
fendlicos totais. As absorbancias obtidas foram

guantificadas por uma curva padréao de acido galico.

HPLC-DAD
Foi identificado
gue o composto
majoritario dos
extratos é o acido
elagico. Portanto, |
a quantificacao foi 350 20
feita utilizando 81 |t ss0mm 10

uma curva

Superficies obtidas a partir das
concentracdes de acido elagico.

Para temperatura e razao
massa/solvente observou-se uma
relacao linear a medida que se
aumenta esses parametros.
- Enquanto o percentual de etanol
. AL i apresentou um comportamen,to_de :
20 25 30 35 40 45 50 55 60Ld<or | Segundaordem, tendo seu maximo
Raz&0 (mL/g) mio> | em 44%. Erro global = 5,99% e

R2=0,9447 do modelo.
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CONSIDERACOES FINAIS
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Podemos observar que a torta da noz pecd € um produto rico em 0 , , =0 . | A s
compostos fenadlicos, especialmente em acido elagico. Sendo uma potencial fonte 30 40 50 60 70 80 =<0 30 40 50 60 70 80 [Cd<12
dessas substancias para diversas aplicacGes, uma vez que 0s compostos fendlicos Temperatura (°C) B <01 Temperatura (°C) B <08
tém propriedades antioxidantes. Portanto, a otimizacdo de um método de extracao
se torna interessante, ja que pode proporcionar 0 aproveitamento de um AGRADECIMENTOS @CNPQ @

subproduto da industria, que de outra forma seria desperdicado. CAPES




