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INTRODUCAO RESULTADOS
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entrecruzamento como a genipina (GE) reagem com os 33 78.020.1 44.8+1.8 34.9+1.2 57/3.2%19.6
grupamentos amina da quitosana e das proteinas efetivando a 94 82.5+1.92 60.6+1.2° 49.9+1.32 819.2+20.62
imobilizacao do catalisador. O numero de grupamentos amina 96 30 1+1.92 61 14223 48.9+1.0°  802.7+16.0°
da quitosana aumenta com o grau de desacetilagao. No Tabela 1 Parametros de imobilizacdo enzimdtica de diferentes amostras de
presente trabalho foi avaliada a influéncia do grau de quitosanas (83%, 94% e 96%). Letras iguais indicam que n3o ha diferenca
desacetilacdo da quitosana nos principais parametros de significativa, para p<0,05 (Teste deTukey) .
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Fig. 1 Curvas de TGA dos biocatalisadores CH-83/GE/BG, CH-94/GE/BG e CH-

Genipina 3-gal 96/GE/BG.
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Il. Caracterizacao

* Atividade enzimatica

 Termogravimetria (TGA)

* Microscopia Eletronica de
Varredura (MEV)

F) CH-96/GE/BG com aumento de 100x; amostras dos biocatalisadores com ruptura:
G) CH-83/GE/BG, H) CH-94/GE/BG, 1) CH-96/GE/BG com aumento de 54x.

CONCLUSAO

O grau de desacetilacao tem impacto nos parametros de imobilizacao, apresentando melhores resultados para as quitosanas de
maiores graus de desacetilacao (94% e 96%). No TGA, as trés amostram mostraram ser termicamente estaveis em temperaturas até
200 °C. Ja no MEV, os diferentes biocatalisadores nao apresentaram diferencas morfologicas internas e externas.
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