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1. INTRODU(;AO Martini, Camila C.

A constante busca por produtos quimicos de greentecnology impulsionou o desenvolvimento de
biocatalisadores enzimaticos. Sobre esse panorama, o uso de técnicas de imobilizacao enzimatica
destaca-se perante a enzima livre, ja que permite a recuperacao do biocatalisador do meio reacio-
nal e sua reutilizacao, possibilitando o aumento da estabilidade térmica e operacional. Como supor-
te para imobilizacao de [3-galactosidase de Aspergillus oryzae, utilizou-se um complexo de alginato
de sodio e gelatina, entrecruzado com genipina, conhecida por ser menos citotoxica que o glutar-
aldeido, que é tradicionalmente usado neste processo. Assim sendo, 0 objetivo desse estudo é
avaliar o efeito da imobilizacao na retencao enzimatica e os melhores parametros de imobilizacao.

2. METODOLOGIA

ALGINATO DE SODIO (2% m/v) + + GENIPINA (1,5 mg/ml) + Solugao enzimatica

GELATINA TIPO A (0 % - 30 % m/V) 3-GALACTOSIDASE (14 U/ml)

Deixar imobilizando por 5 horas

ESFERA IMOBILIZADA

3. RESULTADOS

Capacidade de carga Gelatina tipo A Rendimento Eficiéncia Atividade
(% m/v) imobilizacao (%) imobilizacao (%) Recuperada (%)
0,0 43,9 26,4 11,6
0,5 73,8 17,9 13,2
1,5 74,5 18,1 13,5
3,0 71,7 18,9 13,6
7,5 87,1 20,1 17,5
10,0 43,5 28,1 12,2
1000 2000 3000 20,0 40,7 31,2 12,7
Atividade Aplicada (U/g suporte seco) 30’0 34,8 36,5 12’7
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