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RESUMO

O estéagio foi realizado na cidade de Rio Verde-GO na empresa Caramuru Alimentos,
a empresa possui armazéns em diferentes cidades e estados. O presente trabalho teve como
objetivo acompanhar as principais atividades realizadas dentro de uma unidade armazenadora
de gréos. Todas as atividades realizadas foram na presenca da equipe de qualidade de gréos da
empresa, responsavel por acompanhar todas as unidades e instruir todo quadro de
colaboradores responsaveis pelo processo de classificacao, limpeza, secagem e armazenagem

de gréo.



LISTA DE TABELAS
Pagina
Limites maximos de tolerancia, expresso em porcentagem, para soja

O GIUPO | e 16
Limites méaximos de tolerancia, expresso em porcentagem, para soja

O GrUPO T oo 16



© ©° N o gk~ w DN PE

-
o

LISTA DE FIGURAS

Pagina
Mapa do BrasSil .........ccooveiiiiic e 8
Diagrama de conservagao de gréos ..........ccceeerereerrerenenesesesinennns 12
Calador manual e calador pneumatico...........ccceevreereereieieenieen 14
Forma de coleta das amostras Na Carga..........cccevvverveereerveseereesnenns 15
Quarteador multicanais para homogeneizar amostras.................. 15
Limpeza de caminhdes pré-descarga.........coouveeeererereeesieneeeniennnns 17
Secador de graos de fluxo continuo...........ccccveveveieiesiese s, 19
(A)Limpeza das instalacdes, (B) Lanca chamas para limpeza....... 20
Uso de terra diatomacea para controle preventivo de insetos....... 20

Armazém com fundo formato em “V......ooeoveoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 21



SUMARIO

T (0T [N o T RSSO
Caracterizacdo do meio fisico e socioeconémico da regiao..........
CaracterizaGdo da INStIUIGAD. ..........ccveverierieiieierereee e
Referencial teOrICO........cvciieieece e
Atividades Realizadas ..........cccoovriviiiiiniiieieeee e
Atividade 1 (Recepcao, Amostragem e Classificacdo de gréos) ...
Atividade 2 (Descarga doS Gra0S)........ccoerererereerienenienieniesieseeeen,
Atividade 3 (Pré-limpeza e Secagem).........ccovvverereienenenieenienenns
OUutras atividades .........cceevereiiiieinee e
DISCUSSAD ..vuviieiieieesiesie sttt te sttt bbbttt e b b sbe s e
Consideragies fINAIS .......cccovveriririiieeeee e
Referéncias Bibliograficas ..........cocoovoiiiieiiineceese e



1. INTRODUCAO

O expressivo crescimento na producdo de grdos no Brasil nos dltimos anos se da
basicamente em funcdo da grande demanda interna e externa pela producdo de gréos
brasileira, o setor se fortalece a cada ano, e, mesmo com limitacGes financeiras a barreira da
producdo e produtividade é quebrada ano ap6s ano. Segundo a estimativa recente da Conab o
Brasil deve semear aproximadamente 36,4 milhGes de hectares com soja na safra 2019/2020,
1,7% a mais que os 35,8 milhdes de hectares da temporada anterior (CONAB, 2019).

Atualmente, a capacidade de armazenamento de grédos vem crescendo, comparando as
safras de 1982/1983 a 2015/2016, houve um aumento de 192,5% na capacidade de
armazenagem, totalizando aproximadamente 154 milhGes de toneladas de gréos, porém, neste
mesmo periodo houve um incremento de 291,2% na producédo de grdos no Brasil chegando a
casa dos 186 milhdes de toneladas. Embora tenha se mantido em crescimento 0S
investimentos no setor de infraestrutura de armazenagem no Brasil, ndo conseguiu
acompanhar a magnitude da evolucdo da producdo de grdos, resultando em um déficit na
oferta de armazenagem (LORINI et. al. 2018).

A regido Centro-Oeste do Brasil se destaca pela producdo agricola e pela infraestrutura
de armazenagem, o0 que d& destaque nacional e internacionalmente a regido e até mesmo ao
pais. O estagio foi realizado no municipio de Rio Verde-GO, abrangendo também toda a
regido sudoeste do estado de Goias onde atuam as unidades da empresa Caramuru Alimentos.
O estagio ocorreu no periodo de 14 de janeiro a 25 de mar¢o de 2019, totalizando 300 horas.
O objetivo do estagio foi de acompanhar o segmento da cadeia agricola ap6s a colheita
buscando ampliar os conhecimentos relacionados a classificagdo, secagem e armazenagem de

grdos, além de conhecer o funcionamento de uma empresa referéncia no setor.

2. CARACTERIZACAO DO MEIO FiSICO E SOCIOECONOMICO DA REGIAO

Rio Verde esta localizado na regido sudoeste do estado de Goias e na regido Centro-
Oeste do Brasil (Figura 1). O clima na regido é caracterizado como tropical com predominio
de invernos secos e clima classificado como Aw, segundo classificagdo de Koppen e Geiger.
A temperatura média da regido é de 23,3 °C com uma precipitacdo média anual de 1663 mm
(CLIMATE-DATA, 2019).



Figura 1- Mapa do Brasil e do estado de Goiés, destaque para 0 municipio de Rio Verde.

FONTE: ABREU, (2006)

A populagdo do municipio conforme o ultimo censo realizado é de 176.424 habitantes e
possui um PIB per capita de R$39.288,71 (IBGE, 2010). O municipio de Rio Verde-GO
possui a maior producdo de soja do estado totalizando 1.157.034,278 toneladas e possui
também o maior nimero de estabelecimentos agricolas, 891 no total (IBGE, 2017). A
producgdo de grdos do municipio é de cerca de 1,2 milhdes de toneladas dos mais variados
tipos de grédos, sendo os principais, soja, milho, girassol e feijao. A producdo agricola de Rio
Verde € responsavel por aproximadamente 0,6% da producao nacional de grdos com uma area
plantada ultrapassando 378.853 mil hectares (Prefeitura de Rio Verde, 2019). As altas
produtividades das culturas sdo resultado da implementacdo de tecnologias de ponta
relacionadas a armazenagem, possuindo armazéns com capacidade para armazenamento de
mais de um milhdo de toneladas, com unidades que facilitam o escoamento da producdo pela

proximidade das lavouras.
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3. CARACTERIZACAO DA INSTITUICAO

Fundada em 1964 por Mdcio de Souza Rezende, o grupo Caramuru pertence hoje a
familia Borges de Souza. Atualmente é considerado o principal grupo brasileiro no
processamento de soja, girassol, milho e canola. Possui 67 armazéns localizados nos estados
de Goiés, Mato Grosso, Minas Gerais e Parand, estando apta para receber cerca de 2,3
milhGes de toneladas de grdos. A participacdo da empresa no processamento de produtos
chega a 3,41% do processamento de 0Oleo refinado, 4,32% na industrializacdo da soja em nivel
nacional, 12% da moagem de milho no Brasil e é responsavel por 22,13% do processamento
da soja no estado de Goids (CARAMURU, 2019).

A capacidade de processamento da empresa € de 1.910.000 toneladas de soja e 234.000
toneladas de milho anualmente, com crescimento médio anual de 20%. A empresa atua em
diversos ramos do mercado com destaque para 0s segmentos animal, produtos de consumo,
biodiesel, commodities e industria. O grupo se diferencia das demais empresas por fomentar a
importancia da qualidade de grdos e também por incentivar a producéo de soja convencional,
abrindo portas para atuacdo no mercado europeu na exportacdo de produtos (CARAMURU,
2019).

Buscando uma maior oportunidade de negécios para os agricultores da regido, a
Empresa Caramuru, unidade de Sorriso - MT é a primeira empresa no mundo a investir no
processamento de etanol apartir da soja, o estado de Mato Grosso possui a maior producéo de
soja do pais, logo, a producdo de etanol seria uma forma alternativa de agregar valor ao

produto.

4. REFERENCIAL TEORICO

Atualmente, a busca pela qualidade dos grdos e subprodutos é prioridade para
produtores, processadores, distribuidores e, finalmente, consumidores destes produtos.
Segundo Brooker et al. (1992), sdo muitos os fatores que contribuem para a perda de
gualidade e quantidade dos alimentos e, dentre eles, destacam-se: caracteristicas da espécie e
da variedade, condi¢cdes ambientais durante o seu desenvolvimento, época e procedimento de
colheita, método de secagem e préaticas de armazenagem.

O armazenamento de grdos tem como objetivo conservar por um tempo determinado o

produto mantendo suas caracteristicas quantitativas e qualitativas tais como peso do grdo e
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sanidade. Permite também assegurar que a regulacdo dos estoques e comercializacdo de
alimentos seja mantida por um longo periodo de tempo, geralmente de uma safra para outra,
garantindo a seguranca alimentar de um determinado local (FAO, 1994).

Pode-se dizer que um padrao de “commodity” pode e deve ser especifico de cada pais,
apresentando fatores como, teor de umidade, impureza e matéria estranha que refletem na
finalidade de uso do produto, seja para uso comercial ou doméstico. A politica de governo
adotada pelo Brasil € muito importante para determinar questées de mercado, podendo reduzir
ou aumentar os padrdes de qualidade internos e cabe ao comprador e ao vendedor decidir a
respeito da qualidade e preco (FAO, 1994). Ainda segundo a FAO, o comércio internacional
pode ser possivel sem que haja um padrdo, desde que comprador e vendedor estejam cientes
dos requisitos uns dos outros, a necessidade de que se tenham padrbes detalhados pode ser
suprimida se um pais adotar um sistema que busque apresentar uma qualidade média justa
para avaliar o preco e a qualidade dos lotes de grdos através de amostras realizadas.

Para que se tenha um produto de qualidade para comercializar tanto no mercado
interno, quanto no mercado externo, € necessario que 0Ss processos relacionados a
armazenagem sejam minuciosos e precisos a ponto de manter as caracteristicas intrinsecas e
extrinsecas dos grdos armazenados. Assim como todos 0s processos da cadeia agricola, a
conservacao dos grdos em silos e armazéns possui custos para que se mantenham as
caracteristicas do produto, custos estes que devem ser contabilizados no preco da venda do
produto, sendo estes, relacionados a tratamentos fitossanitarios, salarios de técnicos e
trabalhadores, manutencéo das estruturas e instalacdes das unidades armazenadoras, perdas
durante o processo de armazenagem.

De acordo com Sun e Woods (1997), a manutencdo da qualidade do grdo dentro de um
sistema de armazenagem estd relacionada a auséncia de insetos e microrganismos praga.
Segundo Lancy (1988), a deterioracdo da massa de gréos é altamente dependente de fatores
abioticos (umidade do grdo, umidade relativa do ar e temperatura) e agentes bioticos
(microrganismos, passaros, roedores e insetos) que favorecem a ocorréncia dos mesmos
conforme a intensidade com gque ocorrem estes agentes.

Para que ocorra a manutencdo da qualidade dos grédos conforme citado anteriormente
por Sun e Woods (1997); Burges e Burrel (1964) apud Marquez e Pozzolo (2012) e
importante observar o diagrama de conservacdo de grdos, que equipara a relacdo da

temperatura em °C com o teor de agua no grao expresso em percentagem, conforme ilustra a
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Figura 2. O diagrama mostra as condi¢fes 6timas para a conservacdo dos grdos, bem como
para perdas de qualidade no armazenamento.

Figura 2 - Diagrama de conservacao de graos proposto por Burges e Burrel .
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Fonte: Adaptado de Burges e Burrel, 1964 (MARQUEZ e POZZOLO, 2012).

O fundamental é que os grdos sejam armazenados em condi¢cGes de umidade e
temperatura baixa para que o processo de multiplicacdo dos organismos causadores de danos
seja dificultado (FARONI, 1998). O teor de agua presente no grdo influencia diretamente na
temperatura da massa de grdos (ABBOUDA et al., 1992; KHANKARI et al., 1994) que acaba
indiretamente por formar um ambiente propicio ao desenvolvimento de pragas no armazém.
De acordo com a Instru¢cdo Normativa 29/2011 (MAPA), recomenda-se que 0s graos de soja e
milho sejam armazenados com teores de umidade de no méximo 13%, uma vez que 0s graos
sdo organismos vivos e em condi¢des de baixa umidade e temperatura tem sua respiragdo
diminuida.

Conhecer o habito alimentar das principais pragas ¢ de suma importancia para definir
qual o método de manejo que sera implementado na massa de grédos. De acordo com esse

habito as pragas podem ser classificadas como pragas priméarias e secundarias. As pragas
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primarias sdo aquelas responsaveis por se alimentar de gréos e sementes sadias e, dependendo
da parte do grdo em que ocorre 0 ataque pode ainda ser classificado como praga primaria
interna ou externa. As pragas primarias internas perfuram os graos e completam seu ciclo no
interior do mesmo, alguns exemplos destas pragas sdo: Rhyzopertha dominica (FABRICUS,
1972), Sitophilus oryzae (LINNAEUS, 1763) e Sitophilus zeamais (MOTSCHULSKY, 1855)
(LORINI et al.). As pragas primérias externas se alimentam do interior dos grdos da mesma
forma, porém ndo necessariamente se desenvolvem no interior dos grdos. A praga destroi o
gréo somente para se alimentar, um exemplo € a traca Plodia interpunctella (HUBNER, 1813;
LORINI, 2018; LORINI et al., 2015).

As pragas secundarias sdo aquelas que nao se alimentam de grdos sadios e sim de
grdos quebrados ou ja atacados por outros insetos e sua multiplicacdo se da de forma répida,
causando elevados prejuizos. Alguns exemplos de pragas secundarias sdo: Cryptolestes
ferrugineus (STEPHENS, 1831), Oryzaephilus surinamensis (LINNAEUS, 1758) e Tribolium
castaneum (HERBST, 1797; LORINI, 2008; LORINI et al., 2015).

Os fungos representam a segunda principal causa da deterioracdo de sementes e graos
armazenados, podendo levar a perda total de grdos durante 0 armazenamento em varios locais
no mundo. Os fungos sdo conhecidos por serem responsaveis pelo aquecimento da massa de
grdos, levando a descoloracdo, perda do valor nutritivo como também alteracdes no odor
(mofado e azedo). A visdo a olho nu sé é possivel quando os niveis de infestacdo de esporos
se encontram elevados, ou seja, quando ja se contabiliza prejuizos (LORINI et. al. 2018). Os
fungos em grdos armazenados sdo compreendidos em 10 a 15 grupos de espécies de
Aspergillus, dentre eles somente 5 ou 6 sdo devidamente conhecidos como fungos
responsaveis pela deterioracdo, e varias espécies de Penicillium.

O manejo integrado de pragas é uma alternativa para diminuir as perdas, para isso, é
preciso que se tenha conhecimento das condi¢des de armazenagem, das espécies que ocorrem
no local, da propria unidade armazenadora além de praticas de limpeza e higienizacdo das
instalagbes. A utilizacdo de meétodo curativo também é uma préatica utilizada no manejo
integrado, desde que seu uso seja embasado em recomendacOes de produtos devidamente
registrados para cada cultura. O manejo integrado de pragas inclui medidas conjuntas
praticadas pelos armazenadores que requer conhecimento de todo sistema de armazenagem
(LORINI, 2000).
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5. ATIVIDADES REALIZADAS

5.1. RECEPCAO, AMOSTRAGEM E CLASSIFICACAO DOS GRAOS

A primeira etapa durante a chegada do produto da lavoura na empresa é a
identificacdo da origem, ou seja, 0 caminhoneiro apresenta ao responsavel da unidade a nota
fiscal da carga para que seja checado no sistema da empresa para entdo ser realizado o
processo de amostragem. A Caramuru Alimentos € uma empresa que recebe soja, milho,
girassol e sorgo, mas principalmente soja convencional, logo, o controle em relacdo a
presenca de soja transgénica nas cargas é intenso. Para isso sdo realizadas amostragens de
acordo com padrdes pré-estabelecidos, a forma de amostragem varia de acordo com a unidade
em questdo e podem ser feitos através de calador manual ou por calador pneumatico conforme
mostrado na Figura 3.

A amostragem é feita de forma aleatdria seguindo um movimento zig-zag (Figura 4) e
0 numero de pontos varia de acordo com o tipo de veiculo. Por exemplo, para caminhdo de
dois eixos 6 a 9 pontos sdo coletados enquanto para carretas de 9 a 12 pontos. A aleatoriedade
na coleta das amostras € importante para que se tenha uma amostra representativa da carga em

questéo.

Figura 3 - Calador manual e calador pneumatico (mecanico): equipamentos para realizacdo da

amostragem.
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Fonte: QUIRINO J. R. (dados ndo publicados), (2018).
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Figura 4 — Forma de coleta das amostras na carga.

Fonte: QUIRINO J. R. (dados néo publicados), (2018).

Figura 5 — Quarteador multicanais para homogeneizar as amostras.

LI

| HOMOGENELZADOR FEDUTOR MULTICANAITS

Fonte: QUIRINO J. R. (dados nédo publicados), (2018).

Apdbs coletadas, as amostras de soja sdo passadas por um quarteador multicanais
(Figura 5), para homogeneizar e para que seja retirada a amostra de trabalho, de acordo com a
Instrucdo Normativa do Ministério da Agricultura Pecuédria e Abastecimento 11/2007 e IN
37/2007 do MAPA. Depois de retirado do quarteador, a amostra de trabalho é passada por
uma peneira retangular (0,3 x 0,4) com furagcdes de 3,0 mm de didmetro, onde movimentos
circulares por 30 segundos sdo realizadas para que sejam separados todos 0s materiais além
dos grédos de soja propriamente ditos (BRASIL, 2007a), como vagens verdes, graos
guebrados, matéria estranha e impureza. Apos, 0s grdos limpos sdo submetidos a testes de
umidade que geralmente sdo feitos de forma indireta em todas as unidades através de medidor
de umidade. Os grdos separados em avariados (ardidos, fermentados, chochos, queimados,
mofados, germinados, danificados e imaturos), esverdeados, amassados, quebrados e partidos
sdo separados e pesados transformando em unidade de percentagem para contabilizagdo dos

descontos quando necessario. Os grdos de soja serdo separados em dois grupos, grupo | para
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soja destinada ao consumo in natura e grupo Il para soja destinada a outros fins, conforme

Tabelas 1 e 2.

Tabela 1 - Limites maximos de tolerancia, expressos em porcentagem, para a soja do Grupo I:

Avariados . .
Partidos Matéria
Tipo Esverdeados | Quebrados e | Estranhae
Tot_al de M aximo de Amassados | Impurezas
Ardidos e . Mofados | Total (1)
. queimados
queimados
1 1,0 0,3 0,5 4,0 2,0 8,0 1,0
2 2,0 1,0 15 6,0 4,0 15,0 1,0

1Soma de queimados, ardidos, mofados, fermentados, germinados, danificados, imaturos e

chochos.

Fonte: Adaptado de BRASIL, 2007a.

Tabela 2 - Limites maximos de tolerancia, expressos em porcentagem, para a soja do Grupo

Avariados . -
Partidos M atéria
Tipo Esverdeados | Quebrados e | Estranhae
Tot.al de Méximo de Amassados | Impurezas
Ardidos e . Mofados | Total (1)
. queimados

queimados
Padréo 4,0 1 6 8,0 8,0 30,0 1,0
Bésico

1Soma de queimados, ardidos, mofados, fermentados, germinados, danificados, imaturos e

chochos.
Fonte: Adaptado de BRASIL, 2007a.

De acordo com a IN 29/2011 (MAPA), a umidade méxima para comercializagdo de
soja é de 13% podendo ser acrescentado descontos a medida que aumenta, variando de acordo
com a politica de descontos de cada empresa. Os equipamentos para medi¢do de umidade dos
grédos da empresa sdo aferidos periodicamente e comparados com aparelhos das empresas
concorrentes de 15 em 15 dias a fim de aplicar uma analise mais precisa. Os equipamentos

sdo das marcas Gehaka, Motonco e Dickey-John e todos funcionam pelo principio dielétrico,
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que consiste em medir a umidade dos gréos indiretamente sem que haja a destruicdo das
amostras.

Com o objetivo de melhorar cada vez mais o processo de classificacdo, a Caramuru
conta com uma equipe qualificada de profissionais responsaveis pela qualidade de gréos e
treinamento constante dos classificadores safristas e efetivos, a equipe fornece ainda um
manual com todos os critérios de classificacdo de grdos adotados na empresa facilitando o

trabalho dos classificadores de cada unidade.

5.2. DESCARGA DOS GRAOS

Cada unidade armazenadora possui no minimo trés moegas, isso faz com que a
logistica de descarga seja facilitada uma vez que o produto chega da lavoura com diferentes
faixas de umidade. Logo, as moegas sdo separadas por faixas de umidade, como também pelo
fato de ser soja convencional ou transgénica. Todos 0s caminhdes antes de se aproximar das
moegas para a descarga sdo previamente limpos por um colaborador terceirizado,
devidamente equipado que utiliza um soprador para retirar qualquer resquicio de soja
transgénica que possa vir a contaminar um lote de soja convencional, como podemos observar
na Figura 6.

Figura 6 — Limpeza de caminhdes pré-descarga.

Fonte: Autor.
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5.3. PRE-LIMPEZA E SECAGEM

A partir do momento em que 0s grdos sdo descarregados na moega, estes sdo
direcionados através de esteiras e elevadores de cagamba até as maquinas de pré-limpeza.
Este processo é feito visto que o produto chega da lavoura com uma quantidade consideravel
de matéria estranhas e impurezas. O ano de 2019 foi um ano atipico devido a ocorréncia de
seca durante o desenvolvimento da cultura da soja na regido, logo, p6de-se observar uma
quantidade elevada de vagens verdes presente na massa de gréos recebidos, isso ocorre pelo
simples fato de a cultura ter sua maturacéo dificultada devido ao estresse hidrico. Isso fez com
que o rendimento operacional das maquinas de pré-limpeza reduzissem e que as perdas da
unidade fossem aumentadas devido ao excesso de vagens verdes. A alternativa que a equipe
de qualidade de grdos achou foi de instalar uma maquina de debulha em cada unidade, a
maquina simula a trilhadeira, de uma colhedora axial de gréos, isso permitiu uma reducgdo nas
perdas pelo fato de a empresa estar retrilhando e passando os grdos novamente pela pré-
limpeza. ApOs passar pela maquina de pré-limpeza os grdos sao destinados ao secador, 0s
secadores utilizados pela empresa sdo secadores de fluxo de massa continuo alimentados por
fornalhas a lenha (Figura 7).

O processo de secagem dos graos envolve a transferéncia de calor e massa entre o
produto e o ar de secagem. E um processo que demanda muita energia para remover cada
quilograma de &gua dos grdos, geralmente se consome de 4000 a 5000 kJ de energia por
quilograma de agua extraida podendo chegar a 8000 kJ. Existem estudos que mostram que
quando se colhe com umidades elevadas, a demanda de energia para extrair a &gua dos graos
pode chegar a 60% de toda energia utilizada para producdo (BROOKER et. al., 1992).

Dentro das unidades da empresa, € exigida de todos os colaboradores, responsaveis
pela secagem, que registrem a cada quinze minutos qual a umidade dos gréos que estdo
passando pela maquina de secagem justamente para ter um controle sobre as caracteristicas
dos graos e também para observar o correto funcionamento da maquina. Periodicamente sdo
aferidos os secadores com mandmetros para que se possa observar gqualquer anomalia no
funcionamento. A presenca frequente da equipe responsavel pela qualidade de grédos é
fundamental para o correto funcionamento das unidades, muitas vezes com a rotina do dia a
dia os colaboradores das unidades ndo observam anomalias que possam estar comprometendo

o rendimento da unidade.
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Figura 7 — Secador de gréos de fluxo continuo.

Fonte: Autor.

5.4. OUTRAS ATIVIDADES

A limpeza de todos os equipamentos é um fator importante para que ndo ocorra o
aparecimento de pragas, para isso a Caramuru realiza através de seus colaboradores a limpeza
de todas as instalacGes antes de comecar a estocar 0s grdos nos armazéns. Por ser uma das
premissas do manejo integrado de pragas em grdos armazenados, a limpeza prévia das
instalacOes, assegura juntamente com outras acGes que 0s grdos permanecam livres do ataque
de insetos e de fungos de armazenagem.

A limpeza pode ser realizada com equipamentos basicos como vassoura e sabao ou até
mesmo com equipamento de lanca chamas, dependera da situacdo apresentada no momento,
Figura 8. Feito a limpeza, uma das praticas comumente utilizada é a aplicacdo de terra de
diatoméacea nos dutos de aeracdo e nas bocas de descarga do armazém. Trata-se de um
produto natural oriundo de algas marinhas e que age diretamente no inseto causando

desidratacdo pela escarificacdo da superficie corporal, Figura 9.
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Figura 8 — (A) Limpeza das instalacdes, (B) Lanca chamas para limpeza Rio verde (2018).

Fonte: SCHROPFER, D. J. (2018).

Figura 9 — Uso de terra diatoméacea para controle preventivo de insetos, Rio verde (2018).

Fonte: SCHROPFER, D. J. (2018).

Depois da realizagdo de todas as etapas de limpeza e aplicacdo de terra de diatoméacea,
0 armazeém esta devidamente pronto para receber o produto a ser estocado. A logistica de
enchimento é extremamente importante, principalmente quando se trata de armazéns com
fundo em “V” que possuem uma dificuldade de aeracdo nos locais onde estdo localizadas as
rampas, Figura 10.

O armazém ap06s estar com aproximadamente 75% da sua capacidade preenchida por
grdos, 0 “calgadao” é realizado, o qual consiste em uma pratica utilizada que visa deixar a
parte superior dos grdos estocados no mesmo nivel sem que haja picos onde pode ocorrer 0

aquecimento da massa de graos devido a aeracdo desuniforme (ANEXO A).
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Figura 10 — Armazém com fundo formato em “V”, Portelandia (2019).

Fonte: Autor.

O tratamento fitossanitario é uma das etapas mais utilizadas dentro da armazenagem
de grdos, e é neste momento que todas as atividades e servicos realizados anteriormente,
mostram resultado, favorecendo ou ndo o aparecimento de pragas. O monitoramento da
temperatura da massa de grdos é muito importante, isso permite que se possam observar
possiveis locais com temperaturas favoraveis ao surgimento de insetos (ANEXO B).

Em casos onde a populagdo de insetos sai do controle, o método utilizado para
suprimir as populagdes é o controle quimico, embora com poucas opcdes de ingrediente ativo
no mercado, a utilizacio de gas fosfina ainda € a alternativa mais utilizada. E importante
destacar que para essa tecnologia continuar funcionando no controle de pragas é
imprescindivel que a aplicagdo seja feita de forma correta, vedando totalmente o local de

aplicacdo para que a dose aplicada seja devidamente destinada as pragas (ANEXO C).

6. DISCUSSAO

A Caramuru Alimentos possui uma equipe de colaboradores muito bem preparada
para atuar no ramo da producdo de alimentos. E importante destacar que o treinamento
oferecido pelos técnicos da empresa aos colaboradores € fundamental para o correto
funcionamento da empresa. A equipe de qualidade de grédos embora, pequena em relacéo ao
tamanho da empresa, realiza um trabalho que qualifica ndo s6 o produto comercializado, mas
também todo o quadro de funcionarios da empresa através dos treinamentos e
acompanhamentos periddicos nas unidades. Um dos fatores que de certa forma define o

carater da empresa é a realizacdao dos chamados “Double check” sob as amostras ja realizadas,
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que busca mostrar a transparéncia da empresa com seus clientes, que mesmo tendo equipes
qualificadas estdo sujeito a falhas. E importante seguir realizando o monitoramento através da
coleta de amostras semanais do estoque dos armazéns a fim de manter a qualidade do produto
estocado e caso apresente alguma variacdo 0 mesmo seja corrigido rapidamente.

Um dos fatores a melhorar esta relacionado a logistica de estocagem e expedic¢do dos
grdos, € importante que todos os encarregados de unidades entendam o qudo fundamental é
fazer o enchimento e expedicdo de forma correta. Um simples equivoco nessa tarefa pode
comprometer grande parte do armazém, devido a dificuldade de aeragfo. E muito importante
também que todos os equipamentos de termometria estejam em pleno funcionamento durante
todo o periodo do ano para que se possa fazer um monitoramento minucioso da temperatura
de todo estoque de gréos. A realizacdo de expurgo nos graos armazenados representa uma
fatia consideravelmente alta no orcamento da empresa, dito isso, sugiro intensificar as
politicas de limpeza de todas as instalacbes dos armazéns a fim de evitar ainda mais a
ocorréncia de pragas nos locais em comum.

Um dos fatos que chamou muito a atengéo € quanto ao monitoramento do consumo da
lenha nos secadores, esse € um fato importante para colocar o colaborador no caminho certo
em relagdo a correta forma de efetuar seu trabalho. A pilha de lenha é medida e contabilizada,
para saber quanto o secador responsavel utilizou em seu turno, permitindo assim avaliar a
eficiéncia de secagem e como trabalha cada colaborador.

Algumas unidades da empresa ndo possuem equipamentos fundamentais para a
reducdo das perdas como, por exemplo, o debulhador de vagens verdes. Esse equipamento é
fundamental para que as perdas por impurezas sejam diminuidas principalmente em anos
onde ocorrem disturbios no desenvolvimento da cultura devido a estiagem. A visdo que 0
quadro de funcionarios deve ter da equipe de qualidade é de que todos estdo ali para facilitar e
melhorar as atividades realizadas em prol de um bem comum, a maior eficiéncia na
manutencdo da qualidade dos gréos durante todo o tempo em que o produto esta estocado.

Com o fendbmeno de seca que ocorreu na safra 2018/2019, a colheita de graos foi
antecipada em grande parte do estado de Goias trazendo diversos problemas relacionados a
qualidade de grédos. Um dos principais problemas foi a presenga de gréos esverdeados, em
virtude de uma néo degradacdo da clorofila em virtude do estresse e grdos imaturos. Estes
problemas fazem com que sejam necessarios a utilizacdo de agentes clarificantes e corretores

de acidez do 6leo de cozinha, levando um custo maior ao produto processado.
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7. CONSIDERACOES FINAIS

O estagio na Empresa Caramuru Alimentos proporcionou conhecer como ocorre 0
funcionamento de uma empresa de tamanha propor¢cdo no mercado nacional e internacional.
Permitiu também adquirir conhecimento a respeito do papel da instituicdo na sociedade e no
setor agropecuério. Como aluno e aprendiz, foi buscado durante todo o tempo ouvir 0s
profissionais qualificados e observar como atua um Engenheiro Agrénomo neste setor. Como
estagiario, foi concebida a responsabilidade de acompanhar a equipe responsavel pela
qualidade de grédos da empresa em grande parte das unidades e poder opinar sobre os
acontecimentos do dia a dia.

A empresa em nome da equipe de qualidade de grdos permite que o estagiario esteja
informado de todas as atividades correntes e, para isso, o Curso de Agronomia da
Universidade Federal do Rio Grande do Sul proporcionou aos alunos conhecimento de todas
as atividades pertinentes a este tipo de empresa utilizando técnicas aprendidas em aula que
sdo importantes para o desfecho da atividade. Assim como qualquer outra atividade, o
conhecimento sempre deve estar aliado a qualquer atividade para que 0 sucesso seja
alcancado e a dinamica de trabalho da empresa, faz com que os colaboradores estejam em
constante aprendizado.

O estagio na empresa permitiu confirmar a visdo do qudo importante € um correto
manejo em todo processo de armazenagem. No Rio Grande do Sul as unidades armazenadoras
em nivel de empresa estdo tdo desenvolvidas quanto no Centro-Oeste porém, quando se trata
de armazenagem em nivel de produtor, a regido Centro-Oeste estd um passo a frente com
unidades com nivel tecnoldgico elevado em plena fazenda, um passo a ser alcancado aqui no
Sul.
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ANEXOS

ANEXO A - Calcadéo formado, (SANTOS E QUEIROZ, 2019).
73

. O SHOT-ON REDMI NOTES
MI'DUAL CAMERA

ANEXO B - (A) Ocorréncia de insetos na massa de graos, (B) Temperatura favoravel a
ocorréncia de insetos, (SANTOS e QUEIROZ, 2019).




ANEXO C - Aplicacao de gés fosfina seguido de uma correta cobertura, (SANTOS, E. R.
2019).
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