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A microalga Spirulina platensis se destaca pela sintese de ficocianinas,
corante azul que possui aplicacdo na industria de alimentos e farmacéutica. Os
métodos de extragdo convencionais de ficocianinas, contudo, apresentam
desvantagens, tais como o elevado tempo operacional e a obtengao de extratos n&o
purificados, com elevada concentragdo de compostos interferentes, como clorofilas.
Nesse sentido, o presente trabalho teve como objetivo avaliar o uso da tecnologia de
ultrassom para a obtencédo de extratos concentrados e purificados em ficocianinas.
Quando o ultrassom é aplicado em liquidos ocorre, principalmente, o fenbmeno de
cavitagao. A cavitagao consiste na formacao e implosao de bolhas ao longo do ciclo
da onda, promovendo intensa agitacdo e forgas de cisalhamento locais. Dessa
forma, essa tecnologia vem sendo utilizada em processos de extracdo para
aumentar a taxa de difusdo de compostos intracelulares. Assim, a extracao das
ficocianinas foi realizada via ultrassom, utilizando solugao salina de cloreto de calcio
como solvente. Foram avaliados, através de um planejamento fatorial 23, a
influéncia dos seguintes parametros de extragao: concentragéo do solvente (10, 25 e
40 g/L), amplitude (18, 45 e 72 %) e tempo (6, 11 e 16 min). Os extratos foram
avaliados quanto a concentracdao e pureza de ficocianinas utilizando métodos
espectrofotométricos. Os resultados mostram que nenhum parametro avaliado
influenciou a concentragao de ficocianinas. Para a pureza, por outro lado, todos os
efeitos principais, bem como a interagdo de segunda ordem entre a amplitude e o
tempo, apresentaram efeitos significativos. Dessa forma, foi possivel obter extratos
de pureza considerada de grau alimenticio e analitico (>0,7). Contudo, ainda é
necessario realizar mais experimentos para verificar a influéncia dos efeitos
quadraticos dos parametros avaliados na pureza das ficocianinas.
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