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Otimizacéo do Processo de Extracdo de Compostos Fendlicos do Residuo da Oliva

A producéo de Oleo a partir da oliveira vem crescendo significativamente nos
altimos anos e, consequentemente, os residuos da sua producdo. Segundo Rodrigues
e colaboradores (2015) Y, os residuos da extracdo representam cerca de 85% da
producao, e esse residuo € rico em compostos fendlicos com propriedades bioldgicas
(VENEZIANI et al., 2016) 2. Com o intuito de encontrar uma utilidade para todo este
bagaco gerado durante a producéo, foram estudadas formas de otimizar um processo
sustentiavel de extracdo dos compostos fendlicos. As amostras utilizadas foram
recolhidas da safra de 2020 da industria Terra Pampa e mantidas congeladas por 19
meses. Apos o descongelamento de forma lenta, as amostras foram preparadas pela
pulverizacdo em liofilizador seguida de uma moagem até uma granulometria de 400
micrometros. A extracao foi realizada com a utilizagdo do auxilio do ultrassom (EAU),
além de um controle feito somente pela maceracdo e agitacdo intensa, ambos na
temperatura de 40°C e durante 15 minutos. Também foram analisadas a utilizagéo de
2 solventes, agua pura (EXT 0) e uma solucdo de etanol 20% (EXT 20). Os extratos
obtidos foram analisados pela metodologia de Folin-Ciocalteau para a determinacéo
dos compostos fendlicos totais. Os resultados obtidos em mg de equivaléncia ao acido
gélico por grama de amostra foram: 12 + 0,53 mg GAE/g para a EAU do EXT 0, 10
1,48 mg GAE/g para a EAU do EXT 20, 13 £+ 1,3 mg GAE/g para o controle do EXT O
e 12 + 0,3 mg GAE/g para o controle do EXT 20. Apds a andlise dos dados, concluiu-
se gue ndo houve uma diferenca significativa devido a utilizacdo do ultrassom e nem
devido ao solvente. Com isso, pode-se utilizar somente dgua como solvente e ndo ha
necessidade do uso do ultrassom, 0 que caracteriza uma extracao verde.
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