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Tecnologia do ultrassom aplicada na extracéo do 6leo de sucupira
(Pterodon pubescens).

A sucupira (Pterodon pubescens) é uma planta da familia Leguminosae comum
as fitofisionomias do cerrado brasileiro. Apesar de possuir diversos usos, 0
principal potencial da sucupira esta em suas propriedades farmacologicas
demonstrando efeitos como analgésico, anti-inflamatério, antirreumatico,
antimicrobiano, leishmanicida e proliferativo. Embora a planta, como um todo,
tem suas partes de interesse, o 6leo presente no fruto, e particularmente na
semente, € de onde se atribui a maior parte de suas caracteristicas benéficas a
saude. Assim, torna-se importante a obtencao/extracdo desse Oleo para
aplicagbes, tanto nas industria de alimentos quanto nas farmacéuticas. A
extracdo assistida por ultrassom (EAU) é uma técnica promissora que alcanca
objetivos com versatilidade, seguranca, rapidez, menor uso de solvente e atende
a critérios desejaveis pois é um processo de baixo custo e que possibilita maior
rendimento de extracdo. Este trabalho teve como objetivo avaliar a aplicacéo de
extracao assistida por ultrassom na obtencdo do 6leo da semente da sucupira,
comparando os resultados obtidos ao processo convencional. A influéncia desta
tecnologia foi avaliada de acordo com um planejamento composto central
rotacional, fatorial 22, com 4 repeticbes do ponto central e 4 axiais (12
experimentos) considerando como variaveis a concentracéo de etanol (56-90%)
e a intensidade do ultrassom (30-90%). As variaveis resposta foram o teor de
lipidios, a capacidade antioxidante, a capacidade redutora e a cor. Os resultados
obtidos até o momento mostram que a melhor condicdo de extragdo foi obtida
na concentracdo de etanol de 79% e com intensidade do ultrassom de 90%.
Além disso, observou-se que houve influéncia significativa das variaveis de
processo na capacidade antioxidante e no teor de lipidios; a cor e a capacidade
redutora, por sua vez, nao foram influenciados significativamente. Os valores
maximos obtidos para a capacidade antioxidante e para os lipideos foram de
21,12+1,79umol por grama de sucupira e 26,9+0,65g por 100g de sucupira,
respectivamente. Os proOximos passos serdo realizar andlises nos extratos (do
ponto 6timo de extracdo) relacionadas a analise dos acidos graxos, a atividade
antimicrobiana, ao indice de perdxido e, também, realizar uma microscopia
eletronica de varredura (MEV) para melhor compreender os efeitos dessa
tecnologia nos extratos obtidos.



