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3.2.RESUMOS DAS ATIVIDADES REALIZADAS PELO DEPARTAMENTO DE MEDICINA
VETERINARIA PREVENTIVA SETOR/LABORATORIO

APOIO A AGROINDUSTRAIS DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL 2023

Maroli José Raimundo Junior®, Andrea Troller Pinto®
1.Bolsista de Extensdo 2. Docente Coordenador FAVET UFRGS | E-mail do andrea.troller@ufrgs.br

Titulo do tema a ser abordado no PORTAS ABERTAS 2023

O objetivo deste projeto é apoiar e fomentar a agroindustria familiar de alimentos de origem
animal através da qualificagcao e capacitagcdo de técnicos de forma continuada e do suporte
técnico-cientifico. Para atingir este objetivo sdo desenvolvidas acdes como: 1. desenvolvimento
e adequacdo de produtos alimenticios que possam ser produzidos em pequena escala, dentro
dos requisitos previstos na legislacdo; 2. oferecimento de oficinas e cursos de capacitacdo (ainda
em planejamento); 3. atendimento a demandas relacionadas a inspecdo sanitdria,
especialmente em nivel municipal; 4. criagdo de contelddo educativo sobre alimentos e
inocuidade a ser divulgado nas redes sociais e em outras midias (impressa ou virtual). Faz parte
deste projeto a assisténcia ao Servico de Inspe¢do Municipal de Santana do Livramento, com
capacitacdo de recursos humanos (através de cursos e palestras, de forma presencial ou virtual)
e apoio na solucdo de problemas especificos, sob demanda. Embora haja forte vinculagdo com a
sociedade, o projeto permite intensa formacdo dos alunos que experimentam situacdes-
problema reais e sdo estimulados a, sob orientacdo, encontrarem solucdes possiveis dentro do
gue permitido pela legislacdo, quando é propiciado o aprofundamento sobre a producao
higiénica e segura de alimentos, assim estando mais capacitados a atuarem na area especifica.
O trabalho em equipe é estimulado nas reunides de planejamento das atividades, quando sdo
designadas tarefas aos membros da equipe executora do projeto e apresentados e definidos
temas de interesse.

Descritores: inocuidade e qualidade de alimentos, agroindustria de pequeno porte
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