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RESUMO

O atual sistema de produgdo de alimentos tem sido alvo de criticas em relagdo a sua capacidade
de suprir a demanda alimentar de uma populacdo em crescimento de maneira sustentavel,
segura, ética e economicamente viavel. Dentre os setores, o de producdo de proteina de origem
animal tem ganhado destaque no centro desse debate, apontada como sendo um sistema com
elevada pegada ecologica, alta demanda por recursos naturais e baixa eficiéncia em utiliza-los,
elevado risco a sailde humana, e acusada de utilizar praticas que causam o sofrimento animal.
Além do sistema de produgdo, as praticas alimentares, principalmente as dietas com elevado
consumo de carnes vermelhas, estdo recebendo criticas relacionando-as com o aumento de
casos doengas nao transmissiveis, como: obesidade, doengas cardiovasculares, desnutri¢ao,
diabetes, depressdao, casos de cancer, entre outros. Cendrio que tem estimulado o
desenvolvimento de pesquisas e debates sobre a necessidade de uma produgdo de alimentos
mais saudavel, segura e ambientalmente sustentavel, assim como mudangas nas praticas
alimentares, propondo a redu¢do no consumo de produtos de origem animal, principalmente, o
de carne vermelha e sua substituicdo por uma dieta a base de vegetais, considerada mais
saudavel. Nessa conjuntura, as carnes sintéticas estdo sendo apresentadas como as alternativas
a esse modelo de producao, apontadas com a capacidade de suprir a demanda de proteinas de
maneira sustentavel, sem causar sofrimento animal e promovendo a saude da populagdo.
Entretanto, as opinides ndo sdo unanimes e existe um movimento critico que questiona essas
afirmagdes e contra posicionam-se questionando a viabilidade e a seguranga da utilizagao
desses produtos na alimentagdo humana. Tendo como base esse cenario, propomo-nos a analisar
os processos de justificagdo utilizados pelos atores na construcdo das narrativa, pros e
contrarias, a producdo das carnes sintéticas, utilizando da analise documental como
metodologia principal e da revisdo sistematica como ferramenta para selecionar os documentos
utilizados nessa pesquisa, com objetivo de analisar os elementos (elementos, simbolos)
utilizados pelos atores em seus argumentos, permitindo-nos observar e analisar as estratégias
discursivas escolhidas pelos atores para justificar suas agdes e praticas. A partir dos documentos
selecionados, observamos: a) processo de alinhamento das narrativas, de ambos os lados, com
temas atuais e de interesse da sociedade; b) promogao das carnes sintéticas como o produto que
resolvera os problemas relacionados as questdes climaticas, seguranga alimentar e sofrimento
animal; c) silenciamentos sobre pontos negativos que a produgdo e o consumo desse produto

podem ocasionar; d) reorganizacdo e readaptacao dos sentidos dos elementos utilizados, a partir



do contexto e dos interesses dos atores que os utilizam, ocasionado uma disputa de narrativas e
da atengdo, principalmente, dos consumidores; ) aumento da participacdo e investimentos de
grandes conglomerados nesse novo produto; f) narrativas que desenham um projeto com
resultados no futuro, mas com impactos no presente para garantir que esse futuro aconteca; e,
g) questionamentos e duvidas sobre a real viabilidade desse novo produto sobre a seguranca
alimentar, 0 meio ambiente, a saude da populacdo. Cenério que torna o tema da producao de
alimentos um campo fértil para disputas narrativas e para o desenvolvimento de diversos
realidades possiveis, a partir dos contexto, interesses e realidades dos atores vivenciam e
querem transmitir, buscando influenciar praticas sociais, economicas ¢ alimentares.

Palavras-chaves: Justificacdo. Meio ambiente. Narrativas. Produciao animal.



ABSTRACT

The current food production system has been criticized for its ability to meet the food demand
of a growing population in a sustainable, safe, ethical and economically viable way. Among the
sectors, the animal protein production has gained prominence in the center of this debate,
identified as a system with high ecological footprint, high demand for natural resources and low
efficiency in using them, high risk to human health, and accused of using practices that cause
animal suffering. Besides the production system, food practices, especially diets with a high
consumption of red meat, are being criticized, relating them to the increase in cases of non-
communicable diseases, such as: obesity, cardiovascular diseases, malnutrition, diabetes,
depression, cases of cancer, among others. A scenario that has stimulated the development of
research and debates on the need for healthier, safer and more environmentally sustainable food
production, as well as changes in food practices, proposing a reduction in the consumption of
animal products, mainly the of red meat and its replacement by a plant-based diet, considered
healthier. At this conjuncture, synthetic meats are being presented as alternatives to the current
production model, identified with the capacity to supply the demand for proteins in a sustainable
way, without causing animal suffering and promoting the health of the population. However,
opinions are not unanimous and there is a critical movement that questions these statements and
takes a counter position by questioning the feasibility and safety of using these products in
human food. Based on this scenario, we propose to analyze the justification processes used by
the actors in the construction of the narratives, for and against, the production of synthetic
meats, using document analysis as the main methodology and the systematic review as a tool
to select the documents used in this research, with the objective of analyzing the elements
(elements, symbols) used by the actors in their arguments, allowing us to observe and analyze
the discursive strategies chosen by the actors to justify their actions and practices. From the
selected documents, we observed: a) a process of aligning the narratives, on both sides, with
current themes of interest to society; b) promotion of synthetic meat as the product that will
solve problems related to climate issues, food safety and animal suffering; c) silencing about
negative points that the production and consumption of this product can cause; d) reorganization
and readaptation of the meanings of the elements used, based on the context and interests of the
actors who use them, causing a dispute over narratives and attention, mainly from consumers;
e) increased participation and investments by large conglomerates in this new product; f)

narratives that design a project with results in the future, but with impacts in the present to



ensure that this future happens; and, g) questions and doubts about the real viability of this new
product on food safety, the environment, the health of the population. A scenario that makes
the theme of food production a fertile field for narrative disputes and for the development of
several possible realities, based on the context, interests and realities that the actors experience
and want to convey, seeking to influence social, economic and food practices.

Key words: Animal production. Environment. Justification. Narratives.
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1 INTRODUCAO

Os modos de produgdo, sejam alimentares ou de outros bens de consumo, vém se
modificando ao longo do tempo, com aumento da industrializacao e especializacao da cadeia
produtiva em prol de uma “modernidade” desejada. Consequentemente, principalmente, apos a
Revolugdo Industrial, os sistemas produtivos locais foram sendo gradativamente substituidos
por sistemas industriais e, em decorréncia, a pequena producao, pela grande escala (Arnaiz,
2005; Niederle, 2013). Essas mudangas afetaram tanto a producao, quanto as relagdes sociais,
culturais e econdmicas ao longo do processo produtivo. As relagdes, localmente desenvolvidas,
foram sendo substituidas por interacdes distantes e impessoais, principalmente com o
crescimento do consumo de produtos “sem origem”, “sem identidade” e/ou informacao, tipico
dos alimentos ultraprocessados (Giddens,1991; Menasche, 2010).

Em relacdo ao processo produtivo, as mudancas foram baseadas num modelo de
produgao racional, que prevé o uso controlado da natureza, vista apenas como fonte de recursos.
Modelo embasado numa visao de desenvolvimento no qual o crescimento economico ¢ a meta
primordial, tendo a renda como variavel principal, como modo de alcangar bem-estar e
qualidade de vida. Nesse contexto, as praticas locais, consideradas atrasadas (povos
tradicionais, indigenas, locais, entre outros) sdo vistas como um entrave para o alcance do
desenvolvimento desejado, necessitando serem substituidas por diferentes modos de produgao
padronizados (pacotes tecnologicos), com maior nivel de controle, para garantir o crescimento
econdmico, aumentar a produ¢do, “solucionar” os problemas e “modernizar” a produgdo
(Conceicao; Oliveira; Souza, 2016; Friedmann, 2005a, 2005b; Goodman; Sorj; Wilkinson,
2008; Satrustegui, 2013).

Segundo Goodman, Sorj e Wilkinson (2008) essa l6gica modernizante tem por objetivo,
elevar o controle do processo de produgdo, reduzindo a participagdo da natureza e sua
casualidade. A ciéncia, com suas pesquisas € tecnologias, desenvolveu papel primordial na
tentativa de alcancar esse objetivo. Essa realidade promoveu sérias mudangas nas relacdes
sociais e produtivas, modificando o tempo e o espaco de atuagdo dessas atividades, tornando-
as cada vez mais fragmentadas e distantes (Fonte, 2008; Giddens, 1991; Muchnik, 2006). Nesse
contexto as relagdes produtivas e sociais passam a ser cada vez mais influenciadas por fatores
externos, através da imposicdo de conhecimentos especializados e produtos diferenciados,
modificando a realidade e as relagdes locais, as quais perdem suas identidades e especificidades,

tornando-se cada vez mais globais e andnimas. Os conhecimentos e saberes locais perdem seu
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valor, relegados ao segundo plano, beirando o esquecimento. A diversidade de atividades e de
biodiversidade abre espago para um processo de padroniza¢do cada vez mais especializado e
concentrado (poucas empresas), proporcionando um processo de integragdo globalizado, no
qual os limites regionais e nacionais sao cada vez menos importantes, colocando a coordenacao
do processo de produtivo nas maos de empresas transnacionais e/multinacionais com elevado
poder financeiro (Bonanno, 1999, 2007; Poulain, 2013; Niederle, 2013).

Esse processo de modernizagdo ocorreu de forma dualistica, com resultados positivos e
negativos. De um lado, acarretando aumento significativo na producao de alimentos —
alcangando seu apice nas décadas de 60 e 70 com a chamada Revoluc¢do Verde, impulsionado
por um contexto de fome e fragilizacdo dos Estados-nacdo pds-segunda guerra mundial
(Friedmann, Mcmichael, 1989; Friedmann, 2005). Do outro, responsavel por importantes e
sérias consequéncias ambientais (poluigdo, perda de biodiversidade, erosdao dos solos), sociais
(marginaliza¢do, éxodo rural, iniquidade social) e alimentares (padronizagdo do consumo,
contaminagdo e redu¢do da qualidade dos alimentos) (Florit, 2003). Rachel Carson (2010), no
livro Primavera Silenciosa, ja4 na década 1960, expds os danos causados, pelo uso
indiscriminado de agrotoxicos e herbicidas no controle de pragas e doengas, sob a
biodiversidade (animal e vegetal) e na saide do proprio homem. Em relacdo aos habitos
alimentares, Goodman e Redclift (1991), tendo a sociedade Britanica com plano de fundo,
observaram grandes modificagdes nesse aspecto, com o aumento da aquisicao de produtos
processados e de facil preparo e redug¢ao no consumo de alimentos naturais e frescos. Em termos
quantitativos, a variedade de produtos na mesa dos consumidores aumentou, porém,
qualitativamente, o valor nutricional diminui, refletindo na satde e na qualidade de vida da
populagdo.

Essa modernizacdo teve efeito significativo sobre a populacdo, tanto em nivel
internacional quanto nacional, acarretando elevada migra¢do do rural para o urbano (éxodo
rural), gerando um elevado processo de urbanizagdo, o qual ainda persiste, embora de maneira
mais reduzida. Estima-se que at¢ 2050, 90% da populagdo vivera em dareas consideradas
urbanizadas (FAO, 2018; Hocquette, 2016). A partir dessa realidade e do continuo crescimento
da populacdo, estima-se que um quantitativo de mais de 9 (nove) bilhdes de pessoas em 2050,
aumentard o consumo, a demanda por alimentos (consumo de carne podera dobrar) e a pressao

sobre o sistema de produgao/distribuicao de alimentos (FAO, 2018; Godfray et al., 2010).



14

A crise alimentar ocorrida em 2007/2008' reforcou e renovou o debate sobre a
capacidade atual de producdo de alimentos em suprir essa necessidade crescente por produtos.
Nesse contexto, o jornal The 9 Billion [...] (2011) trouxe ao ar uma matéria debatendo e
levantando questdes e preocupagdes em relagao a necessidade de alimentar o mundo cada vez
mais populoso. Somado a isso, as consequéncias do modelo de produgao convencional sobre o
meio ambiente (liberacdo de gases de efeito estufa, areas degradadas, reducdo da
biodiversidade) aumentam a pressdao em relacdo a necessidade de redefinicdo do modo de
producao atual para outro que seja capaz de alimentar a populagdo futura de maneira
sustentavel. Segundo dados da FAO (2017), a produ¢do animal é responsavel por 14,5% da
emissdo de gases de efeito estufa, sendo a producao de carne e leite responsavel por dois tergos
desse total. Dentre os gases produzidos, o metano (30%), oriundo a fermentagdo do alimento,
¢ considerado o mais prejudicial dos gases produzidos na produ¢do animal e sua redugdo
contribuiria na mitigagdo dos efeitos nas mudangas climaticas (FAO, 2017; Hocquette, 2016).

Conjuntura que, segundo Friedmann (2005), possibilitou o surgimento de movimentos
criticos questionadores do modelo de producdo adotado, da sua capacidade de produzir e ofertar
alimentos seguros, com qualidade, socialmente justos e ambientalmente sustentaveis.
Questionamentos impulsionadas pelo crescente acesso a informagdo (por parte dos
consumidores), pelos crescentes numeros de casos de contaminacao ocasionada pelo uso de
insumos agricolas, pelas “crises” alimentares relacionadas a doengas como o “mal da vaca
louca”, acarretando duvidas em relagdo as préaticas utilizadas na producdo dos alimentos, entre
outras questoes. Essas incertezas t€ém contribuido para a crescente preocupacao e ansiedade dos
consumidores em relacdo a seguranga dos alimentos que adquirem e levam para suas casas €
pdem em suas mesas, demandando praticas e técnicas de produgdo mais transparentes, sistemas
regulatorios mais eficientes, que garantam o controle das industriais e dos riscos mais rigorosos.
Possibilitando, dessa forma, o fornecimento de produtos confidveis, que atendam as demandas
crescentes por qualidade e que leve em consideragdo questdes culturais, respeitando realidades
locais diferenciadas e que ultrapassem a métrica convencional ligada a forma de produgdo

industrial (Cruz; Schneider, 2010; Friedmann, 2005; Goodman, 2003; Menasche, 2010).

! Periodo de elevado aumento nos pregos dos alimentos de impactos mundiais ocasionada por diversos fatores,
entre eles: aumento na demanda por milho e agtcar (produgio de biocombustivel); fendmenos climaticos (secas
e enchentes); aumento do prego do barril de petrdleo, entre outros. Contexto que afetou toda a cadeia de produgao
encarecendo os custos, acréscimo repassado para o consumidor, ameagando a seguranca alimentos de milhares
de pessoal mundialmente falando, principalmente nos paises em desenvolvimento com elevado gasto na
importacdo com alimentos (Ortiz; Chai; Cummins, 2011; Rubio, 2008; Silva, Tavares, 2008)
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Essa realidade de medos e fobias, demonstra a existéncia de uma sociedade cada mais
descrédula e ansiosa em relacdo ao futuro. A modernidade que trouxe, ou pelo menos prometeu
trazer, segundo Giddens (1991), uma sensacdo de seguranca em relagdo ao conhecimento
especializado e suas invengoes, consideradas seguras, permitindo o consumo de bens e servigos
provenientes de lugares distantes e sem uma identidade definida, com pouca ou nenhuma
informacao em relagdo ao seu modo de producdo e execugdo. Entretanto, também trouxeram a
tiracolo duvidas, questionamentos e preocupagdes, demonstrando a fragilidade do processo e
suas limitagdes, acarretando na consciéncia da existéncia de “riscos” prejudiciais a satde, a
sobrevivéncia da populacdo e do planeta.

A partir dessa realidade, o tema deste trabalho, as carnes sintéticas’, estd sendo
apresentado como alternativa ao modelo atual de producdo de alimentos de origem animal,
apontado com a capacidade de reduzir muitos dos medos e preocupagdes em torno da
capacidade, ou falta dela, do modelo atual de produ¢do em fornecer alimentos, em qualidade e
em quantidade, de modo sustentavel a uma populagdo em crescimento. Conjuntura que tem
estimulado o desenvolvimento de pesquisas e debates entorno de um objetivo comum:
encontrar “um espaco operacional seguro para o sistema alimentar”. Espaco no qual seja
possivel produzir alimentos que sejam “sauddveis e ambientalmente sustentaveis” (Willet et
al., 2019, p. 447). Dentre as questdes levantadas nesse debate, muitas apontam para o colapso
do sistema caso ele mantenha as praticas produtivas atuais, as quais sao apontadas como “maior
contribuinte para a mudanca climatica e estdo acelerando a erosdo da biodiversidade natural”
(Lucas, Horton, 2019, p. 386). Além disso, segundo Willet et al. (2019), a producdo de
alimentos tem sido responsavel por uma realidade antagdnica, na qual, de um lado, temos o
acesso a elevadas quantidades de alimentos, porém de baixo teor nutricional e responsavel pelo
aumento de doencas relacionadas a ma alimentacdo e, do outro, ainda temos mais de 820
milhdes de pessoas em situagdo de inseguranga alimentar e fome.

Desse modo, as carnes sintéticas prometem solucionar muitos dos problemas atuais,

fornecendo um alimento de qualidade, com reduzido impacto ambiental, seguro, confiavel e

2 Para os fins deste trabalho definimos como carne sintética os produtos que se identificam como “carne”, contudo
“nao sdo feitos de carne animal exclusivamente” (Ismail et al., 2020). No caso da carne vegetal (plant-based
meat) ocorre uma substitui¢do do ingrediente principal, a carne proveniente de um animal, por outras fontes de
proteina, como: proteina de soja, de ervilha, de feijdo, nozes, entre outros, que buscam imitar a carne
convencional em sua textura, aroma e sabor (Bakhsh ef al., 2021). Em relago a carne cultivada (cultivated meat),
seu produto € resultado de um processo que estimulo de crescimento de células-tronco e tecidos em laboratorio,
utilizando, principalmente, um biorreator em um ambiente nutritivo favoravel para seu desenvolvimento,
excluindo a necessidade de criagdo e abatimento de um animal vivo para alcangar o produto-carne final. (Bonny
et al., 2017; Ismail et al., 2020).
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benéfico para a saide humana. Com o intuito de atrair e convencer investidores e consumidores
a apoiar essa nova tecnologia, os atores envolvidos com essa producdo constroem narrativas
atrativas que reforcam essas qualidades, construindo uma imagem positiva e, de certa forma,
heroica desses novos produtos, quando comparados com a carne produzida de modo
convencional (Bhat et al., 2015; Penn, 2018; Post, 2012).

Contudo, as opinides ndo sao unanimes e podemos observar o surgimento e crescimento
de um movimento critico que sustenta uma linha argumentativa opositiva, na qual as afirmagdes
de sustentabilidade, seguranca, ética e impacto na saiide humana sao questionadas. E, portanto,
sua producdo e consumo nao deveriam ser liberados antes de conhecer os reais efeitos dessa
nova tecnologia no meio ambiente e na saude da populagao.

A partir desse panorama, temos como objetivo geral, analisar as movimentacdes dos
atores na construgdo desse novo mercado das carnes sintéticas (plant based and cultivated
meat). E como objetivos especificos temos:

a) analisar as estratégias de sele¢do e organizagdo dos elementos utilizados na
construcdo dos argumentos utilizados pelos movimentos e contramovimentos em
torno da producao da carne sintética;

b) analisar as narrativas utilizadas pelos atores para embasar suas justificativas que
alimentam os movimentos favoréveis e criticos a producao da carne sintética e;

c) observar e analisar os processos de justificacdo utilizados na construgdo dessas
narrativas.

Ademais, com vistas a orientar a organizacdo da pesquisa, definimos as seguintes

hipéteses:

a) tendéncias no crescimento da participagdo de grandes conglomerados alimentares
produtores de proteina animal convencional e, consequentemente, aumento na
concentragdo da producdo no setor agroalimentar em relacdo a producdo de carne;

b) o movimento em favor das carnes sintéticas critica pontos especificos do sistema de
producdo de proteina animal e absorve valores éticos e ambientais em suas estratégias
de convencimento;

c) os debates em torno da producdo das carnes sintéticas mobilizam justificagdes que
sustentam que sua produgdo levard a transformagdes no sistema agroalimentar,
resolvendo os atuais dilemas da sindemia global que associa os problemas da fome,

da obesidade e das mudangas climaticas.
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Nesse sentido, com o intuito de colocar a prova essas hipoteses e contribuir para com o
debate, este trabalho se propde a analisar os argumentos utilizados na constru¢ao das narrativas,
pros e contrarias, a producado das carnes sintéticas. Para alcangar essa finalidade, este trabalho
fara uso da abordagem qualitativa, buscando observar, principalmente, “o universo de
significados, motivos, aspiragdes, crencas, valores e atitudes” (Minayo, 2001, p. 21-22)
envolvidos no processo de construgcdo dos argumentos dos atores envolvidos na questdo das
carnes sintéticas, a favor e contrarios.

A andlise documental serd o fio condutor metodolédgico (Cellard, 2012) para a realizagao
desta pesquisa e, a construcao do corpus final serd através de uma revisao sistematica. A escolha
dessa metodologia se fez necessaria devido a existéncia de uma grande quantidade de
informagdes e documentos disponiveis sobre o tema. A revisdo sistematica nos possibilitou
melhor “captar, reconhecer e sintetizar” os documentos que constituirdo o corpus final da tese
(De-La-Torre-Ugarte-Guanilo; Takahashi; Bertolozzi, 2011, P. 1261), ou seja, “a colegao finita
de materiais [...] com a qual ele [pesquisador] ira trabalhar” (Bauer; Aarts, 2008, p. 44). Para a
desenvolvimento deste trabalho e constru¢ao do corpus final, definidos um espago temporal
que se inicia em 2006 e se estende até 2020. O ano inicial foi escolhido devido ao langamento
do relatorio da FAO Livestocke’s long shadow: environmental issues and Options (FAO, 2006),
um dos primeiros relatorios a associar a producao animal com as consequéncias climaticas, até
o primeiro pais a regular e autorizar a comercializacdo da carne cultivada em laboratorio
(Singapura), em 2020. Contudo, alguns textos entre 2021 a 2023 foram utilizadas, com o intuito
de atualizar as discussdes frente aos acontecimentos mais recentes e importantes,
principalmente, em relacdo a regularizacdo dessa nova tecnologia. Para a conformagdao do
Corpus final da tese foram utilizadas diversas fontes, incluindo artigos cientificos, matérias
jornalisticas, sites de empresas e relatorios de institui¢des internacionais (FAO, Good Food
Institute, Forum Econdmico Mundial, [IPCC e ONU, a priori). A escolhas dessas instituigdes
ocorreu devido a constante presenca das mesmas em pesquisas relacionadas ao tema da
pesquisa.

Para a selecdo dos artigos cientificos utilizamos as seguintes bases de dados disponiveis
no Portal de periddicos da Capes: SCOPUS, Web of Science e ALICE (base de dados da
Embrapa). Para busca e selecao dos documentos utilizamos as seguintes palavras-chave para
direcionamento da busca: #fakemeat, #fauxmeat, #mockmeat, #plant-basedmeat, #cleanmeat,
#friendlymeat, #sustainablemeat, #healthymeat, #carnevegetal, #carnevegana,

#hamburguervegano, #carnesplant-based, #hamburguervegetal, #animal-freemeat,
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#crueltyfree,  #carnesustentavel,  #carnesemsofrimento,  #carnelimpa,  #futuremeat,
#cardedofuturo, entre outros. Em seguida, a partir da leitura dos titulos, palavras-chave e
resumos selecionamos os documentos que compuseram a base de dados final. A selecao dos
documentos foi realizada de maneira aleatodria, 01 a cada 50 documentos foi incluido no corpus
da pesquisa, buscando, dessa maneira, criar uma pratica que reduzisse a interferéncia do
pesquisador na escolha dos documentos utilizados. Por meio da revisdo sistematica poderemos
ter uma visao mais ampla do quantitativo de documentos existentes, assim como, a evolugao na
producao existente em relagao ao tema da pesquisa no periodo que nos propomos a direcionar
nosso olhar com mais cuidado e atengao.

Apbs a defini¢do do corpus da pesquisa, iremos mobilizar os seguintes conceitos no

processo de analise:

a) processo de justificacdo (Boltanski, Thévenot, 1999), capacidade dos atores de
selecionar, processar e transmitir informag¢des de um modo organizado. Nesse
processo, os atores fazem associagdes utilizando diferentes elementos, situacdes e
objetos, possibilitando criar diversas e diferentes narrativas utilizadas para defender
um determinado ponto de vista. Desse modo, através da analise dos processos de
Justificagdo, podemos observar as estratégias escolhidas pelos atores para justificar
suas praticas e agcoes em relacao a produgdo das carnes sintéticas;

b) narrativas sdo estorias construidas pelos atores para dar forma e sentidos para seus
argumentos e, consequentemente, dar suporte as suas agdes e praticas Através da
andlise das narrativas podemos observar a materializacdo dos processos de
Justificagdo, a maneira que os elementos estdo organizados e, principalmente, os
sentidos e significados que os atores querem transmitir através dessas narrativas.
Portanto, através das narrativas, podemos observar a complexidade das disputas e as
estratégias de alinhamento dessas narrativas com tematicas atuais, relacionando
elementos atuais e antigos, visando construir argumentos em defesa (ou oposi¢ao) de
um determinado ponto de vista (Herman, 2003);

c) alinhamento das narrativas, para uma narrativa ganhe importancia e seja capaz de
influenciar e atrair interessados, faz-se necessario que seja capaz de gerar algum
estimulo emocional que a torne interessante. Portanto, uma boa historia precisa estar
alinhada com temas atuais, de interesse da sociedade para se tornar “contagiosa” ao
ponto de gerar comogdes e interesses. Meyer e Staggenborg (1996) afirmam que esse

alinhamento possibilita que “pessoas com propositos e interesses comuns |...]
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mobilizando simbolos e oportunidades politicas” possam construir significados e
atribuir novos sentidos a realidade questionada. Dessa forma, os atores precisam
desenvolver estratégias de convencimento, que sejam capazes de atrair adeptos e
investidores e, dessa maneira, tentar modificar e/ou substituir a realidade dominante
pela realidade alternativa proposta. Segundo Shiller (2019), a credibilidade de uma
narrativa contagiosa ocorre exatamente no apoio em outras narrativas existentes, nao
necessitando, portanto, comecar do zero, mas dando continuidade ao que ja existe.

Com defini¢cdo do corpus e a sele¢dao e organizagao dos documentos em categorias, o
proximo passo a ser realizado € a selegdo de falas e/ou trechos de artigos, doravante “recortes”,
utilizados pelos atores para expressar uma ideia ou sentido. Nessa etapa, selecionamos recortes
representativos de atores-chave na constru¢do do mercado da carne sintética, sendo eles:
movimento a favor (CEOs de empresas, startups e grupos varejistas, pesquisadores, chefs de
cozinha, colunistas, ONGs, entre outros) ¢ contramovimentos (pesquisadores, chefs de
cozinha, presidentes de associa¢des, produtores rurais, ONGs, entre outros)’.

A partir disso buscaremos demonstrar como as justificativas utilizadas ganham forma e
sentido. Pois, como afirmado, anteriormente, ¢ nas narrativas que o processo de justificacao
ganha robustez e o sentido pode ser observado. Tendo em vista que o sentido ¢ conformado
através de “montagens discursivas” que apontam o posicionamento do sujeito, por meio de sua
identificacdo com determinada construcdo e interpretacdo da realidade. E ¢ a lingua o “lugar
material onde os efeitos se realizam” (Fonseca-Silva, 2007, p. 208).

A selecdo dos recortes e analise das narrativas, permitiu-nos elaborar uma tipologia de
temas utilizados e, dessa maneira, observar os principais elementos que os atores utilizam para
justificar suas agdes e praticas, assim como, atrair atores que se identificam com tais narrativas
e, portanto, estejam interessados em apoiar pesquisas € o desenvolvimento de produtos
relacionados a esse “novo” mercado da carne sintética. De posse dessa tipologia poderemos
analisar a variagao de sentido nas palavras e sentengas presentes nas narrativas e, dessa maneira,
observar as estratégias discursivas utilizadas pelos atores para convencer e atrair interessados,
assim como, desmobilizar as criticas existentes.

Portanto, por esse viés podemos a existéncia de disputas narrativas e da complexidade

que existem em torno do debate das carnes sintéticas, permitindo-nos observar os caminhos

3 Vale ressaltar que os atores aqui mencionados sdo sugestdes e a identificagdo final dos mesmos sera determinada
apos a analise do corpus definitivo.
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percorridos e as influéncias dessa disputa nos debates em relacdo a produgdo das carnes
sintéticas e sobre os possiveis efeitos dessa producdo sobre o sistema agroalimentar.

Nesse sentindo, buscando colaborar com esse debate, apresentamos este trabalho, o qual
esta dividido em cinco capitulos. Além desta introducao, no capitulo 2 fazemos um breve
“passeio” pelos principais temas e conceitos considerados relevantes para o caminhar deste
trabalho, apresentando uma discussao sobre as principais influéncias que motivaram mudancas
importantes nas percepgdes sobre o atual sistema agroalimentar e em relagdo ao alimento. Esta
¢ uma discussao necessaria e importante para embasar as futuras analises e debates que iremos
desenvolver ao longo deste trabalho. No capitulo apresentamos uma breve histéria da
importancia da carne para na alimentag@o e nas praticas sociais e culturais da sociedade, além
das mudangas simbolicas associadas a produgdo e ao consumo de carne de origem animal. No
capitulo 4 fazemos uma introdugdo aos temas das carnes sintéticas, as duas de interesse deste
trabalho (plant based e cultivated meat), contando um pouco do histérico de cada produto. Em
seguida, no capitulo 05, realizamos as analises das narrativas dos atores envolvidos com a
producao das carnes sintéticas, buscando observar os elementos e simbolos utilizados na
construcdo dos argumentos a favor e contrarios a produgdo, comercializagdo e consumo dessa
nova tecnologia. Por fim, nas consideracdes apresentamos um resumo das discussdes e dos

resultados das analises realizadas no capitulo 05 deste trabalho.
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2 INICIO DE UMA LONGA JORNADA: DISCUSSOES NECESSARIAS

Neste capitulo, discutiremos a influéncia do processo de modernizagdo do sistema
agroalimentar nas praticas alimentares, no meio ambiente e na saude da populagdo. Partindo
deste principio, buscaremos apresentar os principais movimentos de critica ao modelo de
producdo e as mudangas que eles conseguiram introduzir nos processos produtivos, bem como
as estratégias reativas dos atores criticados para reduzir as perdas econdmicas, deslegitimar as
criticas e, dessa maneira, evitar mudangas radicais no sistema e manter seu poder. Por ultimo,
faremos um sobrevoo inicial sobre o tema deste projeto, com vistas a apresentar os principais
argumentos utilizados pelos movimentos em defesa e em oposicdo a producdo da carne

sintética.

2.1 ANSIEDADE DO COMENSAL CONTEMPORANEO E AS MUDANCAS NAS
PRATICAS ALIMENTARES

Alimentar-se ¢ um ato bioldgico vital, pois supre nossos corpos com o “combustivel”
necessario para nos manter vivos, saudaveis e funcionais. No entanto, a pratica de comer nao
se resume apenas a um conjunto de transformagdes mecanicas e quimicas pelas quais a comida
¢ submetida, ou ainda a uma mistura de nutrientes (carboidratos, gorduras, proteinas, vitaminas
e minerais). Essa pratica, além do papel nutritivo, possui um papel social importante, tornando-
se algo muito mais complexo, ndo apenas em um ato rotineiro, costumeiro e essencial, mas
englobando significados, representagdes e simbologias que também conferem a essa pratica,
algo de mistério e curiosidade (Barbosa, 2007; Canesqui, 1988; Maciel, 2001, 2005).

De acordo com Fischler (1995, p. 14), a alimentagdo ¢ um “fendmeno complexo e
abundante” e que ¢ ordenado por pelo menos duas dimensdes, que estdo “intimamente e
misteriosamente misturadas no ato alimentar”, sdo elas:

a) dimensdo biologica e cultural (nutritiva e simbdlica);

b) dimensao individual e coletiva (psicoldgica e social).

Nesta mesma perspectiva, segundo Barbosa (2007, p. 92), ingerimos os alimentos “sob
alguma forma culturalizada”, ou seja, a partir de regras e normas socialmente construidas e
instituidas, que moldam os gostos, os modos ¢ as diferentes formas de selecdo do alimento:
prescrevendo, proibindo, permitindo, limitando o que se come. Essas regras determinam nao

somente 0 que consumimos, mas ‘“como, quando, com quem, onde e que de maneira” os
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alimentos sdo selecionados, preparados, apresentados (Garcia, 2005. p. 214). Regras que
também orientam a sequéncia pela qual devem ser consumidos, levando em consideracao
questdes que ultrapassam as classes as quais os alimentos pertencem, incorporando elementos
e caracteristicas que englobam significados, simbologias e crencas.

Essa logica de escolhas, sequéncias e combinacdes, define uma diferenga importante
entre a comida e o alimento. O termo “alimento” faz alusdo ao produto em si, a sua funcdo
nutritiva e biologica, além da classe a qual pertence. Ainda assim, nem tudo que ¢ comestivel,
ou seja, que possui uma capacidade nutritiva, € consumido. De acordo com Maciel (2001),
existe um processo de sele¢do e de escolha em relagdo ao que € considerado comida, resultando
em permissdes e restricdes a determinados elementos considerados “ruins”, “que fazem mal”
e/ou sao considerados “inadequados”, assim como sua antonimia. Em outras palavras, nem
“tudo que ¢ biologicamente ingerivel ¢ culturalmente comestivel” (Maciel, 2001, p.147). Sao
essas definicdes que transformam um alimento em comida, sendo este ultimo conceito

3

relacionado a “um modo, um estilo e um jeito de alimentar-se” (Maciel, 2005, p. 49),
(re)definindo ndo apenas o que esta sendo ingerido, mas também quem o ingere.

Esses comportamentos em relagdo ao ato de comer sao assimilados no dia a dia por meio
de referenciais comportamentais familiares em relagdo a alimentacdo. A familia ¢, segundo
Canesqui (1988), o primeiro referencial nas praticas alimentares, haja vista que nas
experimentacdes, ensinamentos, censuras e incentivos familiares que as praticas e habitos
alimentares sdo inicialmente desenvolvidos e formados. E no ambito familiar que os primeiros
costumes, normas e regras de sociabilidade relacionados ao ato de comer sdo transmitidos e
assimilados pelo individuo (Mintz, 2001; Pacheco, 2008).

No entanto, alimentar-se também reflete a estrutura de determinada sociedade, de tal
modo que as relagdes de poder podem ser observadas nessa pratica, refletindo as diferentes
condigdes sociais € econdmicas, bem como as dificuldades de acesso e restrigao alimentar.
Nesse sentido, a construgao das regras e normas referentes a essa pratica sao influenciados,
segundo Maciel (2005, p. 49), por diferentes e diversos fatores de ordem “ecoldgica, historica,
cultural, social e economica que implicam em representagdes € imagindrios sociais envolvendo
escolhas e classificagdes (bom/ruim, aceitavel/rejeitavel, saudavel/ prejudicial, etc.)”. Nesse
contexto, segundo Canesqui e Garcia (2005, p. 11), “comemos também de acordo com a
distribuicao da riqueza na sociedade, os grupos e classes de pertencimento, marcados por
diferencas, hierarquias, estilos e modos de comer, atravessados por representagdes coletivas,

imaginarios e crengas”.
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Conjuntamente com as experiéncias gustativas, as condi¢des sociais e locais de
existéncia refletem na construcdo de cédigos sociais e em identidades alimentares, que se
articulam com praticas aceitas por um determinado grupo, “contribuindo para a aquisi¢ao de
certos habitos” e, consequentemente, afetando as relagdes entre os individuos e com a natureza
(Castro, 1967; Maciel, 2001; Pacheco, 2008). Contudo, essas praticas ndo sdo imutaveis e ao
longo dos anos, juntamente com as mudangas sociais, econdmicas, geograficas, entre outras
que o individuo sofre ao longo da vida, os habitos alimentares enfrentam mudangas
significativas (Bourdieu, 2009; Pefia; Molina, 1999). Ainda assim, de acordo com Mintz (2001,
p. 47), apesar dessas mudangas, “a memoria ¢ o peso do primeiro aprendizado alimentar e
algumas das formas sociais aprendidas através dele permanecem”.

Nesse contexto, podemos observar o complexo nimero de fatores que colaboram com
a construcao das praticas alimentares. A mesclagem das dimensdes mencionadas por Fischler
(1995) ¢ facilmente observada na medida em que algo que aparenta ser tdo corriqueiro,
costumeiro e até mesmo trivial, esta repleto de significados e representagdes. A alimentagao
reflete a identidade de uma sociedade, estabelecendo fronteiras que unem e separam,
demonstrando tanto a heterogeneidade quanto a homogeneidade que podem existir dentro e
entre grupos sociais em relacdo a uma mesma pratica.

A construgdo das praticas alimentares, nesse contexto, representa a conformacao
de uma identidade que, como mencionado anteriormente, define “um modo, um estilo € um
jeito de alimentar-se” (Maciel, 2005, p. 49). Essa identidade que ¢ construida por meio da
utilizagao de memorias, emogdes e sentimentos envoltos no ato alimentar. A “comida de mae”,
a “receita da vovo” e aquela comida que ndo importa quando e onde ¢ preparada, evocam
lembrangas doces e agradaveis (ou nao!) com gosto de infancia. Portanto, alimentar-se ¢ se
suprir de memorias, afagos, gostos, cheiros e lembrancas que refletem um processo de
socializacdo e adaptag¢do a uma realidade especifica.

Esses fatores desempenham um papel crucial nas demarcagdes de fronteiras entre as
comunidades/sociedades. Essas fronteiras que possibilitam reconhecer e/ou identificar o local
de procedéncia de pessoas e grupos sociais, tornando as praticas alimentares um delimitador de
territorios, um marcador de identidade. Ao dizer: “Diz-me o que comes e te direi de onde vens”,
Maciel (2001, p. 151) destaca que por meio da comida podemos denominar e reconhecer uma
cultura especifica, bem como compreender as decisoes e o0 modo de vida desenvolvido por um
grupo ou sociedade.

Barbosa (2007) e Maciel (2005) demonstram essa capacidade da comida, ou melhor,
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das praticas alimentares, em estabelecer fronteiras e de criar identidades em seus trabalhos:
“Feijdo com arroz e arroz com feijdo” e “Identidade cultural e alimentar”, respectivamente.
A partir de um prato corriqueiro, comum no dia a dia e nas mesas da maioria da populagdo
brasileira, o feijado com arroz, as autoras afirmam a capacidade representativa que essa comida
possui em relagdo ao povo brasileiro. O feijao tornou-se a expressao de um “estilo brasileiro de
comer”, que posteriormente ¢ reorganizado e modificado alcancando status de “simbolo
nacional”, sendo capaz de resumir e representar nossas diversas praticas culinarias em um inico
prato, a icOnica feijoada, presente de norte a sul do pais.

Entretanto, a0 mesmo tempo que a comida pode ser um fendmeno unificador, ela
também pode possuir -caracteristicas diferenciadoras/distintivas. Essas caracteristicas
repercutem as diferentes “condi¢des historicas, culturais e de meio natural do pais” (Maciel,
2005, p. 52). Essas diferencgas podem ser observadas e ressaltadas por meio de uma analise dos
fatores de formacdo de determinados grupos sociais/comunidades, os quais se refletem nas
praticas alimentares ¢ na construgdo de determinados pratos que sdo ‘“associados mais
intimamente com suas regioes de origem e seus habitantes” (Maciel, 2005, p.52). Os exemplos
sdo variados: o acarajé baiano, o tacacd da regido norte, o churrasco gatcho, o pao de queijo
mineiro, entre outros pratos que possuem uma identidade ligada com sua regido de origem,
refletindo aspectos historicos, culturais, sociais € ambientais diretamente ligados a formagado da
identidade social local (Contreras; Gracia, 2004; Maciel, 2001; Mintz, 2001).

Essa realidade se reflete nas diferentes praticas e costumes alimentares existentes. Os
exemplos que apresentamos sdo manifestacdes desse fato, determinados por questdes
geograficas, culturais e relacionados a acessibilidade a diferentes recursos naturais. Diante
disso, o ato de comer torna-se uma pratica complexa, exigindo uma analise que consiga avaliar
todas as suas nuances e peculiaridades. Nesse sentido, podemos observar mudangas
significativas em relacdo as praticas e habitos alimentares. Contudo, essa realidade estd, pouco
a pouco, se modificando, principalmente devido ao advento da modernidade. Giddens (1991),
afirma que esse processo trouxe mudancas significativas e importantes nas etapas € processos
relacionados a producdo de alimentos, afetando, paralelamente, praticas e hdbitos alimentares
em todos os niveis.

Antigamente, a producdo e o consumo de alimentos eram predominantemente
determinados pelo fator geografico, haja vista que ambas as praticas ocorriam no ambito local.
Suas etapas e processos se organizavam levando em consideracdo as rotas de producao,

comercializacdo e consumo, visando facilitar o abastecimento dos centros urbanos (Bonano,
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1999; Schneider; Cruz; Matte, 2016). Essa realidade das sociedades pré-modernas foi
determinada pelas condi¢des precarias de transporte, distribui¢do e comunicagao, o que forgava
o desenvolvimento de relagdes sociais mais proximas e localizadas, ao mesmo tempo em que,
segundo Harvey (2005), acarretavam em reduzida competi¢do, permitindo, dessa forma, o
desenvolvimento de pequenos monopoélios em todos os setores. Nesse contexto, o local fator
desempenhava um papel primordial na constru¢do de relacdes de poder, sociais e culturais,
criando uma independéncia relativa as influéncias externas.

Entretanto, a modernidade, conforme Featherston (1995), trouxe consigo a construgao
de novas relagdes (sociais, econdmicas, comerciais, entre outras), as quais enfraqueceram os
limites impostos pelo fator geografico, tornando as pessoas cada vez mais ligadas, conectadas
e influenciadas por eventos externos. Andrade e Bosi (2003), apontam para um processo de
desterritorializagdo e descorporificagao do processo de produgdo, no qual a identificagdao da
origem dos alimentos se torna algo distante, uma vez que o produto final ¢ resultado da
somatoria de diferentes partes provenientes de lugares distintos.

Goodman, Sorj e Wilkinson (2008), afirmam que o processo de modernizacao, com seu
carater estruturante e positivista, visava o maior controle sobre o processo produtivo, resultando
em mudangas consideradas “necessarias” para torna-la mais “eficaz”. Dentro desse contexto,
ocorreram mudangas para reduzir a influéncia dos processos naturais e aumentar o controle do
processo de producdo. O papel da ciéncia foi fundamental através do desenvolvimento de
pesquisas e de novas tecnologias, introduzindo pacotes tecnologicos no processo produtivo.

Assim, segundo os mesmos autores,

[...] 2@ medida em que certos elementos do processo de producdo rural tornam-se
suscetiveis de reprodugdo industrial, eles sdo apropriados pelos capitais industriais e
reincorporados na agricultura como insumos ou meios de producdo. O
desenvolvimento capitalista da agricultura ¢ assim caracterizado pela apropriagdo
industrial de atividades discretas, em marcante contraste com a transformacdo da
producdo artesanal doméstica e rural. (Goodman; Sorj; Wilkinson, 2008, p. 7, grifo
do autor).

Essa realidade promoveu mudancas nas relagdes sociais e produtivas, modificando o
tempo e o espaco de atuacao das etapas do processo de produgdo, tornando-as cada vez mais
fragmentadas. As relagdes, as quais eram, em sua maioria, proximas e localizadas, passaram a
ser cada vez mais independentes, impessoais e distantes, resultando na dilui¢do do “o sentido
de identidade e coletividade” outrora existente no processo de producao (Andrade; Bosi, 2003,

p. 119). Giddens (1991), nomeou esse processo como “desencaixe”’; Fonte (2008), chamou de
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“desconexdo”’; e Muchnik (2006), o descreveu como “fragmentagao”.

As relagdes produtivas e sociais estdo cada vez mais influenciadas por fatores externos,
por meio da imposicao de conhecimentos especializados e produtos diferenciados, tornando-se
cada vez mais globalizados e anonimos, influenciados, principalmente, pelo desenvolvimento
de técnicas e praticas produtivas que reduzem a “importancia das dificuldades ecoldgicas”,
resultando em uma oferta continua de uma ampla variedade de alimento e estabelecendo um
clima inédito de abundancia (Poulain, 2013, p.61).

As protecdes monopolistas mantidas pelas barreiras naturais (espago e localizagdo)
perderam sua forca. A diversidade de atividades e de biodiversidade abre espago para um
processo de padronizagdo cada vez mais especializado e concentrado, proporcionando um
processo de integracdo globalizado em que as fronteiras regionais e nacionais t€ém menos
importancia, resultando na coordenacdo do processo produtivo nas maos de empresas
transnacionais com grande poder financeiro (Bonanno, 1999).

Essa realidade teve impactos tanto no sistema produtivo quanto nos habitos alimentares
dos consumidores. Goodman e Redclift (1991) analisamos efeitos da modernizagdo e da
industrializagdo na sociedade britanica, bem como suas influéncias no sistema de produgao de
alimentos e nos habitos alimentares, sociais ¢ no modo de vida das familias. Em linhas gerais,
segundo os autores indicam, os habitos alimentares das familias britanicas sofreram larga
modifica¢do, com o aumento da aquisi¢do de produtos processados e de facil preparo, € uma
reducdo no consumo de alimentos naturais e frescos. O varejo de alimentos cresceu e se
fortaleceu e a diversidade de produtos na mesa dos consumidores aumentou, mas o seu valor
nutricional diminuiu, refletindo negativamente na qualidade alimentar.

A propaganda e a publicidade tiveram efeitos importantes nessas mudangas, uma vez
que vendiam ndo apenas produtos diferentes, baratos e faceis de preparar, mas “vendiam” uma
proposta de qualidade de vida e status social baseado no consumo de produtos e alimentos
industrializados. A realidade demonstrada por Goodman e Redclift (1991), pode ser facilmente
comparada com a evolucao nos habitos da maioria das sociedades modernas, principalmente ao
longo do século XX, devido ao efeito e consequéncias de um processo de globalizagdo que
almejava a homogeneizacdo e padronizagdo do consumo em prol de um sistema de produgao
especializado, concentrado, com foco principal na industria (Arnaiz, 2005; Bonnano, 1999;
Contreras Hernandez, 2005; Menasche, 2015).

Paralelamente, segundo Poulain (2013), isso resultou em um afastamento sistematico

do consumidor em relagdo a origem de seus alimentos, alterando sua conexao com a comida e
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com as regras e codigos que regiam as praticas e as representacdes alimentares cotidianas, o
que abriu espaco para praticas cada vez mais individualizadas, desnaturalizadas e
desecologizadas'.

Contreras Hernandez (2005, p. 132) afirma que essa realidade propicia “uma certa
desritualizagdo das refei¢cdes”, com uma reducao significativa da influéncia de fatores sociais,
religiosos e culturais, e aumento da influéncia das esferas industriais e suas estratégias de
marketing. Para Poulain (2013, p. 62), essa situagdo ¢ consequéncia do proprio processo de
modernizacgdo, que visa “desfazer as ideias, as instituigdes e as estruturas herdadas do passado
e nao adaptadas ao presente”. Nessa mesma perspectiva, Fischler (1995) afirma a existéncia de
um processo de desestruturagao das regras sociais como fator primordial para o estabelecimento
e fixacdo da modernidade, encorajando e estimulando um cenério crescente e aparente de
“liberdade” na tomada de decisdes por parte do individuo.

Entretanto, essa “liberdade” e “autonomia” tém gerado uma crescente sensagdo de
duvidas e incertezas nos consumidores em relagdo a seguranga e qualidade dos alimentos que
adquirem e colocam em suas mesas. Essa incertezas, foram desenvolvidas devido as mudangas
no processo de produgdo que vém modificando a relagdo desse consumidor com seus alimentos.
Anteriormente, as decisdes tomadas em relacdo as praticas alimentares eram baseadas em
arcaboucos culturais que geravam conforto e seguranga. Contudo, o distanciamento entre o
consumo e a origem dos alimentos (Poulain, 2013) tem consequentemente, gerado afastamentos
dos codigos sociais que direcionavam e moldavam suas escolhas. Além disso, o crescente
nimero de informacdes, sugestdes e critérios, 0s quais na sua maioria sdo contraditorios e
dissonantes, vém aumentando a ansiedade do consumidor moderno em relacao a credibilidade
e seguranc¢a do alimento que consome e sua capacidade de promover saude e bem-estar (Arnaiz,
2005; Contreras Hernadez, 2005; Fischler, 1995; Poulain, 2013).

Nesse contexto, Arnaiz (2005, p. 156) afirma que “ndo existe consumidor em si mesmo,
se ndo na 'cacofonia' dos critérios propostos culturalmente”, e essa vozes tém se ampliado,
tornando-se mais altas e convincentes, vindas de diferentes dire¢des e lugares, bombardeando
o consumidor com informacdes, opcdes e escolhas alimentares cada vez mais superficiais. A
realidade atual, de acesso rdpido a informagdo, da globalizagdo da producdo e do
distanciamento entre a produc¢do e o consumo, tem contribuido para o aumento da ansiedade do

comensal contemporaneo, visto que este tem acesso € conhecimento somente dos “elementos

'Segundo Contreras Hernadez (2005, p. 131), “os ritmos temporais se homogeneizaram-se”, os tempos de trabalho,
de plantar, de comemorar, entre outros, estdo cada vez mais uniformes e essa realidade tem reflexo nas demais
atividades sociais e culturais.
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terminais” da produgdo (Goodman, 2003; Menasche, 2010). Em outras palavras, a cadeia de
producdo e distribuicdo dos alimentos tem se transformado em “verdadeiras caixas pretas”,
gerando uma sensagdo de inseguranca, medos e fobias em relacao aos alimentos adquiridos e
consumidos, sendo que estes sao essenciais para sua existéncia, saude e bem-estar (Contreras
Hernandez, 2005).

Essas incertezas, somadas aos crescentes numeros de casos de contaminagao alimentar
(uso de insumos agricolas, doencas como o “mal da vaca louca”, gripe aviaria e suina, entre
outros), tém contribuido para o aumento da ansiedade de consumidores em relacao a seguranca
dos alimentos (décadas de 1980/90). Isso acarretou em praticas e técnicas de producdo mais
transparentes ¢ metodologias que garantam, de fato, produtos que respondam a atributos de
qualidade que ultrapassem a métrica convencional ligada a forma de produg¢ao industrial (Cruz;
Schneider, 2010; Friedmann, 2005a; Goodman, 2003; Menasche, 2010).

Nesse cenario, o comensal moderno ¢ estimulado a reequacionar e reorganizar suas
praticas as novas condi¢des de tempo, espaco e influéncias internas e externas em seu processo
de tomada de decisdo (Fischler, 1995; Garcia, 2005; Poulain, 2013). Segundo Barbosa (2007)
e Garcia (2005), o crescente sentimento de dividas, medos e, a0 mesmo tempo, de nostalgia,
impulsionado pelo aumento da desconfianca com relacdo aos produtos industriais, tem
promovido um movimento de resisténcia e revalorizacdo de praticas e produtos locais,
buscando reaver a conexdo com o alimento que consome. Essa situa¢do evidencia o carater
utopico do processo de homogeneizagao, tendo em vista que, como observa Barbosa (2007), o
consumidor reconhece o carater contraditério das informagdes acessadas em relagdo a
alimentacao e, apesar do crescente processo de individualizacdo, “alguns adotam a postura de,
mesmo diante dos fatos, manterem o que sempre comeram’ (Barbosa, 2007, p. 110), ou seja,
registram a informagdo, porém ndo a acatam integralmente, mantendo algumas praticas e

habitos socialmente adquiridos e sancionados (Canesqui; Garcia, 2005).

2.2 NAO ADIANTA SO CRITICAR, TEM QUE JUSTIFICAR

Na se¢do anterior, discutimos os efeitos do processo de modernizagao sobre as praticas
alimentares. Praticas que se modificaram significativamente nas tltimas décadas, periodo no
qual a industria e seus produtos ganharam espaco no dia a dia das pessoas, oferecendo
facilidades nos afazeres didrios (eletrodomésticos, alimentos congelados, abundancia

alimentar) e, principalmente, uma ideia de qualidade de vida assegurada pela crenga no
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conhecimento cientifico, na midia e nos avangos industriais (Goodman; Redclift, 1991;
Guivant, 1998). Entretanto, as facilidades vieram com um elevado custo social e ambiental, o
que gerou oportunidades para a emergéncia de movimentos criticos (Fleury; Miguel; Taddei,
2019; Friedmann, 2005a; Guerra et al., 2007; Menasche, 2010).

Como sugere Boltanski (2013, p. 444), “o grau de robustez da realidade ndo ¢ de uma
grandeza estavel”, dependendo, portanto, de uma série de fatores histéricos e sociais que
definem sua continuidade, interrup¢ao e/ou remodelagdo. Ou seja, esta condicionado pela
variacao na capacidade de suprir as demandas e aspiracdes dos atores. Segundo o autor, existe
um aparato de mecanismos institucionais que buscam manter o status quo e blindar as
interferéncias (criticas) que tentam modifica-lo. Entretanto, quando esses mecanismos
estabilizadores ja ndo suprem adequadamente suas funcdes e/ou os atores comecam a suspeitar
que eles nao condizem com as promessas que foram feitas, observa-se um distanciamento entre
a realidade oficial (dominante) e a extraoficial (cotidiano), de modo que os acordos tacitos
existentes comegam a ser questionados e colocados a prova.

Quando tratamos de produgdo e consumo de alimentos, o crescimento da importancia
da tematica ambiental foi responsdvel por gerar debates que resultaram em questionamentos
em relagdo ao modus operandi do atual sistema agroalimentar, possibilitando a "entrada da
natureza" nas agendas publicas® (Fleury; Miguel; Taddei, 2019; Guerra et al., 2007; Portilho,
2005; Viola, 1992). Esses questionamentos se tornaram o cerne da agdo dos movimentos
criticos, os quais buscam demonstrar “o antagonismo entre o que se tem e o que se deseja”
(Boltanski; Chiapello, 2009, p. 74). Eles sdao marcados por uma forte contestacdo das regras,
simbolos e instituigdes sociais que regem as engrenagens que mantém a legitimidade de uma
dada realidade. Entretanto, para causar mudangas significativas, a critica “deve estar em
condi¢des de justificar-se, ou seja, de esclarecer os pontos de apoio normativos que a
fundamentam, especialmente quando confrontada com as justificacdes daqueles que sdo objetos
da critica de suas respectivas agoes. ” (Boltanski; Chiapello, 2009, p. 62).

A critica nasce da indignacdo, de um sentimento de desrespeito. Entretanto, apenas essa
etapa “emotiva” ndo ¢ suficiente para que a critica se estabelega, se fortaleca e alcance as
mudangas desejadas e almejadas. Um processo de fundamentacao e justificagdo argumentativa
se faz necessario para que, dessa maneira, 0s movimentos criticos € seus argumentos possam

ter forca normativa para enfrentar os embates e combates futuros. Os criticados também trardao

2 Obras como “Primavera Silenciosa” (Carson, 2010), Animal Machines (Harrison, 1964) e Diet for a small planet
(Lappé, 1971) sdo consideradas marcos dos debates em relagdo a questdo ambiental, do bem-estar animal e da
contradicao do atual sistema de produgao de proteina animal, respectivamente.
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para o “jogo” seus argumentos e justificagdes. Nesse contexto, segundo Boltanski e Chiapello

(2009, p. 72), existem dois niveis na expressdao de uma critica:

[...] um nivel primario, da esfera das emogdes, que é impossivel calar e sempre esta
pronto a inflamar-se desde que se apresentem novas situacdes que forcem a
indignacdo; e um nivel secundario, reflexivo, tedrico e argumentativo, que possibilita
sustentar a luta ideoldgica, mas pressupde recurso a conceitos ¢ esquemas que
permitam vincular as situacdes historicas que se pretendam submeter a critica a
valores passiveis de universalizagao.

De acordo com Campos (2016, p. 724), ap0s passar o primeiro nivel, o emocional, torna-
se necessario “tomar distdncia do momento presente e retroceder ao passado”, ou seja, respirar
fundo e coletar informagdes e dados que fortalecam os questionamentos e anseios levantados
para que possam se tornar argumentos convincentes, que possam atrair atores interessados e
que se identifiquem com a causa. Dessa forma, as criticas levantadas podem, em um futuro
proximo, gerar desconforto e atrair a atencdo dos seus alvos e, paralelamente, contribuir com
mudangas e/ou adaptagdes na realidade dominante.

Por sua vez, Boltanski e Chiapello (2009, p. 62-64) sustentam que um dos efeitos
principais da critica ¢ “deslegitimar e subtrair a eficacia” do sistema dominante, mostrando seus
pontos fracos, contradi¢des e erros, além de evidenciar a disparidade entre o que ¢ prometido
(oficial) e a realidade de fato (extraoficial). Entretanto, ao questionar determinada realidade, a
critica também estimula o surgimento de contramovimentos, ou seja, uma reacao defensiva da
parte contestada. Essa reacdo visa apaziguar as emogoes € reduzir a0 maximo as possiveis
perdas geradas pelos movimentos criticos, objetivando manter seus apoiadores, seu poder e
influéncia. Nesse momento de “reacdo”, alguns dos questionamentos e valores apontados pelo
movimento critico acaba sendo incorporado por seus opositores, reduzindo assim, os danos e,
preservando o status quo original.

Ao questionar e apontar os problemas e falhas, os movimentos criticos acabam
contribuindo com argumentos que ajudam na reformulagdo, adaptacdo e continuidade da
mesma realidade a qual se opunham. Nesse contexto, de acordo com Boltanski e Chiapello
(2009, p. 64), “o preco que a critica deve pagar por ter sido ouvida, pelo menos parcialmente,
¢ ver que uma parte dos valores por ela mobilizados [...] foi posta a servico” dos mesmos atores
responsaveis pela realidade criticada, a qual inicialmente pretendiam modificar. No entanto,
nao se deve subestimar sua capacidade de gerar mudangas importantes nas instituigdes e regras

responsaveis pela estabilidade de um determinado cenario e/ou realidade.
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Por exemplo, quando tratamos da producdo de alimentos, podemos observar como
varias criticas oriundas dos movimentos ambientalistas resultaram em mudancas significativas
no sistema agroalimentar. Consequentemente, os alimentos que comemos “¢ hoje, em grande
parte, objeto daquilo sobre o que falamos, o que assistimos, lemos, discutimos, militamos
politicamente, combatemos, curtimos, defendemos, regulamos e com que nos identificamos”
(Barbosa, 2019, p. 95). Esse processo ocorreu gradualmente, ao longo do qual diferentes
segmentos contribuiram para uma espécie de “evolugdo da consciéncia ambiental”, o que foi
denominado por Viola (1992) como “ambientaliza¢io da sociedade™.

O discurso dominante até meados da década de 1970, consistia em relacionar as causas
dos impactos ambientais a questdes populacionais. Em virtude desta perspectiva
neomalthusiana, segundo Portilho (2005, p. 42), “as na¢des mais ricas do mundo evitaram, por
varias décadas, analisar o impacto dos seus processos de producao e consumo € sua propria
responsabilidade diante da crise”. Entretanto, no final da década de 1960 e inicio dos anos 1970,
surgiram discursos alternativos, questionando a narrativa dominante focada no aumento
populacional, inserindo criticas relacionadas ao impacto das tecnologias utilizadas sobre o meio
ambiente (Fleury; Almeida; Premebida, 2014). De acordo com Portilho (2005, p. 43), isso
estabeleceu a “primeira transi¢ao discursiva”, onde “o foco comega a se dividir entre problemas
derivados do crescimento populacional e problemas derivados do crescimento industrial e
tecnologico™.

No entanto, essa transic¢ao resultou apenas em “melhorias” ou “adaptacdes’ no processo
produtivo, permanecendo “restrita a reajustes na esfera da produ¢do, com inovagdes técnicas,
tecnologicas e legislativas dentro do mesmo modelo economico” (Portilho, 2005, p. 48),
objetivando amenizar as criticas formuladas, buscando conciliar a visdo de "desenvolvimento"
com a de prote¢do do meio ambiente. Essas “melhorias” buscavam demonstrar a capacidade do
sistema convencional em produzir de forma “responsavel”, a partir de um modelo de
desenvolvimento “sustentdvel”. Dessa forma, o debate permaneceria com foco em aspectos
tecnologicos (técnicas, implementos e tecnologias “verdes”), sem questionar o processo

produtivo e as relagdes sociopoliticas que o sustentam (Guerra et al., 2007).

3 Segundo Viola (1992) esse processo ¢ dinAmico e se modifica de acordo com as particularidades de cada pais.
Entretanto, existe algumas similaridades que o autor expde em relagdo a evolugdo do debate ambiental: na década
de 1950 ficou restrito ao meio cientifico; na década seguinte (60) movimento sociais € ONGS entram nas
discussdes; na década de 1970 o debate ¢ inserido na esfera publica e politica; na década de 1980 o setor privado
e setores econdmicos assimilam parte dos questionamentos, fortificando-se na década de 1990 com o debate em
relacdo ao impacto dos diferentes estilos de vida e consumo.
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Essa narrativa perdurou fortemente até o final dos anos 1980, quando o relatorio da
ONU, de 1987, intitulado “Nosso Futuro Comum”, deu inicio a um novo debate sobre os efeitos
da desigualdade social, pobreza e dos diferentes estilos de vida na degradacdo ambiental.
Portilho (2005) destaca os efeitos ambientais do que denomina de “poluigdo da pobreza”.
Segundo a autora, as propostas e politicas ambientais elaboradas e discutidas nesse periodo,
permaneceram “de um lado, para o crescimento econdmico com vistas ao alivio da pobreza e,
de outro, para mudangas tecnoldgicas no sistema produtivo” (Portilho, 2005, p. 50),
continuando, portanto, focado no design dos processos produtivos, deixando as questdes
relacionadas ao estilo de vida e ao consumo em segundo plano.

Os argumentos referentes a “ineficiéncia” de mudancas apenas na produgdo se
fortaleceram durante a década de 1990, principalmente, durante as discussdes preparatorias para
a Rio 92. Nesse periodo, segundo Portilho (2005, p. 51), “os paises em desenvolvimento e as
ONGs globais se esforgaram para transferir a responsabilidade para os estilos de vida de uso
intensivo dos recursos naturais das nagdes mais ricas do mundo”. Isso marcou o inicio da
segunda transi¢do discursiva, a qual visava mudar o foco dos problemas ambientais causados
pela producdo para os problemas causados pelo consumo. Essa transicdo gerou fortes
controvérsias, uma vez que 0s paises ricos tentavam manter a discussdo dos problemas
relacionados ao crescimento econdmico, desigualdade, pobreza e impacto ambiental no nivel
da producao.

A questdo da sustentabilidade foi e continua sendo um marco importante na emergéncia
de movimentos sociais que tencionam por mudancas nos sistemas de producdo (Hassanein,
2003). Entretanto, devido a propria variedade de interpretacdes que o conceito suscita, “a
extensao e a natureza da transformagdo necessaria ¢ muito debatida, refletindo as crengas
profundamente enraizadas e concorrentes sobre a sociedade e a natureza” (Seyfang, 2006, p.
383). Enquanto para alguns atores a reducdo de poluentes e a produ¢do de produtos "verdes"
sao solugdes adequadas e suficientes, para outros fazem-se necessarias mudancas radicais no
sistema sociotécnico e nos padrdes e estilos de vida (Hassanein, 2003; Seyfang, 2006).

A crescente reflexividade das pessoas em relagdo a saude, qualidade de vida, bem-estar
animal e meio ambiente trouxe a questdo da alimentag¢do e do consumo para a linha de frente
desse debate. Nesse sentido, para muitos autores, o consumidor comegou a ser visto como
corresponsavel (se ndo o principal responsavel) na constru¢do de uma sociedade sustentavel.
Em virtude disso, observa-se a construgdo de discursos que visam atrair a atencdo desse ator

para uma ampla gama de produtos que prometem suprir suas necessidades estéticas e éticas.
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Seyfang (2006) e Barbosa (2016) afirmam que isso promove o protagonismo do consumo nas
discussdes relacionadas a construcdo de uma sociedade economicamente justa e
ambientalmente sustentavel.

Essa amplitude de significados sobre diversos temas carentes para a sociedade atual
(meio ambiente, saide, bem-estar animal, ética, desigualdade social, entre outros) abre portas
para vdrias iniciativas que prometem solucionar ou, até mesmo, ser a solugdo para diferentes e
diversos questionamentos atuais, incorporando parcialmente as criticas negativas (Boltanski;
Chiapello, 2009), adaptando e reorganizando seu portfoélio, mas sem realizar mudangas
significativas no sistema de produ¢do®. Podemos observar essa diversidade de abordagens no
tema de interesse deste estudo, as narrativas, em prol da producdao das carnes sintéticas,
apresentam-na nao com uma solucdo entre outras, mas como a solugdo para diversas questoes,
desde a ambiental até econdmica, prometendo colaborar na redugdo de poluentes (substituindo
a produc¢do animal tradicional), na produ¢do de produtos “verdes” (amigos do meio ambiente),
mais saudaveis, éticos (animal friendly), além de romperem o vinculo com o atual sistema de
producao de alimentos, transformando todo o processo mais mecanico e automatizado, saindo
dos campos para os laboratdrios.

Nesse cenario de mudancas, adaptagdes e diferentes modos de produgao, o consumidor
desempenha papel fundamental para manter o jogo em andamento. Segundo Lang e Heasman
(2004), as preocupacdes dos consumidores estdo ganhando forca e se tornando elementos
importantes nas tomadas de decisdes e mudangas no sistema de producdo. Sendo assim, as
narrativas construidas, tanto a favor quanto contrarias, colocam o consumidor como um ator
politico que € convidado e estimulado a “fazer sua parte, comprando bens ‘verdes’ e “éticos”,
tornando-se, portanto, um ator importante na (re)configuragdo dos sistemas produtivos,

alimentares e sociais.

4 O crescimento da participagdo de grandes conglomerados da produgdo de alimentos de origem animal ( Tyson
Foods, JBS, Cargil, entre outros) na produgao de carne sintética demonstra essa ndo mudanga no cerne do sistema
de produgdo (Wiener-Bronner, 2019; Byungton, 2019; Epoca, 2019). No qual, as empresas criticadas estdo se
tornando os principais atores nesse novo mercado, tornando-o uma continuidade, porém com novas praticas
incluidas no processo.
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2.3 ENTRE PARADIGMAS, EU VIM PARA FICAR: ADAPTACOES QUE
PROPORCIONAM CONTINUIDADE.

A segunda metade do século XX testemunhou mudancas importantes na agricultura,
notadamente em fun¢do da industrializag@o e incorporagdo de elementos artificiais no processo
de producao (Featherstone, 1995; Friedmann, 2005; Goodman; Sorj; Wilkinson, 2008; Lang;
Heasman, 2004). De acordo com Featherstone (1995), esse processo foi impulsionado com o
desenvolvimento de novas tecnologias, na urbanizagdo e na tentativa de obter o maximo
controle do processo produtivo. Esse modelo de viés produtivista, modificou, segundo Lang e
Heasman (2004, p. 19), “o abastecimento de alimentos em muitas partes do mundo passou de
uma producdo frequentemente local em pequena escala para uma producao concentrada e
distribuicao em massa de alimentos”.

Essa mudanca, de acordo com Lang e Heasman (2004) e Friedman (2005, 2016),
acarretou novas relagdes de poder e possibilitou o surgimento de grandes conglomerados que,
atualmente, controlam o sistema alimentar desde a fase de criagdo/produgdo, passando pela
distribuicdo e até a comercializagdo em grandes hiper/supermercados, conseguindo manter esse
controle por varios anos. Empresas como a Nestlé e a Coca-Cola, que estdo no mercado desde
o século 19, oferecem produtos com mais de 100 anos de existéncia.

O surgimento desses grandes conglomerados corporativos, segundo Lang e Heasman
(2004), reflete a forca desse modelo produtivista. Contudo, esse modelo tem enfrentado uma
onda de criticas, devido a falta de transparéncia do processo de producdo, além das
preocupacdes com “as mudangas climaticas, “eficiéncia” de trabalho, esgotamento da agua,
poluigdo e preocupagdo publica com o bem-estar animal e a natureza da cria¢do de plantas e
animais” (Lang; Heasman, 2004, p. 20). Esse contexto demonstra a fragilidade desse sistema e
as necessidades de mudangas reais e urgentes, visando garantir um futuro ecologicamente
correto e economicamente sustentavel. Nesse sentido, esses movimentos criticos tém for¢ado
os conglomerados agroindustriais a desenvolverem estratégias de gerenciamento de riscos, a
partir dos quais visam manter o status quo € o monopolio sobre o sistema de produgdo.

Conforme Harvey (2005), ter ou manter monopolio significa possuir o controle
exclusivo sobre um item, seja este um recurso, uma atividade ou uma mercadoria. Nas
sociedades pré-modernas, como ja discutimos anteriormente, manter o monopolio era facilitado
pelo protecionismo obtido pelas dificuldades com transporte, comunicacdo e a reduzida

influéncia externa (Harvey, 2005). No entanto, o advento do processo de modernizagdo
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modificou essa realidade. Os avangos tecnoldgicos facilitaram a “fragmentacao” dos limites e
das barreiras protecionistas que o lugar oferecia, tornando a produ¢do e o consumo processos
cada vez mais influenciados por outros eventos que ocorreram “fora do espago local e que se
situam em espacos distantes” (Giddens, 1991).

Essa realidade de destrui¢do “das fronteiras sociais e espaciais” (Bonanno, 1999, p. 30;
Bonano, 2007) tem se tornado uma realidade cada vez mais atual, na qual a mobilidade do
capital e a flexibilidade da produgdo estdo se tornando cada vez mais evidente. Para Bonanno
(1999), estamos vivendo um momento de “descentralizagdo da produgdo”, onde as empresas
estdo cada vez mais dispersas globalmente. Nesse contexto, a relagdo entre o global e local “tém
adquirido um nivel novo e qualitativamente diferente”, permitindo que os atores econdmicos
consigam transcender os limites geograficos dos territorios, regides e nac¢des, acarretando “uma
perda da identificacdo com os seus paises de origem” (Bonanno, 1999). Enquanto a
hipermobilidade faz com que as fronteiras regionais € nacionais ndo sejam mais fatores
limitantes e intensifica a concorréncia, por outro, segundo Harvey (2005), o “capitalismo nao
pode existir sem poderes monopolistas”. Portanto, os detentores desses poderes, ao observarem
movimentos questionadores, que apontam fragilidades e possiveis erros que possam, de alguma
maneira, ameagar a perda desse controle, desenvolvem meios e estratégias para reavé-lo e,
assim, permanecer com seus privilégios.

Entre essas estratégias podemos citar as aquisi¢oes, fusdes, parcerias, contratos, entre
outros acordos visando a criagdo de novos arranjos econdémicos €, consequentemente, aumento
da centralizagdo do capital e do controle e, portanto, do monopdlio sobre determinado recurso,
construindo grandes conglomerados alimentares que dominam o sistema de produgdo (Lang;
Heasman, 2004). Recentemente, varias negociagdes e aquisi¢des de empresas puderam ser
observadas nos mais diferentes setores. Em 2015, a empresa Heinz uniu-se com a Kraft e, com
1sso, criou a quinta maior companhia de processamento alimentar no mundo; por sua vez, a
cervejaria belga-brasileira Anheuser-BuschlnBev comprou a empresa britanica SABMiller (The
year [...], 2017); no setor agricola, as setes grandes empresas do setor (Monsanto, Syngenta,
Dupont, Bayer, Dow, Basf e ChemChina) tornaram-se quatro (Monsanto/Bayer, Dupont/Dow,
Syngenta/ChemChina e Basf) (Secalla, 2018).

Nesse processo de concentracao de poder, segundo Lang e Heasman (2004), o produtor
local se torna apenas uma peca em um grande mecanismo que € o sistema de produgao,
fornecendo mao-de-obra, porém nao tendo controle sobre o produto, uma vez que a produgdo

¢ apenas mais uma etapa integrada dentro de um sistema mais amplo. Diante disso, os autores
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questionam: Sera que dentro desse modelo a agricultura se tornara irrelevante? Uma vez que
questdes relacionadas ao local, procedéncia, cultura e tradicdo ndo sdo prioridade para as
grandes corporagdes, uma vez que, segundo Lang e Heasman (2004), estas apenas se
preocupam em adquirir o produto mais barato, mové-lo, distribui-lo e vendé-lo por um prego
mais alto.

O mercado das carnes sintéticas pode ser o perfeito exemplo para essa afirmagdo, dado
o nivel de controle que essa nova tecnologia almeja, no qual pecas importantes, atualmente,
como: produtor, recursos naturais (terra, agua, animais) podem ter sua importancia reduzida
ou mesmo substituidas. Isso fortalece o processo de desconexao (Fonte, 2008) e fragmentacao
(Muchnik, 2006) entre a produgdo e sua origem, substituindo o campo pelo laboratério no qual
o alimento do futuro sera produzido.

Outra estratégia utilizada pelas grandes empresas para manter o status quo atual, € o
alinhamento com temas e interesses do seu publico-alvo, os consumidores (Lang; Heasman,
2004, p. 128). Nessa perspectiva, a incorporacdo da critica ambiental faz parte da estratégia de
manutengdo do poder monopolista, evidenciando a capacidade adaptativa dos atores
econdmicos envolvidos e a necessidade de manutencao do poder. Friedmann (2016, p. 4)
comenta sobre “a danga da criatividade e da apropriagdo entre iniciativas sociais e capitais
agroalimentares”. Segundo a autora, o “capital € realmente muito inteligente” e utiliza de
diversas estratégias e agdes para “capturar ideias, palavras e até (sim) praticas emergentes de
iniciativas sociais”, promovendo um constante processo de renovacdo, adaptagdo e apropriacao
de debates e temas atuais, objetivando a manuten¢do de seus privilégios, o controle e o
monopodlio do mercado. Essas afirmagdes coadunam com o que demonstramos na se¢ao
anterior, quando discutimos que parte dos valores defendidos pelos movimentos criticos sdao
utilizados pelos atores criticados para adaptar suas praticas e, dessa maneira, deslegitimar e
enfraquecer a critica.

A apropriagdo da critica ambiental por grandes conglomerados alimentares pode
garantir a preservacao de um status privilegiado, tanto na atualidade (mercado de carne
convencional) quanto numa realidade futura (mercado de carne sintética), permitindo o controle
de produtos e de seus canais de distribui¢do. Portanto, renovar seus atuais portfolios de
produtos, incorporando as demandas atuais dos consumidores, ¢ uma maneira de promover
mudangas no atual sistema de produgdo dominante sem reduzir perdas econOmicas e,
principalmente, sem perder o controle dos mercados. Neste caso, se as carnes sintéticas

despontarem como um alimento ideal, competitivo e com adeptos, os atores (empresas,
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investidores, etc.) que ja controlam a maior fatia dos mercados de proteina animal, se manteriam
no poder.

Friedmann (2005b, 2016) discute sobre a capacidade e as estratégias desenvolvidas pelo
capital privado para garantir a manutencao e a continuidade de seus privilégios e monopdlios.
A introducdo de novos produtos que atendem as demandas sociais em relagdo ao meio
ambiente, seguranca alimentar e qualidade dos alimentos, sem renunciar da produgdo
convencional, ja era apontada pela autora no inicio dos anos 1980. Com efeito, ja podemos
observar a presenca de grandes corporagdes como Tyson Foods, Cargill, JBS e Marfrig na
producdo de carne sintética. Elas se uniram a startups do setor como a Beyond Meat, Impossible
Food, Eat Just, entre outras, que ganharam destaque nos tltimos anos.

Segundo Friedmann (2005b), a conformag@o de um novo regime alimentar ¢ mensurada
pela capacidade de (re)organizacdo das estruturas e praticas de producdo que promovem certa
estabilidade no processo de acumulagao do capital. Entretanto, as movimentagdes na promogao
das carnes sintéticas, caso se tornem um produto realmente competitivo, podem ndo apenas
(re)organizar as praticas e estruturas de producdo, mas também modificd-las completamente. A
producao das carnes sintéticas, principalmente as cultivadas em laboratorio (cultivated meat),
promete ndo apenas a reducdo da “participagdo” e influéncia da natureza na produgdo de
alimentos, mas a exclusdo total do fator “animal” na producao de proteinas para a alimentagao,
com impactos sociais, econdmicos € politicos incomensuraveis.

Em 2018, a Associacdo de Criadores de Gado dos Estados Unidos apresentou uma
peticdo ao Servico de Inspecdo e Seguranga Alimentar (FSIS), ligado ao Departamento de
Agricultura dos Estados Unidos (USDA), solicitando maior rigor na inspecao e rotulagem dos
produtos a base de vegetais. A associacao também solicitou o desenvolvimento de normas que
reconhegam e permitam a utilizacao do termo “carne” somente em produtos oriundos da criacao
animal convencional. Por meio desta peticdo, a Associagdo alega que os produtos sintéticos,
por ndo serem produzidos na maneira tradicional, ndo podem ser identificados como “carne”
(Petition [...], 2018).

Nessas disputas, podemos observar que o debate em torno da carne sintética vem
ganhando espaco, influéncia e uma diversidade de atores que estdo interessados em uma fatia
desse “novo” mercado. Isso tem impulsionado o aumento do interesse, possibilitado o
crescimento do mercado e o desenvolvimento de uma quantidade significativa de diferentes
produtos. Esse fendmeno tem estimulado a migracdo da produgdo de um nicho especifico para

um mercado global e mainstream, atraindo a atencdao de diferentes atores, desde pequenos
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produtores e grandes corporagdes do ramo da proteina animal, até pesquisadores e

consumidores, gerando debates sobre a viabilidade, qualidade e seguranca da carne sintética.

2.4 UMA BOA HISTORIA ATRAI OS OUVIDOS MAIS CURIOSOS: OS IMPACTOS DE
NARRATIVAS FUTURISTICAS NOS ACONTECIMENTOS DO PRESENTE

Na se¢do anterior, demonstramos que existe uma disputa de narrativas que prometem
modificar consideravelmente o atual sistema de producao de alimentos. Nessas disputas, os
atores envolvidos, tanto os a favor quanto os contrarios, utilizam diversos elementos no
processo de construgdo de uma realidade que sirva de embasamento para convencer e atrair
investimentos e apoiadores, além de promover diferentes modos de produgao, incluindo o tema
de interesse dessa tese, a producdo das carnes futuristicas, feitas de produtos de origem vegetal
e/ou inteiramente em laboratorios. Essa realidade construida, corrobora no desenvolvimento de
narrativas utilizadas para justificar determinado ponto de vista, influenciando e colaborando na
tomada de decisdes, praticas e dinamicas que tém efeitos no presente, apesar de serem
concebidas pensando em resultados a longo prazo em promessas futuras.

Nesse contexto, as decisdes tomadas tém repercussoes e influenciam diretamente nas
atividades que irdo definir as interacdes e as dindmicas sociais em um tempo desconhecido (o
futuro). Essas decisdes sao baseadas em “calculos” ou representagdes de uma realidade
almejada, ou pelo menos, imaginada, construida com base nas expectativas de se tornar
“realidade em algum ponto no futuro” (Beckert, 2011, p. 11).

Sob essa perspectiva, Beckert (2011) discute a influéncia de “boas” narrativas, mesmo
que ficticias, nas tomadas de decisdes de atores racionais em diferentes contextos, inclusive os
econdmicos. Segundo Shiller (2019, p. 28), uma narrativa “pode ser baseada em certos fatos
presumidos que o narrador e o ouvinte ndo sabem como testar”. Roe (1994) afirma que ¢
exatamente essa dubiedade entre as narrativas que as tornam complexas e, por isso, ganham
notoriedade.

Os elementos empregados na construgdo de uma boa narrativa sdo os fatores
determinantes para sua continuidade e/ou esquecimento. Para que uma boa historia se torne
contagiosa, ou “viral” nos termos digitais, faz-se necessario seu alinhamento com temas atuais,
que gerem comogdo e interesse. Segundo Shiller (2019), a credibilidade de uma narrativa
contagiosa ocorre exatamente no apoio em outras narrativas preexistentes, ndo necessitando,

portanto, comecar do zero, mas dando continuidade ao que ja existe.
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Como discutido até aqui, a alimentagdo abrange e envolve varios temas de interesse da
sociedade, principalmente os relacionados a temdatica ambiental, seguranca alimentar ¢ bem-
estar animal. Nesse sentido, a apropriacao do debate ambiental pelas empresas produtoras das
carnes sintéticas, tem sido utilizado como elemento-base na construgao das narrativas em defesa
da producdo desses “novos produtos”. Outros elementos e temas também estdo sendo
incorporados, mas a questdo ambiental continua sendo o carro-chefe das historias sobre a
necessidade de mudangas no atual sistema de produgdo de proteina animal, ou melhor, sua
substitui¢do por outro modelo mais eficiente, mais saudavel e favoravel ao bem-estar animal e
ambientalmente sustentavel.

Segundo Beckert (2011) argumenta, as representagdes de um futuro imaginario, no qual
as carnes sintéticas serao uma op¢ao de consumo, sao realizadas a partir de calculos norteadores
que orientam uma realidade almejada. Essas representacdes servem como ferramentas de
seguranga ontoldgica frente as incertezas do futuro, influenciando para que os atores tomem
decisdes no presente que terdo impactos significativos, embora ainda desconhecidos. Portanto,
os atores “imaginam um futuro e reestruturam seu comportamento no momento presente
(Beckert, 2011, p. 12). A ficcdo, segundo o autor, fornece parametros (objetivos, metas,
agendas) que orientam e estimulam os atores a agirem, investirem, apostarem e tomarem
decisoes, elaborando expectativas com poder de tornar algo ficticio em real.

Em alguns aspectos, a construgao de narrativas ficcionais, tal como compreende Beckert
(2011), se assemelha a formulagdo dos enquadramentos interpretativos propostos por Goffman
(2012). Ambos os conceitos levam em consideragdo a capacidade interpretativa dos individuos
em elevar uma determinada situagdo ao status de realidade e a necessidade de utilizar elementos
capazes de gerar convencimento a ponto de definir comportamentos, praticas e tomadas de
decisdes dos atores envolvidos. Outro ponto de convergéncia entre os dois conceitos, ¢ a
necessidade e capacidade de, por meio da constru¢do de narrativas, historias e de quadros
referenciais, influenciar outros atores e atrair € mobilizar bases de apoio e suporte, assim como
desmobilizar e desacreditar os movimentos contrarios as representagcdes defendidas.

Dessa forma, faz-se necessario, tanto para os futuros imaginados (fic¢do) de Beckert
(2011), quanto para os quadros (frames) de Goffman (2012), a utilizagdo de elementos que
mexam com as emocgdes € sentimentos dos individuos, estimulando-os a participar, investir
(tempo e/ou dinheiro) e agir (mesmo que por impulso), elevando tais expectativas a uma

condi¢do de realidade. Para Beckert (2011), um fator que colabora no poder de convencimento
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e de influéncia dos atores ¢ a conexdo com temas e normativas que tenham relacdo com a
constru¢ao de uma “sociedade melhor”.

Nesse contexto, o debate sobre escolhas e praticas alimentares tem ganhado centralidade
no posicionamento politico e ideologico dos atores, abrangendo temas desde os mais simples
até os mais complexos, tangenciando debates que envolvem questdes ambientais, sociais,
politicas, ideoldgicas e econdmicas. No que diz respeito ao debate em relagdo ao consumo e a
producao de proteina animal, Penn (2018) e Post (2012) afirmam que as praticas desenvolvidas
pelo modelo convencional de produgao sao insustentaveis em relacao a realidade e as demandas
atuais da populacdo (crescimento populacional e aumento na demanda por alimentos seguros,
com qualidade e confidveis). Nesse contexto, esses argumentos sdo construidos e utilizados
para justificar a necessidade do desenvolvimento de produtos alternativos a produgdo de carne
convencional. Como jé discutimos anteriormente, a tematica ambiental ¢ a mais amplamente
utilizada para embasar narrativas criticas ao atual modelo de produc¢do, sendo eles:

a) a producdo de carne convencional possui elevados impactos ambientais (footprint);

b) elevada utilizacdo de recursos naturais (terra, 4gua e energia);

c) contribui¢do significativa para o aquecimento global (emissdo de gases).

Essa realidade, somada ao crescimento populacional e demanda crescente por
alimentos, tornaria inviavel a producao de alimentos nos moldes atuais, requerendo alternativas
ambientalmente viaveis (FAO, 2018; Hocquette, 2016; Menasche, 2010)

A utilizacdo de elementos atuais, que evocam o emocional das pessoas, contribui na
construcdo de cendrios imaginados e na projecdo de elementos positivos sobre nosso tema em
debate: as carnes sintéticas, principalmente em relacdo a carne cultivada que ainda est4 nas
etapas de desenvolvimento. Embora tenham ocorrido avangos em relagdo a sua produgdo, sua
chegada nas prateleiras dos supermercados e nas mesas dos consumidores ainda ¢ uma
perspectiva futurista, mas que ja se pode observar na linha do horizonte, tornando-se mais
realidade do que uma promessa’. Enquanto isso, a carne vegetal que ja é um fato, estd presente
em estabelecimentos comerciais € ganhando notoriedade no mercado.

O desenvolvimento dessas narrativas sobre esses produtos, geralmente enfatizando
apenas aspectos positivos, contribuem com o processo de (re)interpretacao da realidade, com a
construgdo de um “mundo” que precisa de cuidados, que necessita de atengdo, que esta

sofrendo, definhando e necessitando, urgentemente, de novas técnicas e processos de producao

5 Singapura se tornou, em 2022, o primeiro pais a conceder aprovagdo para a comercializagdo de carne de
laboratorio da empresa EAT JUST (Helliwell; Burton, 2021).
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(e produtos), assim como de uma relagdo diferenciada com a natureza (fragil e finita), que
possibilite suprir e alimentar a crescente demanda por alimentos de maneira justa e
ambientalmente correta.

As historias contadas possibilitam a conformacgao de grupos de pesquisadores, no apoio
financeiro de governos, empresas € empresarios em prol de uma alternativa supostamente mais
viavel, tanto social (combate a fome) quanto ambientalmente sustentdvel (menor impacto).

Ao visitarmos os sites de algumas empresas envolvidas em pesquisas e desenvolvimento
de produtos relacionados a carne sintética (Mosa Meat, Memphis Meats, Impossible foods,
Beyond Meat, entre outras), podemos observar slogans tais como: better for you, better for the
world® (Memphis); Better for the environment, your health, animals’ (Mosa meat). Esses
slogans reforcam as caracteristicas sustentaveis, tanto para o meio ambiente € 0s animais,
quanto para a saude do ser humano, haja vista que ressaltam um produto com menor impacto
ambiental, maior controle no processo produtivo (menor risco de contaminagdo) e animal
friendly (amigo dos animais), ou seja, com reduzida necessidade de utilizagdo de animal no seu
processo e, portanto, menos sofrimento. Nesse contexto, as carnes sintéticas possuiriam a
capacidade de produzir uma proteina de alta qualidade, capaz de suprir a necessidade por
alimentos de uma populagdo em crescimento, sem causar danos ambientais e promover o bem-
estar animal, em contraste com caracteristicas relacionadas e criticadas na produgdo de carne
convencional (Hocquette, 2016; Post, 2014).

As histdrias que promovem as carnes sintéticas atraem atores que compartilham pontos
de vista de forma semelhante, que buscam elementos que colaboram com um processo de
(re)interpretagdo de uma realidade que “necessita” de novas alternativas, uma vez que, se o
atual sistema de producdo de alimentos ndo mudar, estara fadado a autodestruicao e,
consequentemente, na destruicdo de um mundo j& doente e enfraquecido. Nesse contexto,
criam-se expectativas que colaboram na qualificacdo dessas representagdes, motivando e
gerando sentimentos que influenciam os atores a tomarem decisdes, desenvolverem agoes e
atividades em prol de uma causa e/ou situagao.

Podemos ressaltar que, nesse no processo de enquadramento e constru¢ao de narrativas,
ocorre uma clara separacao entre um “nds” do “bem” e um “eles” do “mal”, no desenvolvimento

de arquétipos® capazes de mexer com as emogdes dos individuos e, dessa maneira, atraindo seu

6 Melhor para vocé, melhor para o mundo (tradugdo propria).

7 Melhor para o meio ambiente, para sua satde e para os animais (tradugio propria).

8 Segundo Cardozo (2004, p. 70), arquétipos sdo “representagdes ou predisposigdo universais que servem para
caracterizar pensamentos ou sentimentos, uma tendéncia ndo aprendida para experimentar coisas de um certo
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interesse e atenc¢do. A narrativa ¢ construida com a presenca de personagens do “bem” e do
“mal”, em um processo opositivo que ¢ formado entre a nova técnica desenvolvida, a carne
cultivada em laboratorio (o “n6s” / “bem”) e a producdo de carne convencional (o “eles” /
“mal”) (Silva; Cotanda; Pereira, 2017). Essa histéria ¢ construida utilizando simbolos e temas
que sdo caros para a sociedade atual (meio ambiente, bem-estar animal, satde), influenciando,
moldando e corroborando na defesa da realidade que estd sendo construida por meio dessas
narrativas e, consequentemente, gerando agdes, movimentagdes e justificativas para por em
pratica um processo de contestagdo e propor “solucdes” que possam “resolver” as questdes
apresentadas em uma “eterna’ batalha entre posicionamentos, ideias e problematizacdes.

Ainda assim, segundo Helliwell e Burton (2021), a constru¢do dessas narrativas ¢
seletiva, com foco nos pontos positivos e silenciando fatos que nao corroboram com a histéria
a ser contada e, principalmente, com o objetivo que se quer alcancar com ela. Dessa forma,
cria-se um mundo “ideal”, que no caso em questdo, coloca a produgdo convencional de
alimentos como o grande vildo a ser combatido, enquanto as carnes sintéticas sdo os as heroinas
que surgem para salvar o mundo em apuros. Diante disso, ndo existem outras formas de
producado, ou técnicas utilizadas que possam contribuir para mitigar os problemas observados e
levantados pelo movimento pré-carnes sintéticas. Portanto, como solugdo, ou faz-se a
substitui¢do desse modelo predatorio por outro menos impactante ou a populagdo estara fadada
a um futuro de fome e desastres ambientais.

As trés dimensdes apontadas por Silva, Cotanda e Pereira (2017) no processo de
construcdo de uma realidade sdo claramente observadas nas construgdes das historias que
envolvem as carnes sintéticas, sdo elas:

a) diagnésticos (identificacdo de um problema e criacao de fronteiras);

b) prognéstico (indicacdo de solucdes, carnes sintéticas);

c) motivacional (transmissao de mensagens capazes de atrair pessoas para a causa).

A combinagdo dessas trés dimensdes € crucial para a construcdo de narrativas que se
alinham com os interesses e problematicas da sociedade atual, capacidade necessaria para tornar
a argumentacgao interessante e convincente (Lang; Heasman, 2004; Shiller, 2019).

E importante ressaltar, a importincia da interacio entre movimentos e
contramovimentos que tem emergido nos ultimos anos em relagdo a algumas questdes

relacionadas a carne cultivadas em laboratorio. A disputa sobre a utilizagdo do nome “carne”

modo”, existindo no inconsciente coletivo e que colaboram na compreensdo de diferentes realidades,
modificando a partir do ponto de vista individual.
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nos produtos € um exemplo dessa interagdo. Segundo Banaszak (2010) e Meyer e Staggenberg
(1996), os contramovimentos surgem, principalmente, a partir de reacdes a situacdes de
sucesso/conquistas do movimento “original”.

Em relagdo a producio de carne cultivada em laboratdrio, o evento de 2013°, chamou a
aten¢do do mundo pra essa tecnologia e resultou em um aumento no nimero de empresas e
financiadores interessados no produto, o que tem acarretado algumas mobilizagcdes opositivas
ao produto emergente. Algumas razdes para essa movimentagdo, sdo as interpretacdes
relacionadas a producdo convencional, sempre de carater negativo, bem como a chegada no
mercado de “carnes” produzidas a partir de plantas, além da previsdo da chegada de “carne”
cultivada em laboratoério nas prateleiras até o ano de 2021 (Fernadez, 2018). No entanto, por se
tratar de um debate recente e, principalmente, se relaciona a efeitos futuros, uma vez que a carne
sintética, principalmente a de laboratdrio, ainda se encontra em processo de desenvolvimento,
muitas das respostas e mobilizacdes (a favor e contrarias) ainda estao por vir.

A carne vegetal ja ¢ uma realidade nas prateleiras dos supermercados, disputando espaco
com os produtos convencionais. Entretanto, quando se trata de respostas sobre os impactos
desse produto na saude dos consumidores e no sistema econdmico, ambas as carnes sintéticas
se encontram no mesmo patamar, tendo em vista que muitas questdes sobre os processos de
produgdo e, principalmente, dos ingredientes utilizados continuam um mistério, guardado sobre
o termo “confidencialidade corporativa”.

Todavia, podemos observar claramente as estratégias sendo desenvolvidas tanto pelos
atores dos movimentos a favor da carne sintética, quanto dos opositores. Cada um deles utiliza
as ferramentas disponiveis para convencer e atrair apoiadores, que possam contribuir na
construgdo de elementos e narrativas convincentes, que deem suporte a um futuro
desconhecido, porém que comeca a ser delineado a partir das decisdes e agdes tomadas no
momento presente, que definirdo o resultado final dessa disputa por representacdes de uma
realidade ainda por se definir.

Nesse sentido, podemos observar mudancas nas praticas alimentares do comensal
contemporaneo, motivadas pela modernizacdo do processo de producdo, que trouxe
conveniéncias, assim como gerou medos e desconfiancas, resultando em um processo de
ansiedade desse consumidor. Esse cenario tem gerado movimentos criticos ao atual sistema de

producao, demandando transparéncia no processo de produ¢do, garantindo, dessa maneira o

® A degustagdo do primeiro hamburguer feito em laboratorio.
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fornecimento de produtos de qualidade e seguros, além de social, econdmico e ambientalmente
sustentaveis.

Contudo, esse cenario de desconfianca nao surgiu repentinamente, mas lento e constante
(Buscemi, 2018), principalmente em relagao ao nosso topico em debate, ou seja, o sistema atual
de produgdo de alimentos de origem animal. Este ¢ o tema que iremos tratar no proximo
capitulo, que discutird sobre as mudangas simbdlicas e culturais em torno do consumo do

produto carne.
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3 “SEMPRE FOI ASSIM, NAO E MOTIVO PARA CONTINUAR”: COMO O
CONSUMO DE CARNE SE TORNOU O GRANDE MAL DA ATUALIDADE

Comer ou ndo comer carne, eis a questao! Atualmente, a pratica de produzir e comer
carne de origem animal estd no centro de varios debates, abrangendo uma ampla diversidade
de temas: meio ambiente, mudancas climaticas, obesidade, risco a saude, entre outros. Esses
debates, que se dao tanto no meio académico e nas esferas politicas institucionais, quanto em
uma roda de amigos na mesa de um bar; e que atribuem a essa pratica diversos significados.

Por um lado, podemos observar uma narrativa de defesa do consumo desse produto,
fazendo uso de diversos argumentos, alegando ser um habito rotineiro, corriqueiro e cultural,
ou simplesmente por ser “delicioso” e algo que ndo se consegue “viver sem”. Por outro lado, a
refutacdo desse consumo, seja por questoes religiosas ou por considerar que, por exemplo, sua
produgdo “agrida o meio ambiente” ou cause “maus tratos aos animais”!. O ato de preparar um
churrasco de fim de semana esta ganhando varias camadas, tornando-se algo desafiador, que
vai além de uma simples reunido de amigos e familiares, tendo em vista que essa atividade
social, por muitos anos ligada ao consumo exclusivo de carne — seja bovina, suina, de frango
ou aquele peixe assado — tem aberto espaco para outros produtos, costumes e significados,
englobando ndo apenas aquela conversa leve e informal, mas temas diversos, os quais,
dependendo da situagdo e de como ¢ abordada, pode tornar essa reunido salgada demais e dificil
de engolir.

Ao decidir cursar meu doutorado em Porto Alegre, capital do Rio Grande do Sul, pude
observar algumas situacdes bem interessantes sobre essa realidade. A fama do churrasco
gatcho? é conhecida em todo o territorio nacional. Eu, como nortista, nascido e criado no Estado
do Pard, ouvia e conhecia algumas historias sobre esse manjar cultural dos vizinhos sulistas, o
qual, diga-se de passagem, faz jus a todos os comentarios positivos. Entretanto, foi interessante
observar, in loco, 0 que mencionei até aqui, pois vivendo essa experiéncia que experimentei
meu primeiro churrasco vegetariano, no qual estava presente o anfitrido do evento: um mix de
diferentes tipos de carne (carneiro, frango, suina e bovina), assim como outros convidados, tdo
importantes quanto o anfitrido, concorrendo em pé de igualdade, tanto em sabor quanto em

fragrancia, estavam batatas assadas com azeite e orégano, abacaxis dourados e, quem diria,

! Respostas obtidas em questionério sobre a percepgdo do consumo de carne dos Brasileiros em 2020.
2 “Pessoa que nasceu no Estado do Rio Grande do Sul” (Dicio, 2023)



46

cebolas crocantes e docinhas, além de véarias opgdes de folhas para os convidados
vegetarianos/veganos.

Quem diria que na terra conhecida em oferecer o melhor e mais saboroso churrasco de
carne, também seria o lugar que me ajudaria a ressignificar essa pratica, tornando-a mais
inclusiva e, principalmente, em um espago de escuta e aprendizagem, pois apds essa
experiéncia, quando decido reunir com amigos e familiares em casa, em um churrasco, além da
carne, outros ingredientes sdo cogitados a ocuparem espagos na churrasqueira, tornando essa
experiéncia mais agradavel. E entdo, ja pensou no cardapio do seu proximo churrasco? Que tal
incluir um espeto de legumes? De frutas? Um belo e suculento abacaxi assado? Ou quem sabe
batatas pré-cozidas assadas com um molho especial?

Em relagao ao debate sobre a “moralidade”, que cerca o ato de comer carne, ndo ¢ novo
e muito menos recente. Divergentes pontos de vistas sobre essa questdo tém suscitado e
alimentado essas discussoes e, principalmente, influenciado diferentes posicionamentos em
relacdo a essa pratica (Buscemi, 2018). Grandes filosofos ja se debrugcavam sobre a questdo.
Enquanto Platdo defendia que comer carne era o caminho para o caos, guerra e desordem e,
consequentemente, defendia o veganismo como pratica de uma sociedade organizada. Ja
Aristoteles, afirmava a existéncia de uma hierarquia entre espécies, a qual legitimaria a caga e
permitiria que o homem se alimentasse da carne dos animais considerados inferiores.

A defesa e 0 questionamento sobre a “autorizacao” de dominacao do homem sobre os
animais (a existéncia de certa hierarquia racionalista) ¢ uma discussdo que tem influenciado
diferentes modos de produgdo, praticas alimentares, habitos de consumo e, consequentemente,
colocado o debate em relagao a produgdo e consumo da carne no centro de questdes filosoficas,
religiosas, econdmicas, sociais €, mais recentemente, também ambientais e de saude publica
(Buscemi, 2018; Goodfray et al., 2018; Portilho, 2005; Willet et al., 2019).

A centralidade est4 associada a forma como a produ¢do e o consumo de carne estdo
sendo crescentemente associados a problemas relacionados a satide humana e ao meio ambiente
(Bhat et al., 2015; Curtain; Grafenauer, 2019; FAO, 2006; Post, 2012; Tilman; Clark, 2014;
Willet et al., 2019). Essa crise tem se intensificado em virtude do aumento tanto da producao
quanto do consumo de produtos industrializados que tém a carne animal como matéria-prima
principal (Boer; Schosler; Aiking, 2014; Grig, 1999). Nas ultimas décadas, devido ao
crescimento da populagdo mundial e o aumento do poder aquisitivo, o consumo global de carne

praticamente dobrou, tornando-se um item basico na dieta da sociedade moderna (FAQO, 2009).
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Esta situacdo tem levantado questionamentos sobre a viabilidade e a sustentabilidade de
uma dieta centrada no consumo de carne, especialmente a vermelha. Questionamentos que estao
ganhando forga, pois associam o consumo da carne a casos de saude publica, relacionando seu
consumo ao crescimento de casos de doengas nao-comunicaveis, tais como: doengas
cardiovasculares, tipos de cancer, diabetes tipo 2 (Barnard; Levin; Trapp, 2014; Boer; Schésler;
Aiking, 2014; Bouvard et al., 2015; Chan et al., 2011; Iarc, 2015; Micha; Wallace; Mozaffarian,
2010; Micha; Michas; Mozaffarian, 2012; Pan et al, 2013; Parkin; Boyd; Walker, 2011;
Schwingshack, ef al., 2017; Song et al., 2016); assim como a consequéncias ambientais como
a alta utilizacdo de recursos naturais (terra, agua e energia), além de problemas relacionados ao
bem-estar animal e a seguranca dos alimentos (Bhat et al., 2015; FAO, 2006; Lucas; Horton;
2019; Penn, 2018; Post, 2012; Tilman; Clark, 2014; Willet et al., 2019).

Todo esse panorama envolvendo a carne de origem animal tem movimentado e
estimulado campanhas (como o meatless day e a meatless Monday®), estudos, pesquisas e
movimentos que promovem a redu¢do do seu consumo, especialmente a carne vermelha, e a
adocdo de refeicdes baseadas em produtos a base de vegetais, considerados mais saudaveis e
com menor impacto ambiental. Essas estratégias que estimulam mudangas e adaptagdes nas
praticas alimentares em busca por um sistema alimentar saudavel, sem sofrimento animal e
ambientalmente sustentdvel (Boer; Schosler; Aiking, 2014; Rust et al, 2020; Willet ef al.,
2019).

Vale ressaltar que todo esse debate em torno do consumo da carne de origem animal
tem reafirmado a centralidade e o protagonismo da alimentagdo na sociedade moderna.
Segundo Barbosa (2016, 97), “partindo do ‘nosso prato de cada dia’, podemos chegar a
qualquer tema de relevancia contemporanea”, e a partir de um unico alimento, no nosso caso
da carne, podemos observar a veracidade de tal afirmagdo, passando por questdes sociais,
ambientais, econdmicas e culturais. Entretanto, antes de mergulhar diretamente nessa polémica
em torno do consumo da carne, este capitulo apresentara um pouco da historia de seu consumo,
da importancia desse produto na evolucao do ser humano, nas praticas de socializagdo, na
definicdo de status e hierarquias sociais, dos centros urbanos e, principalmente, na evolugao
dos simbolos, ideias e conceitos relacionados tanto a producdo quanto ao consumo desse

produto.

3 Dia sem carne, segunda-feira sem carne (tradugio propria)
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3.1 REGIME DA CARNE: DE NECESSIDADE BASICA A COMMODITY

Como afirmamos acima, a producao e o consumo de carne de origem animal tiveram
um crescimento expressivo nas ultimas décadas, com especial énfase desde os anos 1980 (FAO,
2009; Farchi et al., 2017). No que tange a produ¢ao mundial de carnes, o Brasil ocupa o segundo
lugar como maior produtor, com uma producdo de 10 milhdes de toneladas, atras apenas dos
Estados Unidos da América (EUA) com 12 milhdes em 2020 (Brasil ¢ o quarto [...], 2021).
Entretanto, quando tratamos de exportagdao de carne, o Brasil ocupa a primeira posi¢dao, com
2,2 milhdes de tonelada do produto, seguido da Austridlia e EUA com 1,8 e 1,5 milhdes,
respectivamente (Brasil € o quarto [...], 2021). As projecdes para esse mercado sao promissoras,
com tendéncias de continuo crescimento para os proximos anos, com expectativa de aumentar
a producao em 44 milhdes de toneladas, alcangando a marca de 373 milhdes de toneladas até
2030 (OECD/FAO, 2021)*.

Na mesma direcdo, o consumo desse produto obteve crescimento significativo nas
ultimas décadas. Alguns autores apontam para um crescimento de 204% desde 1961 (Basu,
2015), enquanto outros para nimeros ainda mais expressivos: 500%, entre 1992 ¢ 2016 (Katare,
2020). De qualquer forma, esses estudos apontam para um aumento da participagdo da carne de
origem animal na dieta da populagdo atual. Segundo Basu (2010), essa participagdo saltou de
109 quilocalorias em 1961 para 222 quilocalorias em 2007, um aumento duplicado em um
periodo inferior a cinquenta anos. Nessa mesma linha, a FAO (2009) aponta para aumentos
significativos no consumo de derivados do leite (duplicado), de carne (triplicado) e de ovos
(quintuplicado) nesse mesmo periodo, com tendéncia para um aumento continuo, motivado,
principalmente, pela demanda dos paises em desenvolvimento® (Basu, 2015; Dias; Medeiros;
Malafaia, 2021; FAO, 2009, 2020; Farchi et al., 2017, OECD/FAO, 2020; ONU, 2012).

Essa demanda ¢ estimulada pelo elevado crescimento populacional, aumento das areas
urbanas e do poder aquisitivo da populagdo, tanto nos paises mais ricos quanto nos paises em
desenvolvimento (eixo sul) (Dias; Medeiros; Malafaia, 2021; FAO, 2009, 2020; Farchi et al.,
2017;). Considerando que, segundo algumas projecdes, a populagdo mundial continuard a

crescer e ultrapassara a marca de 9 bilhdes de pessoas em 2050, a demanda por produtos de

4 Brasil, China, Unido Europeia e Estados Unidos serdo responsaveis por 60% dessa produgdo e a carne de frango
seguird sendo o principal ingrediente para esse crescimento, seguido da carne suina e da carne bovina
(OECD/FAOQ, 2020).

5 As carnes que mais contribuirio com esse aumento no consumo mundial s3o a de frango, a suina € a bovina, com
crescimento estimado de 50% (145Mt), 28% (127 Mt) e 16% (76Mt) respectivamente, até 2030 (OECD, 2019).
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origem animal poderd seguir aumentando, assim como a pressdo sobre os recursos naturais
necessarios a sua produgio (Goodfray et al., 2018; The 9 Billion [...], 2011).°

A rota que percorremos até chegar a este ponto foi longa e tortuosa. Evidéncias
arqueoldgicas’ remetem a existéncia de consumo de carne pela espécie humana, ou pelo menos
pelos seus antecessores, hd um periodo entre 2,0 e 2,6 milhdes de anos (Pobiner, 2013). Nesse
periodo, segundo alguns autores, a dieta era variada e incluia insetos, frutas, folhas, cascas de
arvores e carne, principalmente, de pequenos animais. A quantidade de carne consumida pelos
primeiros hominideos era baixa, devido a auséncia de ferramentas eficientes que permitissem a
realizacdo da caga e, posteriormente, o armazenamento de seu resultado. Portanto, os primeiros
hominideos eram considerados coletores e oportunistas € o consumo de carne, nesse periodo,
ocorria por meio, principalmente, da necrofagia®, obtida dos restos das cagas de outros animais
maiores (ledes, leopardos etc.) (Pobiner, 2013; Smill, 2002, 2013).

Mudangas importantes contribuiram para o aumento da participacdo da carne na
alimenta¢do dos primeiros hominideos e o controle do fogo foi a principal delas. A ingestao de
carne cozida/assada, além de ser mais palatavel, ¢ de digestibilidade facil, contribuindo para o
aumento das atividades de caga por volta de 250.000 anos atras. Esse contexto demonstra que
o habito da ingestdo de carne animal é uma pratica antiga e essencial na sobrevivéncia e no
desenvolvimento dos seres humanos (Buscemi, 2018; Linda, 2007; Smill, 2002; Zaraska,
2016).

Para os objetivos desta tese, mais importante do que determinar quando e como o
consumo de carne teve inicio, ¢ compreender as motivagdes do seu consumo. Smill (2020, p.
601-602) afirma que, “[...] a presen¢a de gordura animal, entremeada nos musculos ou ao seu
redor, a responsavel pela alta densidade energética de alguns cortes carneos, por sua
palatabilidade e pela sensag@o de saciedade que acompanha o consumo de carnes gordurosas”.

Nesse sentindo, a pratica de comer carne, para os primeiros hominideos, estava
associada a uma sensacao de saciedade, palatabilidade, melhor digestibilidade, além de fonte
importante de calorias, aminoacidos essenciais € micronutrientes que nao eram encontrados na

dieta a base de vegetais e frutas. Dessa forma, tratava-se de uma excelente fonte de energia e

6 A produgio de carne movimenta cifras bilionarias anualmente em todo o mundo, segundo a Brasil é o quarto [...]
(2021), em 2020 somente os trés principais exportadores de carnes (EUA, Brasil e Alemanha) movimentaram a
quantia de 45 bilhdes de dolares.

7 Ossos encontrados com marcas de cortes realizados com ferramentas rudimentares utilizadas para quebrar,
desarticular e esfolar animais para fins de consumo e/ou ndo (Blumenschine; Pobiner, 2006; Pobiner, 2013).

8 Consumo a partir de animais mortos ou de substincias organicas em decomposigdo (Dicio, 2023)
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nutrientes que afetava a mobilidade e a agilidade dos nossos ancestrais® (Pobiner, 2013; Smill,
2002). Ainda segundo Smil (2002, p. 602), “o anseio por essa sensagao levou nosso ancestral a
matar animais muitas vezes seu tamanho, ja que aqueles enormes e perigosos megaherbivoros
(mamutes principalmente) eram repositorios ambulantes de gordura”.

Conjuntura esta que exigiu dessa populagdo, o desenvolvimento de ferramentas e
estratégias de caga cada vez mais elaboradas e eficazes. Além disso, o consumo da carne nao
influenciou apenas em mudancgas nas praticas alimentares, mas também em outros fatores da
vida dos primeiros hominideos e na evolugao da espécie humana.

A inclusdo da carne na dieta humana afetou diretamente a evolugao fisica, acarretando
mudangas que ndo apenas aperfeicoaram a digestdio como também, possibilitaram o
desenvolvimento de outras habilidades essenciais (Milton, 1999; Smill, 2002, 2013; Pobiner,
2013). De acordo com pesquisas arqueologicas, o inicio do consumo de carne, de maneira mais
frequente, esteva associado ao desenvolvimento de caracteristicas fisiologicas humanas
presentes até os dias atuais, quais sejam: maior estatura e massa corporal, redu¢do no tamanho

1'%, desenvolvimento do cérebro e aumento da

dos dentes, mudangas no trato gastrointestina
expectativa de vida (Buscemi, 2018; Civitello, 2008; Mennell et al., 1992; Mchenry; Coffing,
2000; Pobiner, 2013; Smill, 2012, 2013). Sendo assim, a necessidade ou a preferéncia por uma
fonte de proteina de melhor qualidade estimularam mudancas nas proprias habilidades
cognitivas e sociais!! (Pobiner, 2013; Singer, 2014; Smill, 2002a, 2013; Stanford; Bunn, 1999).

Nas sociedades pré-agricolas, o consumo de carne era considerado elevado, sendo, em
algumas situagdes, a principal fonte de energia. Smill (2013) afirma que a média de participagao
da carne podia chegar aos 65% da dieta, podendo alcangar entre 50-70 kg por pessoa por ano.
Ademais, vale ressaltar que a inclusdo do consumo de carne nas sociedades pré-agricolas ¢
considerada umas das primeiras “grandes evolu¢des na dieta humana”, contribuindo em

diversos aspectos da evolucdo humana e “um meio importante na evolu¢do da cooperagdo

humana e no aumento da coesdo social” (Smill, 2013, p. 69).

? Diferentemente da dieta a base de vegetais, rica em fibras, que demandava maior tempo e energia para realizar a
sua digestdo, dificultando o desenvolvimento de outras atividades (Busceni, 2018; Milton, 1999)

10 40% menor em comparagdo ao nosso parente mais proximo (os primatas), devido a redugdo no consumo de
plantas e o aumento no consumo de carne, considerado de mais facil digestdo (Smill, 2012).

"' A dieta baseada em frutas e plantas era de dificil digestdo e afetava a mobilidade e agilidade dos primeiros
hominideos, portanto, o consumo de carne, de facil digestdo, possibilitou a transferéncia da energia utilizada na
digestdo para o desenvolvimento de outros Orgdos, principalmente o cérebro, e no aperfeicoamento de
habilidades sociais necessarias para o convivio e a execug¢do de cagadas em grupos (Busceni, 2018; Milton,
1999).
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Comer carne, ou melhor, a caga organizada e a coleta de energia que isso exigia, e
compartilhar o saque estavam entre os fatores importantes que causaram o aumento
do tamanho relativo de nossos cérebros. A hipdtese da inteligéncia maquiavélica
afirma que precisadvamos de cérebros maiores para lidar com as complexidades de
nossas vidas sociais: competi¢do e cooperagdo, trapaga ¢ mentira, amizade e diverséo.
A carne era uma grande parte dessa vida social. De certa forma, nos permitia até ter
uma vida social complexa (Zaraska, 2016, p. 32)'2.

O desenvolvimento da pratica do comer carne, influenciou a vida humana de diferentes
maneiras. A necessidade de construir estratégias e ferramentas de caca mais eficientes, de
“compartilhar” os espdlios das cacgadas, principalmente de grandes animais, estimulou o
desenvolvimento de habilidades e sociabilidades cada vez mais complexas. Nesse sentindo,
cacar grandes animais e compartilhar com os demais grupos, segundo Zaraska (2016, p. 24-28),
eram praticas cercadas de aspectos politicos, de construcdo de uma boa imagem (reputagdo),
demonstrando que aquele cagador “era um valoroso contribuinte, um bom vizinho”, além de
aspectos sociais e afetivos, uma vez que o cagador habilidoso tinha mais chance de conseguir
uma parceira ¢ de ter mais filhos, contribuindo, dessa maneira, com a continuidade das
mudangas pelas quais a espécies humana sofreram, assim como “suas tradi¢des de consumo de
carne e caga até nos” (Zaraska, 2016, p. 28).

Além disso, o ato de comer carne ¢ associado a capacidade do ser humano em explorar
e, posteriormente, colonizar diferentes lugares e ecossistemas, tendo em vista que a carne era
facilmente reconhecivel como um item comestivel em qualquer lugar e territério —
diferentemente de uma dieta de base vegetal (frutos e sementes) que demandava um
conhecimento mais aprofundado das espécies e dos seus beneficios e maleficios. Segundo Smill
(2002a), o consumo de carne possibilitou uma existéncia mais némade'® e, com isso, a
colonizacdo de diferentes espagos e lugares. Por sua vez, Pobiner (2013) e Zaraska (2016, p.
34) destacam que foi o aumento da “densidade populacional” que estimulou a busca por novos
territorios, recursos, a pratica da caga e o comer carne, que possibilitou a realizagdo das
primeiras exploracdes e, consequentemente, aglomeragdes, algumas das quais posteriormente
se tornaram grandes cidades'*.

Nao obstante, foi a domesticagcdo de plantas e animais que se tornaram o fator essencial
para surgimento das primeiras sociedades agricolas tradicionais. Segundo Linda (2007), apesar

da diversidade alimentar (frutos, nozes, sementes, gramineas e da carne) das sociedades

12 Tradugdo propria.
13 Redugdo da dependéncia de frutas e plantas encontradas em lugares limitados.
14 As informagdes sobre as organizagdes sociais € modo de vida dos primeiros hominideos ¢ escassa, contudo,

estudos arqueologicos conseguem fazer conjecturas sobre esse tema através dos achados arqueologicos (Pobiner,
2013; Smill, 2002).
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ndmades, o controle'®> sobre suas fontes de alimento era limitado e, consequentemente,
ineficiente e pouco confidvel. Diante disso, necessitavam desenvolver praticas que mudassem
essa realidade e possibilitassem um acesso mais continuo e confidvel a suprimentos e alimentos
de qualidade, que fossem agradaveis ao paladar. Além disso, o aumento da densidade
populacional foi um fator decisivo no processo de desenvolvimento de estratégias de
domesticagdo de plantas e animais, uma vez que elevou a exploragdo dos recursos disponiveis
dentro de um territorio delimitado, tornando inviavel o sistema de coleta-predagdo. De acordo
com Mazoyer ¢ Roudart (2010), entre 10.000 a 5.000 anos atras, no periodo Neolitico, algumas

sociedades comegaram a cultivar sementes e a domesticar animais'®

, iniciando o processo de
transformagdo de sociedades predadoras (caga e coleta) para sociedades cultivadoras
(agricolas)!”.

Essas transformacgoes foram realizadas por meio da introducao de técnicas de derrubada
e queima (sistema agrario florestal). Essa pratica hoje considerada de elevado impacto
ambiental atualmente, na época, devido ao baixo crescimento populacional e as extensas areas
florestais ndo exploradas, ndo era considerada tdo agressiva, pois o tempo de pousio era longo
e permitia que a area utilizada se recuperasse, tornando-se um dos “sistemas de cultivo [...] mais
extensos ¢ mais duraveis que ja existiram [...] perpetuando-se durante séculos (Mazoyer,
Roudart, 2010, p. 156). Entretanto, o desenvolvimento desse sistema “formalizou” o
sedentarismo e possibilitou um crescimento demografico significativo, de 5 para 50 milhdes de
habitantes. Ademais, com o tempo houve o aumento da repeticdo dos cultivos, a reducdo do
tempo entre os pousios e crescente destruicdo florestal, obrigando, mais uma vez, o
desenvolvimento de técnicas que permitissem aumentar a produtividade para alimentar uma
popula¢io em continuo crescimento'®,

Diante desse contexto de crescimento demografico, estimulado pela domesticagdo de
animais e da agricultura, o que ndo resultou no aumento proporcional do consumo de carne ou
de acesso a uma alimentagdo em quantidade e qualidade. Pelo contrario, teve um efeito reverso,

com o surgimento de familias com dietas que consistiam em um baixo ou nenhum consumo de

15 Flandrin e Montanari (1998) comentam sobre um “desejo de poder”, de controle e dominio sobre espécies
selvagens como fator determinante no desenvolvimento de praticas de criacdo animal e agricultura.

16 Segundo Smill (2013), o processo de domestica¢do das espécies animais teve inicio a mais ou menos 12.000 a
11.000 anos atras, iniciando com as cabras e ovelhas (11.0000), seguidos pela domesticag@o dos suinos (10.500),
dos bovinos (10.000), Bufalos (4.000), entre outros.

170 uso da derruba e queima, segundo Mazoyer e Roudart (2010), foi uma técnica amplamente utilizada na
transformagdo dos espagos naturais em artificiais, colaborando com o desenvolvimento das praticas de cultivo e
criagdo.

18 Para melhor compreensdo das diferentes técnicas produtivas e dos diferentes sistemas de produgdo de alimentos
ver Mazoyer e Roudart (2010).
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carne. Segundo Smil (2013, p.73), apesar do surgimento de novas técnicas de producao que
promoveram o controle e a possibilidade da vida sedentéria, essas técnicas eram de baixa
produtividade, expondo as dificuldades em produzir alimentos para uma populagdo crescente,
tanto em numero de pessoas quanto de animais domesticados (Mazoyer, Roudart, 2010; SMIL,
2013). Essa realidade, somada ao crescimento populacional e das aglomeracdes (cidades),
evidenciam a recorrente escassez alimentar, além de periodos de fome ocasionados por
situagoes de guerras e catastrofes, ressaltando também a influéncia de proibigdes religiosas e
tabus culturais (Smil, 2013).

Esses fatores determinaram o desenvolvimento de diferentes significados e papéis
desempenhados pelos animais no sistema de producao ao longo da histéria, principalmente até
as sociedades pré-industriais (Smill, 2014). Segundo Adamson (2004) e Smil (2013), as
relacdes em torno dos - e os significados atribuidos aos - animais domesticados, se modificaram
significativamente ao longo do tempo. Enquanto nas sociedades coletoras-consumidoras o
consumo de carne tinha relagdo direta com a sobrevivéncia, nas sociedades produtoras-
consumidoras o papel dos animais domesticados ndo estava relacionado com o consumo direto
da carne, mas como fontes de tragdo, fertilizantes (esterco), transporte ¢ de subprodutos, tais
como os derivados do leite, ovos, couro e carne, os quais, ao lado de verduras e legumes, eram
a principal fonte de proteina (Adamson, 2004; Smill, 2002; 2013).

Vale ressaltar que as técnicas de produgdo eram praticamente inexistentes € os animais
eram, na sua maioria, criados soltos e sua alimentacdo escassa, o que reduzia o ganho de peso
e aumentava o tempo para que chegassem ao momento “ideal” de abate. Por exemplo, os
porcos, devido a sua caracteristica onivora, eram alimentados com restos e sobras de alimentos,
levando cerca de um ano para atingirem o peso para abate, ao invés dos seis meses atuais. Do
mesmo modo, as aves, criadas soltas, se alimentavam do que conseguiam encontrar (insetos,
bichos invertebrados do solo, plantas e sementes selvagens), com raras suplementagdes com
graos, sendo abatidas apds meses € ndo apenas poucas semanas como atualmente (Smil, 2013).
Ainda assim, as dietas se tornaram mais ricas em cereais e vegetais, relegando o consumo da
carne principalmente para eventos sociais, festividades e comemoragdes (Adamson, 2004;
Goody, 1982; Lavoisier, 1979; Smil, 2002, 2013, 2014).

Essa situagdo logo fez com que o consumo de carne também se tornasse um marcador
de diferenciacdo social, cultural e economica. Goody (1982), Eco (2010) e Adamson (2014)
afirmam que o consumo de carne refletia importantes relagcdes socioecondmicas na medida em

que seu ato era praticado, principalmente, pelas classes sociais mais ricas (“alimento dos ricos”)
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(Goody, 1982, p. 100), enquanto as classes pobres mantinham uma dieta predominantemente a
base de vegetais, tendo acesso a proteina animal apenas em ocasides como o abate de um animal
“velho” ou em eventos festivos (Goddy, 1982; Smill, 2002)."

A facilidade ou dificuldade de acesso a proteina animal foram fatores determinantes no
montante consumido e no desenvolvimento de significados para os diferentes tipos de carne de
origem animal. Por exemplo, como mencionado anteriormente, animais domésticos como o
gado eram criados, principalmente, em razdo dos subprodutos como o leite ¢ o queijo. O
consumo de leite era mais comum nas classes pobres, diferentemente das classes abastadas que
preferiam “leite” de origem vegetal (améndoas principalmente). O queijo, apesar do seu amplo
consumo na Europa, era conhecido, durante a Idade Média, como a “carne branca” dos pobres.
Devido ao seu alto teor de gordura e sua digestdo lenta, o queijo era considerado prejudicial
para as classes ricas e sedentarias, mas adequado as “pessoas engajadas em trabalho bracais”
(Adamson, 2004, p. 47).

Apesar da redugio proporcional do consumo em relagdo aos cereais e vegetais®’, a
importancia da carne se manteve ao longo da historia humana. Ela esteve presente, mesmo que
de maneira e em quantidades diferentes, em todos os segmentos sociais, ocupando lugar de
destaque e prestigio, principalmente devido ao seu dificil acesso e disponibilidade (Buscemi,
2018; Eco, 2010; Lima, 1996; Smill, 2002, 2014). Segundo Smil (2013), essa realidade
perdurou ap6s a Revolugdo Industrial, persistindo na “Europa do comeco do século 19 e na
China e India rural até os anos 1980 (p.74).

No Brasil, do século XVI, essa diferenga também podia ser observada com a existéncia,
segundo Linhares (1979), de duas “sociedades” distintas e essa diferenga podia ser observada
através dos habitos alimentares. De um lado, uma dieta a base de produtos vegetais, fonte de
nutrientes para uma populacdo carente formada, principalmente, de africanos escravizados e
indigenas, os quais tinham nos alimentos da terra, entre eles a farinha de mandioca e os peixes,
sua principal fonte de alimento. Do outro lado, a dieta do colonizador, “o povo europeu” com
sua alimentagdo “mais requintada”, sendo grande parte dela importada, tinha a carne como uma

das bases da sua dieta (Linhares, 1979, p. 30).

19 Diferengas culturais também podem ser observadas em relagdo a pratica do consumo de carne, segundo Goody
(1982) uma dieta baseada, principalmente, no consumo de carne podia ser considerada uma pratica “ndo-
civilizada”, desenvolvida por sociedades barbaries e pouco desenvolvida, a exemplo da dicotomia entre a cultura
romana (dieta baseada em cereais) e a nordica, chamada de barbaros (dieta baseada na caga de animais).

20 Autores afirmam que alimentos de origem animal, em tempos pré-industriais, sdo responsaveis por menos de
15% da proteina ingerida pelos seres humanos até meados do século XIX (Smill, 2013; Toutain, 1997; Vialles,
1994).
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No Brasil, a introdu¢do da carne, principalmente a bovina, se deu pela influéncia
Europeia: “sua ‘incorporagdo’ [...] se tornou uma necessidade absoluta nido s6 para a
subsisténcia como [...] para a garantia de boa saude (Lima, 1996, p. 76). Vale ressaltar que os
problemas relacionados ao transporte, escoamento e abastecimento da “carne verde” — como
era conhecida a carne bovina — contribuiu para sua valorizagdo como um produto “escasso” e
de diferenciagao social. Lima (1996, p. 77) comenta sobre as dificuldades de abastecimento de
carne para a populacao da cidade de Belém, capital do Para, no século XVIII, devido a distancia
dos nucleos de produgao, principalmente a Ilha de Maraj6. O autor destaca a baixa qualidade
do produto, decorréncia de um sistema de transporte e abastecimento que deixava os animais
adoentados e fracos. Essa situagao nao era muito diferente do sistema de abastecimento de carne
na regido Nordeste, no qual os animais “viajavam” dias para chegar nos centros de

comercializacdo e consumo, como podemos observar nas citagdes a seguir,

Norte: Depois de dias de viagem, confinado em pequenas embarcagdes e mal
alimentado, ou era imediatamente abatido ou permanecia por mais tempo nos limites
minimos de um curral [...]. Alie-se a isso a falta de fiscalizag@o, o que aumentava o
risco de consumo de carnes afetadas por moléstias contagiosas (LIMA, 1996, p. 77).
Nordeste: Vém estes (gado) por toda mencionada distancia [...]até que chegam a feira,
distante doze 1éguas da cidade e ali s@o recolhidos em currais e sdo conduzidos para a
cidade sem comerem mais que o que andando podem apanhar com a lingua [...]
quando chegam a cidade, sdo recolhidos ao curral donde s6 saem em quartos para os
acougues (Linhares, 1979, p. 77)

Com base no que foi discutido até agora, podemos observar que a producao animal teve
influéncias positivas no desenvolvimento da espécie humana, contribuindo no desbravamento
de novos territorios € na conformagao dos centros urbanos. Entretanto, o consumo de produtos
de origem animal também foi sindnimo de desigualdade social facilmente observada nas
praticas alimentares desenvolvidas, que refletiam a capacidade aquisitiva de uma determinada
populacdo (Linhares, 1979; Smil, 2013). O crescimento populacional seguido de densas
aglomeracgoes e de uma produ¢do de baixa capacidade e tecnologia, tanto agricola quanto na
producao animal, foram as principais causas dessa realidade, na qual “uma esmagadora maioria
das pessoas, em sociedades agricolas tradicionais, tinham que subsistir com dietas que incluiam
pouca carne, enquanto as minorias significativas que levavam vidas essencialmente sem carne”
(Smil, 2013, p. 73).

Essa conjuntura resultou em situagdes de desnutrigdo e ocorréncia de grandes fomes em
todos os cantos do globo. Essa realidade persistiu até o inicio do pos-guerra, quando uma série

de fatores modificaram o processo de produ¢do de alimentos, principalmente relacionados ao
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processo de industrializagdo, refletindo em aumento da produgao e, no caso da produ¢do animal
e consumo da carne, tirando-a de um cenario de escassez e precariedade, para se tornar um dos
ingredientes mais importantes e presentes na dieta contemporanea (Smil, 2002; 2013), como

serd explorado no proximo capitulo.

3.2 A CARNE COMO COMODITTY

A realidade relatada no final do capitulo anterior, somado a questdes culturais
acarretaram baixo consumo de carne nas dietas de diferentes grupos populacionais ao longo do
planeta®!. Segundo Smil (2002) alimento de origem animal representavam apenas 10% a 15%
das fontes de energia e proteinas da populacdes pré-industriais, século XIX. Como
mencionamos anteriormente, “baixos rendimentos das colheitas de graos e tubérculos limitaram
a disponibilidade de ragdes de alta qualidade, e a inerente ineficiéncia da alimenta¢do animal
tradicional resultou em lentos ganhos de peso e baixas produtividades” (Smil, 2002, p. 607).

Esse cenario que acarretou disparidades no consumo desse produto, refletindo as
desigualdades sociais da época. Segundo Smil (2002), uma combinag¢do de fatores como
interesses politicos, politicas publicas, movimentos sociais e “melhorias na produtividade na
agricultura, rapida industrializagdo e crescimento da urbaniza¢do” evocaram mudangas
importantes nas dietas em todo o mundo, € 0 aumento acelerado no consumo de carne se tornou
um “dos marcos importante nessa transi¢ao” (Smill, 2002, p. 609).

Essas mudangas nas técnicas de produgdo e nas praticas alimentares ndo ocorreram de
maneira abrupta, tendo seu inicio na segunda metade do século 19, acelerando e, de certa
maneira, se consolidando apos a Segunda Guerra Mundial, quando uma ampla reconfiguracao
socio-politico-econdmica se consolidou (Friedmann, 2005a, 2005b; Lang; Heasman, 2004;
Smil, 2002; Specht, 2019). O aumento de subsidios para o desenvolvimento de tecnologias mais
avangadas, tanto nas maquinas quanto nas variedades de espécies cultivadas, possibilitou
melhorias no processo produtivo, permitindo o aumento da produgdo e, consequentemente,

maior facilidade no acesso a alimentos de origem animal pela populagio??.

21 Smil (2002) faz um panorama do consumo de carne em diferentes paises até o inicio do século XX, buscando
ilustrar como esse consumo se modificou nos ultimos séculos.

22 A utilizagdo de cultivares com maiores rendimentos possibilitou aumentar a oferta de cereais para a alimentagdo
animal, acarretando melhorias na produtividade, tanto em velocidade quanto em qualidade. Smil (2002) faz um
panorama do aumento da participagdo do fornecimento de cereais na alimentagdo animal, aumentando de 10%
para mais de 60% em menos de 100 anos, entre final do século XIX e final do século XX.
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Esses incentivos propiciaram, segundo Mazoyer ¢ Roudart (2010, o surgimento de
importantes invengdes que facilitaram o trabalho na produg¢ao, tornando-o mais rapido e eficaz,
assim como facilitaram o escoamento do excedente produzido, considerado um dos principais

empecilhos para um bom desenvolvimento do sistema de producdo. Segundo esses autores,

charretes, carretas, forragem e esterco permitiam aproveitar ao maximo as
possibilidades locais de renovagdo da fertilidade dos novos ecossistemas cultivados
sem alqueive, por outro lado a ineficiéncia e o custo elevado dos transportes terrestres
com charretes, carretas e os transportes maritimos por barcos a vela reduziam a um
minimo o emprego de corretivos e de adubos de origem distante. Ora, nessa altura do
desenvolvimento da agricultura dos paises temperados, corretivos e adubos tornaram-
se 0 meio mais direto de aumentar o nivel de fertilidade das terras cultivadas. Enfim,
por outro lado, esta insuficiéncia dos meios de transporte limitava em muito as
possibilidades de escoamento para longas distdncias dos crescentes excedentes
comercializaveis provenientes da revolucdo agricola (Mazoyer; Roudart, 2010, p.
398).

Nesse cenario, o século XVIII viu o inicio da inven¢do das maquinas a vapor e, mais
importante ainda, o surgimento e fortalecimento de uma industria que passou a produzir
maquinarios (arados, grades metalicas, semeadeiras, ceifadeiras e colhedoras, limpadores de
graos (“tararas”), os picadores de palha, os picadores de raizes, os moedores, as batedeiras e
malaxadores de leite, os batedores a manivela, entre outros) que facilitaram o processo de
producdo, aumentaram a capacidade produtiva e agilizaram o transporte da produgdo,
permitindo a comercializagdo para locais mais distantes e desenvolvendo um cenario propicio
para os mais diferentes atores: capitalistas do ramo da ferrovia; estados colonias com interesse
em expandir seus territorios e; a populacdo europeia com interesse em novas oportunidades
(Friedmann, 2005b; Mazoyer, Roudart, 2010).

Esse cenario permitiu que novos atores entrassem nesse “novo” sistema de produg¢ao em
seu alvorecer da industrializagdo. Paises provenientes de dreas colonizadas como Estados
Unidos, Canad4, Argentina, Austrélia, Africa do Sul, Nova Zelandia, entre outros, tiveram
papel importante na reconfigurag@o do sistema produtivo, descentralizando-o do Europa. Essa
conjuntura possivel, segundo Friedmann (2005), foi devido a um conjunto de a¢des e incentivos
promovidos, principalmente pelo Reino Unido na segunda metade do século XIX, buscando
manter uma relagdo colonizar-colonia com centralidade na Europa. Essa estratégia possibilitou
que esses territorios participassem do comércio internacional da época, como fornecedores de
produtos baratos e de interesse dos consumidores da Europa (Friedmann, 2005a, 2005b;

Friedmann; Mcmichael, 1989; Lang; Heasman, 2004).
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Sobre essa situagdo, ¢ importante ressaltar que questdes sociais influenciaram,
significativamente as mudangas no sistema de produ¢do. Segundo Friedmann (2005) e Specht
(2019), na segunda metade do século XIX, a Europa enfrentava problemas sociais € econdmicos
decorrentes do forte crescimento populacional, associado a uma capacidade de produgdo
alimentar problemadtica, necessitando, portanto, desenvolver politicas que permitissem
apaziguar a fome, com importa¢ao de alimentos mais baratos, e “controlar” movimentos sociais
que exigiam agdes rapidas dos governantes em relacao aos altos indices de desemprego.

Nesse cenario, segundo Friedmann (2005a), movimentos de trabalhadores tiveram papel
importantissimo na reconfiguracdo das relagdes entre os Estados europeus e as colonias. Os
primeiros tinham interesse em promover a imigracao (apaziguando os conflitos) e, a0 mesmo
tempo, importar alimentos baratos (produzidos nas coldnias). Somado a essa questdo, o
interesse das colonias em expandir e conquistar novas areas de seu territérios, ocupadas pelos
povos originarios locais, gerou uma crescente demanda por produtos industriais (estrada de
ferro, navios, trens, entre outros) necessarios na consolidacdo dos novos territorios (expulsando
as populacdes locais); além de imigrantes (trabalhadores europeus) necessarios para a ocupagao
e produgdo nesses novos espagos, mantendo, dessa maneira, uma relagdo socioecondémica com
a Europa (Friedmann, 2005a; Specht, 2018).

Baseada em uma estrutura organizativa que tinha a Europa, principalmente o Reino
Unido, como principal importador dos produtos das colonias. Os colonos, em uma nova terra,
desenvolvendo praticas, geralmente, desconhecidas, ficavam dependentes dos interesses dos
grandes empresarios das ferrovias, que tinham interesse em transportar produtos baratos para a
Europa, sendo os principais produtos produzidos, na €poca, nesses territorios eram o trigo e
produtos pecudrios (Friedmann, 2005a). Essa relagdo, segundo Friedmann (2005a, 2005b),
possibilitou o surgimento de “uma nova classe de trabalhadores dependentes do mercado
exportador” (Friedmann, 2005b, p. 235) e, consequentemente, produzindo apenas os itens de
interesse desse mercado (trigo e produtos pecuarios, carne), colaborando no surgimento de areas
de producao especializadas, destinadas a suprir as necessidades do mercado consumidor, no
caso a Europa.

Outra caracteristica, que colaborou para o fortalecimento desse ‘“novo” arranjo de
producao colonizador-colonias, era o baixo custo de producao atrelado ao nao-pagamento da
mao-de-obra. A exploragdo do trabalho familiar permitia “reduzir os custos em relagdo as
fazendas na Inglaterra e em outros lugares”, ao contrario dos fazendeiros europeus que, além

dos custos de producdo, ainda precisavam pagar os saldrios dos trabalhadores (Friedmann,
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2005b, p. 236). Essa conjuntura permitiu o aumento da importacao, pelos paises europeus, dos
produtos das coldnias: carne e trigo (EUA) e 13 (Africa do Sul, Australia e América do Sul),
por exemplo, permitindo a concorréncia, muitas vezes injusta, com os produtores europeus.

Esse cenario, desencadeou o inicio do processo de criagdo de regides agricolas
especializadas em determinado tipo de produgdo e produto, permitindo uma (re)organizagao
dos sistemas alimentares na época e atualmente, convertendo, segundo Friedmann (2005a) e
Smill (2002a, p. 609), sistemas de producao tradicionais “de baixo rendimento para novos
cultivares de alto rendimento”.

Resumidamente, esse cenario propiciou o surgimento de um comércio internacional,
tendo as colonias como fonte de producdo e fornecimento de alimentos, o que fortaleceu os
Estados emergentes (especialmente EUA, Canada e Austrélia) e possibilitou o crescimento da
industria na Europa (Friedmann; McMichael, 1989; Friedmann, 2005a). Além disso, elevou
significativamente a renda da classe trabalhadora, possibilitando o acesso a alimentos até entdo
consumidos somente pela classe mais rica, como pao e carne. Realidade que, segundo
Friedmann (2005a, p. 127), foi o legado desse periodo histérico, uma ‘“globalizacdo e
simplificacdo de uma dieta a base de trigo e carne”.

Vale ressaltar que, apesar do aumento da comercializagdo possibilitado pelas novas
tecnologias, as longas distancias ainda eram um empecilho para o desenvolvimento de uma
producdo totalmente especializada e autossuficiente. Portanto, paralelamente a producdo de
interesse internacional, principalmente trigo e carne, os produtores produziam uma diversidade
de itens para seu autoabastecimento. Essa poliproducao, segundo Mazoyer e Roudart (2010),
atendia as necessidades tanto alimentar quanto do abastecimento dos meios de produgdo,
garantindo as renovagdes de sementes, animais, forragens, esterco (adubo), madeira, entre
outros, permitindo uma certa autonomia.

Essa realidade persistiu até meados do século XX, quando novas tecnologias mais
avangadas acarretaram melhorias € aumento na producao. Essa nova onda de modernizagao foi

caracterizada por melhorias significativas, segundo Mazoyer e Roudart (2010),

a motorizagdo (motores a explosdo ou elétricos, tratores e engenhos automotivos cada
vez mais potentes), a grande mecanizagdo (maquinas cada vez mais complexas e
eficientes); e a quimificag¢do (adubos minerais e produtos de tratamento), [...], sele¢ao
de variedades de plantas e ragas de animais domésticos ao mesmo tempo adaptados a
esses novos meios de producgdo industriais e capazes de rentabiliza-los (Mazoyer;
Roudart, 2010, p. 420)
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Essas inovagdes evoluiram e ganharam espaco ao longo do século XX, melhorando,
adaptando e aumentando significativamente o sistema de produgdo de alimentos. A
motorizagao permitiu o aumento da capacidade de trabalho, expandindo as areas cultivadas com
redugdo no tempo necessario para tal pratica. A quimificacdo, atrelada a selegdao das plantas,
elevou o rendimento por area, uma vez que o aumento na utilizagdo de adubos e quimicos
exigiam a utiliza¢do de espécies mais adaptadas, resistentes e de maior rendimento (Mazoyer;
Roudart, 2010). O aumento de producdo gerado por esse cenario, possibilitou a destinagdo, cada
vez maior, de parte da produgdo para a alimentagdo animal, diferentemente do cenario das
sociedades pré-industriais com dificuldade de produzir em grande quantidade. Nesse sentido,
com o aumento da produ¢do, uma boa parte dos cereais produzidos eram destinados para a
producao de ragdes e/ou concentrados, possibilitando aumentar o numero de animais em
sistemas de criagdo destinados a producdo de alimentos. Esse aumento do fornecimento de
racdes e concentrados, necessitavam de animais adaptados e capazes de consumir quantidades
elevadas de concentrados sem perder rentabilidade®’. Dessa forma, a sele¢io animal foi
essencial na escolha de animais mais adaptados a elevada quantidade de concentrados, assim
como aos novos maquinarios utilizados, selecionando animais mais calmos e doceis.

Toda essa conjuntura possibilitou a redugdo da poliprodugdo, uma vez que o isolamento
das coldnias e, consequentemente, dos produtores, foi reduzida, facilitando o acesso a diversos
itens, antes produzidos, provenientes dos “quatro cantos” do planeta, podendo, dessa forma,
focar em produgdes mais rentaveis. Segundo Mazoyer e Roudart (2010, p. 437), esse cenario

possibilitou aos produtores,

libertaram-se da obrigacdo de praticar a poliprodugdo, necessaria para satisfazer as
vérias necessidades do autoconsumo e do autofornecimento. Puderam assim dedicar
a maior parte de suas for¢as a um pequeno numero de produgdes, dentre as mais
vantajosas, tendo em vista as condi¢des ecologicas, as condi¢des de escoamento dos
produtos e do savoir-faire dos agricultores da regido.

Esse ambiente de mudangas, de aumento da mecaniza¢do e industrializagdo da
agricultura, acarretou o aumento no consumo de carne, principalmente, a partir da segunda
metade do século XIX. Contudo, esse aumento foi mais expressivo apos Segunda Guerra

Mundial, no qual em menos de 25 anos (1950 a 1975), paises como Franca, Inglaterra e Estados

2 Mazoyer e Roudart (2010) apontam a mudanga na alimentagdo € produgdo nos animais de produgdo.
Antigamente, uma vaca consumia 15 kg de feno e produzia menos de 2.000 litros de leite/ano. Atualmente, esses
animais consome uma quantidade menor de feno, porém com elevado consumo de concentrado, uma quantidade
que seu parente antigamente era incapaz de consumir, produzindo 5 vezes mais.



61

Unidos, no final da década de 1970, apresentavam consumos per capita/ano na faixa do 60 a
80 quilos de carne (Smil, 2002, p. 601).

Atualmente, mais da metade dos graos produzidos no mundo ¢ direcionada para a
alimentacdo animal, visando principalmente a producao de carne. Essa situacdo tem tornado
colocado a producdo animal o centro de debates e discussdes altamente relevantes, tanto na
questdio da produgio e abastecimento (esse modelo é seguro? E confiavel? Tem capacidade de
se manter?), quanto do futuro do planeta (E sustentavel? E nocivo?). Ou seja, falar sobre
producao animal envolve muito além célculos zootécnicos de ganho de peso, rentabilidade e/ou
produtividade; mas envolve diferentes questdes, tanto em nivel social, quanto econdmico e
ambiental, aquecendo debates e promovendo a constru¢do das mais diversas narrativas em
defesa ou contrarios, porém que tornam o tema da carne, sua producdo e consumo, um dos
principais temas da atualidade, despertando os mais diferentes sentimentos, simbologias e
associagdes a essa produgdo, tornando-a ao mesmo tempo vildo e mocinho, dependendo do
posicionamento e do prisma referencial. E € sobre essas mudangas conceituais e simbolicas em
relacdo a producdo e ao consumo da carne de origem animal que iremos versar no capitulo

seguinte.

3.3 DE FONTE DE ENERGIA PARA VENENO GLOBAL

Como observamos no capitulo anterior, o ato de comer carne pode ser associado, em
diferentes épocas, a diferentes costumes e praticas, tanto sociais quanto econdmicas e culturais
(Buscemi, 2018; Milton, 1999; Pobiner, 2013; Singer, 2014; Smill, 2002, 2012, 2013). Essas
associacoes, foram sendo modificadas no decorrer do tempo, na medida em que o ser humano,
como sociedade, foi evoluindo, acompanhando as adapta¢des em seus hébitos e costumes,
relacionadas de acordo com a literatura, com diferentes fatores, como:
a) o surgimento das primeiras aglomeragdes de pessoas € a expansao territorial (Pobiner,
2013; Smill, 2002, 2012);

b) “surgimento” e agravamento de desigualdades sociais em virtude da dificuldade de
acesso e seu preco alto da carne (Goody, 1992);

¢) sinal de poder, prestigio e status social (Buscemi, 2018; Fiddes, 1989);

d) como evidéncia de refinamento, desenvolvimento social, principalmente relacionado
a mudangas nas praticas a mesa, e distin¢do entre civilizados e ndo-civilizados (Elias,

1994);
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€) como retaguarda econdmica, sendo importante no desenvolvimento e abastecimento
das grandes cidades (Lima, 1996; Linhares, 1979) ;

f) como simplificagdo da dieta em nivel mundial, principalmente na segunda metade do
século XX, quando o consumo de carne se tornou uma pratica mais acessivel
(Buscemi, 2018; Friedmann, 2005%, p. 127).

Contudo, atualmente, o consumo de carne esta envolto em diversas controvérsias sobre
sua capacidade de oferecer um produto de qualidade e, principalmente, ambientalmente
sustentavel e seguro para a saidde humana (Apostolodis; Mcleay, 2019; Bucemi, 2018; Gonzalez
et al., 2020; Navarrete-Molina et al., 2019; Post, 2012, 2014; Rust et al., 2020). Mas o que
mudou? Quais perspectivas se modificaram? Quais mudangas em relagdo a carne ocorreram
que a levaram de sinonimo de desenvolvimento e prestigio para ameaca da humanidade?

Buscemi (2018) afirma existir uma abordagem critica, lenta, mas constante, em relagao
ao produto carne, que aos poucos foi criando uma imagem negativa, tanto do produto, quanto
dos espacos de manipulacdo. Antigamente, segundo o autor, esses espagos eram comuns €
corriqueiros nas grandes cidades, sendo considerados espacos de “convivéncia”, de encontros
e tinham lugar de destaque (Buscemi, 2018; Vialles, 1994). A producao, abate, comercializa¢ao
e consumo ocorriam a curtas distincias, tornando-a algo comum, corriqueiro e considerado
como parte do cotidiano. No entanto, principalmente, a partir do século 19, foram sendo
fechados nas grandes cidades e transferidos para lugares mais remotos, longe do cenario urbano
(Specht, 2019; Vialles, 1994).

Lembro-me, quando crianga®, de presenciar o abate de vérios animais da espécie bovina
no matadouro que ficava atras do mercado principal da cidade de onde meus pais sao oriundos,
Acaiteua, municipio de Viseu no estado do Par4d. O mercado ficava na rua principal da cidade,
proximo a pontos importantes como a igreja catdlica e a praca (local de encontros e conversas).
Em um determinado dia, do qual ndo irei lembrar a data, recordo-me das criancas penduradas
na cerca do curral, acompanhando com naturalidade todo o processo de abate. Era um evento
encarado com entusiasmo, uma vez que dali sairia uma fonte alimentar importante, tanto que
esse momento era seguido de grande movimenta¢ao no mercado local, o qual era um espago
para a aquisi¢do da carne recém-chegada, mas também de encontros, conversas e trocas.

Entretanto, apesar dessa realidade ser recente, num espago-tempo com menos de 30 anos
de diferenga entre seu ocorrido até os dias atuais, na historia a relacdo entre as diferentes

sociedades e os espagos de abate, comercializa¢do e o consumo de produtos de origem animal

24 Devia ter uns 10 ou 12 anos de idade, atualmente, tenho 39.
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tem se modificado significativamente. Isso reflete nas modifica¢des na relagdo da humanidade
com a producdo e consumo da carne, a qual, aos poucos, vem se transformando de algo natural,
livre de questionamentos, em algo digno de repudio, criticas e indagagdes.

Segundo Fiddes (1989) e Vialles (1994), trata-se de um processo lento, mas progressivo,
de dissociagdo do produto carne de sua origem animal. O que anteriormente era visto com
naturalidade e tido como sinénimo de forga e prestigio, por exemplo,

1) ter/trazer o animal inteiro ou, pelo menos, partes robustas do mesmo sobre a mesa;

i1) i1) saber destrinchar e distribuir seus pedacos para os convidados.

Essas praticas eram consideradas normais e corriqueiras até o século XVII e XVIII,
sendo modificado e ressignificado (Fiddes, 1989). Conforme Buscemi (2018, p.12) aponta, as
partes que associavam o alimento de sua origem animal foram aos poucos sendo removidos:
“primeiro a cabega, ou os pés, ou a cauda, e assim por diante, tornando-se “menos educado que
seja trazido a mesa, sendo esculpido e servido em um aparador e, depois ainda mais longe, na
cozinha”. Para Elias (1994), essa dissociagdo foi um sinal de desenvolvimento e refinamento.
Desenvolvimento atrelado ao crescimento das cidades e, consequentemente, de habitos e
valores mais urbanos, os quais, segundo o autor, t€m tendéncia em “esquecer” e se afastar de
habitos considerados “selvagens” e “ndo-civilizados”, construindo certa dicotomia entre o
urbano (civilizado) e o rural (menos civilizado), demonstrando que para esse Ultimo, essa
relagdo da carne e sua origem ¢ forte e naturalizada, enquanto que em localidades mais
urbanizadas esse distanciamento ¢ cada vez maior e essa caracteristica foi sendo refletida no

alimento, no qual,

lembretes de que o prato de carne tem algo a ver com a morte de um animal sdo
evitados a0 maximo. Em muitos de nossos pratos de carne, a forma animal ¢ tdo oculta
e alterada pela arte de sua preparacdo e escultura que, ao comer, mal se sabe sua
origem (Fiddes, 1989).

Novas relagdes, significados e simbologias foram sendo associadas ao produto carne. A
sua origem animal, que era vista com naturalidade, aos poucos foi se modificando, tornando-se
algo repulsivo e relacionado a um passado de barbdrie e selvageria, o qual a sociedade moderna
busca apagar e esquecer, reorganizando o modo como esse produto ¢ adquirido e chega a mesa
do consumidor, aumentando cada vez mais a distancia geografica e simbolica entre sua origem
e seu destino. Fiddes (1989, p. 97) comenta sobre essa questdo, no instante que as
nomenclaturas em relacdo as carnes de origem animal vao se modificando, uma vez que “we
do not eat cow, we eat beef; we do not eat pig, we eat pork”, numa eterna tentativa de quebrar

a relagdo entre o alimento € o nome do animal “cuja morte ordenamos”. Essa realidade tem se
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tornado muito evidente nos dias atuais, no qual as pessoas parecem ter esquecido, de fato, a
origem das carnes que compram nos supermercados.

Um exemplo desse cenario ¢ a polémica envolvendo o ator e apresentador Rodrigo
Hilbert, que em 2016, realizou em um canal de televisdo por assinatura, o processo de
preparagdo de um churrasco “rastico” de ovelha. No episodio, Hilbert demonstra as etapas,
desde o abate, limpeza, destrinche, tempero e assamento da carne de ovelha. O objetivo da
atividade, segundo o apresentador, era debater sobre a importancia de conhecer a procedéncia
do produto e demonstrar como funciona sua cadeia produtiva (Carvalho, 2016). Entretanto, o
resultado ndo foi o esperado, pois o episddio gerou forte repercussao negativa na internet, com
criticas ao apresentador, intimagdes judiciais e censura ao episodio, o qual foi retirado do ar
dias depois de sua transmissao (Izquierdo, 2017; Produtora [...], 2020).

Essa dissociagdo, segundo Vialles (1994), também resultou na transferéncia dos espacos
de abates para lugares cada vez mais distantes dos centros urbanos, dissociando os lugares de
abate e comercializacdo (antes um s6), separando com veeméncia a relagdo entre o animal, ser
vivo, € a carne e, futuramente que se tornara alimento que ira para as mesas dos consumidores.
Essa realidade que, segundo Fiddes (1989, p. 121), ¢ fruto direto do “crescente desconforto dos
consumidores com a ideia de comer animais mortos”. Esse contexto possibilitou o surgimento
de novos espacos de comercializacdo, entre eles os supermercados, principalmente no século
XX (Fiddes, 1989), e de novas simbologias em relacdo ao produto carne relacionadas,
principalmente, a condi¢des de higiene. Portanto, dissociar a carne de sua origem animal
comecga a ser relacionado como uma maneira de apresentacdo do produto, dessa vez embalado,
separado e expondo apenas os cortes que interessam ao consumidor. As partes que recordam e
conectam o produto carne de sua origem animal ficam separadas, escondidas aos olhos dos
consumidores, cada vez mais preocupados com uma certa “moralidade” e “consciéncia” social,
que ndo aceita a ideia de consumir um produto fruto do sofrimento de outro ser vivente
(FIDDES, 1989).

Nesse sentido, analisar os motivos desse movimento de desconexao do produto de sua
origem, ¢ um modo interessante de compreender as principais mudangas que ocorreram em
relacdo a produc¢do, abate e consumo do produto carne. Assim como, do crescente nimero de
questionamentos e criticas. Sendo assim, o produto carne, até recentemente, final do século 19,
era considerado essencial para o crescimento econdmico, no desenvolvimento territorial e para
a qualidade da saude humana (Buscemi, 2018; Linhares, 1979; Specht, 2019). Specht (2019)

descreve bem essa relagdo, ao tracar um panorama da cultura da producao e consumo da carne,



65

principalmente na América do Norte. Essa produ¢ao que, segundo Friedmann (2005) e Specht
(2019), foi estimulada e financiada com mais impeto na segunda metade do século 19, através
de uma perspectiva malthusiana, na qual o crescimento populacional associado a uma baixa
producao de alimentos na Europa e a “paix@o das pessoas pelo gosto da carne” (Specht, 2019,
p. 67). Nesse contexto, a produ¢do animal se tornaria um negécio de baixo risco e elevado
lucro®, afirmando, dessa maneira, que “o negocio de producio de carne nio seria excessivo”.
Prospeccao que, de certa maneira, vem se mostrando verdadeira ao se observar os elevados
valores movimentados pela industria de produgao de alimentos de origem animal.

Um aspecto importante sobre as criticas a produgdo e ao consumo da carne, ¢ a questao
ambiental. Esse tema pode ser considerado um dos mais relevantes e tem sido utilizado para
criticar a producao animal, independentemente de sua finalidade. Todavia, essa relacao entre
meio ambiente e a producdo ndo € recente, mas ganhou forca, principalmente apos a segunda
metade do século XX (década de 1970), e tem se tornado pauta recorrente em intimeras
reunides, debates, acordos ¢ tentativas de reduzir os impactos, atuais e futuros dessa producao,
sobre o meio ambiente. Nesse periodo, no qual os debates em relagdo as consequéncias do
processo de industrializacdo aumentaram significativamente, o lancamento de obras como “A
primavera silenciosa”, de Rachel Carson (2010), teve forte influéncia nessa questio. Nessa
obra, a autora, demonstra os impactos do uso de quimicos na biodiversidade (fauna e flora) e
na saude do ser humano.

Guerra et al. (2007, p. 40) afirmam, que essa conjuntura, abriu oportunidades para o
crescimento do debate ambientalista e da “entrada da natureza no campo da politica” e nas
agendas de instituicdes internacionais, regionais e locais, acarretando o surgimento de criticas
ao modelo convencional de producdo, demonstrando sua capacidade em “produzir” uma
sociedade desigual, moralmente duvidosa e ambientalmente insustentavel (Albala, 2017,
Portilho, 2005).

Nos trabalhos de Friedmann (2005) e Specht (2019), observa-se que a produgdo de
alimentos de origem animal, principalmente quando aumenta sua produgdo, sem levar em
consideracdo aspectos sociais, ambientais e cultuais, estd associada a questdes propicias para o
desenvolvimento de criticas e movimentos contrarios a sua producao. Friedmann (2005, p. 237)

indica que problemas relacionados ao mau uso dos recursos naturais, desconhecimento da area

23Specht (2019, p. 69) comenta sobre a alta valorizagdo da produgdo animal no final do século 1800, citando
exemplos de pessoas que multiplicaram seus investimentos em poucos anos e, dessa maneira, atraindo
investidores, afirmando que estes deveriam aproveitar o momento antes que outros o fizessem e que o
investimento em produgdo animal era mais “lucrativo que mineragao, extragdo madeireira ou sidertrgicas".

26 Considerado um marco na emergéncia do movimento ambientalista (Friedmann, 2005b).
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utilizada, problemas de adaptacdo e caréncia de tecnologia, foram as principais razdes para o
surgimento de “catastrofes ecoldgicas” no comeco do século 19 nos Estados Unidos,
culminando em “esgotamento do solo e, eventualmente, ao esgotamento da agua”. Essa
realidade, segundo Friedmann (2005) e Specht (2019), resultaram em degradacao do
ecossistema local. Friedmann (2005) afirma que os imigrantes, que chegaram nos Estados
Unidos, empregaram um sistema produtivo que tentou “reproduzir” o sistema de producao
europeu, modificando e transformando os ecossistemas locais em “paisagens neo-européias”,
introduzindo gramineas e gado europeu no intuito de agradar e suprir a demanda dos
consumidores daquele continente.

Portanto, o desconhecimento da area e, principalmente, a implantagao de um sistema
produtivo inadequado, foram os responsaveis por problemas ambientais e produtivos que
levaram a perdas economicas significativa para os produtores, os quais se viram obrigados a
vender os animais sobreviventes, magros e que foram abatidos a pregos muito baixos para as
casas de abate?’, no intuito de apaziguar os Animos de investidores e detentores de titulos, bem
como reduzir prejuizos, afetando, dessa maneira, todo o sistema de producdo e comercializagao
(Friedmann, 2005a; Specht, 2019).

Essa situagcdo estimulou o desenvolvimento de empresas locais de producdo de
alimentos, as quais aproveitaram a “abundancia de carne barata para ganhar poder de mercado”,
fortalecendo uma cadeia de produgdo baseada em grandes complexos industriais (Specht, 2019,
p. 70). Além disso, segundo Friedmann (2005a, p. 236-237), abriu caminho para a introdu¢ao
de um sistema de produgdo mais sofisticado, baseado em “principios cientificos agrondmicos,
desenvolvidos para renovacao do solo e maximizacao da fertilidade em longo prazo”. Isso deu
inicio a mudan¢a que modificaria, significativamente, a producdo de alimentos na segunda
metade do século XX, com forte embasamento académico, mecanizagao e utiliza¢ao de insumos
industriais, fortalecendo um sistema agroalimentar que tem como base grandes complexos
industriais, capazes de suprir toda a cadeia produtiva, “com maquinério, quimicos, alimentagao
animal, medicamentos veterinarios e uma variedade de outros insumos relacionados a
industrializacdo da agricultura” (Friedmann, 2005a, p. 243).

Todavia, esse processo de industrializagdo apresentou resultados ambivalentes, ou seja,

com aspectos positivos e negativos. Por um lado, impulsionou a producdo de alimentos —

27 Specht (2019, p. 70) afirma que esse momento de crise coincidiu com momento que os grandes frigorificos
estavam ganhando mercado e apos o periodo de crise, os grandes complexos de abate e distribui¢do de carne de
origem animal ja tinham elevado poder de mercado, consolidando, dessa maneira, o sistema de produgdo de
alimentos centrado em grandes complexos industriais.
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alcangando seu dpice nas décadas de 60 e 70 com a chamada Revolucdo Verde (Friedmann;
McMichael, 1989; Friedmann, 2005a). Por outro lado, ¢ apontado como responsavel por
importantes e sérias consequéncias ambientais (polui¢do, perda de biodiversidade, erosao dos
solos), sociais (marginalizagdo, €xodo rural, iniquidade social) e alimentares (padronizacao do
consumo, contaminagao e redu¢ao da qualidade dos alimentos) (Florit, 2003).

Sobre essa questdo, dois trabalhos publicados em anos relativamente proximos (1964 e
1971) sao considerados marcos no desenvolvimento dos contramovimentos criticos ao modelo
convencional de produ¢do. O livro Animal Maquinas, de Ruth Harrison (1964), ¢ considerado
uma referéncia para os movimentos de defesa do bem-estar animal. Nessa obra, Harrison
comenta as consequéncias do processo de modernizagdo e sua “adoracdo aos deuses da
velocidade e quantidade, da rapidez e facilidade” (Harrison, 1964, p. 31). A modernizagao
substituiu praticas tradicionais de producao, por sistemas industriais, semelhantes a fabricas,
nas quais os animais sdo tratados como “objetos inanimados”, criados em condigdes insalubres
e em espagos tao pequenos que “movimentos de qualquer tipo sdo praticamente impossiveis”.
As observagoes realizadas por Harrison (1964), incluindo aqueles referentes ao uso de
antibioticos na producao e seus efeitos na satde humana, foram consideradas pioneiras para
mudangas no sistema de producgdo e na elaboracdo de politicas publicas sobre o bem-estar
animal, sendo referéncia até os dias atuais.

Por sua vez, o livro Diet for a small planet de Lappé (1971) € considerado a obra
fundadora do movimento em prol da redu¢do do consumo de carne. Nesta obra, Lappé (1971)
discute sobre a ineficiéncia, a injustica e a capacidade destrutiva do atual sistema de producao
de alimentos, relacionando o problema da fome a uma m4 distribui¢do dos alimentos e a falta
de politicas de estimulo a producdo de alimentos para o consumo interno. Nesse sentido,
segundo a autora, o processo de modernizacao acarretou mudancgas nas prioridades em relagdo
a producdo de alimentos. A partir da década de 1960, na maioria dos paises, as terras
agricultaveis passaram a ser utilizadas para a producao de graos destinados a alimentacao dos
animais®®. Contudo, segundo Lappé (1971), esse sistema ¢ ineficiente, haja vista que, para cada
sete quilos de graos destinados a alimentacdo animal, somente 450 gramas retorna em forma de
alimento para os seres humanos. O mesmo “desperdicio”, segundo a autora, também pode ser

evidenciado com relacdo ao consumo de dgua: para a producao de 450 gramas de carne, faz-se

28 Na década de 1970, nos Estados Unidos o nimero de animais alimentados com grios mais que duplicou. No
Brasil, 44% da produg@o de grdos ¢ destinada para a alimentagdo animal. No México essa porcentagem ¢ de 32%
(Lappé, 1971).
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necessario o uso de mais de onze litros de 4gua — além do alto consumo de combustivel fossil
e medicamentos. Em face disso, uma dieta baseada no consumo direto de graos seria, segundo
a autora, mais viavel economicamente, socialmente e ambientalmente.

Trabalhos como os de Carson (2010), Harrison (1964) e Lappé (1972) contribuiram para
um crescente movimento critico ao processo de industrializagdo de alimentos e, no caso deste
trabalho, & producdo de alimentos de origem animal, a qual tem apontado para importantes,
sérias e diferentes consequéncias que a producao e consumo de carne de origem animal podem
ter tanto para o meio ambiente quanto para a saide humana, como vimos no item 2.4. Essa
abordagem, somada a uma emergéncia da reflexividade em relagdo a questdes relacionadas a
saude, qualidade de vida e bem-estar animal, assim como os efeitos do atual sistema
agroalimentar sobre o meio ambiente (Guivant,1998; 2001) tem contribuido para o surgimento
e crescimento de movimentos criticos questionando a capacidade do modelo adotado em
produzir e ofertar alimentos seguros e de qualidade, socialmente justos e ambientalmente
sustentaveis (Friedmann, 2005b; Goodman, 2003; Menasche, 2010).

Nesse contexto, a dieta ocidental, caracterizada pelo rico consumo de carne vermelha,
tem tido a sua sustentabilidade questionada, devido as criticas em relagdo as consequéncias
ambientais ¢ na saude humana pelas quais, a producao de carne de origem animal ¢ acusada
(Apostolodis; Mcleay, 2019; Boer; Schosler; Aiking, 2014; Jiang et al, 2020; Pintado;
Delgado-Pando, 2020). Essas afirmagdes tém gerado estudos, pesquisas e propostas de dietas
com aumento no consumo de alimentos de base vegetal e redu¢do no consumo de produtos de
origem animal, principalmente, o de carne vermelha (Aiking, 2014; Apostolodis; Mcleay, 2019;
Boer; Schosler; Gonzalez et al., 2020). Entre os principais, podemos citar o Guia Alimentar
Europeu (Bechthold et al., 2018) e 0 da Comissao EAT Lancet (Willet et al., 2019) que sugerem
mudangas sdo necessarias nos padrdes de producdo e de consumo global (dietas), ja que se o
atual sistema de producdo e consumo persistir no moldes e modelos atuais, o mesmo podera
entrar em colapso devido sua elevada contribuigdo “para a mudanga climatica e estdo acelerando
a erosao da biodiversidade natural” (Lucas; Horton, 2019, p.386).

Entretanto, esse tipo de afirma¢do nao € unanime, contribuindo para o surgimento de
contramovimentos que afirmam nao existir pesquisas suficientes para afirmar que “tipo de dieta
pode reduzir o impacto ambiental” (Magkos et al., 2020, p. 01), necessitando, portanto, cautela
nas afirmagdes positivas que essas mudangas nas dietas podem causar, principalmente, na satude
humana, aos pequenos produtores e na producao de gases do efeito estufa, principalmente CO2

e Nitrogénio (Westhoek, 2014). Dado o historico de alguns produtos, como os geneticamente
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modificados, que foram vendidos como mais “sustentdveis” e “saudaveis” no presente, mas
cujo impacto, numa perspectiva mais longa ¢ desconhecido, novas pesquisas e estudos
referentes sao necessarios para abordar essas questdes (Lynch; Pierrehumbert, 2019; Shiva,
2019)

Nesse contexto, podemos observar que a produ¢do de alimentos e, no caso de interesse
desse trabalho, a produciao animal esta envolta em discussdes que englobam diversos assuntos
e questoes importantes. Essa realidade que, atualmente, tem se tornado mais exposta e discutida
nos mais diferentes lugares, sejam na roda de conversa com os amigos ¢/ou em uma conferéncia
internacional sobre o meio ambiente. Entretanto, essas afirmacdes nao sdo homogéneas ¢ muito
menos concordantes, contribuindo com uma crescente “guerra” de narrativas, que se apoiam
em diferentes argumentos e construgdes ldgicas para validar perspectivas e visdes de mundo
divergentes, bem como apoiar diferentes “solucdes” para diferentes “problemas”. Entre essas
solugdes, encontra-se a carne sintética (vegetal e de laboratorio), a qual vem ganhando espago,
tanto académico quanto econdmico, uma vez que, atualmente, existe uma “corrida maluca” para
ganhar espaco no mercado de alimentos alternativos e cair nas gracas do consumidor (carne
vegetal), além de saber qual sera a primeira empresa a lancar a primeira carne criada totalmente
em laboratorio no mercado mundial.

Sobre essas novas opg¢des de produtos, considerados mais “sustentaveis”, que trataremos
no proximo capitulo, buscaremos apresentar um pouco do historico dessas produgdes, o “boom”
e a importancia econdmica que obtiveram nos ultimos anos e como sdo apresentadas nas

principais midias nacionais e internacionais.
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4 “E CARNE, MAS NAO E CARNE”: CONTEXTUALIZANDO O TEMA

Como discutimos até aqui, o sistema agroalimentar vem recebendo criticas que
associam suas praticas e técnicas de producdo a problemas relacionados a questdes étnicas
(meio ambiente, bem-estar animal) e de saude publica. O crescimento da populacdo, o aumento
da demanda por alimentos, a crescente preocupagdo em relacdo as mudangas climaticas, a
preocupacdo com a origem, a seguranga dos alimentos e o bem-estar animal estdo entre as
principais questdes que embasam as criticas ao modo de producao convencional (Kadim et al.,
2015; Harvey; Mcmeekin; Warde, 2004; Menasche, 2010; Post, 2012, 2014; The 9 Billion [...],
2011). Esse contexto aponta para um estado de desajuste e nao sincronia do modelo de produgao
e o planeta, gerando uma crise sem precedentes na histéria da humanidade e ameacando a
possibilidade de uma existéncia sustentavel entre humanos, animais e o planeta (Bianchi ef al.,
2019; FAO, 2006; Lucas; Horton, 2019; Tilman; Clark, 2014; Willet et al., 2019).

Dentre todos os setores agroalimentares, a producdo de proteina animal talvez seja a
mais criticada, haja vista sua associagdo com uma crescente e elevada pegada ecoldgica!, com
forte participag@o na liberacdo de gases de efeito estufa, associada a alta e ineficiente utilizagao
dos recursos naturais (terra, 4gua e energia)’, além de problemas relacionados ao bem-estar
animal e a seguranca dos alimentos (Bhat et al,, 2015; FAO, 2006; Lucas; Horton, 2019; Penn,
2018; Post, 2012; Tilman; Clark, 2014; Willet et al., 2019). Além dos riscos relacionados ao
uso de antibioticos na producdo animal e o desenvolvimento de superbactérias resistentes, que
acarretam sérios problemas de satde publica (Economou; Gousia, 2015; Tang; Caffrey;
Noébrega, 2017).

Toda essa conjuntura tem fortalecido narrativas e argumentagdes sobre a necessidade
de mudangas, sejam elas no modo de produgdo de alimentos, sejam nas praticas alimentares da
sociedade moderna. Essas narrativas e argumentacdes defendem que o consumo de dietas “mais

sauddveis” 3, geralmente relacionadas a reducio do consumo de carne vermelha (processada e

' A pegada ecoldgica é uma ferramenta utilizada para avaliar a sustentabilidade de uma determinada atividade,
acdo ou pratica, permitindo observar os impactos deixados a partir das decisoes tomadas em relacdo ao uso dos
recursos naturais. Nesse sentindo, a pegada ecologica é uma ferramenta que calcula a quantidade de recursos
necessarios para produ¢do de itens necessarios para uma determinada sociedade com uma menor produgdo de
residuos, portanto, quanto mais recursos sao consumidos e mais residuos sdo produzidos, maior sera a pegada
ecologica daquela atividade (Cidin; Silva, 2004; Lamim-Guedes, 2015; Lazdi; Pedroso, 2020).

2 Lappé (1971) e Shapiro (2018) discutem a questdo da ineficiéncia do atual modelo de produgdo para enfatizar a
necessidade de redugdo no consumo de produtos de origem animal e aumentar o consumo de frutas, verduras e
a necessidade de uma mudanga em dire¢do ao consumo de dietas com base vegetal.

3 Segundo Ornish (2012) existem um consenso emergente sobre o que define uma dieta “saudavel”, a qual,
basicamente, consiste no aumento do consumo de produtos naturais (frutas, vegetais, legumes etc.) e na redugéo
no consumo de alimentos de origem animal, processado e ultraprocessados.
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nao-processada) e o aumento no consumo de dietas a base de plantas, devido a substancias
existentes nesse tipo de alimento, os quais podem ser benéficos para a saide humana (Almeida
et al., 2004; Oliveira; Espeschit; Peluzio, 2006; Silva; Bieski, 2018). Essas mudangas também
podem promover um maior aproveitamento dos recursos naturais, através do consumo direto
dos alimentos, maior aproveitamento nutricional dos mesmos, além de reduzir o desperdicio,
aumentando a eficiéncia do atual sistema de produgdo de alimentos, bem como colaborar com
0 bem-estar animal e, de acordo com alguns estudos, ser mais benéfico para a saude humana
(Lappé, 1971; Ornish, 2012; Shapiro, 2018; Willet ez al., 2019).

No que diz respeito a saude, especificamente, esse debate tem ganhado cada vez mais
for¢a e apoiadores, principalmente apds a Pandemia da COVID-19, devido a associagdo do
consumo de alimentos de origem animal (selvagens ou domesticados) com o surgimento de
sérias e importantes doencas da atualidade (gripe suina, avidria, COVID-19, entre outros),
corroborando com as narrativas que apontam para a insustentabilidade do sistema de produ¢ao
e das praticas alimentares atuais e, consequentemente, na necessidade de mudangas radicais
para “sanar” esses problemas (Kaverva, 2021; Willet et al., 2019; White; Razgour, 2020)

Nesse contexto, iremos contextualizar o tema que nos dispusemos a pesquisar nesse
trabalho, a carne sintética (plant based e cultivada em laboratorio). Portanto, nas proximas
paginas, iremos contextualizar o tema, apresentar sua historia, seus atores e, principalmente, a
situagdo atual dos produtos oferecidos e como esses sdo apresentados na midia para atrair

investidores, consumidores e apoiadores.

4.1 DO ANIMAL A PLANTA: A CARNE VEGETAL COMO ALTERNATIVA
SUSTENTAVEL DE PROTEINA

O consumo de carne, como discutido no capitulo 03, estd associado ao processo de
desenvolvimento do ser humano e da sociedade moderna como a conhecemos. Ainda que seu
consumo, em termos quantitativos, sofreu mudangas significativas ao longo da historia, sua
importancia cultural, social e econdmica permaneceu firme e constante, desenvolvendo
diferentes significados, de acordo com as diferentes culturas e as diferentes relagdes criadas
com esse produto. Entretanto, a partir do século 19, a relagcdo econdmica foi ganhando maior
destaque e mais espacgo, deixando a carne de ser uma fonte essencialmente nutricional para se
tornar o produto carne, sindbnimo de desenvolvimento econdmico (Grigg, 1999). Paralelamente,

atrelado ao crescimento na producdo, outras questdes, de cunho mais ético e ambiental, foram
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sendo agregadas e o produto carne também foi se tornando sindnimo de degradacao ambiental,
gerador de possiveis doengas, escandalos sanitarios e maus tratos aos animais (Beverland, 2014;
FAO, 2006, 2011, 2018; Pluhar, 2010; Rajao et al., 2020; Willet et al., 2019).

Essa nova conjuntura tem colocado o produto carne no centro das agendas
internacionais, gerando debates que questionam a capacidade do atual sistema de producao de
alimentos de atender & crescente demanda por produtos de origem animal de maneira
ambientalmente sustentavel (FAO, 2006; 2011; 2018). Nesse contexto, diversos documentos
apontam para a necessidade de “promover mudangas técnicas” e “se adaptar as mudangas
climaticas, enquanto elas precisam ser mitigadas” (FAO, 2018, p. 19). Entre esses documentos,
utilizados como base na construcdo e defesa das argumentacdes, os produzidos pela FAO,

4 s30 os

principalmente o de 2006: livestock’s long shadow: environmental issues and options
mais citados e amplamente utilizados como referéncias na defesa da necessidade de mudancas
no atual sistema de producdo de alimentos de origem animal, bem como fonte de dados e
informagdes para atrair investidores e apoiadores para os produtos alternativos e/ou
substitutivos que estdo surgindo no mercado, entre eles a carne sintética (carne vegetal e
cultivada em laboratorio).

Esse contexto tem estimulado movimentos que defendem & necessidade do
desenvolvimento de alternativas ao modelo convencional de produg¢do, envolvendo ndo apenas
a constru¢do de novos modelos de pecuaria sustentdvel, mas também a criagao de produtos
substitutos, tais como a carne sintética (Alexandera, et al., 2017; Dekkers; Boom; Goot, 2018;
Goodman, 2003; Harvey; Mcmeekin; Warde, 2004; Kadim et al., 2014; Post, 2012, 2014;
Sogari; Menozzi; Mora, 2017).

Entre esses produtos, a carne a base de vegetais € uma realidade e ja estd disponivel no
mercado mundial. Além disso, tem demonstrado viabilidade econdmica e aceitabilidade pelos
consumidores (Mulvany; Patton; Shanke, 2019; Sacoman, 2019). Na verdade, produtos a base
de vegetais sdo uma realidade antiga nas prateleiras dos mercados, como os leites vegetais,
produzidos a partir de soja, castanha, améndoa, entre outros produtos de origem vegetal. Assim
como substitutos de carne a base de vegetais como o tofu, a soja texturizada e as proteinas de
ervilha e trigo que existem desde meado dos anos 1960 (Curtain; Grafenauer, 2019; Davies;
Lightowler, 1998). Entretanto, esses produtos possuem um nicho de mercado e um publico

especifico, especialmente veganos e vegetarianos.

4 Em 2019 uma representante da empresa MOSA Meat em apresentagdo na FAQ, citou o referido relatorio como
o principal que “trouxe consciéncia da conexao entre a produgdo animal e as mudangas climaticas e umas das
coisas que inspiraram o inicio da MOSA Meat” (Mosa Meat [...], 2019).
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Atualmente, principalmente nos ltimos anos, essa realidade vem se modificando e os
produtos a base de vegetais estdo deixando de atuar apenas em nichos especificos para ganhar
espaco no mercado convencional (mainstream), divulgando vantagens nutricionais, ambientais,
sociais e, principalmente, em relagdo a saude humana em comparacao a uma dieta baseada no
consumo de carne vermelha (Beverland, 2014; Curtain; Grafenauer, 2019; Willet et al., 2019).
Ainda assim, essa mudanca ganhou for¢a com o langamento de novos produtos desenvolvidos
para imitar caracteristicas semelhantes a carne de origem animal (Figura 01, 02 e 03):
hamburgueres que “sangram”, carne moida, salsichas, filés de peixe e frango, os quais sdo
exibidos lado a lado dos produtos que querem substituir nas prateleiras refrigeradas dos

supermercados.

Figura 1 - Carne de “frango” feito a partir de vegetais da empresa brasileira Fazenda Futuro

H

Fonte: arquivo pessoal.

Figura 2 - Diferentes produtos feitos a partir de plantas que imitam produtos, originalmente, feitos com
carne de origem animal (SEARA e Fazenda Futuro)

Fonte: arquivo pessoal.
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Figura 3 - Carne de hamburguer a base de vegetal das empresas americanas Impossible Food e Beyond
Meat

.'_'_-J_L-:m i
Fonte: Sorvino (2020).

O mercado de produtos a base de vegetais tem se expandido e estd em continuo
crescimento. Segundo o relatorio da Polaris Market Research (2022) esse mercado foi avaliado
em mais de U$ 5 bilhdes em 2021 e com estimativas de crescimento de mais de 20% até 2030.
O aumento da preocupacdo em relagdo a questdes ambientais, bem-estar animal e a saude
humana estdo entre os principais motivadores desse crescimento, assim como nas principais
mudan¢as em relacdo aos hébitos alimentares da atualidade. Segundo o relatério da Ress
(2022), quase 01 em cada 05 pessoas (23%) estdo optando por dietas mais “saudaveis” e
buscando reduzir seu consumo de carne de origem animal.

Embora esse “novo” produto tenha ganhado notoriedade nos ultimos anos, produtos a
base de vegetais e/ou substitutivos de carne de origem animal que buscavam “imitar”
caracteristicas do produto carne, ou que pelo menos as propagandas tentavam vender essa
imagem, ja eram uma realidade no final do século XIX.

O médico, especialista em saude e nutricio humana, John Harvey Kellogg, foi o
responsavel pelo desenvolvimento do Protose, considerado o primeiro substituto de carne do

ocidente (Mansky, 2019). Produzido a partir de uma mistura de manteiga de amendoim e feijao,
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o produto ndo possuia os mesmos “atrativos” (sabor, textura e aroma) do produto que almejava
substituir, apesar do marketing desenvolvido que tentava vendé-lo como um produto de “sabor
suave, carnudo e ligeiramente fibroso como frango tenro” ((The Hidden [...], [2020])).
Entretanto, a “alternativa ‘saudavel’ a carne” teve importante influéncia na promogao, estimulo

e desenvolvimento de substitutos da carne (Mansky, 2019).

Figura 4 - Anuincio do Protose, considerado o primeiro substituto comercial de carne a base de vegetais

The strike of 50,000 men in the meat trade nead canse you no anxieky, in so far ss the supply of meat is coneerned,
for thers is 2 ment ino sxistence shas has no depenidence upon the animal world for ise supply. Thal meas is

Che Vegetable
PrOtos e =% INeat. -

i HY incur the risk and extravagance of " tainted” meat, or enrich grasping
* Beel ‘U'vusts,”” when in PROTOSE you can have pure, fresh, wholesome
meat from the best vogetable sources? PROTOSE is palatable, posscsses a
mild, meaty flavour, is slightly fibrons like tender chicken, has none

of the Hbl:-l.le poisons that always abound in animal flesh ; yet, ns the “ Lancet ™
analysis states, “ Chewmlcally, it presents the composition of animal tiesme, beef or
4 mutton.” PROTOSE is propared fromm the best grains and nuts, and is perfectly ccoked.
TRY IT, and we will guarautee to satisfy you.
4 1t tastes good, promotes health and vigowr, and

imparts great ataying power. PROTOSE is PRICES 2
put up in three sizes of senled ting. In the case of 3lb. tin. 8d. 1 Ib. tim, 3 -
PROTOSE no dangers are involved by the use of sk Ib. tin, 1 4 Pestage Extra.
tins.

St ot

Order of our Agens, or direct from us, andl we wiil glve you sthe name and address of our nearest Agent.

Che International bealth Association, Lid.,

feage Street, Birminabam.

Fonte: The Hidden [...], [2020]).

Ao longo do ultimo século, tanto o produto, quanto os argumentos utilizados para
promover e atrair interessados se modificaram. A primeira carne sintética foi desenvolvida a
partir de uma visdao neomalthusiana de que o crescimento da populagao levaria ao aumento dos
precos e, possivelmente, a escassez de alimentos. Além disso, narrativas religiosas também
foram utilizadas para promover os primeiros produtos a base de vegetais. Vale ressaltar que
Kellogg era membro da Igreja Adventista do Sétimo Dia, denominagdo conhecida por estimular
uma alimentagdo essencialmente vegetariana®. Nesse sentido, a alimentagdo baseada no
consumo de produtos a base de vegetais era associada tanto a uma vida saudavel, quanto a uma

vida crista justa. Kellog era um entusiasta das pesquisas sobre dietas veganas. Nesse contexto,

5 Acredita-se que o alimento mais natural possivel (frutas, cereais integrais) colabora na limpeza do espirito e
prepara o individuo para as béncdos dos céus (WHITE, 2007). Nesse sentido, segundo a filosofia adventista,
existe uma conexdo direta entre o alimento e uma vida cristd digna de Deus. O consumo de carne ¢ visto como
impropria e estimula “as mais baixas paixdes, tendo a tendéncia de amortecer as faculdades morais” (White,
2007, p. 62).
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em 1889, ele criou a Sanitas Nut Food Company® para produzir e disponibilizar produtos a base
de vegetais para o publico para o qual tinha influéncia (Mansky, 2019).

Proibicoes de determinados alimentos e/ou grupos alimentares utilizando argumentos
religiosos podem ser observadas ao longo da historia, determinando ndo apenas quais espécies
poderiam ou ndo ser consumidas, assim como o modo de abate e preparo’ (Asgar et al., 2010).
Douglas (1966) comenta, em seu trabalho Pureza e Perigo, sobre culturas primitivas, a
construgdo de relagdes, simbologias e significados, através da religido/religiosidade, com o
intuido de “forcar o outro a uma boa cidadania” (p.14), através do desenvolvimento de “valores
morais” e “regras sociais” que devem ser observadas e seguidas para se manter “santo” e digno.
Nesse contexto, proibi¢des e permissdes de determinados alimentos, como a dieta do Levitico,
segundo Douglas, sdo praticas desenvolvidas para gerar ordem social, através de um ideal de
santidade, o qual, caso quebrado e desobedecido seria a razao do surgimento doencas, desastres,
etc.

Essa linha de argumentos foi utilizada por Kellogg para promover o primeiro substituto
de carne a base de vegetal. Entretanto, caso o argumento religioso ndo fosse suficiente,
narrativas que associavam o consumo de carne a contaminac¢io por microrganismos® também
eram amplamente utilizadas; argumento eficaz em uma €poca em que as técnicas de inspecao e
controle de qualidade eram deficientes (Mansky, 2019).

Entretanto, diversos e diferentes argumentos tém sido utilizados para “condenar” a
producdo de alimentos de origem animal ao longo da historia. Em 1931, o primeiro-ministro
britanico Winston Churchill escreveu um ensaio intitulado “50 anos adiante”, no qual ele
declarou que em um futuro ndo muito distante “devemos escapar do absurdo de cultivar um
frango inteiro para comer o peito ou asa, crescendo essas partes separadamente sob um
adequado meio”.

Essa afirmagao tem sido recorrentemente lembrada e utilizada como referéncia a
“inutilidade” do sistema convencional de producdo de alimentos (Post, 2012). O colunista

George Monbiot (Monbiot, 2017) dd adeus a produg¢do de alimentos de origem animal,

® Mansky (2019) afirma que na virada para o século 20 existiam mais de 100 produtos & base de vegetais divulgados
como “saudaveis” desenvolvidos sobre o comando de Kellogg.

7 ASGAR et al. (2010) comenta sobre a proibi¢do do consumo de carne suina na religido Judaica e do consumo da
carne bovina apenas se for preparada de acordo com as regras e normas da religido Islamica.

8 Microrganismos sdo um grupo de seres vivos invisiveis a olho nu, ubiquos, formado por bactérias, fungos
(filamentosos, “bolores”, “mofos” e leveduras), protozoarios, virus e algas microscopicas, sendo seres
importantes a manuten¢do da vida no planeta. A maioria desses seres sdo benéficos (99%), os demais restantes
sdo patogénicos ou com potencial para provocar as mais diversas doengas (Moresco; Barbosa; Rocha, 2017;
Silva; Souza, 2013).
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comparando esse modo de produgdo a acontecimentos historicos considerados abomindveis
atualmente, tais como o sistema escravista, o fascismo e as guerras mundiais. O colunista
constréi sua argumentacdo para demonstrar a ineficiéncia e desnecessidade de continuar com
um sistema de produgdo nos padroes atuais, principalmente em relagcdo ao “sofrimento” pelos
quais os animais sao submetidos durante o processo produtivo. Para finalizar, sugere que “a
producdo animal ¢ tdo incompativel com um futuro sustentavel” e, mesmo existindo praticas e
sistemas de produ¢do considerados sustentaveis, a relagdo custo X beneficio em comparagao
com as novas tecnologias sera muito pequena (Monbiot, 2017).

Nessa linha de pensamento, os trabalhos de Harrison (1964) e Lappé (1971) sdo
considerados marcos para o movimento a favor do bem-estar animal e nas vantagens da adogao
de uma dieta a base de vegetais, respectivamente. Harrison (1964) critica a modernizag¢do da
producdo animal e como esse “novo” sistema produtivo gera desconforto e maus tratos aos
animais, assim como problemas a saide humana devido ao uso exagerado de insumos quimicos
e antibioticos. Enquanto Lappé (1971) discute a ineficiéncia do atual sistema de criacdo de
animais para geracao de alimentos, o qual, segundo a autora, ¢ um modo ineficiente de producao
de alimentos e uma fonte de desperdicio de recursos naturais, principalmente de agua. Esse
desperdicio seria menor se o consumo de carne fosse reduzido e fosse adotada uma dieta a base
de produtos naturais (cereais, legumes e verduras), trazendo ganhos sociais, econdmicos e,
principalmente, ambientais.

O trabalho de Lappé (1971) € considerado um marco importante e de grande influéncia
no crescimento do movimento vegano e vegetariano nos Estados Unidos (Smith, 2014).
Movimento, até entdo, considerado “coisa de hippie”, apds o langamento do trabalho de Lappé
o numero de adeptos da dieta a base de vegetais aumentou consideravelmente, estimulando,
consequentemente, o desenvolvimento dos primeiros produtos a base de vegetais que
ganhariam notoriedade tanto econdmica quanto mercadologica nesse periodo. Segundo Smith
(2014), o primeiro hamburguer vegetariano a ser sucesso no mercado, tanto Britanico quanto
Americano, foi desenvolvido pelos irmaos Gregory e Craig Sams, ambos vegetarianos. Donos
do restaurante macrobiotico SEED, em Londres, os irmaos ofereciam opgdes de refei¢des sem
carne para o publico vegetariano e vegano em ascensao na época. Apds problemas financeiros,
os irmaos buscaram desenvolver uma op¢ao ao hamburguer tradicional feito a base de vegetais
que fosse economicamente acessivel, uma vez que as opcdes a base de vegetais tendiam a ser

mais caras.
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Depois de alguns testes, o hamburguer vegetal, feito de gluten de trigo, gergelim, soja e
aveia e temperado com ervas secas, tomate e cebola foi langado. No pré-lancamento mais de
2000 pacotes (com quatro hamburgueres) foram vendidos somente em um grande
supermercado local. Apos o sucesso de vendas, o irmao Gregory Sams abriu a companhia
Realeat, que tinha em 1988 um valor comercial de mais de US$ 13 milhdes de dolares tendo o
Hamburguer Vegetal (VegeBurguer) como produto principal. O sucesso era, segundo Gregory
Sams, ja na época, devido “a crescente reducdo no consumo de carne”, estimulado por
preocupacdes relacionadas a saude humana, bem-estar animal e meio ambiente, fatores que
seriam a razdo para o aumento do publico inclinado a optar por praticas alimentares
consideradas e divulgadas como mais “saudaveis” (Smith, 2014).

Nesse sentido, podemos afirmar que trabalhos como os de Carson (2010)°, Harrison
(1964) e Lappé (1971) tiveram grande influéncia na sociedade da época e estimularam
mudangas importantes nas praticas alimentares ao expor como os alimentos eram produzidos e
suas possiveis consequéncias a saude humana, a0 meio ambiente e ao bem-estar animal. Viola
(1992) e Portilho (2005) comentam sobre a crescente preocupagao da sociedade em relagao aos
impactos do sistema de produgdo no meio ambiente, principalmente a partir da década de 1970,
e como essa nova realidade estimulou debates sobre a questdo ambiental, inserindo o assunto
nas agendas internacionais e sendo utilizado como base para politicas publicas importantes. Um
exemplo dessa realidade atualmente, sdo os Objetivos de Desenvolvimento Sustentavel — ODS
propostos pela Organizagdo das Nagdes Unidas — ONU, em 2015'°. Dos 17 objetivos propostos,
07 estdo relacionados diretamente a protecdo do meio ambiente e a constru¢do de um futuro
mais sustentavel e 03 com a promocao da seguranca alimentar e nutricional e saude de mais
qualidade, além da promocao de um futuro mais justo e igualitario entre os sexos, as idades e
as classes sociais (UNRIC, 2018).

Essa conjuntura de questionamentos e preocupacdes estimulou pesquisadores e
investidores a apostarem na producao de alternativas para a carne, que pudessem oferecer uma
experiéncia similar aos produtos que buscavam substituir. Vale ressaltar que, apesar do sucesso,
o primeiro hamburguer a base de vegetais estava longe de oferecer essa experiéncia. Entretanto,

a evolugio da tecnologia!! tem permitido que os produtos alternativos a carne se tornem mais

% 1* edigdo lancada em 1962.

10 Com prazo até 2030, os ODS é uma agenda de objetivos e metas que buscam promover um desenvolvimento
que seja social, econdmico e ambientalmente sustentavel, justo e igualitdrio, promovendo igualdade de
oportunidades, da seguranga alimentar e redugdo da fome, pobreza e da desigualdade social (UNRIC, 2018).

' Davies e Lightowler (1998) apresentam uma ampla variedade de produtos e técnicas de produgéo utilizadas na
produgdo de substitutivos da carne convencional.
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atrativos para o consumidor, os quais, principalmente os produzidos na ultima década,
permitem obter textura, sabor e aroma similares aos produtos convencionais (hamburgueres,
carne moida, salsichas e frango) (Curtain; Grafenauer, 2019).

Essa busca estimulou diversos e diferentes atores a procurar entender quais eram as
propriedades que tornavam a carne tao atrativa e desejavel para as pessoas. Entre esses atores,
em nivel internacional, podemos destacar Ethan Brown (CEO da Beyond Meat) e Patrick Brown
(CEO da Impossible Burguers); e em nivel nacional, Marcos Leta (CEO da Fazenda Futuro) e
empresas como a JBS e Marfrig. Esses atores tém obtido destaque na producao, distribuigdo e
comercializa¢do da carne sintética a base de vegetais, utilizando como principal argumento para
estimular a produgao, as supostas vantagens ambientais do produto, tais como o menor consumo
de recursos naturais (agua, terra e energia) e a reduzida emissdo de gases do efeito estufa
(Bianchi et al., 2019; Boer et al., 2014; Curtain; Grafenauer, 2019; Hocquette, 2016; Penn,
2018).

Entretanto, foi em 2009 que a histéria das atuais e inovadoras “carnes a base de vegetais”
tiveram maior destaque. Com objetivos semelhantes, encontraram a solu¢do para antigos
problemas associados a produgdo de alimentos de origem animal: questdes ambientais, de satide
humana, do bem-estar animal e do desperdicio de recursos naturais. Ou seja, “novas” solugdes
para “problemas” antigos.

Foi nessa odisseia que Ethan Brown (Beyond Meat) e Patrick Brown (Impossible
Burguers), usando estratégias diferentes, mas bebendo na mesma fonte — na pesquisa cientifica,
buscaram possiveis respostas para essas questdes. Nesse contexto, em, 2009, Patrick Brown,
entdo professor da Universidade de Stanford na area de mapeamento genético, ja convencido
que a industria da carne era “o problema ambiental mais devastador do mundo”, tirou um
periodo sabatico em busca de respostas para seus questionamentos (Goldfine, 2020). Apos esse
periodo, fundou em 2011 a companhia Impossible Foods conseguindo um aporte inicial de US$
3 milhdes de dolares'?, que foram utilizados para investir em pesquisa para descobrir o que

tornava a carne, atrativa, deliciosa ao paladar e tdo desejada por seus consumidores.

12 Provenientes de organizagdes de Venture Capital (capital de risco), essas organizagdes financiam pequenas
empresas emergentes com projetos de alto-risco, novidades tecnologicas pouco conhecidas e com potencial
poder de retorno financeiro (Gompers; Lerner, 2001) Mercado existente desde 1946 com investimento em projeto
tecnologicos para a Segunda Guerra Mundial e, atualmente, ¢ a principal porta de entrada de pequenas e
desconhecidas empresa no mercado e uma fonte importante de estimulo e crescimento econdmico (Lerner; Tag,
2022).
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Ap6s cinco anos de pesquisa, Patrick Brown e seu grupo de cientistas encontraram que:
“a esséncia de uma carne estd em um composto chamado heme (existente na hemoglobina e na
mioglobina, no sangue e musculo respectivamente), que da a carne sua cor e sabor vagamente
metalico”, composto que possui um similar vegetal que pode ser encontrado na raiz da soja, a

leghemoglobina'?

(Simon, 2017). Tanto a hemoglobina, a mioglobina, quanto a
leghemoglobina atuam na distribui¢do do oxigénio, os dois primeiros nos animais e o ultimo
nos vegetais (Kundu; Trent III; Hargrove, 2003). No entanto, outras questdes precisavam ser
resolvidas: o aroma e a textura.

Em relacdo ao aroma, os cientistas identificaram e isolaram os componentes por essa
caracteristica na carne e, posteriormente, buscaram replicd-los no hamburguer vegetal,
deixando-o mais proximo do “original”. Em relacdo a textura, o caminho foi semelhante ao do
aroma, buscando identificar as proteinas responsaveis por essas caracteristicas e procurar
produtos vegetais que possuissem caracteristicas semelhantes. O resultado dessa miscelanea de
pesquisas e componentes foi o desenvolvimento de um produto com aroma, textura, sabor e que
“sangra”, semelhante a carne de origem animal, porém produzido a partir de elementos vegetais
(proteina de soja e batata, heme fermentado com levedura, 6leo de girassol e coco, aglutinante
culinario metilcelulose e amido alimentar), sendo oficialmente langado no mercado em 2016
(Simon, 2017).

Em relagdao a Ethan Brown (CEO da Beyond Meat), seu interesse por um modo de
producdo mais sustentavel ndo ¢ recente. Desde que sua familia adquiriu uma fazenda para
producdo de leite e derivados, Ethan Brown questiona o tratamento dado aos animais e a razao
do seu uso na produgdo de alimentos (Bessette, 2014; Bonano, 2020). Esses questionamentos
nortearam suas escolhas académicas e atuacgdes profissionais, trabalhando principalmente com
projetos e empresas interessadas na produgdo de energia limpa e sustentavel, especialmente
substitutos de combustiveis fosseis, buscando, dessa forma, reduzir os impactos ambientais
(Bonano, 2020). Entretanto, segundo Ethan Brown, as mudangas que teriam um impacto mais

significativo sobre essas questdes, ndo estariam relacionadas ao uso ou ndo de veiculos

13 Com o intuito de produzir uma quantidade de leghemoglobina de soja suficiente para a producdo em larga escala
de seus produtos e reduzir impactos ambientais, a Impossible Foods precisou replicar esse elemento em
laboratorio através de meio de cultura feito a partir da cepa de Pichia pastoris. Devido a essa etapa na produgao,
em 2014, a Impossible Foods apresentou a FDA (Food and Drug Administration), 6rgdo americano responsavel
pelaregulacdo e aprovagdo de novos produtos ao consumidor) relatorio de pesquisa que demonstrava a seguranga
do uso leghemoglobina de soja para o consumo humano. Entretanto, esse relatorio ndo foi aprovado na época,
passando por uma nova bateria de teste, os quais foram revisados, aprovados e seu uso como aditivo foi liberado
para o consumo em 2019 (Cassell, 2019).

14 Para conseguir alcangar tal feito, a Impossible Foods teve apoio de investidores importantes como: Bill Gates
(Microsoft); UBS Bank; Google Venture, Kholsa Venture (VC companhia), entre outros.
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elétricos, mas relacionadas a praticas mais presentes no dia a dia da maioria da populagdo, bem
como a redu¢do no consumo de produtos de origem animal, o que segundo Brown, seria o
caminho. Nesse contexto, tanto Ethan Brown quanto Patrick Brown tiveram motivacdes
politicas, sociais e €ticas nas suas buscas em oferecer produtos atrativos que pudessem competir
com os tradicionais produtos de origem animal e, consequentemente, reduzir os impactos
ambientais do atual sistema de produgdo de alimentos (Bonano, 2020).

Durante esse processo, Ethan Brown se deparou com o trabalho de dois professores da
Universidade de Missouri, Columbia: Fu-Hung Hsieh (Engenharia Bioldgica e Ciéncia da
Alimenta¢do) e Harold Huff (Quimico de Alimentos), os quais trabalhavam em pesquisas de
para aprimorar técnicas de produgdo que tornassem a proteina de soja mais palatavel e, portanto,
de maior aceitacdo para o consumo (Macdonald; Pryzbyszewski; Hsieh, 2009; Shun Liu; Hsieh,
2007). Embora os vegetais, entre eles a soja, desempenhem um papel importante no alcance das
necessidades nutricionais diarias de proteinas, vitaminas e minerais, um dos maiores desafios,
segundo Fu-Hung Hsieh e Harold Huff, esta relacionado ao paladar e a aceitabilidade desses
produtos pelos consumidores, devido a problemas de sabor e a textura (Macdonald;
Pryzbyszewski; Hsieh, 2009). Segundo Harold Huff (Joiner, 2019), a pesquisa ndo tinha
motivagdo econdmica ou o desenvolvimento de um produto para competir no mercado, mas
encontrar e/ou desenvolver fontes de proteina de origem vegetal de alta qualidade que fossem
agradaveis ao paladar, mas

beneficios para a saude” (Shun Liu; Hsieh, 2007, p. 741)

sem reduzir, significativamente, seus valores nutricionais e

Nesse contexto, o desenvolvimento do método de extrusdo de alta umidade (Shun Liu;
Hsieh, 2007) seria capaz de criar produtos a base vegetal, com caracteristicas similares ao da
carne, com textura (Lin; Huff; Hsieh, 2000), caracteristicas sensoriais (Lin; Huff; Hsieh, 2002)
e nutricionais (Macdonald; Pryzbyszewski; Hsieh, 2009) semelhantes a carne de origem animal.

Apds o contato e obter a licenga do método de producao de proteina de soja com sabor
e textura de frango, Ethan Brown fundou a empresa Beyond Meat, em 2009, langando dois anos
depois, em 2012, seu primeiro produto, o Beyond Chicken Strips (tiras de frango), inicialmente
langada como Chicken-free Strips (Tiras de frango, sem frango), priorizando a comercializagdo
em grandes lojas de distribuicdo como a Whole Foods Market, utilizando uma abordagem
baseada no livre mercado e concorréncia como estratégia para promover os substitutos de carne
(Bonano, 2020). Essa estratégia tem funcionado, tendo em vista o crescimento, expansao e

reconhecimento que a companhias Impossible Food e Beyond Meat tem alcangado nos ultimos
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anos. Em 2013, a Beyond Meat recebeu o prémio de companhia do ano da PETA (The People
for the Ethical Treatment of Animals), ONG que luta pelo direito dos animais (Schroder, 2021)

Desde suas fundagdes, a [Impossible Foods e a Beyond Meat cresceram
significativamente, expandindo seus portfolios, disponibilizando diferentes produtos como
hamburgueres, salsichas, almondegas e tiras de frango. Além disso, formaram parcerias com
grandes empresas de varejos (WallMart, Whole Food Market), redes de fast-foods (Burger
King, Mc Donalds, Applebees, Hard Rock Café, Cheesecake Factory, White Castle, entre
outros) e empresas, mundialmente conhecidas por sua atuacdo na producao de alimentos de
origem animal como a Tyson Food, Cargill, BRF ¢ JBS.

Diante desse crescimento e expansdo, segundo a revista Semuels (2020), os
investimentos na producdo de carne sintética, especificamente a de base vegetal, arrecadaram
cerca de $2.29 bilhdes de dodlares na ultima década, sendo Y4 desse valor somente no ano de
2019. Neste ano, que ¢ considerado um marco nesse mercado em virtude da resposta positiva
que teve a abertura das agdes da empresa Beyond Meat na bolsa de valores de Nova York, a
qual teve crescimento de 163% no dia do langamento (Siegner, 2019).

Por sua vez, no Brasil, 2019 foi um ano de lancamentos que alavancaram o setor: a
Marfrig em parceria com a empresa americana ADM e a rede de hamburgueres Burger King
lancaram o Rebel Whoper (MARFRIG, 2019); a Seara Alimentos, do grupo JBS, langou a linha
Incrivel 100% vegetal (Seara [...], 2019); e o empresario Marcos Leta, langou a marca Fazenda
Futuro, linha de produtos feitos a base de proteina texturizada de soja (Basilio, 2019).

Como podemos observar, o mercado de produtos de origem vegetal tem ganhado
notoriedade, tanto econdmica quanto social, ganhando espago e, de certa maneira,
influenciando as praticas alimentares da sociedade moderna. Uma analise preliminar das
narrativas e argumentos utilizados por esses atores para promover sua produgdo sugere que ja
ndo se trata mais de questdes religiosas, e nem tanto de seguranca alimentar e saude publica.
Atualmente, o cerne do debate parece se concentrar em questdes ambientais, na saude
individual e no bem-estar dos animais.

Ao mesmo tempo, hd um forte investimento discursivo sobre a viabilidade econdmica
do produto, bem como sua capacidade de crescimento e geragao de lucro (Bianchi ef al., 2019;
Curtain; Grafenauer, 2019). Vale ressaltar também a migragdo em relagdo ao publico-alvo,
tornando-se mais amplo, mudando de um produto voltado para grupos especificos (religiosos,

veganos e vegetarianos) para uma linha mais mainstream, desenvolvendo produtos que
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agradem, principalmente, o publico carnivoro e/ou flexitariano'®, cada vez mais preocupado
com sua saude, mas também com o ambiente ¢ com o bem-estar animal (Curtain; Grafenauer,
2019).

Contudo, o crescimento dos investimentos na carne sintética tem suscitado
contramovimentos que criticam a producdo e questionam sua viabilidade, confiabilidade e
seguranga. A pesquisadora Vandana Shiva (2019), por exemplo, relembra os perigos do
processo de industrializagdo responsavel por: reducdo da biodiversidade, ameaca a seguranga
alimentar e nutricional e aumento dos riscos a saude. De acordo com a autora, “a corrida maluca
pelas fake foods [...] ignora a importancia da comida local e das culinarias culturais. E uma
receita para acelerar a destruicdo do Planeta” (Shiva, 2019). Nessa mesma logica, estudos estao
sendo realizados para demonstrar os impactos climaticos, principalmente no aquecimento
global, da carne sintética. Segundo Lynch e Pierrehumbert (2019), a carne sintética tende a ter
efeitos mais novigos ao meio ambiente em virtude da emissdao de CO; ao longo do processo de
produgdo industrial, devido ao seu efeito acumulativo. Enquanto isso, de acordo com os autores,
os gases produzidos pelo sistema convencional de proteina animal tém tendéncia a estabilizacao
e, a longo prazo, redugdo, principalmente do gas CH4 (metano) — considerado o mais nocivo,
devido ao seu carater ndo-acumulativo na atmosfera.

Nesse capitulo, podemos apresentar uma breve historia da carne sintética a base de
vegetal e a evolugdo tanto do produto quanto dos argumentos utilizados na sua promogao.
Observamos ainda que, 0o momento atual tem se mostrado propicio para a aceitagdao do produto,
ressaltando o aumento da preocupagdo com questdes ambientais, sociais e de saude, além de
preocupacoes que tem estimulado a corrida para o fornecimento de um produto que visa atender

as exigéncias dos consumidores.

15 £ uma prética alimentar que tem chamado atengdo nos ultimos anos pelo crescimento dos seus adeptos, que
consiste na redu¢do no consumo de produtos de origem animal, principalmente as carnes vermelhas, mas sem
sua total abdicacdo. Reduzir e substituir sdo praticas desenvolvidas pelos flexitarianos. A principal motivagao,
segundo pesquisas, esta relacionada a questdes éticas e ambientais, portanto, a redugdo no consumo de carne
vermelha seria uma forma de contribuir com a mitiga¢do das consequéncias climaticas e sofrimento animal
(Dagevos, 2014, 2021; Derbyshire, 2017; Mullee et al., 2017; Rosenfeld, 2018).
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4.2 DO CAMPO PARA O LABORATORIO: A CARNE CULTIVADA COMO
ALTERNATIVA NA PRODUCAO DE PROTEINA

Como observamos até aqui, um cenario no qual o crescimento populacional elevado e a
necessidade de protecdo dos recursos naturais, do meio ambiente, da saude, assim como, do
acesso a seguranca alimentar e nutricional da populagdo, estdo colocando em questionamento
o atual modelo de produgdo animal. Talvez seja repetitivo e/ou redundante mencionar essas
questdes novamente. Entretanto, os principais argumentos utilizados para criticar o atual
modelo de produg¢do e angariar fundos, atrair investidores, apoiadores e possiveis consumidores
para essas novas tecnologias passam por esses mesmos argumentos, focando, principalmente,
nos pontos positivos que a substitui¢do da producdo animal atual por essas novas tecnologias
resultaria (Helliwel; Burton, 2021).

Nessa perspectiva, observa-se uma rede de narrativas construidas e compartilhadas de
promogao positiva em torno das carnes sintéticas, apresentando-as como “salvadoras da patria”,
construindo uma ideia, bem como um apelo de ser a melhor solugdo para o futuro da produgao
de proteinas, centralizando, em si, a reposta para todos os problemas relacionados a questdes
¢ticas, ambientais e sociais que o atual sistema de produgdo sozinho ndo seria/sera capaz de
resolver (Ferrari; Losch, 2017; Helliwell; Burton; 2021). Entretanto, segundo Helliwell e
Burton (2021), existem siléncios nesse processo de construgdo de narrativas que “esquecem”,
ou melhor, omitem questdes importantes que envolvem a substitui¢do da carne tradicional pela
carne sintética. Helliwell e Burton (2021) comentam sobre as implicagdes ambientais nas
pequenas comunidades rurais € no sistema de produ¢do como um todo, uma vez que essa
substitui¢do promete realizar uma mudanga drastica no atual sistema de produ¢do de alimentos,
acarretando disrupgoes e fragilidades que podem trazer beneficios e maleficios, em diferentes
niveis, para todos os atores envolvidos no atual sistema de producdo de alimentos.

Nessa perspectiva, esse movimento entre o falado e o silenciado, sobre novas
tecnologias, ndo ¢ novidade e muito menos uma caracteristica tnica de quem produz a carne
sintética. Menasche (2003, 2004) ao estudar as percepg¢des entorno da producio dos alimentos
transgénicos, observou disputas de narrativas, na qual a dindmica foi semelhante. De um lado,
os defensores dos transgénicos apontando somente suas caracteristicas positivas, uma
abordagem obvia quando se quer promover algo novo no mercado, e do outro lado, os grupos
contrarios, que fazem seu papel de levantar questionamentos e, principalmente, de trazer a tona

temas, oportunamente, silenciados.
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Curiosamente, entre as carnes sintéticas e os transgénicos, alguns desses temas
(silenciados ou nao) sdo semelhantes, como: aumento da produciao de maneira mais sustentavel,
garantir alimentos em um cendrio de elevado crescimento populacional, redu¢ao dos impactos
ambientais, redu¢do no uso de insumos quimicos, entre outros (Goodman; Sorj; Wilkinson,
2008; Mello, 2019; Menasche, 2003, 2004). Portanto, a utilizacao dessas narrativas ndo ¢ algo
novo, pelo contréario, podemos inferir a existéncia de um processo de reciclagem e reutilizagao
de argumentagdes com objetivo de reforcar um determinado produto ou ponto de vista.

Goodman, Sorj e Wilkinson (2008) e Mello (2019) comentam que o crescimento
populacional e, consequentemente, o aumento na demanda de alimentos foram os principais
argumentos utilizados para defender o aprimoramento técnico da agricultura e estimular o
desenvolvimento de pesquisas e tecnologias para elevar o controle do sistema de producao,
acarretando, posteriormente, no que conhecemos como Revolugdo Verde. Menasche (2003,
2004) e Mohorcicha e Reese (2019) observaram os mesmos argumentos relacionados a defesa
da produgcdo dos OGMs (organismos geneticamente modificados), afirmando que essa
tecnologia poderia, entre outras coisas, ajudar a resolver o problema da “fome mundial”
(Mohorcicha; Reese, 2019, p. 05), reforcando a visao otimista presente nas narrativas dos atores
envolvidas com essa tecnologia.

Em relagdo as carnes sintéticas, podemos observar esse cenario se repetindo, os mesmos
argumentos e narrativas sendo (re)utilizados e (re)organizados para defender e estimular sua
produgao, reforcando seus beneficios, entre eles, principalmente, o de garantir o fornecimento
de produtos de origem animal, para uma populagdo em crescimento e, dessa maneira, suprir a
demanda por uma alimentacdo de qualidade, de maneira sustentdvel, segura e eficaz (Ferrari;
Losch, 2017; Helliwell; Burton; 2021).

De igual forma, observamos semelhangas nas narrativas utilizadas pelos
contramovimentos: riscos desconhecidos sobre essa nova tecnologia em relagdo a satde, ao
meio ambiente € ao sistema econdmico, principalmente ao pequeno produtor (aumento da
concentracdo de poder nas grandes empresas), etc (Mohorcicha; Reese, 2019, p. 05). Portanto,
tanto nos movimentos a favor quanto nos contramovimentos podemos observar a repeticdo de
narrativas, quase em um eterno loop, demonstrando que apesar da diversas e diferentes
promessas, as dificuldades e problematicas persistem e, até mesmo, agravam-se'® e, segundo

Chomski, (2015), essas narrativas e os cendrios criados para defender essas novas tecnologias,

16 Cenario no qual 820 milhdes de pessoas no mundo € 43,4 milhdes no Brasil estdo em situagdo de inseguranca
alimentar (Nune, 2022; Willet et al., 2019)
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sdo na realidade “novas oportunidades de mercado e de concentragao de riqueza e poder” para
o capital industrial. Realidade observada com os transgénicos, os quais tem um processo de
desenvolvimento parecido com as carnes sintéticas.

Os transgénicos, assim como as carnes sintéticas, foram desenvolvidos, inicialmente em
pequenas empresas, as startups, geralmente ligadas a pesquisadores académicos e
universidades. Posteriormente, com o aumento da sua importancia e resultados positivos, em
uma perspectiva econdmica, grandes empresas investiram e, posteriormente, adquiriram e
absorveram essas pequenas empresas € passaram a controlar essa tecnologia, tornando-se,
atualmente, grandes conglomerados que controlam o desenvolvimento e as patentes desses
produtos (Mohorcicha; Reese, 2019). Sera que histdria se repetird? As carnes sintéticas seguirdo
o mesmo caminho? Os acontecimentos recentes indicam esse direcionamento, como podemos
inferir mais adiante.

Nesse contexto, a carne sintética (cultivated meat ou carne cultivada em laboratorio) €
apresentada, para o mercado e para os consumidores, como uma op¢ao mais sustentavel e uma
alternativa mais saudavel!’ (reducdo na incidéncia de doengas contagiosas e de contaminacio
por patdgenos), com reduzido impacto ambiental, (menor utilizacio de recursos naturais'®,
reduzida emissdo de gases de efeito estufa e utilizacdo de insumos toxicos); e animal friendly
(menor nimero de animais utilizados, reduzindo o sofrimento animal). A carne sintética, nesse
contexto, contribuiria na mitiga¢do dos efeitos danosos relacionados a produ¢do convencional
de carne, além de contribuir com a redu¢do na contaminagdo e polui¢dao das aguas e do meio
ambiente (Bhat et al., 2015; Penn, 2018; Post, 2012).

Segundo Bhat et al. (2015, p. 242), a carne cultivada em laboratorio (figura 05) ¢ um
processo que,

[...] envolve a extracdo de células do animal e transferéncia para um ambiente
adequado que contenha nutrientes, fontes de energia, fatores de crescimento etc.,

necessarios para o crescimento e a diferenciagdo das células de células-tronco para
células musculares maduras utilizando um biorreator'®.

17 Segundo Ibarra (2018) o controle nas etapas do processo de produgdo pode contribuir na redugdo da obesidade
e nas doencgas cardiovasculares, na redugdo no uso de antibidticos e na transmissdo de doencas através dos
alimentos.

18 A carne cultivada usaria 35-60% menos energia, 98% menos terra e emitiria menos 80-95% gases causadores
do efeito estufa (Penn, 2018; Post, 2012).

1 Tradugdo propria.
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Figura 5 - Etapas para a producio da carne de laboratério
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Fonte: Tunes (2019)

Nesse sentido, podemos observar, através da carne sintética, uma promessa de aumento
no controle do processo produtivo e, por meio desse controle, oferecer um produto mais eficaz
em varios aspectos quando comparados a carne convencional. Vérios desses aspectos ja foram
mencionados ao longo desse trabalho, contudo sdo a base da constru¢do das narrativas e
argumentacdes que dao voz, vida e movimentagdo aos atores desse “novo” mercado.

Goodman, Sorj e Wilkinson (2008), fazem um panorama do caminho que a
industrializacdo da alimentacgdo tem trilhado, tecnificando etapas do sistema de produgdo com
0 objetivo de reduzir as limitagdes impostas pela natureza, ou seja, garantir o maximo controle,
ou pelo menos a ilusdo de controle, do sistema produtivo. Os autores denominaram esse
processo de apropriacionismo, que consiste “na transformagao de atividades rurais em atividades
industriais” (Goodman, Sorj, Wilkinson, 2008, p. 50), tornando um processo natural em uma
“estratégias de acumulag@o [de riquezas] e de crescimento especificas” (p. 06) através do controle
e da mercantilizag¢do de diferentes processos ao longo do sistema de producao.

As carnes sintéticas, principalmente a carne de laboratdrio, representam esse processo
em sua forma mais evidente, uma vez que promete o controle e a industrializagdo de ciclos
completos da reprodug¢do e desenvolvimento animal (fecundagdo, gestagdo, nascimento,
crescimento e desenvolvimento), visando substituir o fator animal por um processo industrial
e sintético, assim como os cavalos foram substituidos pelas maquinas, as fibras naturais pelas
sintéticas, a carne de laboratdrio objetivo substituir o fator animal por protocolos de producao

realizados em laboratorios ao redor do mundo, agilizando processo de mudancas do rural para
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o urbano, uma vez que as fazendas do futuro (figura 06), produtoras das carnes do futuro (figura

07) estariam localizadas, principalmente, proximo aos grandes centros urbanos.

Figura 6 - Planta das futuras instalacdes de producao de carne de laboratério da empresa UPSIDE Foods
nos Estados Unidos

Fonte: UPSIDE Foods (2023)
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Fonte: Porto e Berti (2022)

Deslocamento que fortalece o processo de dissociagdo entre o produto carne e sua
origem animal e, com isso, 0 surgimento de novas simbologias, praticas produtivas e comerciais
atreladas a esse produto (Fiddes, 1989). Como vimos, no capitulo 03, essa desassociagdao

ocasionou um distanciamento entre o alimento carne e sua origem, os animais, o qual, segundo
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Helliwell e Burton (2021), facilitou a inser¢do de uma imagem negativa a producdo de
alimentos de origem animal e, consequentemente, sua associagdo com problematicas
ambientais, éticas e da saide humana.

Embora o debate em torno das carnes sintéticas tenha ganhado a midia, principalmente,
a partir dos anos 2000, o imaginario e o desenvolvimento de tecnologias que permitiam a
manipulacdo de tecidos e células datam do inicio do século XX. A primeira experiéncia em
relagdo a capacidade de manter vivo (sem multiplicagdo) tecidos musculares de frango em
laboratorio data de 1912, quando o bidlogo francés Alexis Carrel, conseguiu manter vivo um
pedaco de musculo cardiaco de galinha, em uma placa de Petri, demonstrando a viabilidade de
um tecido muscular se manter ter vivo fora do corpo (Carrel, 1910).

Esse imaginario também foi registrado pelo primeiro-ministro Britanico Winston
Churchill que “previu”, em um ensaio escrito em 1931, sobre a capacidade humana futura de
“crescer partes separadas [de galinha] em um ambiente adequado”, evitando, assim, “o absurdo
de cultivar uma galinha inteira para comer o peito ou asa”. Enquanto isso, o escritor e politico
Frederick Edwin Smith teceu comentarios semelhantes para producdo de carne bovina: “Nao
sera mais necessario ir ao extremo de criar um boi para comer seu bife” (Bhat et al., 2015, p.
242). Na década de 1940, o autor francés Rene Bariavel, em seu romance de fic¢do cientifica
Ravage, descreveu a producao da carne sintética e sua comercializagdo em restaurantes de uma
sociedade futuristica (Bhat et al., 2015).

Em uma perspectiva mais teorica, na década de 1950, o cientista Willem Van Eelen
(Holanda) desenvolveu estudos tedricos sobre a possibilidade de utilizar células-troncos para a
producdo de carne, patenteando a ideia em 1999 como o conceito de cultura in vitro de células
organicas. Na década de 1990, a NASA realizou pesquisas sobre cultivo de células musculares
de perus. Porém somente a partir dos anos 2000 que as primeiras experiéncias que evidenciaram
a viabilidade do processo foram realizadas, quando em um experimento também financiado
pela NASA, com o intuito de encontrar uma fonte proteica segura e de boa qualidade para seus
astronautas em viagens espaciais de longa duragdo, cultivaram o primeiro filé de peixe
comestivel, gerado a partir de células de peixes dourados, em 2002. Em 2007, Willem Van
Eelen descreveu os requisitos necessario do meio de cultura e o design dos biorreatores (Bhat
et al., 2015; Dolgin, 2020).

De acordo com Kadim et al. (2014, p. 223), o comeco do século XXI foi um ambiente
promissor para o aperfeigoamento da carne de laboratorio. Nesse periodo, diversas técnicas

foram desenvolvidas possibilitando “gerar musculo esquelético, osso, cartilagem, gordura e
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fibras”. Além disso, outras pesquisas com outros meios de cultura, que buscavam eliminar a
contaminag¢do durante o processo de produgdo com a redugdo no uso do soro animal (Bhat et
al., 2015). Esses avangos foram possiveis devido ao aumento no investimento em pesquisa para
essa area. Stephens e Ellis (2020) comentam sobre o primeiro projeto de grande escala sobre o
tema, o qual foi financiado pelo Governo da Holanda, através de seu Ministério da Agricultura,
durante o periodo de 2005 a 2009, sendo a primeira instituicdo governamental a apoiar esse tipo
de iniciativa.

O Projeto in vitro recebeu investimento de outras empresas, como a Meester Stegeman
BV, Sara Lee Foods, Willem van Eelen (Vitro Meat BV) e New Harvest, tendo essa tltima
investido um montante de $7000 mil ddlares. O Dr. Henk Haagsman foi o cientista chefe do
programa de pesquisa e desenvolvimento da carne de laboratorio, na Universidade de Utrecht.
O projeto foi divido em trés parte, sendo o setor sobre engenharia de tecidos ficado sobre a
responsabilidade do Dr. Carlijn Bouten (Stephens; Ellis, 2020; Datar, 2021). Contudo, em 2009,
o financiamento foi encerrado devido a auséncia de resultados mais pragmaticos. Ainda assim,
o Dr. Mark Post, da Universidade de Maastricht, que assumiu o projeto apds a saida do Dr.
Carlijn Bouten, persistiu nas pesquisas, recebendo, em 2010, apoio financeiro de Sergey Brin
(Cofundador da Google), através da New Harvest.

Essa nova rodada de investimentos, possibilitou a cria¢gdo do primeiro hamburguer de
laboratorio do mundo (figura 08), que foi cozido e provado em uma coletiva de imprensa em
Londres (Fountain, 2013; Bhat et al., 2015; Dolgin; 2020; Ferrari; Losch, 2018; Kadim ef al.,
2015). Esse evento aconteceu em maio de 2013 e ¢ considerado um marco importante nos
debates sobre a viabilidade desse produto, que contou com a presenga de mais de 200 jornalistas

e académicos.
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Figura 8 - Primeiro hamburguer desenvolvido em laboratério

Fonte: Produtora [...], 2020

O responsavel por preparar o primeiro hamburguer de carne de laboratorio, foi o chefe
Richard McGeown do Restaurante Couch's Great House (figura 09) e para fazer a primeira
degustacao, foi convidada a pesquisadora de tendéncias alimentares Hanni Riitzler, do estudio
Future Food, e Josh Schonwald, autor do livro The Taste of Tomorrow: Dispatches from the

Future of Food.

Figura 9 - Primeiro hamburguer de laboratério sendo preparado para degustaciao

Fonte: Fountain, 2013.



92

De acordo com o Dr. Mark Post, todo o processo do evento teve como objetivo
demonstrar a viabilidade desse tipo de producdo e sair do campo da fic¢ao cientifica, possivel
apenas, pelo menos até entdo, nos filmes e séries como Star Trek e A familia Jetson, para a
realidade (Helliwel; Burton, 2021). Dr. Post objetivo realizar “uma prova de conceito e mudar
a discussdo de 'isso nunca vai funcionar' para 'bem, nos realmente mostramos que funciona,
mas agora precisamos obter financiamento e trabalhar nisso” (Fountain, 2013)

A receptividade do produto nao foi das melhores, com avaliagdes que consideraram o
produto seco, sem sabor, porém o aroma, a textura e a sensagao na boca lembravam ao da carne
convencional. Apesar disso, segundo Dr. Mark Post, o evento foi um sucesso, pois demonstrou
a viabilidade da técnica de produgdo, atraindo o interesse de investidores, que era a principal
meta dessa degustagdo, uma vez que, na época, essa tecnologia ainda estava em seu estagio
inicial, necessitando de mais investimento, visando, principalmente, a reducio nos custos de
produgdo. O valor do hamburguer servido foi de $325,000, o equivalente a mais de R$ 1.500.00
(Fountain, 2013). A redug¢do dos custos de producao ¢ considerada o principal desafio para o
aumento da escala de produgao, a reducao dos custos da produgao do meio de cultura, no qual
as células sao estimulas e desenvolvidas, € o fator primordial, uma vez que contribui com 55-
95% dos custos de producao (Hubalek; Post; Moutsatsou, 2022; Post ef al., 2020; Zhang et al.,
2020).

Ap6s a realizacdo desse evento, segundo Stephens e Ellis (2020), houve uma migracao
nos atores envolvidos com a produgdo das carnes sintéticas, migrando da comunidade
académica para as startups ou foodtechs. Como exemplo, podemos citar o proprio Dr. Mark
Post, fundador da primeira startup, a empresa holandesa Mosa Meat, voltada para a pesquisa e
desenvolvimento desse tipo de produto. Posteriormente, outras empresas foram surgindo e o
nimero de startups desenvolvendo pesquisas e produtos (derivados de frango, porco, pato,
peru) relacionados a carne cultivada cresceu significativamente, entre elas estdo: Memphis Meat
(EUA), SuperMeat (Israel), Just (EUA), Beyond Meat (EUA), entre outras. Além disso, houve
também um aumento significativo de investimentos nos ultimos anos, desde 2013 até 2021,
foram investidos aproximadamente U$ 25 milhdes de dolares nessa inddstria provenientes
principalmente de investidores individuais (Bill Gates, Richard Brason), grandes

conglomerados de alimentos (7yson Foods, JBS, BRF, Cargil) e empresas de riscos (venture
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companies®). A figura 10, abaixo, demonstra os elevados valores arrecados por 05 maiores
startups envolvidas com a pesquisa e producao de produtos relacionados as carnes sintéticas,
demonstrando o quanto esse produto tem atraido investimentos e interessados nessa nova

tecnologia.

Figura 10 - Valores arrecados pelas principais empresas de producio de carnes sintéticas

IMPOSSIBLE g ¥ mosa meat M E IglfTHsl S
$387.5M S$220M S$72M $20.2M $8.8M

Fonte: Vennare [2023].

Atualmente, existem mais de 50 empresas voltadas para a pesquisa e produgdo de carne
de laboratodrio, sendo os Estados Unidos e Israel os paises com o maior nimero de empresas em
funcionamento: 09 e 05, respectivamente (Helliwel; Burton, 2021).

Com o aumento de investimentos e de empresas atuando nesse “novo” mercado,
inovagdes foram surgindo com o desenvolvimento de novos e diferentes produtos. Em 2016, a
empresa americana Memphis Meat apresentou a primeira almondega cultivada em laboratério.
Em 2017, a mesma empresa apresenta a primeira carne de frango e pato cultivada. J4 em 2018,
a empresa israelense, Aleph Farms, apresenta o primeiro steak (bisteca) de laboratorio (Ye et
al., 2022). Esse panorama de evolucao fortaleceu ndo somente a viabilidade da técnica de
producdo, mas sua capacidade de diversificagdo, capaz de replicar diferentes tipos de proteinas,
como: bife, porco, frango, foie gras, peixe, etc., (Treich, 2021).

A aprovacao, em 2020, pela agéncia de alimentos de Singapura acerca da
comercializacao de frangos cultivados em laboratorio, ¢ outro marco importante para o mercado
das carnes sintéticas, especialmente a carne cultivada. Singapura, com esse fato, tornou-se o
primeiro pais a viabilizar esse produto de forma acessivel para os consumidores, além de tirar

a producdo da carne sintética, definitivamente, da fic¢do trazendo para uma realidade palpéavel

20 As empresas de capital de risco levantam dinheiro de socios limitados (LPs) para investir em startups
promissoras ou fundos de risco ainda maiores (Gompers; Lerner, 2013; Lerner; Tag, 2013).
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(Treich, 2021; Ye et al., 2022). Esse fato pode ter relacdo com a realidade geografica desse
pais, no qual apenas 1% de seu territorio ¢ destinado a produgao de alimentos, sendo necessario
importar a maior parte do alimento consumido internamente.

Nesse sentindo, o governo de Singapura tem investido em estratégias para reduzir a
dependéncia externa, buscando elevar sua produ¢do interna de alimentos, e a producdo de
proteinas alternativas esta entre os investimentos (Treich, 2021; Lu, 2022; Marsh, 2023).
Ressaltando que a produgao de proteina de qualidade, utilizando menos recursos naturais (terra
e agua principalmente), ¢ uma das principais narrativas utilizadas pelos atores desse “novo”
mercado, uma promessa atrativa para um pais que necessita aumentar sua produgdo interna e
nao pode ampliar sua area produtiva.

Em 2022 e 2023, marcos importantes aconteceram para tornar a carne cultivada,
brevemente, em algo comum nas prateleiras dos supermercados. Em novembro de 2022, a Food
and Drug Administration®' (FDA), apds avaliacdo das instalagdes e do processo de producio,
concluiu que a carne de frango de laboratério produzida pela empresa UPSIDE Food Inc. €
segura e atende os requisitos da legislacdo americana (FDA Completes First [...], 2022; Milman,
2022). Em 2023, foi a vez da empresa GOOD Meat, Inc. receber a mesma avaliagdo.
Posteriormente, o U.S. Department of Agriculture’* (USDA) deu sua anuéncia sobre a
seguranca da producdo da carne cultivada para o mercado americano, autorizando sua
comercializacao nesse pais (Milman, 2023).

Desse modo, os Estados Unidos se tornam o segundo pais do mundo a declarar a
seguranga da carne de laboratorio e autorizar sua comercializa¢do. Entretanto, o produto ainda
nao esta disponivel para venda, mas sua aprovagao abriu as portas para acessar uma das maiores
economias do mundo.

Em 2023, o Brasil entrou oficialmente um ator participativo no cenario das carnes de
laboratorio, desenvolvendo pesquisas e produtos. A EMBRAPA e a UFMG, com apoio
financeiro apoio da ONG internacional GFI, estao desenvolvendo pesquisas para a producao de
carne de frango em laboratério. A EMBRAPA prevé a possibilidade de realizar testes
nutricionais para o final de 2023 (Brasil [...], 2023). Para os pesquisadores da UFMG, a pesquisa

trard beneficios ndo apenas para a produgdo e oferta de um alimento “sem abate, sem

2l Agéncia americana responsavel por garantir a seguranga, eficacia e eficiéncia da alimentos, medicamentos e
produtos com origem bioldgica, garantindo dessa maneira a seguridade dos produtos que irdo ser comercializados
nos Estados Unidos da América (FDA Completes Second [..], 2023)

22 Agéncia americana que implementa normas e regulamentos relacionados a agricultura, pecuaria, aquicultura,
entre outras producdes, visando garante a qualidade, nutricdo e seguranga dos alimentos.
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sofrimento”, mas podera contribuir com pesquisa na produgao de enxertos e produtos farmacos
(Leocédio, 2023).

Panorama que demonstra a existéncia de uma corrida para o desenvolvimento de
pesquisas e, principalmente, para tornar a carne de laboratorio uma realidade e uma opcgao de
fonte de proteina disponivel para os consumidores.

Conforme apresentado no capitulo anterior, o mercado tem sido bem receptivo para as
carnes sintéticas, movimentando elevadas cifras na comercializagdo, com previsao de
movimentar US$ 8.84 bilhdes de ddlares até 2030 (grafico 01), somente nos Estados Unidos
(Market Research Future, 2021).

Grafico 1 - Crescimento econdomico do mercado de carnes sintéticas
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Fonte: Market Research Future (2021)

Entretanto, outros fatores podem afetar o desempenho desse produto no mercado, sendo
a aceitacdo dos consumidores a principal dela. Discutimos, anteriormente, o crescente
movimento de (re)valorizagdo dos produtos locais por parte desses atores, reconhecendo, nesses
produtos, uma qualidade diferenciada, além de questdes relacionadas ao comércio justo, com
conhecimento das praticas utilizadas, relagdes sociais e confiabilidade. Nesse contexto,
segundo Schaefer e Savulescu (2014), a produ¢do de carne sintética promove um movimento
contrario a esse observado pelos consumidores, ressaltando que a implementacdo dessa
tecnologia envolve substituir a natureza, tirando sua necessidade no processo de producao de
alimentos, tornando-o totalmente independente. Essa proposta ¢ apontada, pelos autores, como
um “desrespeito” a natureza e as relacdes de interdependéncia desta com a sociedade, “na

medida em que trata o mundo natural como uma simples ferramenta para nosso uso” (Schaefers;
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Avulescu, 2014, p. 191), refor¢ando a visdo de “desenvolvimento” positivistas e cartesiana, na
qual a natureza ¢ vista apenas como um recurso, passivel de controle e, posteriormente,
substitui¢do (Goodman; Sorj; Wilkinson, 2008).

Portanto, as escolhas e aceitacdes dos consumidores sao apontados como fatores
decisivos no processo de viabilizagdo da producdo da carne cultivada. Segundo Hocquete
(2016), Verbeke et al. (2014) e Verbeke, Sans ¢ Van Loo (2015), entre os argumentos,
apontados pelos consumidores em relagdo a aceitagdo ou ndo em consumir carne sintética estao:

a) caracteristica nao-natural do produto (unnaturalness);

b) incertezas em relacdo a real capacidade em gerar produtos saudaveis e sem risco;

c) os efeitos negativos em relag@o as culinarias tradicionais e producao local;

d) aumento da desigualdade social e econdmica.

Em relacao a essa ultima questao, Hocquete (2016) discute sobre a possibilidade dessa
produgdo “reforcar o controle e o poder de companhias multinacionais” (Hocquete, 2016. p.
171), como observado no caso dos produtos geneticamente modificados, reforcando a
desigualdade sociopolitica entre os paises do Norte e do Sul, agravando a separacdo e
aumentando a distancia entre riscos e pobres.

Contexto que pode ser observado, e nos permitir inferir sua possibilidade, através do
investimento e financiamento de grandes empresas multinacionais, visando garantir uma fatia
desse novo mercado, que em 2010 movimentou milhares de dolares em consumo, pesquisa e
marketing (Post, 2012). Empresas como JBS e Tyson food (figura 11) tem investido recursos
consideraveis nessa nova tecnologia®®, visando esse mercado futuro, porém sem deixar de lado
seus investimentos na producdo convencional de alimentos de origem animal (Grafico 02),
garantindo, portanto, sua influéncia e importancia em questdes consideradas opostas nesse
debate. Vale ressaltar que, existe o interesse de paises importantes no mercado internacional de
alimentos, como China e India, no desenvolvimento de pesquisas e produtos relacionados a
carne sintética. Nesse sentido, recentemente, a China realizou contrato com uma startup

Israelense, visando a aquisi¢do de carne sintética (Roberts, 2017).

2 Tyson Food langou sua propria marca de alimentos & base de vegetal (Raised [...], 2021) e a JBS investiu valores
elevados na constru¢do de um centro de pesquisa sobre carne de laboratério no Brasil (Borges, 2023).



Figura 11 - Empresas que investiram na producéo das carnes sintéticas
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Grifico 2 - Multinacionais e a importincia de produtos animais e nio animais em suas receitas

30% 33% 6%
22%
70% 67% 94%
-
(JBS) @ National Beef. (Horim /j—\ W Bachoco
Tyson o¥ @ pilgrims: : b
1S Receita nao animal =] Receita animal

Fonte: Nosso futuro [...], 2017

Nesse contexto, a participagdo e acompanhamento dos consumidores e, principalmente,
seu posicionamento em relacdo a aprovacao/rejeicdo dessa nova tecnologia e seus produtos,
colocando esses atores numa posicao de destaque, em relacdo a um mercado futuro, mas que ja
se mostra promissor. Diante disso, os primeiros passos em dire¢do a chegada desse produto no
mercado, a partir dos dados e muitas conquistas alcancadas, além de sair de uma fic¢do para
uma realidade palpavel, a distdncia entre as prateleiras dos supermercados e a mesa dos

consumidores esta ficando cada vez mais curta.
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5 POR QUE APOSTAR NESSE NOVO MERCADO? NARRATIVAS UTILIZADAS
NO DEBATE EM TORNO DAS CARNES SINTETICAS

Narrativas sao historias construidas pelos atores para dar embasamento ao seu ponto de
vista e, consequentemente, dar suporte as suas acdes e praticas (Roe, 1994). Nesse intuito,
através das narrativas, os atores organizam, processam ¢ transmitem informacgdes que
consideram relevantes, alinhando elementos do passado ¢ do presente com a finalidade de
construir uma ideia de futuro (Herman, 2003).

A capacidade dos atores de selecionar, processar e transmitir informagdes de maneira
organizada ¢ definida como processo de justificagdo (Boltanski; Thévenot, 1999), pelo qual
diversas associagdes podem ser construidas utilizando uma diversidade ampla de elementos,
situacdes e objetos, possibilitando criar diversas e diferentes narrativas que podem ser utilizadas
de acordo com o objetivo e o interesse dos atores. A disputa entre diferentes narrativas e
argumentacdes em relacdo a uma tematica especifica ¢, segundo Roe (1994), a razdo do
crescimento da complexidade entorno da mesma, principalmente em situagdes de elevada
ambiguidade. Dessa forma, para que uma narrativa perdure, € necessario que possua capacidade
de gerar uma resposta emocional e € essa capacidade, que determinara seu nivel de alcance, sua
popularidade e, segundo Shiller, (2019), seu nivel de “contagio”, determinando a for¢a dessa
narrativa em influenciar os atores e suas praticas.

Para isso, as narrativas, nesse contexto, ndo sao apenas construcdes ldgicas e sequenciais
de simbolos formando um contexto ou realidade convincente. Elas também sdo ferramentas
importantes no processo de estruturacao de argumentos que transmitam o posicionamento dos
atores, demonstrando sua identificagcio com determinada interpretagdo da realidade e sdo
utilizadas como ferramentas de convencimento para atrair apoiadores para uma determinada
causa ou situa¢do (Fonseca-Silva, 2007, p. 208; Orlandi, 2015). Portanto, segundo Jones e
McBeth (2010, p. 239), as narrativas tém a capacidade de “moldar a opinido publica e,
ultimamente, moldar agdes governamentais”.

Para isso, as narrativas precisam estar alinhadas com temas atuais (Beckert, 2011;
Goffman, 2012), para serem capazes de gerar motivagdes compartilhdveis, contaveis e
repetiveis por uma grande maioria, tornando-se “virais” e, dessa maneira, capazes de influenciar
as praticas sociais e econdmicas dos atores, governantes e, potencialmente, de uma sociedade.

Quando tratamos do tema desse trabalho, observamos exatamente esse processo em

andamento, no qual atores, diretamente relacionadas a esses produtos (empresas, celebridades,
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chefes de cozinha, CEOEs, etc) estdo selecionando e organizando informagdes dos mais variados
temas, de significativa relevancia para a sociedade atual. Isso visa atrair consumidores,
apoiadores e investidores que apoiem essa nova proposta, demonstrando a importancia do
desenvolvimento de pesquisas e de produtos relacionados as carnes sintéticas (plant-based e
culivated meat). Além disso, eles constroem narrativas criticas ao atual sistema de producgao de
produtos de origem animal, e justificam a necessidade de alternativas a producdo de carne
convencional. Entre os argumentos mais presentes ¢ amplamente utilizados, estdo questdes
ambientais e éticas, principalmente ao que se refere aos maus tratos aos animais na producao
de alimentos e os impactos a saide humana.

Como discutimos anteriormente, no item 3.2, ndo ¢ de hoje que o modelo de produgdo
de alimentos tem sido alvo de criticas que questionam sua capacidade de produzir alimentos
com qualidade e de modo sustentavel. Portilho (2005) discute sobre as mudangas discursivas
que ocorreram nas ultimas décadas, principalmente a partir da década de 1970, sobre a(s)
principal(is) causa(s) no detrimento dos recursos naturais e do meio ambiente, incluindo debates
em torno do crescimento populacional, problemas relacionados a tecnologia e producio e,
posteriormente, aos diferentes padrdes de vida, com foco na desigualdade e nos diferentes
niveis de consumo entre paises do Norte e do Sul do globo. Todavia, essas questdes persistem
e ainda reverberam entre os elementos discursivos utilizados para criticar o0 modelo atual de
producao de alimentos, assim como nas justificativas que buscam demonstrar a necessidade de
uma mudanga “radical” no atual sistema agroalimentar (Horton; Lucas, 2019).

A crise econdmica e alimentar de 2007/2008, contribuiu para resgatar e fortalecer esse
debate e na retomada de questdes e preocupagdes em relagdo a capacidade do atual modelo de
producdo em suprir a crescente demanda alimentar de um mundo cada vez mais populoso
(Godfray et al., 2010; The 9 Billion [...], 2011). Recentemente, em 2019, o relatorio da The
Lancet Comission buscou, através de um compilado de dados e informagdes, “fornecer
fronteiras cientificas para reduzir a degrada¢do ambiental causada pela produgdo de alimentos
em todas as escalas” na atual conjuntura da sociedade global, concluindo que, “fornecer a uma
populacdo global crescente com dietas saudéaveis a partir de sistemas alimentares sustentaveis
¢ um desafio imediato” (Willet et al., 2019, p. 447).

A partir dessa afirmagdo e dos resultados constantes no relatorio, podemos inferir
possiveis afirmacdes ou sentidos que “complementam”, ou estdo implicitos nesse enunciado,

tais como:
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a) o atual sistema agroalimentar ¢ insustentavel;

b) o atual sistema agroalimentar fornece alimentos nao saudaveis para a populacao;

c¢) o atual sistema alimentar precisa ser modificado imediatamente.

A producao de proteina de origem animal estd no centro desse debate, geralmente
apontada como um sistema de produgdo com elevada pegada ecologica, forte participagdo na
liberagdo de gases de efeito estufa, alta utilizacdo de recursos naturais (terra, 4gua e energia),
além de problemas relacionados ao bem-estar animal e a seguranga dos alimentos (Bhat et al.,
2015; FAO, 2006; Lucas; Horton, 2019; Penn, 2018; Post, 2012; Tilman; Clark, 2014; Willet
etal., 2019).

Nesse cenario, o consumo de carne vermelha vem sendo apontado como gerador de
problemas e preocupagdes, tanto para a saide, quanto para o meio ambiente (Curtain;
Grafenauer, 2019; Marsh; Zeuschner; Saunders, 2012; Matada; Philippe; Koneri, 2013;
Schosler; Boer; Boersema, 2012). Esse cenario, tem reforcado campanhas, estudos e pesquisas
que defendem mudancas nas dietas, na redu¢do no consumo de carne vermelha e estimulado a
producdo e a adogdo de refei¢des baseadas em produtos a base de vegetais, consideradas mais
saudaveis e com menor impacto ambiental (Bianchi et al, 2019; Boer et al, 2014; Lucas;
Horton, 2019; Willet et al., 2019). Campanhas que se materializam na forma de narrativas
utilizadas pelos atores envolvidos nesse “novo” mercado, para promover alternativas as dietas
e ao atual sistema de producdo, as quais estdo ganhando adeptos, tendo em vista o crescente
nimero de investidores (particulares e governamentais) nos ultimos anos (Painter; Brennen;
Kristiansen, 2020).

Direcionamento que reforga as trés dimensdes, propostas por Silva, Cotanda e Pereira
(2017), existentes no processo de construcdo de estorias e narrativas. A primeira dimensdo, o
diagnostico, pode ser observada nas criticas ao modelo convencional, nas afirmagdes sobre sua
elevada pegada ecologica, sobre os danos a satde, ao meio ambiente e aos animais,
contribuindo na constru¢do das fronteiras entre um modelo, considerado ultrapassado, e outro
moderno, atual e mais eficiente.

A segunda dimensdo, o progndstico, sdo as proprias carnes sintéticas apontadas como a
melhor solugdo para enfrentar a crise climatica, oferecendo produtos saudaveis, sustentaveis e
seguros. Enquanto a terceira dimensao, a motivacional, pode ser observada nos alinhamentos
narrativos com as tematicas, interesses e¢ problemadticas atuais. Capacidade que estimula a
disputa de narrativas, aumentando o interesse sobre o assunto e sua capacidade de influenciar

as pessoas (Lang, Heasman, 2004; Shiller, 2019).
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A dimensdo motivacional, através do alinhamento com temas atuais, ¢ uma estratégia
necessaria para atrair o interesse da populacao e a utilizagdo de fontes seguras e confiaveis que
dao embasamento a essa estratégia fortalecem a credibilidade nessas narrativas. Entre essas
fontes, estdao os relatorios da Organizacao das Nagdes Unidas para Alimentagdo e Agricultura
(FAO) responséavel pelo documento Livestock’s long shadow: environmental issues and
Options (FAO, 2006) considerado um marco na critica ao atual sistema de produgdo de
alimentos de origem animal. Relatorios recentes dessa instituicdo reforgam esse debate, como:
Thinking about the future of food safety: a foresight report (FAO, 2022) e The future of food
and agriculture: alternative pathways to 2050 (FAO, 2018), que apontam para questdes
importantes, que ja citamos ao longo desse trabalho, as quais tem modificado as praticas e as
preferéncias alimentares da populagdo, que podem afetar positivamente e negativamente o
sistema de produgao de alimentos da atualidade. Entre essas questdes, reencontramos temas que
j& apresentamos ao longo desse trabalho, relacionados as mudangas climaticas, dietas mais
saudaveis e sustentaveis, bem-estar animal, desperdicio alimentar, urbanizagao, uso sustentavel
dos recursos naturais, entre outros, sao facilmente observados em pesquisas académicas
(Herrero et al., 2013; Kassem; Jepsen; Salhofer, 2021; Lonnie; Johnstone, 2020; Mcevoy;
Temple; Woodside, 2012; Mogensen; Hermansen; Trolle, 2020; Rust et. al., 2020) e em
relatorios internacionais (FAO, 2011, 2018, 2020; SOFA, 2018, 2020; GLOBAL PANEL,
2016; 2020; Masson-Delmanto et al., 2018; Shukla ef al., 2019; Portner et al, 2022).

Segundo Global Panel (2020, p. 57, tradugdo propria),

O sistema alimentar global atual ja pode estar ultrapassando diversos limites
planetarios relacionados as mudangas climaticas, degradacdo do solo, elevagiao do
nivel dos oceanos, perda de biodiversidade, poluigdo do ar, da adgua e da terra, e
esgotamento de agua potavel.

Ainda, Segundo Global Panel (2020), se mudangas ndo acontecerem e o sistema de
produgdo de alimentos continuar como estd, havera alimento suficiente para alimentar somente
44% da populacao atual. As praticas, preferéncias e escolhas alimentares também necessitam
de mudancgas, uma vez que dietas e praticas alimentares com maior consumo de alimentos de
origem animal (carnes, leites, por exemplo), tendem a ter uma pegada ecoldgica mais elevada,
ou seja, elevado uso dos recursos naturais e geram residuos danoso ao meio ambiente, como o0s
gases causadores do efeito estufa (Boehm et al., 2018; Global Panel, 2020).

Nesse contexto, um dos objetivos desse capitulo € identificar a presenca de estruturas e

elementos que nos possibilitam observar, como essas narrativas estdo sendo construidas e
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alinhadas com temas relevantes; como e quais elementos estdo sendo utilizados, tanto de
maneira direta quanto indireta, nas falas dos atores a favor e contrarios a producdo das carnes

sintéticas.

5.1 NADANDO EM NARRATIVAS AMBIENTAIS, ETICAS E DA SAUDE.

Com o intuito de observar e analisar o processo de construgdao das narrativas, ou seja,
os elementos e simbolos utilizados e, principalmente, o alinhamento com tematicas de interesse
da sociedade atual, capazes de gerar movimentagdes e influenciar nas praticas socioecondmica
dos atores envolvidos, separamos alguns recortes de falas de atores envolvidos no debate
entorno das carnes sintéticas.

De maneira geral, o que podemos observar a priori, ¢ uma constru¢do que utiliza um
conjunto de elementos que buscam retratar uma realidade de mundo especifica, na qual o
mundo em que vivemos precisa de cuidados, que necessita de atencdo e, urgentemente, de novas
formas de relagdo com sua natureza (fragil e finita). Esse caminho ndo ¢ algo novo e nem
desconhecido, tanto da academia quanto dos Orgdos governamentais (nacionais e
internacionais) e da populagdo em geral. Carson (2010), na década de 60 no século passado, ja
apontava a fragilidade do nosso planeta frente as praticas produtivas utilizadas na época.
Portilho (2005) retrata as diversas transi¢coes discursivas sobre a tematica ambiental e sobre
quem seriam seus “carrascos”, bem como o sistema de producdo de alimentos, que de certa
forma, sempre esteve no centro desse debate. Nesse contexto, como comentado anteriormente,
um conjunto de narrativas e argumentacoes sao (re)visitadas, (re)organizas e (re)utilizadas para
promover o desenvolvimento de novas tecnologias e realizar mudancas no sistema de producao.

Contudo, buscando focar no tema de interesse desse trabalho, as carnes sintéticas (plant-
based and cultivated meat), separamos alguns recortes de atores envolvidos no debate, na

producao e desenvolvimento de produtos relacionados a essa tematica.

RECORTEO]1: The interest in more sustainable plant-based foods has gone beyond
young people, gone beyond those who are concerned with animal
rights or ecology,” says Swette. “It’s now about your personal
health.” (CEO Kelly Swette, Sweet Earth (Nestl¢); Behind [...],
2019).

RECORTEO02: We believe it is important to provide an alternative [...] this will help
in the long term to decrease the need for land, water, energy and,
of course, reduce the emissions coming from animal agriculture
(Giuseppe Scionti, Novameat; Carrington, 2020).
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RECORTEO3: These products are succeeding in the marketplace precisely because
they are not looking to expand the vegetarian food market [...]. These
companies are looking to produce meat for meat eaters, but doing so
more efficiently and humanely by taking the animal out of the
equation (Matt Ball, Good Food Institute; Behind [...], 2019).

RECORTEO04: Sustainable diets are proposed as a means to improve public health
and food security and to reduce the impact of the food system on
the environment (Lonnie; Johnstone, 2020).

RECORTE 05: Livestock system will be a vital element in addressing global food and
nutrition security in the world. However, to avoid criticism of
livestock farming concerning environmental and animal welfare
issues, more efficient ways of protein production are being
developed to sustain the growing global population (Chriki;
Hocquette, 2020, p. 03).

RECORTE 06: [...] além de ser uma nova frente tecnoldgica, as carnes cultivadas
também representam um mercado com alta expectativa e interesse,
inclusive pelo potencial de reduc¢do de impactos ambientais

associados ao modo tradicional de produgdo de carne (Leocadio,
2023).

RECORTE 07: he (Sergey Brin, co-founders of Google) basically shares the same
concerns about the sustainability of meat production and animal
welfare (Dr. Mark Post; Fountain, 2013).

Nesse intuito, a0 observamos as falas acima, verificamos a presenca de elementos que
retratam a necessidade de alternativas ao atual modelo sistema de producao de alimentos de
origem animal, levando em consideragdo o cendrio de aumento da populacido e,
consequentemente, aumento da demanda por alimentos e, portanto, de aumento da producao e,

segundo Lee et al. (2020, p. 1534, tradugdo propria),

Nao ¢ mais possivel aumentar a produc@o de carne para suprir as necessidades futuras,
devido a limitacéio dos recursos naturais (terra ¢ 4gua) que garantam uma produgao
animal sustentavel, assim como o rapido aumento das questoes de bem-estar animal
e impacto indesejavel no meio ambiente e mudancas climaticas.

No recorte acima, podemos identificar elementos que se repetem nas falas presentes nos
recortes selecionados, utilizados para apresentar e defender seus produtos, as carnes sintéticas,
apresentando-os como a resposta a essas questoes. Portanto, nesse cenario proposto, faz-se
necessario o desenvolvimento de alternativas (Tabela 01) que ajudem na mitigacdo dos
impactos ambientais e nas mudancas climaticas (FAO, 2011; Jiang et al, 2020; Prag;
Henriksen, 2020; Seves et al., 2016; Tomiyama et al., 2020); reduza o sofrimento animal
(Faustman ef al., 2020; Heidermann ef al., 2020; Reis et al., 2020); e promova maior eficiéncia
na conversdo alimentar e reduza o desperdicio de recursos naturais (Chriki; Hocquette, 2020;

Jiang et al., 2020; Lappé, 1971; Pintado; Delgado-Pardo, 2020).
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Quadro 1 - Tipos e definicdes de carnes alternativas como fontes de proteinas

Tipo Defini¢ao
Carne convencional Carne tradicionais proveniente da produgdo animal
Plant based meat Carne similar a tradicional produzida a partir de proteina de plantas e fungos
Insetos comestiveis Insetos utilizados como fontes de alimento
Cultured meat Carne artificial produzida a partir de células-tronco
Carne modificada Carne de animais geneticamente modificados

. Carne fabricada com materiais alimenticios nativos ou ndo nativos com sistema
Carne impressa (3D) . ~
de impressdo 3D

Fonte: Lee et al. (2020, tradugio propria)

Nesse contexto, autores defendem a necessidade de uma mudanca nos padrdes de
consumo em direcdo a uma dieta mais sustentavel, a qual seria baseada em um padrao de
consumo rico em produtos de origem vegetal (vegetais, frutas, legumes, sementes, nozes, graos)
e baixa no consumo de produtos de origem animal (Alsaffar, 2015; Nelson et al., 2016;
Pimentel; Pimentel, 2003; Pintado; Delgado-Pardo, 2020; Prag; Herinksen, 2020; Seves et al.,
2016; Willet et al., 2019).

Esses argumentos sdo facilmente observados nas falas dos autores envolvidos no debate
no entorno da producao das carnes sintéticas. Nesse sentido, podemos observar a construgao de
um alinhamento com elementos que rementem a questdo ambiental, na medida que os atores
apresentam seus produtos como “mais sustentaveis” (R01), que corroboram na “redu¢do do
impacto do sistema alimentar no meio ambiente” (R04), ajudando a reduzir “a necessidade de
terras, dgua, energia e reduza a emissdo proveniente da produgdo animal” (R02), colaborando
com a “reducdo de impactos ambientais” (R06). Além de ser um modo de produgdo “mais
eficiente” (R03, 05) de produzir proteinas de qualidade, com diminui¢do do desperdicio de
recursos naturais, tendo em vista a baixa eficiéncia do atual modelo de producao de alimentos
(Chriki; Hocquette, 2020; Jiang et al., 2020; Lappé, 1971; Pintado; Delgado-Pardo, 2020).

No entanto, esse alinhamento com a tematica ambiental, segundo Tzika et al. (2020),
nem sempre esteve relacionado a produgdao animal, segundo os autores, o relatorio da FAO
(2011) Livestock’s long shadow foi um marco importante na criagdo dessa relacdo ao conectar
a produg¢do animal tradicional as mudangas climaticas. Observamos a importancia e a influéncia
desse relatorio na fala da chefe de operagdes da empresa Mosa Meat, Sarah Lucas, uma das
pioneiras na producdo da carne em laboratério (cultivated meat), quando, em sua participagao
em evento da FAO, em 2019, afirmou que esse relatorio foi uma das inspiragdes para a fundagao
da empresa, uma vez que “aumentou a conscientizacdo sobre a conexdao entre a pecudria
tradicional e as mudangas climaticas” (Mosameat [...], 2019).

Nesse sentindo, a constru¢do dessas narrativas busca questionar o atual sistema de

producao, colocando-o como algo retrogado, atrasado e ineficiente, incapaz de suprir as
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demandas alimentares futuras da populacao, em um cenario de recursos naturais limitados e no
limiar de sua exploracao (Lappé, 1971; Pimentel et al.,, 1975). Logo, as carnes sintéticas sao
apresentadas como antagonistas a esse sistema, ou seja, atual, moderna, eficiente, capaz de
fornecer proteina de qualidade, segura e confidvel. Em outras palavras, como a solucao frente
a um sistema ultrapassado, fornecendo a possibilidade de suprir a demanda por alimentos, com
menos desperdicio, mais eficiéncia e, principalmente, de modo ambientalmente sustentavel.
Realidade que reforca os conceitos de diagndstico, progndstico e motivacional propostos por
Silva, Cotanda e Pereira (2017) como etapas necessarias para a constru¢do ¢ desenvolvimento
de narrativas convincentes com capacidade de influenciar os atores e suas praticas, como
apresentamos no comeco deste capitulo.

E importante salientar a presenca de outros elementos nessas narrativas, os quais estdo
relacionados a questdo ética e a saude humana. Questdes que ganharam forca frente as crises
relacionadas a produgdo animal, o “mal da vaca louca” na década de 70, e as gripes aviaria e
suina nos anos 2000, o que aumentou as preocupagdes sobre riscos existentes a saude da
populagdo, elevando o interesse dos consumidores por produtos alternativos (Guivant,1998;

2002; Tzika et al., 2020).

RECORTEOS: If we can produce products that essentially don't require a sacrifice on
taste but are healthier for you and at an affordable price, we don't see
why consumers wouldn't pursue that." (Chuck Muth, Beyond Meat;
Poinski, 2019);

RECORTE 09: in vitro meat claim that it is safer than conventional meat, based on
the fact that lab-grown meat is produced in an environment fully
controlled by researchers or producers, without any other organism
(Chriki; Hocquette, 2020, p. 03).

Nos recortes acima, observamos um tecer de argumentos que denotam narrativas que
fazem uso desse aumento da reflexividade, como discutimos no capitulo 2 (Guivant, 1998,
2002), dos consumidores em relagdo aos alimentos para promover seus produtos. Nesses
recortes, o produto, carne sintética, ¢ apresentado como sendo de qualidade superior “mais
saudavel” (R08) e “mais seguro” (R09), no qual os consumidores podem confiar e adquirir sem
risco ou medo. A segurancga prometida pode ser garantida, tendo em vista que a producdo ¢é
realizada em ambiente “controlado” e “estéril”’, nesse caso os laboratorios, reduzindo o contato
com outros organismos € o risco de contaminacao por patdgenos. Além da retirada total (plant-
based meat) e parcial (cultivated meat), do fator animal no processo de producao, reduzindo

ainda mais os risco de contaminag¢do por patdgenos intestinais (E. coli, Salmonella ou
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Campylobacter), que sdo responsaveis por inumeros casos de doenga em seres humanos?
(Bonny et al., 2015; Chiles et al., 2021; Chriki; Hocquette, 2020; Helliwel; Burton, 2021;
Shapiro, 2018). Dessa forma, observamos narrativas e argumentos que buscam demonstrar que
existe uma alternativa ao sistema de produ¢ao convencional e que os consumidores tém escolha.
Essas escolhas que “vado além das preocupacdes com os direitos dos animais ou ecologia”
(RO1), mas, principalmente, com sua “saude pessoal” (RO1).

Em relagdao a questao do bem-estar animal, observamos a presenga de elementos que
apelam para o lado ético das pessoas, trazendo para o debate a questdo do maus-tratos ¢ do
bem-estar animal na constru¢do das narrativas. Como ja discutimos previamente no item 3.2,
esse debate ndo ¢ recente, Harrison (1964), na década de 1960, ja debatia os impactos da
producdo de alimentos com caracteristicas industriais no bem-estar animal. Entretanto, segundo
Kjerne, Borgen e Thorjussen (2022), a relagdo dos consumidores com esse debate ocorre de
maneira indireta e abstrata, ou seja, a confianga construida entre os consumidores e as
instituicdes envolvidas nesse sistema, € o principal motivador para as a¢des e/ou reagdes,
positivas ou negativas, em relacdo a producdo animal.

Nesse sentindo, segundo esses atores, o contexto como uma determinada informacao
exposta aos consumidores tem elevada influéncia nas mudangas de suas praticas. Harrison
(1964) frisou, significativamente, como o sistema industrial de producdo animal dispunha de
instalacdes insalubres, apertadas, nas quais “movimentos de qualquer tipo € praticamente
impossivel”, além de casos de abusos e violéncias aos animais e como o uso exagerado de
antibiotico tem modificado o modo de encarar esse tipo de produgdo, e estd gerando mudancas
nos padrdes de consumo, influenciando as praticas de consumo e estimulando os consumidores
a procurar e consumir produtos animal friendly, ou seja, que ndo causem sofrimento ou sejam
testados em animais.

Diante do exposto, nos recortes selecionados, podemos observar a constru¢do de uma
l6gica argumentativa que “denuncia” e reafirma que o atual sistema de produgdo ¢ catastrofico
(R11) e prejudicial ndo apenas ao meio ambiente, mas aos animais (fauna) que nele habitam,
sendo responsabilizado pela reducdo da biodiversidade (R11), uma vez que areas naturais estao
sendo substituidas por pastos destinados a produ¢do animal (FAO, 2006, 2011, 2018; Pluhar,
2010; Beverland, 2014; Willet et al., 2019; Rajao et al., 2020). Somado a essa questdo, a

utilizacao de técnicas e praticas que causam o sofrimento animal, demonstram a necessidade da

2 Segundo Fernandes et al. (2020) esse foco na seguranga do alimento e no controle de contaminagdes e casos de
intoxicagdo foram as motivagdes para os primeiros estudos de replicagdo de células animais em laboratorio.
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sua substituicdo desse modelo de producdo, e de seus produtos, por outros “mais eficientes e
humanos” (R10), tirando o fator animal da equa¢ao (R10). Nessa conjuntura, segundo as teias
argumentativas construidas, o uso de animais como tecnologias alimentares (R11) deve ser
extirpado para que o planeta tenha uma chance de se recuperar (R11), possibilitando um futuro,

tanto para os seres humanos, quanto para os demais seres vivos que coabitam nosso planeta.

RECORTEO10: These products are succeeding in the marketplace precisely because
they are not looking to expand the vegetarian food market [...]. These
companies are looking to produce meat for meat eaters, but doing so
more efficiently and humanely by taking the animal out of the
equation (Matt Ball, Good Food Institute; Behind [...], 2019);

RECORTE11: The entire cause of the catastrophic collapse of wildlife populations,
which are less than a third of what they were 50 years ago, globally, is
the use of animals as a food technology [...]. Cows outweigh every
remaining wild vertebrate on land by more than a factor of 10. Just the
cows. We’ve literally totally replaced biodiversity with cows. Let’s
get rid of friggin’cows and let nature recover (Patrick Brown, CEO of
Impossible Foods. Greenfield, 2021)

A partir do exposto, podemos inferir que os elementos discursivos que relacionam a
producdo de alimentos a degradagdo do meio ambiente sdo retomados pelos atores em defesa
da carne sintética (plant-based and cultivated meat), utilizando um conjunto de elementos e
simbolos para ressignificar argumentagdes que remetem aos da década de 60, 70 e 80 (Portilho,
2005). Reutilizando esses temas de maneira atualizada, colocando a producdo animal no foco
dessa discussdo, constantemente apontada como fator causador de danos ao meio ambiente,
devido a elevada utiliza¢do de recursos naturais (R03 e R04), alta participacdo na emissdo de
gases causadores do efeito estufa, vetor de doengas como o “mal da vaca louca”, gripe aviaria
e suina e, atualmente, a COVID-19 (FAO, 2017; Hobbs, 2021; Hocquette, 2016). Como
apontado por Courtine e Marandi (2016), os discursos podem se repetir (temas, formulacdes,
figuras), entretanto, “pelo fato de retornar em um outro lugar e em outro tempo, ¢ outro” (p.
46), passam por um processo de adaptagdo e atualizagdo em relacdo ao novo contexto e
interesses sociais.

Como discutimos no capitulo 4.2, esse processo de adaptagao pdde ser observado na
promoc¢do do desenvolvimento de novas tecnologias, entre elas os transgénicos,
(re)organizando tematicas e as (re)utilizando, porém, agora, na defesa e estimulo da producgdo
das carnes sintéticas. Esse processo de releitura e/ou adaptacao de discursos, demonstra que o

processo de construcao de uma narrativa pode adquirir diferentes e diversos sentidos, os quais

ganham novas formas e logicas, a partir do posicionamento e identificagdo dos atores com
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determinada realidade, acarretando diferentes escolhas de palavras, enunciados e
argumentacdes, utilizados para justificar um posicionamento de acordo com os efeitos que os
atores buscam causar.

A partir desse posicionamento, os sujeitos constroem diferentes narrativas, buscando,
dessa forma, convencer, atrair € aumentar o nimero de individuos interessados em seu ponto
de vista, no nosso caso, apoiar o desenvolvimento e producdo das carnes sintéticas. Nesse
processo de justificagdo, o grau de influéncia e da capacidade dessas narrativas em gerar uma
resposta emocional nos atores, a partir do alinhamento com temas relevantes (Shiller, 2019),
colabora na constru¢do de realidades opostas, uma separa¢do de um “nds” e um “eles”, um
“bem” e um “mal” (Silva; Cotanda; Pereira, 2017), influenciando os atores a assumirem
posicdes para “defender” ou “rejeitar” diferentes construgdes argumentativas e,
consequentemente, influenciar em suas praticas sociais, econdmicas e alimentares.

Nesse sentido, através dessas diferentes construgdes argumentativas, um novo padrao
alimentar ndo ¢ apenas sugerido, mas posto como uma questdo necessaria, urgente (R14) e
inegavel (R12). Como vimos até aqui, o atual padrao alimentar com consumo elevado de
produtos de origem animal ¢ considerado insustentavel. Nesse sentido, faz-se necessario sua
substitui¢do por uma dieta mais sustentavel por um padrao oposto, com expressiva redu¢ao no
consumo de produtos de origem animal, processados e ultraprocessados € um aumento no
consumo de produtos naturais, entre eles as frutas e os vegetais (Aiking, 2014; Apostolodis;
Mcleay, 2019; Boer, Schosler, Gonzdlez et al., 2020; Kassem; Jepsen; Salhofer, 2021;
Mogensen Hermansen; Trolle, 2020; Ornish, 2012).

Esse processo critico em relacao a producao animal, segundo Buscemi (2018), foi sendo
construido de forma lenta e constante e, como ja discutimos, foram sendo acrescentados
diferentes aspectos e tematicas nesse bojo das criticas e as relacionadas aos temas discutidos
nessa sessdo sdo as mais recentes e tem resultado, segundo Guivant (1998, 2002) em um
aumento da consciéncia dos consumidores em relagdo as consequéncias do atual modelo de
producao, sendo estimulados a procura por produtos considerados “mais” saudaveis, “mais”
seguros e ambientalmente sustentaveis. E nesse ponto que os atores envolvidos no mercado das
carnes sintéticas atuam, alinhando suas narrativas para atrair esse consumidor em busca de
produtos alternativos. Além disso, de acordo com IFIC (2020) essa mudanca ja pode ser
observada nas escolhas e praticas alimentares dos consumidores. Em pesquisa com

consumidores americanos, observou-se, que na ultima década,
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28% estdo comendo mais proteinas de fontes vegetais, 24% estdo comendo mais
laticinios a base de plantas e 17% estdo comendo mais alternativas de carne a base de
plantas. Aqueles que seguem uma dieta ou padrio alimentar especifico sdo grandes
impulsionadores desses niimeros: 41% dos que fazem dieta dizem que aumentaram o
consumo de proteinas de fontes vegetais (vs. 18% daqueles que ndo seguem uma
dieta) e 28% dizem que comem mais vegetais alternativas a carne (vs. apenas 9%)
(IFIC, 2020, p. 9).

Nos recortes abaixo, observamos narrativas que caminham nessa direcdo, afirmando
que a transi¢do para dietas mais sustentaveis ¢ uma realidade e os consumidores, pelo uma parte
deles, estdo se tornando “mais conscientes” (R12) sobre o perigo da continuidade do atual

padrao alimentar tanto para o meio ambiente quanto para o bem-estar animal (R12).

RECORTEI12: The shift towards flexitarian, vegetarian and vegan lifestyles is
undeniable, with many consumers cutting down on their meat
consumption as a result of becoming more conscious towards the
environment and animal welfare” (Carsten Gerhardt, a partner at
Kearney; Carrington, 2019).

RECORTE 13: We are seeing in every single country in the world a shift towards
more plant-based diets, even in emerging markets (Alan Jope,
Unilever’s chief executive, Wood, 2021).

RECORTE 14: Reforming the way we produce and consume food is an urgent
priority (Susan Gardner, director of Unep’s ecosystems division,
Carrington, 2021).

RECORTE 15: The future of farming must be nature-friendly and regenerative, and
our diets must become more plant-based, healthy and sustainable.
Without ending factory farming, we are in danger of having no
future at all (Philip Lymbery, at Compassion in World Farming,
Carrington, 2021

Nesse caminho, observamos elementos argumentativos que buscam atrair esse
consumidor mais consciente, com desejo de mudar suas praticas alimentares e
comportamentais, alinhando suas falas e narrativas para reforgar as criticas ao atual modelo de
producdo, gerando comocgao nesse publico-alvo. Portanto, com intuito de atrair esse publico e
novos interessados, observamos afirmagdes que reforgam que mudangas estdo acontecendo e
que um caminho ja esta sendo trilhado e, dessa maneira, “uma transi¢do alimentar estd em
andamento e ¢ observada em cada pais no mundo” (R13), buscando alertar para um possivel
fato inegavel e, por que ndo, inevitavel. Portanto, uma reforma no modo de produgdo ¢
prioridade (R14) e deve ser “amiga da natureza e regenerativa” (R15) e para alcangar esses
objetivos, mudangas radicais devem ser realizadas, sendo o fator animal, segundo esses atores,

existir apenas no passado como uma parte ruim da nossa historia, compardvel com outras
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monstruosidades realizadas pelo homem como a escraviddo, invasdes imperiais, as guerras,
entre outros (Monbiot, 2017).

Nesse contexto, coloca-se essa decisdo nas maos dos consumidores, considerados os
unicos capazes de realizar reais mudangas, de escolher entre continuar consumindo um produto
proveniente de um sistema produtivo que prejudica o meio ambiente, maltrata os animais ou
mudar seus habitos adquirindo um produto alternativo, como carne a base de vegetais, mais
“saudavel”, ambientalmente sustentavel e sem “sofrimento animal”.

Contudo, segundo algumas pesquisas, essa estratégia de convencimento nao esta sendo
recebida de forma igualitaria pelos consumidores. De fato, um grupo bem especifico tem
demonstrado uma inclinagdo maos favoravel em relagdo ao consumo das carnes sintéticas,
pessoas de habitos urbanos, com elevado nivel de escolaridade e poder aquisitivo (Bryant,
Barnett, 2018, 2020; Bryant et al., 2019; Van Loo; Caputo; Lusk, 2020). Contexto do qual,
podemos inferir que a aceitacdo do consumo das carnes sintéticas ndo ¢ uma unanimidade,
principalmente, devido a falta de informagao, o que resulta em questionamentos e duvidas sobre
as reais consequéncias sobre seu consumo na satide humana (Bryant et al., 2019). Portanto, a
clareza de informagdes sobre as praticas de producao das carnes sintéticas ¢ um dos principais
desafios na tentativa de aumentar a aceitacdo dos consumidores.

Contudo, a construcdo de narrativas alinhadas com tematicas ambientais, €ticas e
relacionadas a saide humana pode ser observada com umas das principais estratégias de
convencimento, buscando estimular respostas emocionais e, dessa maneira, garantir o processo
de contdgio necessario para tornar a narrativa em prol das carnes sintéticas, uma realidade capaz

de alcangar e atrair adeptos dos mais diferentes publicos-alvo.

5.2 NARRATIVAS ECONOMICAS VALORIZAM O PASSE

Como ja discutimos, as narrativas estdo em um processo continuo de construgdo e
reconstru¢do, em uma conexao dindmica com a memoria € com a historia (Roe, 1994). Essa
conexao influencia, modifica e reestrutura o conjunto de elementos que a compdem. Por essa
razdo, fala-se que as narrativas ndo sdo estaticas, mas sim dindmicas, em constante processo de
modifica¢do, podendo incorporar diferentes elementos, adaptando-os e atualizando-os, de
acordo com o ponto de vista dos individuos, seus interesses e anseios. Esse processo dinamico,
nos permite observar a presenga de diversos e diferentes elementos no processo de justificacdo,

englobando saberes-outros, discursos-outros e permitindo que os individuos possam apresentar
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posicionamentos distintos, argumentos diferentes e até mesmo opositivos em uma mesma fala,
porém sem deixar de se identificar com determinada realidade ou posicionamento.

Nesse contexto, podemos observar nos argumentos utilizados pelos individuos a favor
da produgao das carnes sintéticas, a presenca de diferentes e diversos elementos, relacionados
a questao mercadologica e econdomica, conjuntamente com discursos ambientalistas, a favor do
bem-estar animal e de preocupagdo com a saude humana. Essa mistura de elementos e simbolos,
demonstram que os atores podem ser diversos, assim como as narrativas que apresentam,
modificando e apresentando diferentes processos de justificagdo, a partir dos interesses e
posicionamento dos individuos, construindo falas e enunciados mais amplos, capazes de atrair
publicos diferentes, com interesses e anseios diferenciados.

Dessa maneira, a necessidade de atrair investimentos financeiros que permitissem dar o
passo inicial nas pesquisas e possibilitassem o desenvolvimento de produtos “alternativos”
capazes de enfrentar e/ou competir com a produgdo convencional de carne, além de oferecer
opgoes “mais sustentaveis” (R01), “mais saudaveis” (R06) e “mais seguras” (R07), demonstram
a constru¢do de argumentos que englobam posicionamentos diferenciados, preocupados nao
apenas com questdoes ambientais € com a qualidade dos alimentos, mas que demonstrassem a
viabilidade econdmica desses produtos. Esses posicionamentos influenciam na captacio e
interiorizagdo de elementos dos discursos especificos, que refletem em marcas argumentativas

especificas, as quais buscaremos analisar nos recortes a seguir.

RECORTE16: Os consumidores veganos representam um mercado que cresce 40%
a0 ano, ja temos 7 milhdes de veganos no mundo (Leandro Pinto, Grupo
Mantiqueira; Barbosa, 2019)

RECORTE17: Ndo estamos entrando para competir com marcas de produtos
veganos. Queremos concorrer com frigorificos e vender para
carnivoros também (Marcos Leta, Fazenda Futuro; Basilio, 2019).

RECORTEI1S: It’s a mega trend that clearly has gotten a foothold,” (Chris Kerr, New
Crop Capital; Glenza, 2019).

RECORTE19: We were concerned with our own brand, but we're also concerned
with the category. We can't be successful if the category doesn't grow"
(Chuck Muth, Beyond Meat; Poinski, 2019)

RECORTE20: [...]That's why you won't hear us talking negatively about any of our
competitors in the category. You know, our real competition is, in fact,
the $1.4 trillion [animal-derived meat] category (Chuck Muth,
Beyond Meat; Poinski, 2019)

RECORTE21: If we can produce products that essentially don't require a sacrifice on
taste but are healthier for you and at an affordable price, we don't see
why consumers wouldn't pursue that. (Chuck Muth, BeyondMeat;
Poinski, 2019)
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RECORTE22: The diet-related social cost of greenhouse gas emissions associated
with current dietary patterns is estimated to be more than US$1.7
trillion per year by 2030 (FAO, 2022; Global Panel, 2020)

RECORTE23: As proteinas alternativas servem de porta de entrada para a
comunidade investidora entrar na area de alimentos. Além disso,
tendem a atrair cada vez mais investimento pois sdo a comida do
futuro.

Nesse conjunto de recortes, observamos uma ‘“estratégia” diferente presente nos
discursos dos individuos, no qual os argumentos de sustentabilidade, saide e bem-estar animal
estdo pouco ou quase nao estao presentes na construgdo das falas. Entretanto, podemos observar
a predominancia de elementos com conteido economicista nesses recortes, demonstrando que
houve mudanca nos sentidos relacionados as carnes sintéticas, devido aos diferentes interesses
e objetivos que se quer alcancar.

Como discutimos previamente neste trabalho, o processo de construgdo de uma
narrativa ¢ dinamico e constante, sendo os elementos utilizados no processo de justificacao
variados, mudando e modificando a partir do ponto de vista, posicionamento, interesses ¢ do
publico-alvo que esses individuos estdo interagindo, corroborando, dessa maneira, com o0s
diferentes efeitos que se busca obter entre seus interlocutores. A partir desse contexto, o
processo de constru¢do dos discursos desse recorte ¢ diferenciado em relagdo aos recortes
anteriores. Nesses recortes, especificamente, os elementos discursivos utilizados ndo tém como
objetivo convencer um sujeito preocupado com a questdo ambiental, sua satide e/ou o bem-
estar animal, mas sim um alguém que necessita ser convencido que esse “novo” produto ¢
rentavel, lucrativo, confidvel economicamente e, portanto, digno de receber investimentos
financeiros.

Portanto, podemos observar elementos que visam demonstrar a viabilidade econdmica
do “novo” produto, nesse caso as carnes sintéticas, para um publico composto por empresarios,
investidores financeiros e governos interessados em investir recursos publicos em pesquisa e
desenvolvimento. Nesse contexto, ao afirmar que esse produto possui um “mercado [vegano]
que cresce 40% ao ano” (R16), que “¢ uma mega tendéncia que claramente ganhou posi¢ao”
(R18), uma “categoria” (R19) que veio para “competir” ¢ “concorrer” (R17) com um mercado
jéa existente de “$1.4 trilhoes [carne derivada de animal)” (R20), demonstra a presenca de
simbolos que possibilitam visualizar uma realidade na qual esse produto do “futuro”, possui
uma capacidade de atrair investimentos (R23) e de competicdo econdmica e mercadologica
viavel, refletindo um ponto de vista mais voltado para aspectos mercadoldgicos/capitalistas em

relagdo a esse “novo” mercado.
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O aspecto mercadologico e/ou financeiro, também esta presente nas criticas ao modelo
atual de produgdo e consumo, o qual € apresentado em niimeros o quao prejudicial, tanto social
quanto economicamente, a continuidade desse padrao de producdo e consumo baseado em
produtos de origem animal pode ser, podendo custar trilhdes de dolares de prejuizo ao mundo
que vivemos (R22).

Nesse sentido, ao apresentarmos argumentos que demonstram que este produto pode ser
tanto economicamente, quanto ambientalmente viavel, assim como proporcionar produtos com
qualidade superior e sem causar sofrimento animal como podemos observar nos recortes R03 e
RO4, nos quais ¢ oferecido um produto “mais saudavel” a “precos acessiveis” (R21),
observamos o processo de construcdo de narrativas que utiliza elementos diferenciados, que
servem para reforcar uma ideia, um determinado ponto de vista, apresentando elementos que
demonstram uma certa preocupagdo com a saude humana, sem esquecer o aporte
mercadoldgico. Esse dinamismo que permite fortalecer o processo de justificagdo e
argumentacao, evidencia os diferentes posicionamentos dos atores envolvidos.

Um reflexo dessa realidade ¢ o expressivo aumento da comercializagdo de “carnes” a
base de vegetais (soja, trigo, proteina do leite), a qual, em 2010, atingiu valor de U$ 267 milhoes
de dolares (Post, 2012). Entre 2016 e 2019, as vendas desse “novo” produto aumentaram 42%,
alcancando a marca de US$ 888 milhdes de dolares, com previsdo de alcancar US$ 8,84 bilhdes
de dolares, somente no mercado americano até 2030 (Market Research Future, 2021).

Contexto que demonstra um crescimento no interesse pelo produto, nos investimentos,
0 que, paralelamente, estimulou o crescimento no nimero de empresas (Startups) que
desenvolvem produtos a base de vegetais: Just (EUA), Beyond Meat (EUA), Impossible Burger
(EUA), Fazenda Futuro (Brasil), Seara (Brasil), JBS (Brasil), Mantiqueira (Brasil), Marfrig
(Brasil), entre outras; produtos em laboratdrio, utilizando células troncos: JUST, MEMPHIS
MEATS, FINLESS FOODS (EUA), ALEPH FARMS, FUTURE MEAT TECHNOLOGIES
(Israel), MOSA MEAT (Holanda), SHIOK MEATS (Singapura). Estimulando o desenvolvendo
de diversos produtos que pretendem substituir, desde produtos bovinos, suinos, aves e até
mesmo, frutos do mar. Além de estimular o aumento do interesse em financiar ¢ investir nesse
“novo” mercado com a participagdo de grandes conglomerados de alimentos (7yson Foods,
Cargil, JBS) e de investidores individuais (Bill Gates, Richard Brason) (Byungton, 2019;
Fernandez, 2018; Lab grown [...], [2021]).

Essa participacdo de grandes conglomerados nesse novo mercado, o qual tem sido

desenhado como promissor, pode ter relacio com o aumento do numero de consumidores
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preocupados com questdes ambientais, sociais e do bem-estar animal. Em 2015, o The Food
Institute (2015), ja comentava sobre um “despertar coletivo” em relacdo ao alimento, € que essa
realidade tem compelido as industrias, a cada vez mais, ficaram atentas a essas preocupagoes.
Como ja mencionamos anteriormente, um processo de reflexividade tem gerado duvidas do
consumidor em relagdo aos alimentos e, segundo o The Food Institute (2015), em um mundo
cada vez mais conectado, midias sociais tem tido um poder importante nas mudangas das
relagdes entre as corporagdes e os consumidores quando se trata de produtos de qualidade. As
midias sociais facilitaram essa relacao e as empresas nao puderam ignorar, 8 medida que criticas
aos produtos e, consequentemente, a0 modo de produgdo continuardo a surgir. Nesse sentido,
podemos observar um processo de adaptacdo das grandes empresas do setor de producao de
alimentos, e uma maior participacdo de grandes conglomerados, ndo apenas investindo nas
carnes sintéticas, mas construindo espagos proprios para desenvolver produtos que respondam
aos anseios de seus consumidores.

Essarealidade conversa com o que discutimos no item 2.3, sobre a capacidade do capital
em incorporar as criticas ao seu favor. Portanto, de certa maneira, os movimentos criticos
colaboram com a capacidade do capital de absorver ideias, interesses e praticas desses
movimentos (Friedmann, 2016), em um eterno momento de renovagao, adaptagao e apropriagao
de debates e temas atuais, objetivando a manutencdo de seus privilégios, o controle e o
monopolio do mercado.

Nesse sentindo, podemos afirmar que grandes conglomerados, mundialmente
influentes, estdo incorporando as criticas e realizando adaptagdes em seu modo de producao,
visando manter seu poder mercadologico, buscando manter o controle dos produtos e de seus
canais de distribuicao, renovando seu portfélio de produtos e se colocando como respostas para
problemas e dificuldades dos quais sdo culpabilizados, uma vez que sdo os principais
representantes do atual modelo de producdo de alimentos. Isto € o que podemos observar sobre
a questdo das carnes sintéticas, as quais estdo sendo apresentadas como alimento ideal e
competitivo, tendo como principais atores e defensores, as empresas que ja controlam a maior

fatia dos mercados de proteina animal.
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5.3 CAMINHANDO PELAS ENTRELINHAS DAS NARRATIVAS

Além da analise dos elementos explicitos, a analise dos contetidos “ocultos” nos ajuda
a compreender o processo de escolhas dos elementos na construcao das narrativas. Através
dessa observagdo, podemos inferir sobre o posicionamento dos individuos e, segundo Franco
(2005), os contextos sociais e até mesmo historicos no qual essa narrativa foi construida, ou
seja, a identificacdo e o posicionamento dos atores em relagdo a determinada tematica e/ou
acontecimento. Através e por causa dessa identificagao que, segundo Orlandi (2015), os atores
constroem seus discursos, visando obter as melhores respostas através do processo de
constru¢do das narrativas.

Nos recortes apresentados anteriormente, € nos que serdo apresentados a seguir,
analisamos, principalmente, falas de sujeitos representantes de empresas que atuam diretamente
no desenvolvimento de pesquisas e produtos relacionados a esse “novo” mercado, o qual vem
demonstrando um crescimento expressivo nos ultimos anos. A posi¢ao estratégica desses atores
(CEOs, Fundadores, Empresarios, entre outros) contribui e influencia no processo de
justificacdo (Boltanski; Thévenot, 1999), selecionando e utilizando elementos e simbolos que
corroboram nas construgdes argumentativas desses atores, fortalecendo os objetivos dessas
construgdes em atrair investidores, consumidores e defensores para esse “novo” produto e,
consequentemente, na sua aceitagao pelo mercado.

Entretanto, a constru¢do das narrativas nem sempre ¢ algo claro e objetivo. O
posicionamento dos atores e as mensagens que estes querem transmitir podem ser observadas,
tanto pelo que ¢ dito explicitamente, quanto pelo contetdo oculto em suas falas. Segundo
Orlandi (2015, p. 81), “ha sempre no dizer um ndo-dizer necessario”, ou seja, € importante
analisar as entrelinhas do dizer, o implicito. Haja vista que, o ultimo pode conter afirmacdes
que indicam a posi¢do que o sujeito toma em uma determinada conjuntura (Grigoletto, 2005).
Sendo assim, € nessa linha de pensamento que os proximos recortes foram inseridos, buscando

analisar as mensagens “escondidas” nas falas abaixo selecionadas.

Recorte 24: The interest in more sustainable plant-based foods has gone beyond
young people, gone beyond those who are concerned with animal rights
or ecology, says Swette. It’s now about your personal health (CEO
Kelly Swette, Sweet Earth (Nestl¢); Behind [...], 2019).

Recorte 25: We want to be better than the other companies,” he said. “But we are all
in the same boat. We want to be remembered for doing something
good at this moment when the planet needs alternatives to meat.
(Giuseppe Scionti, Novameat; Carrington, 2020).
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Recorte 26: If we can produce products that essentially don't require a sacrifice on
taste but are healthier for you and at an affordable price, we don't see
why consumers wouldn't pursue that. (Chuck Muth, Beyond Meat;
Poinski, 2019).

Recorte 27: Ao desenvolvermos tecnologias capazes de criar alimentos sem origem
animal idénticos em sabor, textura e cheiro de carne, queremos mostrar
que ¢ possivel revolucionar a industria alimenticia sem causar um
impacto negativo ao meio ambiente. Minha meta ¢ simples: evoluir
com novas geragdes (versoes) da nossa carne e chegar em um volume
de carne de vegetais que se torne mais barato do que carne de origem
animal (Marcos Leta, Fazenda Futuro; Carne Vegetal [...], 2019).

Nesses recortes podemos observar a utilizagdo de um conjunto de adjetivos positivos
em relacdo a producao das carnes sintéticas. Como discutimos anteriormente, os elementos
utilizados no processo de construcdo argumentativa, definem sua efetividade e/ou ineficécia,
portanto, sua capacidade de convencimento e influéncia. Segundo Shiller (2019), essa
capacidade determinard sua longevidade e contagiosidade, assim como sua influéncia nas
tomadas de decisOes ¢ nas praticas dos atores. Nesse contexto, a escolha de palavras ¢
extremamente importante no alcance dos objetivos almejados, sendo utilizadas para embasar e
justificar suas escolhas e “defender” seu ponto de vista.

Nos recortes selecionados, o posicionamento dos sujeitos pode ser observado analisando
as mensagens “escondidas”, através das escolhas das palavras utilizadas na construcdo das
narrativas, que buscam fortalecer as criticas ao modelo de producdo animal, refor¢ando
caracteristicas positivas das carnes sintéticas. Ao fazer afirmacdes que indicam que
determinado produto ¢ “mais sustentavel” (R22) e “mais saudavel” (R24), afirma-se,
indiretamente, a existéncia de outro produto que prejudica tanto o meio ambiente quanto a satde
das pessoas, em outras palavras, que € “menos sustentavel” e “menos saudavel”.

Essa maneira de construcdo das narrativas se alinha com temas atuais e de significativa
importancia, principalmente, para os consumidores. Vimos anteriormente o crescimento da
preocupacdo dos consumidores em relacdo a seguranga dos alimentos que adquirem, que
colocam em suas mesas e com o efeito que podem ter em sua saude. Esse contexto possibilita
a construcao de um discurso baseado em um processo de antecipacdo dos interesses dos
consumidores em modificar suas praticas alimentares e adquirir produtos considerados mais
saudaveis e seguros. Shiller (2019) e Beckert (2011), afirmam que as narrativas podem ser
construidas baseadas em fatos presumidos, além de serem baseadas em representagdes de uma
realidade imaginada. Em relag@o as carnes sintéticas, principalmente, a carne de laboratorio,
essas representacoes de um futuro com menos impacto ambiental, menos sofrimento animal e

com acesso a produtos mais saudaveis, estdo causando efeitos na atualidade. Uma comprovagao
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desse efeito sdo as elevadas quantias de investimentos, bem como o crescente numero de
empresas envolvidas na pesquisa e desenvolvimento de novos produtos, dos elevados valores
que esses mercados tém movimentado nos ultimos anos, demonstrando o interesse dos
consumidores nesses novos produtos. Diante disso, demonstrando o poder de convencimento
que as narrativas criadas em torno das carnes sintéticas t€ém apresentado.

Narrativas como as que estamos analisando buscam atingir e influenciar um publico-
alvo preocupado com o meio ambiente, com sua saude e, consequentemente, com a origem dos
alimentos e sua qualidade, assim como, com o bem-estar animal. Portanto, ao adjetivar
determinado produto com qualidades relacionadas a essas questdes, estdo ajudando a chamar a
aten¢do dos consumidores que estariam dispostos a mudar seus habitos alimentares e se tornar
um possivel consumidor desse “novo” produto.

Nesse processo de antecipacao e construgdo das narrativas, podemos inferir que existe
a tentativa de construir fronteiras claras entre esses diferentes produtos, os de origem animal e
os sintéticos (plant-based e cultivated meat), desenvolvendo uma narrativa, como ja discutimos
anteriormente, na qual existem dois lados opostos, um “n6és” e um “eles”. Um “n6s” do “bem”,
as carnes sintéticas, que se colocam como solugdes de produgdo de alimento para suprir uma
demanda alimentar de uma populagdo em crescimento de forma sustentavel, eficiente, segura,
confiavel e animal friendly, e um “eles” do “mal”, compreendendo o atual sistema de produgao
de alimentos, situado como ineficiente, insustentavel, inseguro e causador de sofrimento animal
(Silva; Cotanda; Pereira, 2017).

Essas construgdes argumentativas expressam o posicionamento dos atores, utilizando
temas e simbolos (meio ambiente, bem-estar animal, saide) que ajudam a construir uma
realidade passivel e factivel e, portanto, capaz de gerar movimentagdes, posicionamentos €
justificativas, tanto de apoio quanto de contestagdo, assim como estimular o desenvolvimento
de proposi¢cdes que se colocam como solucdes unicas, capazes de “resolver” os problemas
apresentados nessa realidade criada.

Esse movimento de oposi¢do e construgdo de limites e fronteiras, pode ser observado
nos recortes que estamos analisando. As mensagens implicitas ajudam a compreender e
observar os diferentes “lados” da disputa. Ao afirmar da necessidade de produtos alternativos,
“diferentes” do convencional e que esse “novo” produto busca “ser melhor” tentando “fazer
algo bom neste momento que o planeta necessita” (R25). De forma paralela, afirma-se a
existéncia de outro produto que ndo ¢ a “melhor opg¢do” para a atual situagdo que o planeta se

encontra e, na verdade, esse outro produto colabora para elevar os impactos ambientais, pois
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“estd fazendo mal” ao planeta, o qual esta “sofrendo” com a excessiva emissdo de gases do
efeito estufa causadores do aquecimento global (FAO, 2017; Masson-Delmanto et al., 2018).

Narrativa alinhada com uma interpretacdo da realidade na qual o crescimento da
populagdo e a urbanizagao sao uma tendéncia inevitavel, aumentando o consumo, a demanda e
a pressdo sobre o sistema de produgdo/distribui¢ao de alimentos (Godfray et al., 2010; FAO,
2017). Nessa realidade, o modelo de produgdo convencional de alimentos, especialmente a de
carne, ¢ apontado com elevado impacto ambiental, fortalecendo os questionamentos e a pressao
em relagdo a necessidade de redefinicdo do atual modelo de producao e de sua substitui¢ao por
produtos alternativos que seja(m) capaz(es) de alimentar a crescente populacdo de maneira
justa, segura, saudavel e ambientalmente sustentavel (Hocquette, 2016; FAO, 2017).

Nesse contexto, ao se afirmar que se pretende “revolucionar a industria alimenticia sem
causar um impacto negativo ao meio ambiente” (R27), reforca-se essa dualidade de lados,
observado nas escolhas das palavras e expressoes, adaptando-as e reorganizando-as a partir do
contexto que estdo sendo utilizadas e, principalmente, no impacto que se almeja causar com
essas construgdes argumentativas. Esse posicionamento busca influenciar aqueles atores que ja
teriam uma inclinagdo e pré-disposi¢ao a adquirir € consumir esse novo produto, as carnes
sintéticas, assim como, atrair nos adeptos. Além disso, podemos inferir que essas construgdes
argumentativas tém surtido efeito e estimulado a conformag¢do de grupos de pesquisadores, no
aumento do apoio financeiro de governos, empresas € empresarios nesse movo mercado,
considerado uma alternativa mais vidvel, tanto social (combate a fome) quanto ambientalmente

sustentavel (menor impacto), como observamos nos capitulos 4.1 e 4.2.

5.4 DISCURSOS TRANSVERSOS: MOVIMENTOS CRITICOS E SEUS
POSICIONAMENTOS

Como observarmos até aqui, o processo de justificagdo, ou seja, as construgdes
argumentativas podem se repetir e, at¢ mesmo, ter significados diferentes, dependendo do
posicionamento dos atores, seus interesses € seus objetivos (Roe, 1994; Fonseca-Silva, 2007).
Portanto, as narrativas podem passar por um processo de adaptacdo e atualizacdo, a partir dos
diferentes contextos nos quais € utilizada. Segundo Courtine e Marandi (2016) e Fonseca-Lima
(2007), os atores modificam suas narrativas através de processo de “desestruturacdo-

reestruturacdo”, no qual essas narrativas, ao se relacionarem com a histéria, com o contexto
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social e com os interesses dos atores, podem ser modificadas e utilizadas para transmitir
mensagens e sentidos diversos.

Portanto, as narrativas podem produzir efeitos diferentes a partir de diferentes processos
histérico-sociais. Dessa forma, as narrativas representam um determinado contexto social e o
posicionamento dos atores, assim como, seus diferentes pontos de vistas (Fonseca-Silva, 2007,
p. 208; Orlandi, 2015). De acordo com Roe (1994), os posicionamentos se materializam nos
argumentos € narrativas através das sequéncias logicas construidas pelos atores e sua
materializa¢ao ocorre nas escolhas e na captagao, apreensao e atualizagdo de simbolos, os quais
refletem em marcas discursivas nas narrativas desses atores (Amaral; Lopes, 2019; Courtine;
Marandin, 2016; Fonseca-Silva, 2017; Orlandi, 2015;).

Entretanto, essa realidade ¢ relacional, ou seja, interage com outras construgdes, outras
realidades, outros contextos (Orlandi, 2015). De acordo com Orlandi (2015, p. 37) “um discurso
tem relagdo com outros dizeres realizados, imaginados ou possiveis, ndo ha, desse modo,
comeco absoluto e nem ponto final para o discurso”. Além disso, ¢ relacional entre individuos,
ou seja, além de ser influenciado por fatores externos, ¢ determinado pelos interlocutores que
ocupam determinados lugares sociais (Fernandes, 2019; Grigoletto, 2005).

Dessa maneira, segundo Fernandes (2019), toda construgdo argumentativa “é suscetivel
de tornar-se outro, diferente de si mesmo”, podendo derivar seu sentido para outro. Essa
derivagdo ocorre devido ao fator relacional do discurso, principalmente em relagao a discursos-
outros, provenientes de outros contextos sociais € histdricos dos atores envolvidos.

Nesse contexto, argumentos e justificativas utilizadas em determinadas falas podem
gerar derivacdes de sentido e os mesmos elementos utilizados para defender um determinado
ponto de vista, pode ser utilizado, por outros atores, para confronta-lo e critica-lo, gerando,
segundo Banaszak e Ondercin (2010) e Meyer e Staggenberg (1996), movimentos e
contramovimentos disputando sentidos. Nesse viés, a andlise dos recortes abaixo relacionados,
busca demonstrar essa disputa de sentidos € o surgimento de contramovimentos relacionados a

esse “‘novo” mercado da carne sintética.

RECORTE28: Em muitos casos, a industria se apropria de uma narrativa de alimento
saudavel, vegano, clean, plant-based, mas continua a produzir
alimentos ultraprocessados, que pouco tem a ver com comida de
verdade. S3o apenas aparéncia e propaganda (Bruna Kulik, ONG ACT
Promogdo da Saude; Seara [...], 2019);
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RECORTE29: Personally, I strongly support a regional, European meat production,
as it guarantees safety to our farmers but it is also a real solution in the
fight against climate change (Alexander Bernhuber, 27-year-old
farmer; Fortuna, 2019);

RECORTE30: They never even admit that there already is a better way, and a lot
of farmers and a lot of farmlands is devoted to doing that in the right
way [...] They loop that into the conversation of, ‘We’re going to save
the planet because people will replace corn-fed beef with a plant-fed
thing” (chef Dan Barber, Restaurant Blue Hill; Glenza, 2019);

RECORTE31: I don’t have any issue with fake meat, but I think it’s weird, and kind
of gross, like cigarettes [...] Also, that stuff is just really, really
processed” (Chef Brooks Headley, Superiority Burger; Glenza, 2019);

RECORTE32: a corrida maluca pelas fake foods [...] ignora a importincia da
comida local e das culindrias culturais. E uma receita para acelerar
a destruicao do Planeta” (Shiva, 2019).

Essas narrativas se constroem dentro de uma interpretacao de realidade. Portanto,
diferentes interpretagdes, evocam diferentes constru¢des argumentativas, podendo o mesmo
enunciado e/ou as mesmas escolhas de palavras obter derivagdes, de acordo com o contexto
utilizado e o lugar de fala dos individuos envolvidos. Por exemplo, no recorte R28 podemos
observar a utilizacdo do termo “alimento saudavel” para criticar os defensores da “carne
sintética”, afirmando que a apropriagdo dessa narrativa por essas empresas € “apenas aparéncia
e propaganda” e ndo tem nada de alternativo, uma vez que “continuam a “produzir alimentos
ultraprocessados”, considerados de baixa qualidade e relacionado com o aumento de doencas
cronicas nio transmissiveis® como: obesidade, doencas cardiovasculares, desnutricio, diabetes,
depressdo, entre outros (FAO, 2019; Ladim, 2022; Louzada et al., 2015ab; Louzada et al.,
2021). Portanto, até onde chega o “saudavel” das carnes sintéticas, uma vez, segundo as criticas
a esse produto, esse produto representa a continuidade do que ja existe no mercado, porém com
reduzida informacdo sobre seu modo de producdo e as reais consequéncias para a saude
humana.

A falta de transparéncia sobre o sistema de producdo e de seus ingredientes, levanta
davidas sobre a origem dos alimentos, as praticas produtivas e a combinagao utilizada. Campo
fértil e propicio para o levantamento de questionamento e criticas, como a afirmagdo que diz
que as carnes sintéticas “pouco tém a ver com comida de verdade” (R28), sendo comparada

com outros produtos industriais processados que fazem mal a satide, como os cigarros. Nessa

3 Devido sua composi¢io rica em gorduras saturadas, alto valor calérico € baixo valor nutricional, teor de fibras,
gordura insaturadas, micronutrientes e antioxidantes (Barros; Ladim, 2022)
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vertente, a carne vegetal ¢ nomeada de “comida falsa” (fake food, R32), “estranha e um pouco
repugnante”, denominada como uma “coisa” (stuff) muito processada” (R31).

Afirmacgdes observadas em diversas pesquisas sobre a aceitagdo dos consumidores em
relagdo as carnes sintéticas, as quais demonstravam preocupacdes dos consumidores em relagao
a artificialidade e ndo naturalidade do produto, gerando, em algumas situacdes, sensagdo de
desgosto e rejei¢do, assim como preocupagdes em relacdo a capacidade nutricional e dos reais
beneficios a satde humana (Bryant, Barnett, 2018; Bryant, et al., 2019; Boukid, 2020;
Possidonio et al, 2021; Verbeke et al, 2015). Importante ressaltar, que a confianga e,
principalmente, a familiaridade dos consumidores em relagdo ao modo de producdo e
conhecimento das praticas e ingredientes utilizados na sua fabricacdo ¢ um dos fatores
observado como limitante na aceitacdo das carnes sintéticas pelos consumidores (Bryant ef al.,
2019; Creswell, 2021).

Nesse contexto, podemos observar a utilizagao de elementos semelhantes na constru¢ao
de narrativas voltadas dos atores criticos as carnes sintéticas, com o objetivo de influenciar os
consumidores preocupados com a qualidade, origem e composi¢do de seus alimentos e seus
efeitos e impactos na sua saude. Os mesmos simbolos utilizados pelos individuos a favor da
carne sintética, porém, dessa vez, adaptados e reorganizados para criticar esse “novo” produto,
a falta de informagdes e, paralelamente, evidenciando uma realidade nao exposta pelos atores
que defendem sua producao. A construcao de fronteiras também pode ser observada entre esses
atores, evidenciando um campo de disputas narrativas no qual as carnes sintéticas € o “inimigo”
a ser derrotado. Enquanto os contramovimentos defendem outro modo de produg¢do, capaz de
fornecer uma “comida de verdade” (R28), saudavel e confidvel, com foco nas realidades locais,
com forte ligacdo a cultura e desenvolvidas com uma logica diferenciada da métrica industrial
(Cruz; Schneider, 2010; Friedmann, 2005; Goodman, 2003; Menasche, 2010).

Nas primeiras sequéncias de recortes analisados (Recorte 01) podemos observar essa
interpretagdo da realidade em afirmagdes como: “essas companhias [plant-based meat] estdo
procurando produzir carne [...] de maneira mais eficiente” (Recorte 01, R04); “com redugdo na
necessidade de terras, agua, energia e reducdo das emissdes proveniente da produ¢do animal”
(Recorte 01, R02), sendo, nesse sentido, uma producdo e produto “mais sustentavel” (R01),
“seguro” (R0O8) e “saudavel” (R09).

Contudo, os contramovimentos em relacdo as carnes sintéticas questionam essas
afirmacdes. Afinal, quao saudavel as carnes sintéticas realmente sdo? Essa € a pergunta que

alguns académicos estdo fazendo na atualidade. Contudo, o que realmente existe sdo pesquisas
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e relatorios que afirmam que uma dieta com elevado consumo de carne vermelha tem sido
associada com casos doencas ndo transmissiveis e a crise climatica e, portanto, sua substitui¢ao
por uma dieta a base de vegetais seria mais saudavel e urgente (Hu; Otis; Mccarthy, 2019;
Willet et al., 2019).

As carnes sintéticas, principalmente, a carne vegetal que ja estd disponivel e sendo
comercializada, levantam duvidas sobre essa questdo, uma vez que ndo existem pesquisas que
afirmam sua real capacidade de trazer beneficios para a satide humana. O que realmente existe
sao0 promessas, proje¢oes baseadas em pesquisas que recomendam a redugdo no consumo de
carne vermelha e, aproveitando essa onda, por que ndo adquirir € consumir uma carne feita de
plantas? E nessa vertente que as narrativas a favor das carnes sintéticas sdo construidas,
projetando algo futuro, buscando “gerar o presente que possibilita esse futuro” (Jonsson, 2016).
Como afirma Beckert (2011), os atores criam futuros promissores, argumentagdes atrativas
visando reduzir as incertezas atuais, focando nas benesses de um futuro imaginado. Estratégia
nada inovadora e, segundo Mohorcicha e Reese (2019), a mesma utilizada para a promog¢ao dos
transgénicos nas décadas de 19070 e 1980.

Contudo, como observado nos recortes, as carnes sintéticas (plant-based meat) sdo
constantemente comparadas a alimentos ultraprocessados* devido a sua composi¢io, e a
redugdo do seu consumo ¢ recomendada em guias alimentares ao redor do globo (Brasil, 2014;
The eatwell [..], [2022]; Canada, 2022), devido seu impacto negativo na saude humana.

Shiva (2019) e Moms Acros America (2019) comentam sobre pesquisas que
identificaram niveis altissimo de glifosato na composi¢do de algumas carnes vegetais,
evidenciando que esse produto ndo ¢ tdo saudavel para os humanos como ¢ apresentado. O
glifosato, apesar de considerado um produto de baixa toxicidade, a longa exposi¢dao ou o
consumo de alimentos contendo residuos desse produto pode gerar sérios danos a satde
humana, uma vez que estudos apontam para a possivel relacao do glifosato com diferentes casos
de cancer, doengas hepaticas, renais, além de ser prejudicial para a reprodu¢cdo humana, entre
outros fatores (Amarante Junior; Santos, 2002; Pol; Hupffer; Figueiredo, 2021).

Nesse caminho, questionando os reais beneficios desse produto, o camara de senadores
da Italia aprovaram uma lei que proibe a produgdo, comercializa¢do e a importacdo das carnes
sintéticas, chamados de “alimentos de origem nao-animal” (foods of non-animal origin),

visando, principalmente, “proteger o interesse nacional, o patrimonio alimentar e a saude dos

4 Segundo a classificagio NOVA (Monteiro et al., 2016, p. 34) € o guia alimentar do Brasil (Brasil, 2014) alimentos
ultraprocessados sdo constituidos por “formula¢des industriais”, geralmente, incluindo aditivos, agucar, 6leos,
gorduras e sal, além de antioxidantes, estabilizantes e conservantes”
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consumidores”, através do desenvolvimento de politicas publicas que garantam o acesso a
alimentos de qualidade e com seguranga (Lorenzo, 2023; Kirky, 2023). Nessa atitude podemos
observar uma tentativa de proteger a producdo local de alimentos, mas também duvidas e
questionamentos sobre os reais impactos dessa nova tecnologia tanto na saude da populagao,
quanto na economia ¢ no meio ambiente. O projeto para obter aprovacdo definitiva ainda
precisa da aprovacao da cAmara dos deputados italiana.

Lynch e Pierrehumbert (2019) apontam para a mesma dire¢do, levantando duvidas,
agora, sobre a capacidade de redugdo dos impactos ambientais da produgdo das carnes
sintéticas. Os autores contra-argumentam sobre a capacidade de mitigacdo nos efeitos estufa,
segundo esses autores, a longo prazo, as carnes sintéticas, no caso da pesquisa a carne de
laboratorio, tendem a ser mais danosas que o sistema convencional de produgdo, devido a
producdo de CO2, que tem carater acumulativo na atmosfera. Embora o sistema convencional
produza CHa4, considerado mais danoso, porém a longo prazo os niveis de concentracdo desse
gas tendem a encontrar um equilibrio ideal na atmosfera, enquanto para o CO», esse equilibrio
ndo ocorre € “0 aquecimento continua a aumentar enquanto as emissoes sdo mantidas” (Lynch;
Pierrehumbert, 2019, p. 05).

Desse modo, podemos observar a existéncia de uma disputa de narrativas, derivadas de
posicionamentos sociais distintos, que demonstram que as afirmagdes, sempre positivas, sobre
os beneficios e vantagens das carnes sintéticas, geralmente sdo embasadas por pesquisas
realizadas por atores com interesse nesse mercado (Jonsson, 2016). Um exemplo disso, sdo as
pesquisas sobre a seguranca do uso da leghemoglobina de soja, solicitadas e realizadas pela
propria empresa Impossible Food para comprovar sua seguranga (Fraser et al., 2018). Essa
situagdo tem gerado duvidas e desconfiancas sobre as afirmagdes que consideram esses
produtos realmente saudaveis, seguros e/ou sustentaveis.

Outra questdo que estd sendo discutida, ¢ a generalizagdo dos discursos a favor das
carnes sintéticas, que as desenham como o Unico caminho vidvel na producao de proteina de
qualidade de modo sustentdvel. Nos discursos dos contramovimentos, podemos observar
tentativas de demonstrar que essa generalizacdo ¢ equivocada, pois existem maneiras-outras de
producdo de carne de origem animal que podem ser solucdes reais “na luta contra a mudanga
climatica” (R29), fazendo alusdo, principalmente, a produgdes regionais, provenientes de
produtores locais (R29, R30). Portanto, contramovimentos que estao surgindo, afirmam que “ja
existe uma maneira melhor” de produzir (R30) e que muitos produtores “estdo devotados em

fazé-lo do jeito certo” (R30). Nesse contexto, os contramovimentos, em relacdo a producgao das
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carnes sintéticas, apoderam-se de argumentos, simbolos e justificagdes semelhantes as
utilizadas pelo movimento oposto, porém adaptando-os e modificando-os a partir de seus
posicionamentos e da interpretacao da realidade na qual se identificam.

De acordo com essa realidade, a existéncia de discursos-outros, fruto de contextos socio-
historicos diferenciados, geram diferentes pontos de vistas, os quais buscam “defender” tais
posicionamentos, demonstrando a existéncia de outras alternativas possiveis, as quais ja estao
sendo realizadas e desenvolvidas, porém ignoradas e relativizadas pelos atores a favor das
carnes sintéticas. Sendo assim, os contramovimentos constroem narrativas criticas a esse
processo de generalizacdo construido, no qual a carne sintética é colocada como um hero6i no
enfrentamento aos impactos ambientais atuais.

Questionamentos sobre essa capacidade estdo sendo observados, Van Vliet, Kronberg e
Provenza (2020) comparam a producdo das carnes sintéticas com outras producdes
convencionais, ¢ observaram que a primeira pode ser menos impactante quando comparada
com sistema de producdo em confinamento. Contudo, pode ter impacto mais elevado quando
comparada com o sistema de criacdo a pasto, quando existe um protocolo de manejo e
acompanhamento dessas pastagens (FAO, 2022; Van Vliet; Kronberg; Provenca, 2020).

Portanto, nem tudo ¢é tdo “preto no branco” como se quer denotar. Nessa corrente de
argumentacdes, o relatorio Livestock solutions for climatechange® (FAO, 2017) propde trés
dimensdes que podem contribuir para uma producao de carne mais sustentavel e com a redugdo
na emissao de gases na producdo animal:

a) melhorias de produtividade que reduzem as intensidades de emissao;

b) sequestro de carbono através de melhorias no manejo de pastagens; e

c) melhor integragdo pecudria na bioeconomia circular®.

Godfray et al. (2010) e Herrero et al. (2016) também discutem diversas estratégias que
possibilitariam uma produgdo animal menos impactante:

a) reducdo de falhas na produgao;

b) aumentar os limites de produgao;

c¢) reduzir o desperdicio;

d) mudanga nas dietas;

e) expansao da aquicultura na alimentagao.

5> Solugdes para pecudria nas mudangas climatica (FAO, 2017, tradugdo propria).
® Melhor aproveitamento de desejos, produgdo consorciada, visando o maior aproveitamento dos recursos € a
redugdo de desperdicios ao longo da produgao.
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A realidade exposta em ambos os trabalhos, evidencia que ndo existe uma maneira
simples e Unica que garanta uma producdo de alimentos de maneira mais sustentavel, porém
deixam claro a existéncia de técnicas/acOes/estratégias que podem ser realizadas e
implementadas possibilitando, assim, uma produ¢ao de menor impacto.

No entanto, como ja observamos, nao apenas do meio ambiente vive essa disputa
argumentativa, tendo o viés econdmico presenca marcante nesse mar de narrativas, afinal, em
um contexto em que o capital ¢ motor norteador para que um produto seja considerado vidvel
ou nao, essa tematica nao pode ser esquecida. Através desse viés econdomico, podemos observar
o aumento do interesse de grandes corporagdes nesses ‘“novos” mercados, com grandes
investimentos, diretos e indiretos. Esse contexto aponta, segundo algumas pesquisas, para um
processo de concentracdo de poder nas maos de grandes empresas e empresarios e,
paralelamente, dificultando a producdo de pequenos produtores caso essa tecnologia ganhe
forca no mercado (Shiles, 2019; Shiva, 2019).

Essa conjuntura reforga a importancia dos questionamentos feitos anteriormente. Tendo
em vista a semelhanga do caminho que esta sendo trilhado pela producao das carnes sintéticas,
com o caminho percorrido pela produgdo do transgénico. Serd que historia se repetira? As
carnes sintéticas seguirdo o mesmo caminho?

O crescente investimento de grandes corporagdes do setor de producao de alimentos de
origem animal nas startups existentes e na construcao de suas proprias instalacdes de produgao
nos direciona a inferir uma resposta positiva a esses questionamentos. Helliwell e Burtin (2021)
comentam sobre um possivel novo “€xodo rural”, uma vez que a producdo da carne sintética
saird do campo em direcdo as cidades, sendo produzida em grandes industrias e laboratorios,
dificultando a concorréncia da pequena produgao.

Todo esse processo de disputa acarreta um ambiente de incertezas e dividas sobre o
caminho que o sistema de producio ird seguir. Afinal, qual o0 modo de produgao ideal? E o
proveniente de grandes conglomerados internacionais ou o dos pequenos produtores rurais? E
o alimento proveniente do campo, desenvolvido de maneira tradicional ou o alimento
proveniente de laboratdrios esterilizados com técnicas cada vez mais modernas?

Nesse meio termo, as carnes sintéticas estdo saindo do campo da fic¢do e caminhando
para a realidade. A carne vegetal ja esta nas prateleiras dos grandes supermercados e atacadistas
de todo o Brasil e, nas grandes redes de supermercado do mundo. A carne de laboratério esta
trilhando 0 mesmo caminho, pouco a pouco vencendo barreiras e se aproximando do mercado

consumidor. Entretanto, ambos produtos ainda tém algumas barreiras para derrubar, uma delas
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¢ a aceitabilidade dos consumidores e reduzir as duvidas e questionamentos em relagdo a sua
nao-naturalidade e seguranca (Hocquete, 2016; Verbeke et al., 2014; Verbeke; Sans; Van Loo,
2015).
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6 CONSIDERACOES FINAIS

O atual sistema de produg¢dao de alimentos tem recebido duras criticas sobre sua
capacidade de suprir a demanda de alimentos de forma sustentavel, confiavel e segura. Nessa
conjuntura, a producgdo de proteina de origem animal tem ganhado destaque, sendo apontada
como o setor com uma das maiores pegadas ecologicas, contribuindo com o efeito estufa
(liberagao de CO> e CH4), com uma alta e ineficiente utilizagdo dos recursos naturais (terra,
agua e energia), além de problemas relacionados ao bem-estar animal e a seguranca dos
alimentos. Assim como, a riscos para a saide humana, devido ao uso de antibidticos em sua
producdo, possibilitando o desenvolvimento de superbactérias resistentes aos medicamentos,
acarretando sérios problemas de satde publica. Além da associacdo com o desmatamento,
grilagem e reducdo da biodiversidade com a abertura de novas areas para a producdo de
alimentos (soja, milho, pastagens etc.) destinados a alimentagcdo dos animais mantidos nesses
sistemas de produgao.

Essas criticas ndo sdo recentes e tem se modificado ao longo do tempo, acompanhando
as mudancas no contexto socio-histérico, os novos interesses ¢ demandas da sociedade.
Contudo, esse movimento ganhou for¢ca nos ultimos anos, principalmente, apds a crise
alimentar de 2007/2008, a qual agucou os debates sobre a assim chamada incapacidade do atual
sistema de alimentar uma populagdo global em crescimento. Somado a esse fator, a publicacao
de relatorios e estudos académicos que fortaleceram a associagdo da producdo animal com os
problemas ja mencionados, deram um novo gés para o desenvolvimento de novas tecnologias
e de produtos alternativos aos de origem animal, entre eles a carne vermelha.

Entre esses produtos, as carnes sintéticas (plant based and cultivated meat) estao entre
a mais nova tecnologia que promete solucionar as problematicas expostas, através de uma
producdo limpa e sustentavel. As carnes sintéticas prometem, também, alimentar a crescente
populagdo oferecendo produtos produzidos de maneira saudével e sem a necessidade de causar
sofrimento animal. Além de prometer revolucionar o modo de produzir alimentos, elevando o
controle do processo produtivo, visando ndo apenas reduzir a influéncia da natureza e suas
imprevisibilidades, mas excluir o fator “animal” na producdo de proteinas de qualidade para a
alimentacao.

Cenario familiar, com um toque de Déja-vu. Essa sensacao, como observamos ao longo
desse trabalho, acontece porque essa historia, de certa forma, estd sendo (re)ciclada e

(re)contada, agora com novos atores € em um novo contexto, porém com a utilizacdo de
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narrativas e argumentacdes semelhantes. Observamos que narrativas malthusianas, do aumento
da demanda de alimentos e do risco crescente da fome por escassez de alimentos foram
utilizadas para estimular o desenvolvimento de pesquisas ¢ novas tecnologias, como 0s
transgénicos, insumos quimicos (defensivos, fertilizantes, adubos quimicos) € maquinas e
implementos agricolas, entre outros. Tecnologias que acarretaram na aceleracdo da
industrializacdo do sistema de producao de alimentos, na substituicao de processos naturais por
protocolos e produtos industriais, visando, exatamente o que comentamos no paragrafo anterior,
um maior controle das etapas de producao e redugdo da influéncia da natureza na produgao.
Contexto facilmente transferivel para o contexto atual, agora tendo as carnes sintéticas como
tecnologia principal, podemos observar a presenca de argumentos semelhantes e, at¢ mesmo,
iguais (crescimento da populacdo, aumento da demanda e risco de crescimento da fome),
utilizados, nesse novo cendrio, para defender e estimular a producdo, comercializagao e
consumo das carnes sintéticas. Processo que reforga o papel relacional dos discursos, segundo
Orlandi (2015), que afirma que as narrativas interagem com narrativas-outras, adaptando-se,
reorganizando-se e se renovando de acordo com novos contextos, realidade e interesses dos
atores sociais.

Nesse caminho, as carnes sintéticas sdo apresentadas com um produto capaz de ndo apenas
(re)organizar as praticas e estruturas de producdo, mas modificd-las significativamente. O debate
entorno das carnes sintéticas também nao ¢ recente, mas ganhou um capitulo importante com os
eventos de 2013, que demonstraram a viabilidade dessa tecnologia e a capacidade da ciéncia em
oferecer um produto alternativo, apresentado como sustentavel, seguro e sem a necessidade de
causar sofrimento aos animais.

Com o intuito de promover essa nova tecnologia, os atores a favor da sua produgdo
constroem narrativas alinhadas as tematicas atuais, visando gerar conexdes, motivagoes, interesses
e, consequentemente, influenciar as praticas sociais e econdmicas, tanto dos consumidores,
quanto de investidores, empresas e governantes. Além disso, constroem narrativas criticas ao
atual sistema de produgdo, e justificam a necessidade de alternativas a produgdo de carne
convencional. Nessa dire¢do, os atores a favor, estdo selecionando simbolos, elementos e
organizando estruturas narrativas utilizadas para transmitir a ideia da necessidade de mudar,
ndo apenas o modo de producdo, mas os héabitos dos consumidores, estimulando a redugao do
consumo de carne vermelha através dos produtos alternativos, no caso do nosso trabalho, as
carnes sintéticas.

Como observamos ao longo deste trabalho, as estratégias sao amplas e diferenciadas, de

acordo com o publico-alvo (consumidores ou empresarios) € com as mensagens que querem
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transmitir. Nesse sentido, as carnes sintéticas sdo apresentadas como um produto ideal,
considerado mais sustentavel, saudavel, seguro, confiavel, com reduzido, ou praticamente nulo,
impacto ambiental e com capacidade de competicdo mercadolégica.

Contexto que valida nossas hipoteses (b) de que “o movimento em favor das carnes
sintéticas critica pontos especificos do sistema de producdo de proteina animal e absorve
valores éticos e ambientais em suas estratégias de convencimento” e (c) “os debates em torno
da produgao das carnes sintéticas mobilizam justificagdes que sustentam que sua produgdo
levara a transformagdes no sistema agroalimentar, resolvendo os atuais dilemas da sindemia
global que associa os problemas da fome, da obesidade e das mudancas climaticas”.
Considerando que o processo de constru¢do das narrativas em torno das carnes sintéticas,
primeiramente desenharam um cendrio no qual o atual sistema de produgdo ¢ danoso e
insustentavel (diagnéstico), o qual precisa ser substituido por outro mais moderno
(prognostico), o qual promete contribuir com a mitigacdo das consequéncias climaticas, de
modo mais eficiente e sustentavel (motivacional), gabaritando as trés dimensoes proposta Silva,
Cotanda e Pereira (2017) como necessarias para constricdo de historias convincentes € com
poder de influenciar praticas sociais € econdmicas.

Entretanto, algumas informagdes sdo silenciadas, ou esquecidas, visando a constru¢ao
de uma imagem ideal dessa nova tecnologia. Esses siléncios promovem o surgimento e
fortalecimento de contramovimentos que debatem e demonstram, através da reorganizagado e
adaptacdo de elementos, muitas vezes utilizados pelos atores criticados, que essa nova
tecnologia, a longo prazo, ndo € tdo sustentavel, segura, saudavel e confiavel.

Do mesmo modo que os atores a favor, os contramovimentos utilizam de pesquisas €
fontes confidveis para embasar seus argumentos e construir suas narrativas. Nesse sentido,
pesquisas e relatorios sdo utilizados par demonstrar que o cendrio perfeito, montado pelos atores
do movimento a favor, pode ndo ser tdo grandioso ou perfeito assim, mas com falhas e
incognitas que precisam ser esclarecidas. Portanto, cuidado e precaugdo sao necessarios, tendo
em vista a falta de informagdes claras e transparentes sobre as praticas, os ingredientes e as
consequéncias do consumo desse novo produto para a saide humana.

Outro ponto observado, € o crescimento da participagcdo de grandes conglomerados, que
atuam no atual sistema de produgdo de alimentos, nos investimentos, tanto indiretamente
apoiando financeiramente as empresas produtoras das carnes sintéticas, quanto diretamente,
investindo em estruturas proprias para producdo, exemplo da Tyson Foods e da JBS. Ainda

assim, esses conglomerados sdo alvos, tanto dos atores a favor da carne sintética, quanto dos
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movimentos sociais a favor de uma produgdo mais sustentavel. Nesse sentindo, podemos
afirmar a existéncia de um processo de incorporacdo das criticas por essas empresas,
demonstrando a capacidade do grande capital de absorver ideias, interesses e praticas desses
movimentos, visando manter sua influéncia, privilégios e principalmente, o controle do
mercado, tanto das carnes convencionais quanto das sintéticas.

No entanto, os impactos sociais € econdmicos da producdo e comercializagdo desse
produto sao pouco conhecidos, porém algumas pesquisas apontam para um processo de
concentracdo de poder nas maos de grandes empresas e empresarios. Conjuntura que, caso essa
tecnologia ganhe for¢a no mercado, pode dificultar a producao de pequenos, uma vez que essa
corrida pelas carnes sintéticas “ignora a importancia da comida local e das culinarias culturais”
(SHIVA, 2019). Esse cenario, de certa forma € conhecido, uma vez que acontecimentos semelhantes
ocorreram no decorrer da histéria dos produtos transgénicos, o mesmo interesse de grandes
corporagdes internacionais, que investiram e, posteriormente, adquirira e absorveram as startups
que iniciaram o desenvolvimento dessa tecnologia. Posteriormente, a fusdo de algumas dessas
empresas elevou a concentragdo de poder sobre essa tecnologia e, atualmente, o mercado dos
transgénicos ¢ controlado por um niimero reduzido de empresas.

A semelhanga nos acontecimentos entre os transgénicos e as carnes sintéticas, possibilita-
nos inferir que esse cenario possa estd se repetindo, tendo em vista os vultuosos investimentos
realizados por grandes empresas do setor de produgdo animal, como: Tyson Foods, JBS, Cargil,
Marfrig, entre outras. Conjuntura que valida nossa hipotese (a) “tendéncias no crescimento da
participagdo de grandes conglomerados alimentares produtores de proteina animal
convencional e, consequentemente, aumento na concentragdo da producdo no setor
agroalimentar em relacdo a produgdo de carne”. Sobre a producdo de carne, referimo-nos a
ambos os setores, convencional e sintética, nos quais as corporacdes mencionadas atuam
concomitantemente. Contexto que demonstra a capacidade dessas empresas, e do capital, em
se adaptar a novos contextos, atualizar seus produtos e portfolios para atender as novas
demandas sociais e, dessa maneira, manter seus privilégios e controle do setor de produgao.

Contudo, as carnes sintéticas ainda s3o uma novidade em ascensdo, com produtos que estao
ganhando espago nas prateleiras dos supermercados e nas mesas dos consumidores (plant-based
meat), enquanto outros (cultivated meat) estdo trilhando o caminho e abrindo portas para,
brevemente, serem uma opg¢ao de fonte de proteina nas mesas dos consumidores ao redor do mundo.
Entretanto, o real impacto desse novo produto nas praticas alimentares, sociais e culturais ¢ algo

para o futuro definir. Embora que, através dos movimentos que os atores estao realizando, podemos
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debater, discutir e, até mesmo, inferir sobre possiveis impactos que essa producao causara no atual
sistema agroalimentar, sejam eles positivos ou negativos.

O debate entorno das carnes sintéticas, portanto, torna-se uma terra fértil para pesquisas que
busquem responder as duvidas relacionadas a esse novo produto, entre as tematicas que podemos
observar como importantes, a partir do observado ao longo deste trabalho, estdo: os impactos
nutricionais nas praticas alimentares; as consequéncias na saude dos consumidores, sejam benéficas
ou ndo; os reais impactos ambientais, produtivos e econdmicos dessa producao, principalmente em
relacdo ao pequeno produtor rural e; as mudangas e impactos desse novo produto no sistema
agroalimentar como um todo.

As carnes sintéticas terdo realmente um impacto positivo em relagdo as mudancas
climaticas? Sua produgdo trara mais beneficios ou maleficios para os consumidores? A historia de
acumulacdo de poder e riqueza ird se repetir, como ocorreu com os transgénicos? O pequeno
produtor de animais se tornara um ator obsoleto e a producao das carnes sintéticas acarretardo num
“novo” €xodo rural e boom de desigualdades nos grandes centros urbanos? Essas sdo alguns
questionamentos que precisam ser respondidos, porém essas respostas virdo apenas com O
acompanhamento dos novos capitulos dessas historias € o monitoramento das movimentagdes dos
atores em torno da sua produgdo, comercializagdo, distribui¢do e, consequentemente, do
comportamento dos consumidores em relagdo a aceitagdo desse novo produto como uma op¢ao

alimentar.
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