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EFEITO DE €POCAS DE DESFOLHA E DE COLHEITA SOBRE A PRDDUCED
E A COMPOSICAD DA UVA 'CHARDONNAY '

VITOR MANFROI*, ALBERTO MIELE®, LUIZ A. RIZZON¥ e CARLOS 1.N. BARRAN

RESUMO: O experimento foi realizado em Santana do Livramento, RS, objetivando estudar o efeito de épocas de desfoln
colheita sobre a composigdo da uva ‘Chardonnay’. D delineamento experimental foi completamente casualizado, nyy
incospleto, com quatro épocas de desfolha e trés épocas de colheita, totalizando onze tratamsentos, realizadog e
de uma data ideal de colheita (DIC). A desfolha foi realizada removendo as folhas na zona de producdo dos cacy
intensidade de 27% a 30%. Analisaram-se os mostos no momento das colheitas, de amostras de 200 mi obtidas ng g
das uvas. Os resultados mostraram que a época de colheita, em geral, ndo afetou a produtividade. A desfy)
antecipada na DIC conduziu aos menores valores de °Brix e pH. As sucessivas colheitas induziram aumentos de °prjy
diminuicio de acidez total e dcido silico; e ndo influiram no icido tartarico e polifendis totais. Somente K o
afetados pela desfolha, enquanto que as colheitas promoveram aumento dos teores de N total e K, ao Passo que g gar
minerais ndo foran afetados de forma significativa. i

Termos para indexacio: colheita, composic3o do mosto, desfolha, poda verde, uva, videira, Vitis.

EFEITO DE €POCAS DE DESFOLHA E DE COLHEITA SOBRE A PRODUCAQ
E A COMPOSICAD DA UVA 'CHARDONNAY'

VITOR MANFROI*, ALBERTO MIELE®, LUIZ A. RIZZON® e CARLOS I.N. BARRADAS

SUMMARY - The experisent was carried out in Santana do Livrasento, RS, Brazil, with the objective of studying the eff
of the time of leal removal and of harvesting on yield and composition of 'Chardonnay’ grapes. The experimental i

was completely randomized, in a incosplete factorial: there were four leaf removal times and three harvesting times
a total of ii treataments, perforsed in function of a estimated harvesting date (DIC). About 30% of the leaves si
in the cluster regions were removed. The musts were colected and analised at the harvesting times. Results show Ul
general the time of harvest did not affect yield. Earlier leaf removal promoted lower values of °Brix and pH;
other hand, time of harvest increased °Brix and pH, and decreased total acidity and malic acid, and did not have
effect on tartaric acid and total polyphenols. K and Cu were the anly minerals affected by defoliation, where as tolais
and K contents increased with maturation.

Index terms: grape, grapevine, harvesting, leaf removal, must compasition, Vitis
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producﬁo de uva no Estado
grande do Sul foi, em

aproximadamente 303.000
B cior parte da atividade vi-
Jtola deste Estado esta con-
da na Serra Gaucha. No en-
a regido da Campanha Cen-
no oeste do Estado, vem as-
o p051ca0 de destaque,
s o municipio de Santana do
ento 0 maior produtor da-

Tiae

g macroclima é o fator aue
influencia na fenologia e no
nvolvimento da  videira, e o
"'11ma tem efeito marcante na
igao do fruto (SMART,
pesta forma, o manejo do
vegetativo pode assumir
preponderante, favorecendo
hor microclima na regido de
cio das plantas, aléem de
quar a area foliar a producdo
frutos de boa qualidade.
Condigdes que favorecem um
vado desenvolvimento vegeta-
propiciam o sombreamento da
interna do dossel, redu--
ndo a fotossintese liquida da
inta (FERNANDEZ et al., 1977).
Frutos situados no interior
dossel, portanto com pouca
Iminacao em geral tendem a
esentar. 1) menor teor de agu-
2) acidez total mais ele-
3} menor pH, 4) menaor can-

de antocianinas, S
de K; &6) maiores pro-
com doengas fungicas

, 1982} .

Face a essas situacgbes, con-
2lu~se um estudo na regido da
RS, procurando ava-
efeito de eépocas de des-
de colheita sobre a pro-
e a composigao do
‘Chardonnay’

WERIAL E MeTODOS

0 experimento foi conduzido

e Nte o ciclo vegetativo
 °/91, em vinhedo da Almadén
fhos Finos Ltda., localizado na
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Distrito de Palomas, municipio de

Santana do Livramento, RS, per-
tencente 4 Microrregido Geogra-
fica Campanha Central
(43 .06.030) .

o vinhedo de ‘Chardon-

nay aonde foi instalado o experi-
mento era conduzido em espal-
deira, com espagcamento de 3,5m
entre fileiras e 2,0m entre plan-
tas. As plantas tinham doze anos
de idade e faram enxertadas em
1979 sobre porta-enxertos S04,
plantados em 1977. A paoda adotada
foi a de cardao esporonado.

A desfolha efetuada nas vi-
deiras foi realizada na base dos
ramos, retirando-se as folhas ateé
uma altura de 20-30 cm, deixando-
se os cachos totalmente expostos.
A intensidade da desfaolha foi de
aproximadamente 27% a 30% do to-
tal de falhas.

0 experimento foi conduzido
no delineamento completamente ca-
sualizado, num fatorial incom-
pleta, constituide de quatrao épo-
cas de desfolha e trés épocas de
colheita, feitas a partir do ini-
cio da maturagdo. As desfolhas e
as colheitas foram realizadas em
funcdo de uma data ideal de col-
heita (DIC), estimada a partir
de registros fenoldgicos de anos
anteriores, e em fungdo da evo-
lucdo da maturacao naquele ciclo.

Foram efetuados 11 tratamen-
tos, combinando-se as epocas de
desfolha e de colheita. As datas
das desfolhas foram 25712790
(Desfolha 1, 36 dias da DIC),
03/01/91 (Desfolha 2, 27 dias da
DIC) e 12/01/91 (Desfolha 3, 18
dias da DIC), portanto realizadas
com um 1intervalo constante de 9
dias; foi, ainda, propaosto um
quarto grupo de tratamento que
n3o sofreu desfolha (Desfolha 4,
sem desfolha). As colheitas foram
feitas em 15/01/91 (Colheita i,
14 dias da DIC), 22/01/91 (Col-
heita =2, 07 dias da DIC) e
29/01/92 (Colheita 3, na DIO),
separadas sete dias uma da outra.
Houve trés repetigles e cada par-

Rev.Bras Frut.,Cruz das Almas,v.ib,n.{,p.166-177,1994




A 68

cela foi constituida de 1S plan— ‘Chardonnay ‘é uma Cultivar Bra.
tas . € que ndo tenha sofridg tan@
Nas datas previstas de col- acdo dos raios solares cComg . °
heita, foram amostrados 20 ca- tecu com a ‘Cabernet Sauvj
chos/planta, totalizando cerca de Cuja cor Preta favorech'q;
40 kg/parcela. As uvas foram de- maior perda de agua das frthf
Seéngacadas e esmagadas, e apés o Na Tabela 2 aparecem ag a;
esmagamento retirou-se uma amos— lises classicas do mastg
tra de 200 ml/parcela. Unma Parte ‘Chardonnay * no momento dag
da amostra retirada foi centrifu- heitas. 0 ©“prix apresentg,
gada para realizag3o das andlises comportamento idéntico, aumet
de rotina, enquanto 0 restante tando significativamente SQus .
foi conservado a -18°C para ana- lores da Primeira para a tercaf;
lise de minerais; uma Parte da colheita. Nota-se aue, em ajgy
amostra centrifugada foi diluida Casos, a desfolha, principalmgﬁ
duas vezes para anilise de acidos nas eépocas mais antecipadas, g,
organicos (1.2, v/v), e também Judicou @ acdmulo de So0lidos et
conservada a -18<C. g4 metodologia liveis totais, ainda que em gps
empregada na maioria das analises ndo muitao elevado. Isto Poda .
quimicas foram Propostas por AME- devido & insuficincia das fqJ,
RINE & OQOUGH (1974) € por RIBe- remanescentes sintetizarenm acics
REAU-GAYON et aj . (1975) . e/ou favorecerem sugs acumulacSQ"
Além da amostragem de 40 kg, Tal fato foi sugeridg
4 Parcela foi colhida na sua to- BONIFACE & DUMARTIN (1977, ,
talidade para avaliar a produtij- tambeém encontraram diminuicaa__
vidade do vinhedo. agdcares no mosto de videirg
Os dados obtidos foram sub- desfolhadas. MANFROI et al
metidos & analise de varidncia e (1993) encontraram tendéncia
Ao Teste de Tukey ao nivel de 5% Um maior acumulo de acdcar
de probabilidade. tratamentos com desfolha em
bernet Sauvignon’, Justific
RESULTADOS E DISCuUSS&Q este aumento a um efeito de cg

centragdo e n3o Propriamente a um

Na Tabela 1 aparece a produ- aumento de sintese de acgucares,
tividade dos diferentes tratamen- A acidez total foi menor na
tos. Poucas foram as diferengas colheita na DIC em comparagado c
significativas devidg as colheij- 4S duas anteriores, demosntran
tas, que afetaram a Produtividade que as uvas & medida que foraf
apenas no tratamento com desfolha sendo colhidas diminuiram subss
a 27 dias da DIC. Da mesma ma- tancialmente os camponentes
neira, a época de desfolha s§ acidez. A desfolha ndo afetou
conduziu a diferenga na colheita maneira significativa esta var
a 7 dias da DIC, quando a des- vel, discordando da varios au
folha mais antecipada (36 dias da res (URETA & YAVAR, 1982, SMLIE
DIC) induziu uma menor Producdo. et al., 1988) . :

Estes resultados confirman A colheita na DIC permi it
OS apresentados por SMITH et al. OS maiores valaores de pPH comPaﬂj
(1988) que n3o encontram efeitos tivamente as duas Primeiras co
da desfolha para as variaveis de heitas. Ao mesmo tempo, na cot
pProdugiao. Diferem, no entanto, heita da DIC, a desfolha aos &
dos encontrados rPOr MANFROI dias da DIC induziu o menar Val%
(1993) em ‘Cabernet Sauvignon’, de pH, devido, Provavelmente, &
que verificou menores Pradugdes um menor acumulo de K neste tra
nos tratamentos com colheita na tamento.

DIC. Esta diferenca parece ser A desfolha n3o afetou,
explicada pelog fato de que 4 nenhum momento, os teores
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05 grganicas. Para o acido
._ico paouca foi a influéncia
pocas de colheita, ja aque
cido € Pouco afetado por
jghes de temperaturale luz,
car de que a segunda epoca (7
" da DIC) apresentou valores
tal camportamento se
jfica pela diluigcdo sofrida
frutos, Jja que dias antes
+ta colheita ocorreu uma preci-
3o pluviométrica de cerca de

g acido malico apresentou
sgrtamento similar ao acido
irico, Porém a diferenga en-
colheitas foi mais marcante,
tificada pela maior sensibili-
= a combustdo que o mesmo
esenta (RUFFNER, 1982). Porém,
alores encontrados na col-
7 dias da DIC nao se ex-
somente pela degrada-
mas tambéem pelo mesmo feno-
o relatado para o acido tarta-
LCO .
. A relacao acido tarta-
g/acido malico confirmou os
sultados encontrados para os
dos isoladamente, com as des-—
has ndoc afetando essa varia-
0 acido tartarico represen-
uma maior impartancia na pon-
acdo entre os acidos, princi-
mente nas duas ultimas colhei-
» 0O que confirma a maiar sus-—
ibilidade as condigtes de de-
Sfadacdo do acido malico.
_ Os polifendis totais, ex-
Pessos pelo indice 280, pratica-
te n3oc foram afetados por nen-
tratamento, apesar de que os
dices da colheita a 7 dias da
~ se situarem em niveis um
€0 mais elevados. Cultivares
= Uvas brancas parecem sofrer um
Or efeito da desfolha, ja que
?rsms autores comprovaram um
8scimo de polifendis em uvas
tas (HUNTER & VISSER, 1991,
FROI et al., 1991, MANFROI,

., Na Tabela 3 encontram-se o N
4l @ o5 11 minerais avaliados.
"®nte 0 K e o Cu foram afetados

149

significativamente pela é&poca de
desfolha.

O N total, na maioria dos
tratamentos, ndo sofreu mudancas
significativas, com teores ao re-
dor de S00 mg/l. MANFROI (1993)
encontrou tendéncia de um maior
acumulo de N nas videiras ndo
desfolhadas. O P n3o diferiu sig-
nificativamente entre épocas de
desfolha e de colheita, n3oc ha-
vendo nenhuma tendéncia manifesta
de comportamento do mesmo.

0 K apresentou teores redu-

zidas, fato este influenciado
pelo mé todo de canservagao.
Houve, no entanto, um aumento
deste cation & medida que se efe-
tuarem as colheitas, ainda que

ndo de forma significativa. Exce-
¢3o ao tratamento com desfolha a
36 dias da DIC e com colheita na
DIC, que apresentou valores um
pouco mais reduzidaos, os demais
praticamente n3c afetaram a con-
centragdo de K, concordando caom
CRIPPEN Jr. & MORRISON (1984).

A desfaolha e a colheita ndo
tiveram efeito significativo nos
teores de Ca e Mg, que permanece-
ram semalhantes nos diferentes
tratamentos, mostrando a pouca
influéncia destas praticas, ainda
que os maiores teaores foram en-
contrados na DIC. Estes resulta-
dos confirmam em parte o encon-
trado por SMART et al. (1988),
que escreveram que o sombreamento
de cachos ndo induziu a aumentos
de Ca, porém frutos sombreados
dpresentaram maiores teores de
Mg.

Os elementaos Mn, Fe, Zn, Na,
Rb e Li ndo foram influenciados
por épocas de desfolha e de col-
heita, denotando pouca influéncia
dos tratamentas também sobre es-
tes cations. E interessante notar
que a medida que as colheitas
evoluiram, diminuiram as concen-—
tractes de Zn e Na, diferindo dos
demais minerais estudados.

0 Cu foi afetado pela época
de desfalha na colheita na DIC.
Acredita-se, no entanto, que o
baixo valor obtido na desfolha
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aos 27 dias da DIC, gque promoveu
as diferengas, deve ter sido pro-
vocado por outro fator, e ndao de-
vido aos tratamentos.

CONCLUSGES

{. N30 houve, em geral, in-
fluéncia da época de colheita so-
bre a produtividade.

2. Nao houve mudangas acen-
tuadas na composigdo quimica da
uva 'Chardonnay’ submetida a di-
ferentes tratamentos de epocas de
desfolha e de colheita.

3. A desfolha afetou apenas
o “Brix e o pH, sendo que a época
de desfolha mais antecipada na
colheita na DIC conduziu a obten-
¢do dos menores valores destas
duas variaveis.

4. A época de colheita favo-
receu aumentos significativos de
“Brix e pH, e diminuigdo de aci-
dez total e acido malico, e pra-
ticamente ndoc afetou o acido tar-
tarico e polifendis totais.

5. 0 N total e os minerais,
em geral, n3ao foram afetados pela
eépoca de desfolha. Com as suces-
sivas colheiltas aumentaram de
forma significativa os teores de
N total e K.
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TABELA 1. Efeito de épocas de desfo}ha e de colheita SQbpe
Produtividade de ‘Chardonnay ', no momento da ¢q
Santana do Livramento, RS. Ciclo vegetativo 1990/91 4

——

PRODUTIVIDADE (kg/ha)

T T S T — —  — —— — ——————— ————————————
——————

-

£POCA DESFOLHA Ci4 DIC C7 DIC C DIC
D36 DIC 8.190 a A 7.390 b A 8.266 a A 1
p27 DIC 8.328 a AB 9. 666 a A 7.737 a B
DiB8 DIC = 8.857 ab A 7.751 a A
SEM DESFOLHA 8.318 a & 9.142 ab A 8.869 a A

*Médias seguidas por letras minisculas distintas, na coluna, g o
maidsculas, na linha, diferem entre si pelo teste de Tukey ao nival
5% de probabilidade. g
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cpaito  de épocas de desfolha e de colheita sobres as andlises
cléssicas do mosto de  Chardonnay’, no momento da colheita.
sanbtana do Livvamanto, RS, Uiclo vegstativo 19907941 .1
“RELE
EFOCA COLHELTA
0L A Clad i L7 nic C oIc

LE,07 b U 20,8280 a R 21,00 b A
18,97 a & 319,40 b R 21,90 a3 A
e 20,20 a ) a1.77 a &
L M 9,850 a O 20,53 a B 21,80 a A
GUEDEREZ TOTAL (g H* Tartaricos/100 ml)
wh DESFOLHA CiAa Dl A uic C nIc
i,01i a B 0,93 a C
1,00 a B 0,90 a [
2,03 a A 0,91 a R
O A 1,30 a A 1,06 a b 0,93 a C

A e (S v P o i ek e wen h im  Saas dah o 8 e e il i e S e e 45t e s e e e e e P i S0 o e b i i

£ e
Lyl &

L.2% a

Ir I»

a4 e Edn 8 S e S e bask b S be ek a4 44§ e et e ek e e S ehd SLd ek e e e ek e i dees dees S b s Sl e et ad e e b e — o

ESFILHA Ll4 DL C7 pic C nic

ACTDD TARTARICD C(a/1)
FOLHE Cia DI Cy DIic L DIC
VOOD w A H,68 a B 7,98 a A
7L%E n & H,48 a R 7,42 a f
6,16 a B 7,33 a A
UESE DL LA 7,30 a A o, 7c & E 2 f

Cld DI C¥? DIC C oIcC

L H 8008 a & 4,30 a C 3,98 a B

-
ST 4 e e e SR T 8 SSN (SSR e SA Ve Beee. S B e Gk e sk S B SR 1 HP b el e a4 SN P SO SAH R PR 90 b e e 4o i B S e e e e A e e B w0
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S e o a4 e Wkl SHED S S143 0 < 1 - qUR P TS TTVY) PP S8 Aot S S b i $ongan Wb pats e Sui 44 i e PR WS $40H, FOY 4P e d 4ok Sote w4 0555, bbb e e e pere o

RELAGED ACL00 TARTARTICO 0100 HHLlLD

e 4a0 485 Bk hake b ke Syew ke M b b Fir Sa4e Aadm awie G5EE SR SIES Sabe baem as meas s fen

e
-~

ﬁPHVﬁ COLHELTA E

FROCA DESFOLHA Ci4 DI L7 DIic C DI

T o 1T 1 8 T 41 S o G o ke M St b P2 b e e S G e s i e e Tk e b il Gt 40 ke i 408 e i e S s 149 S P Tty TR YT B S e Summ o o

B T T SR o

a
pay Dnre Q,97 & L 1,39 = A 1.29 a b
uig nIc i, 48 a
SEM DESFOLHA G,%3 a C 1,33 a & 1,2

= Mo e it e 0 i S s o i s L 1

FOLTFENGIS TOTAES (I 280)
EFOCA DESKFOLHA Cli4 DI CF nic ConrLc

S i e e b UL e ame e 4t e b e e S e L 40 2 e ik - ik i i et 48 e 7 9 . v e RSP A1 3008 Y R4 400 4.t 0 b 2ot 0

L36 DIC PL,0  a Ak 111,77 a A 87,0 a
nay nic 3,0 a A 110,32 a A YE,7 a A
D18 nic ™ 100,3 a A 24,7 a &
SEM DES FULHH 87,3 a A LU_,U & A 84,3 a
Médins -ulldﬂ pov letras  mindsculas  distintas, ns coluna, e
maidﬁcuian, ma Linha, diferem =2ntve si pelo tests de Tukay so nival
X de probabiligade. R
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Efaito  de @#pocas  de desfolha 2 de colheita sobrs N total e
ginerais do  moste de  Chardonnay ', no momento da colheita.
szntana do Livramsnto, RS, Ciclo wvegestativo 1990/9L.*

N (mg/l)

U A R R S BRI e S R

EFOCA COLHEITA

e 3

B -

s DESFDLHA Ci4 OIC C7 bic C nIic
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seguidas  por letras mindsculas  distintas, na coluna, & por
wlas, na linha, difsvem sznbve si pelo tsste de Tukey ao nivel ds
gy bacby Lidade.
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