As antocianinas sdo pigmentos com potencial pasabatituicdo dos corantes artificiais vermelhoss&iae
amplamente distribuidas em flores, frutos e vegefaescobriu-se que as antocianinas inibem a agfiega
plaguetaria, melhoram a funcao visual, possuemrigmbgdes vaso protetoras e exercem efeitos nelicofg
benéficos. Os polifendis sdo antioxidantes que rdienin o risco das doencas cardiovasculares. Asasedal
Hibiscus sabdariffa L. possuem uma coloragéo intensa, servindo comant® alimentar e possuindo também,
teor elevado em antocianinas. O objetivo do trab&dhavaliar a quantidade de polifendis totaimtoeaianinas
em extrato por maceragdo alcodlica e em uma prefaralimenticia tipo geléia ddibiscus sabdariffa L.
proveninetes do Lami- Porto Alegre/RS. O extrate sipalas frescas foi submetido a maceragao alagidir
15 dias, com posterior evaporacao do alcool e stitoigdo hidrica. Para a preparagdo alimentidiagoolhida
uma receita artesanal de geléia utilizando as agplgHibiscus sabdariffa L. Determinou-se polifendis totais (g
GAE. 100g™) através do reagente de Folin-Ciocalteu e antiwartotais (g. 100d) através da diferenca de
pH, em ambos os extratos. Os resultados sinalizemmara polifendis totais encontram-se em 1,59 GABY

! e para antocianinas totais em 166mg. I§Gendo compativeis com a literatura internacional.



