A qualidade dos vinhos é influenciada pelos congsogte Ihe conferem ftavour, sendo que centenas
de compostos volateis sdo responsaveis pelo arosada@ dos vinhos. O objetivo deste trabalho foi
avaliar qualitativamente a composi¢cdo volatil daheis base produzidos na Serra Gadcha. As seis
amostras de vinho base analisadas foram produz@aso de 2006 por diferentes vinicolas localizadas
na Serra Gaucha. Os volateis foram extraidos pooextracdo em fase sélida no mdwadspace (HS-
SPME), utilizando-se a fibra 50/30 um DVB-CAR-PDM&s condi¢Bes de extracdo foram: 1 mL de
amostra, 30% de cloreto de sédio, 55°C e 45 mirvalieis foram analisados por cromatografia gasosa
com detector de ionizagdo em chama (GC-FID) e tetepuadrupolar de espectrometria de massas
(GC/gMS). A identificacao tentativa dos compostos feita através de comparacdo dos indices de
retencdo com programacédo linear de temperaturdasbixperimentalmente com aqueles da literatura,
bem como através da comparacdo dos espectros dasndes compostos volateis do vinho com os
disponiveis na biblioteca de espectros de masskey \(6? edicdo). As amostras analisadas apresemtara
diferencas em seu perfil volatil. Foram tentativateeidentificados 39 compostos pertencentes as
seguintes classes: ésteres, alcoois, acetatossatatpenos, compostos carbonilicos e aldeidasifios.
Estes resultados constituem-se na primeira caiza¢é@o qualitativa do aroma de vinhos base da Serra
Gaulcha e implicam em um avanc¢o preliminar na dired um maior conhecimento do aroma destes
vinhos para que se possa alcancar um futuro apaimemto da qualidade dos mesmos. Apesar das
diferencas observadas no perfil volatii das amestaalisadas, pode-se concluir que 0s vinhos
investigados sdo caracterizados principalmente pelsenca de ésteres volateis relacionados ao aroma
frutado, que possivelmente s@o os principais respais peldoflavour dos vinhos base. Compostos
aromaticos que podem influenciar negativamentéaxour dos espumantes também foram detectados,
entre estes, o alcool de isoamila e hexanol, gnéerem caracteristicas aromaticas desagradavsis as

como o 2,3-butanodiol, que é responsavel pelo ad@anteigado.



