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INTRODUGAO Tabela 1 — Contaminacao de amendoim in natura por Aspergillus
As aflatoxinas sdo substancias téxicas produzidas por fungos sp. e aflatoxinas
do género Aspergillus, que quando ingeridas através de
alimentos podem causar prejuizos a saide humana e animal. N° Presenca Aflatoxinas (ug/kg)
Podem estar presentes em diversos alimentos, tais como, Aspergillus
amendoim, milho, castanhas, feijdo, arroz, cevada, sementes de sp Bl B2 Gl G2 Total
girassol e racdes animais. Dentre esses, o amendoim (Arachis I
hipogeae) é sem duvida um dos grdos mais contaminados por 1 NAO <1,0 ND ND ND <1,0
aflatoxinas, mesmo apdés seu processamento. As aflatoxinas
estao divididas em quatro grupos principais de acordo com a 2 SIM 10,3 3,6 ND ND 13,9
fluorescéncia emitida sob luz ultravioleta, sao elas: B1 (AFB1) e
B2 (AFB2) que apresentam fluorescéncia azul-violeta (blue), e G1 Y il N &> N - B
(AFG1) e G2 (AFG2) que apresentam fluorescéncia esverdeada 4 SIM ND ND ND ND n
(green).
OBJETIVO GERAL i | Yy |'TD N NS =
Avaliar a presenca de Aspergillus sp e sua relagdo com a 6 SIM 51,5 7,2 53,7 13,8 126,2
deteccdo de aflatoxinas em graos de amendoim in natura 3
destinados a industrias gaudchas, enviadas a Fundagdo de / NAO <1,0 ND =10 ND <2,0
Ciéncia e Tecnologia CIENTEC. 8 NAO ND ND ND ND g
OBJETIVOS ESPECIFICOS
9 SIM 3,9 0,5 ND ND 4,4

v"Analisar a presenca de Aspergillus sp em graos de amendoim
destinados as industrias gadchas enviados a Cientec para o 10 SIM 44,8 0,5 ND ND 44,8
controle das aflatoxinas.

11 SIM ND ND ND ND .

v'Constatar ja presenca e identificar os grupos de aflatoxinas
ocorrentes nas amostras de grdos de amendoim, através da 12 SIM ND ND ND ND -
cromatografia em camada delgada bidimensional.

v'Quantificar o teor de aflatoxinas nas amostras contaminadas e

compara-los ao valor estabelecido na legislagdo brasileira. Contaminacso de amendoim
por Aspergillus sp. e aflatoxinas

v Verificar se ha relagdo entre o crescimento de Aspergillus sp.
e a presenca de aflatoxinas nas amostras.

METODOLOGIA I Aspergillus sp

Durante os meses de abril'e maio de 2010, doze amostras de
amendoim in natura foram incubadas a 25 °C durante 7 dias, em
agar © batata dextrose acidificado, no Laboratério de
Microbiologia do Unilasalle, para verificacdo da presenca de
Aspergillus sp. Aliquotas dessas amostras foram submetidas a ; = Aflatoxinas
analise para determinacdo qualitativa e quantitativa | de i
aflatoxinas, conforme a Instrugcédo Normativa n°® 9 do Ministério
da Agricultura. © método baseia-se na extracéo das toxinas por - ® Sem contaminagdo
metanol e cloroférmio, e "deteccdo e quantificagdo das
aflatoxinas AFB1, AFB2, AFG1, AFG2 por cromatografia em
camada delgada bidimensional.

™ Aspergillussp /
aflatoxinas

RESULTADOS Figura 1 — Percentual de contaminacdo em graos de amendoim

Constatou-se a ocorréncia de Aspergillus 'sp em 66% das PR 0illus sp e afl alSuu.

amostras de amendoim. A presenca das aflatoxinas foi

detectada em 58% das amostras, sendo que a amostra n° 6 1

apresentou contaminacdo pelos quatro grupos de aflatoxinas, a CONCLUSOES

de n° 7 por AFB1 e AFG1, ea de n° 1 apenas por AFBIN As A aflatoxina AFB1 foi @ mais prevalente, encontrada em 58% das
demais estavam contaminadas por AFB1 e AFB2. Dentre as doze amostras de gréos. As amostras de grdos N° 6 e 10 apresentaram
amostras de graos, duas apresentaram indices de contaminagéo contaminacdo acima do limite da legislagdo. Os resultados
acima do limite permitido pela legislagao brasileira (20uglkg ha  eyidenciaram haver relag8o entre o crescimento de Aspergillus sp e a

soma das 4 aflatoxinas). O género Aspergillus foi identificado'e  (etecgio de aflatoxinas nas amostras analisadas (P=0,01).
confirmado em 8 amostras de amendoim in natura (amostras

n°2, 3, 4, 6; 9, 10, 11 e 12), enquanto a presenca das aflatoxinas REFERENCIAS
foi observada em 7 amostras (amostras n°l, 2, 3, 6, 7, 9 e 10) JAY, J. M. Microbiologia de Alimentos. 6 ed. Porto alegre:/Artmed, 2005

(Tabela 1). Entre as 12 amostras analisadas, 5 apresentaram SANTOS, C. C. M.; LOPES, M.R.V.; KOSSEKI, S. Ocorféncia de aflatoxinas em
5 - o - amendoim e produtos de amendoim comercializados na regido de Sao José do Rio
contaminacao 1 por Aspergillus sp ‘e aflatoxinas, 3  por  preto/sp, Rev. Inst. Adolfo Lutz, 60(2): 153-157, 2001.

ASperg|_”us ~Sp Bem prquan de afJathmas, 2 apresenta_ram TANIWAKI, M. H.; SILVA, N. Fungos em Alimentos: Ocorréncia e
contaminacao por aflatoxinas na auséncia do fungo Aspergillus Detecgédo.Campinas — SP: Ntcleo de Microbiologia/lITAL, 2001.82p.

Sp € 2 nao apresentaram contaminacao por Aspergillus sp nem

por aflatoxinas (figura 1).
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