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AVA’LIAQAO DA APLICACAO DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO EM UMA
094 INDUSTRIA DE CONSERVAS. Flavia Nascimento Nunes, Fernanda Arboite de Oliveira (orient.)
(IPA).

Introducdo: A contaminacdo dos alimentos ocorre por agentes fisicos, quimicos e microbiolégicos tornando-o nao
seguro ao consumo. Boas Praticas de Fabricacdo (BPF) sdo procedimentos que devem ser adotados por servigos de
alimentacdo a fim de garantir a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos, conforme legislagdo vigente. A
implantacdo das BPF ocorre através de um Manual de Boas Préticas de Fabricacdo, onde devem constar os
Procedimentos Operacionais Padrdo e a aplicagdo de treinamento a funcionarios. O trabalho de capacitacao,
motivagdo, conscientizacdo das exigéncias higiénico-sanitarias, bem como o comprometimento dos manipuladores
sdo fundamentais, porém se ndo houver um treinamento adequado e uma supervisdo atenta, os manipuladores podem
ndo seguir as normas de BPF, prejudicando a qualidade dos alimentos. Este trabalho avaliou a qualidade
microbioldgica de conservas de hortalicas antes e apds um treinamento em BPF. Objetivos: Verificar a eficacia da
aplicacdo de BPF no controle da contaminagdo microbiolégica na industria de conservas. Metodologia: A andlise
microbiol6gica das conservas foi realizada antes e ap6s o treinamento em BPF aplicado aos manipuladores, as
analises decorreram conforme a exigéncia da RDC 12/2001, onde as andlises exigidas sdo: Coliformes a 45°C,
Estafilococos coagulase positiva e Salmonella sp/25g. Em razdo das caracteristicas do produto, foi realizada analise
de Bolores e Leveduras. Resultados: Observou-se maior contaminagdo por Estafilococos e leveduras apos
treinamento. Nao foi verificada a presenca de Coliformes a 45°C e Salmonella sp. tanto antes quanto ap6s o
treinamento. Conclusdo: Os resultados apresentam maior contaminacdo apds treinamento, o que leva a crer que
houve falhas na implantagdo das BPF, talvez devido a auséncia de padronizacdo no preparo das conservas ou a falta
de comprometimento dos funcionarios no seguimento do Manual de Boas Praticas.
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