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OCORRENCIA DE FUNGOS E MICOTOXINAS EM GRAOS DE MILHO ARMAZENADOS
COM DIFERENTES GRAUS DE UMIDADE. Daiane Dias, Jodo Anaracy Santin, Erlei Melo Reis.
(Laboratério de Micotoxinas; Centro de Pesquisa em Alimentagdo; FAMV; UPF).

Os fungos que colonizam grdos de milho séo tolerantes a baixa disponibilidade de &gua, causam perda de matéria
seca e podem produzir micotoxinas. Este trabalho, objetivou verificar o efeito do periodo de armazenamento, em
grdos com diferentes teores de &gua, na incidéncia de fungos toxigénicos e na ocorréncia de micotoxinas. Os graos
do cultivar hibrido XL 212 foram colhidos e secados com diferentes teores de umidade e ap6s foram armazenados
durante um ano. Trimestralmente foram realizadas anélises de teor de umidade, incidéncia de fungos e presenca de
micotoxinas. Os fungos do género Fusarium e Diplodia demonstraram reducdo da incidéncia em todos os
tratamentos. Os fungos dos géneros Aspergillus e Penicillium, considerados de pds-colheita, demonstram capacidade
de toleréncia a baixos teores de umidade e elevagdo de incidéncia em grdos com teores de umidade elevados. A
incidéncia de fungos de pré e pés-colheita variou com o periodo de armazenamento e teor de umidade. O periodo de
armazenamento e o teor de umidade influenciaram na incidéncia de fungos e na contaminacdo dos grdos por
micotoxinas das espécies esterigmatocistina e ocratoxina A. (Bolsista voluntaria/UPF).
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