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A higiene e sanitizacdo sdo fundamentais na tecnologia de beneficiamento de pescado, para obter um produto final
de qualidade, bem como minimizar perdas ao longo do processamento, propiciando maior rentabilidade econdmica.
Este trabalho teve como objetivo avaliar as condicOes higiénico-sanitérias de uma industria beneficiadora de pescado
da cidade de Rio Grande/RS, utilizando diferentes grupos de microrganismos indicadores. Os pontos amostrados
através da técnica de esfregaco em superficie foram: esteira de classificacdo, tdbua de corte, balanga e filme de
polietileno. Em todas as amostras foram determinados indices de Coliformes totais, Coliformes fecais e Escherichia
coli, utilizando a técnica de tubos multiplos e enumerados os microrganismos aerébios mesofilos e psicrotrofilos
através de contagem padrdo em placa. Os resultados foram avaliados, aplicando-se uma anéalise de variancia
(ANOVA) aos mesmos seguidos do teste LSD utilizando o software Statistica 5.0. Na avaliacdo das condices
higiénico-sanitérias, as superficies que apresentaram maior contaminacdo foram o filme de polietileno e a balanga em
relacdo a esteira de classificacdo e a tabua de corte; utilizando como indicador o grupo Coliformes totais (p=0, 0044).
Este indicador microbioldgico foi o que apresentou maior eficacia para verificar o grau de eficiéncia do programa
higiénico-sanitario da indistria, no entanto ndo invalida a utilizagdo dos demais grupos no monitoramento das
superficies e equipamentos utilizados no processamento.



