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Os fungos séo seres aclorofilados e podem estar presentes nas sementes desde a colheita até a comercializagéo. Esses
microrganismos, sob condi¢des favordveis de desenvolvimento podem produzir substancias toxicas para humanos e
animais. Dentre estas, destacam-se as aflatoxinas, encontradas com freqiiéncia no amendoim. O presente trabalho
objetivou o levantamento dos fungos e aflatoxinas presentes em diferentes amostras de amendoim comercializadas
no municipio de Santa Cruz do Sul, RS. Foram analisadas quatro amostras distintas de amendoim descascado. O
isolamento dos fungos foi realizado em meio de cultura BDA (pH 5,6). Cada amostra de amendoim foi lavada
superficialmente sendo que os gréos foram cortados ao meio antes da inocula¢do. Todo o procedimento foi realizado
de forma asséptica e o material colocado em estufa a 25°C por um periodo de 10 dias. Dos fungos isolados foram
preparadas laminas temporérias para visualizagdo em microscopico Optico e identificagdo. As analises
micotoxicolégicas para aflatoxinas B;, B,, G; e G, foram realizadas pelo Laboratério de Analises
Micotoxicoldgicas, na Universidade Federal de Santa Maria, por cromatografia liquida (HPLC). De acordo com a
metodologia utilizada foi possivel isolar e identificar: Aspergillus flavus Link., Aspergillus niger Tiegh., Rhizopus
stolonifer Lind., Fusarium oxysporum (Schlecht) Sn. & Hans, Fusarium sp. e Pencillium sp. A maior incidéncia foi
do género Aspergillus seguido pelos géneros Penicillium, Rhizopus e Fusarium; sendo que A. flavus destacou-se nas
guatro amostras. Mesmo observando a presenca de fungos potencialmente produtores de toxinas, ndo foi constatada a
presenca de aflatoxinas nas amostras de amendoim analisadas. Isto ocorreu pelo fato destas apresentarem atividade
de agua inferior a necessaria para a produgdo de aflatoxinas que estd entre 0,83-0,87, sendo estes produtos
considerados aptos ao consumo humano e animal conforme Resolucgdo n° 34/76 da CNNPA.(UNISC)
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