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As leveduras sdo fungos pertencentes aos filos Basidiomycota ou Ascomycota, que possuem
um grande potencial biotecnolégico. No presente estudo, objetivou-se verificar a producédo de
enzimas extracelulares por leveduras isoladas das macrofitas Spartina alterniflora, Spartina
densiflora e Scirpus maritimus, colhidas in natura e em decomposicéo, provenientes de uma
area de marisma na ilha da Pdlvora, litoral sul do Rio Grande do Sul. As leveduras
previamente isoladas foram cultivadas em meio GYP (48h), sendo apds inoculadas em placas
contendo meio para a verificagdo das enzimas e incubadas durante 7 dias a temperatura
ambiente (£25°C). A leitura dos isolados positivos foi feita pela mensuracdo do diametro dos
halos ao redor das col6nias, com posterior calculo da atividade enzimatica (Pz). Utilizou-se o
Diazonium Blue B Test (DBB) para agrupar os isolados conforme sua afinidade
basidiomicética ou ascomicética. Dos 88 isolados de macréfitas em decomposicdo testados
quanto a sua afinidade basidiomicética, 46% foram positivos, enquanto apenas 15,5% dos 76
isolados de macrdfitas in natura apresentaram uma afinidade basidiomicética. Em ambas as
situagBes, 0 maior nimero de isolados pertence aos Ascomicetos, mas 0s maiores indices Pz
(atividade enzimatica) pertencem aos basidiomicetos. Cerca de 93,3% dos Ascomicetos
testados apresentaram atividade lipolitica, 72,3% produziram esterase, 8,69% amilase e
13,3% caseinase. Ja 78,9% dos basidiomicetos apresentaram atividade de lipolitica , 39,4%
produziram esterase, 13,51% amilase e 6,89% caseinase. Ao analisarmos 0s isolados
individualmente, verificamos um grande potencial de pelo menos 30 isolados para a producéo
de todas as enzimas testadas.



