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INTRODUCAO

A enzima ciclodextrina glicosiltransferase (CGTase) (Fig. 2)
possui capacidade unica de catalisar a reacao de
transglicosilacao intramolecular a partir de amido, formando
uma mistura de a-, B- e y-ciclodextrinas, compostas por 6, 7 e
8 residuos de glicose, respectivamente. Por apresentarem
cavidade iInterna hidrofébica e exterior hidrofilico, estas
ciclodextrinas (Fig. 3) formam complexos de
Inclusao, encapsulando uma variedade de substancias e
alterando suas propriedades fisico-quimicas. Desta
forma, podem ser utilizadas cComo
estabilizantes, emulsificantes e antioxidantes em diversas
areas da industria. As vantagens em se utilizar enzimas
Imobilizadas surgem da estabilizacao conferida pelo
processo, que possibilita sua reutilizacao e leva a reducao de
custos de producao. O processo de imobilizacao implica na
Interacao entre enzima e suporte, fornecendo diferentes
propriedades cinéticas, mecanicas e bioguimicas.

OBJETIVO

O trabalho desenvolvido teve como objetivo estudar a
Imobilizacao da CGTase em nanoparticulas de quitosana, um
polimero que pode ser obtido a partir do residuo da industria
de processamento de pescados, visando possibilitar o reuso
do derivado imobilizado e a reducao no custo de producao
das ciclodextrinas, viabilizando seu uso na industria de
alimentos.

METODOLOGIA

« Para a realizacao deste trabalho utilizou-se a enzima
ciclodextrina glicosiltransferase de Thermoanaerobacter sp.
(Toruzyme® 3.0 L).

 AS nanoparticulas de quitosana foram preparadas pelo
metodo de gelificacao ionotropica, com sulfato de sodio como
agente gelificante.

» Glutaraldeido (5 % v/v) foi utilizado para ativacido do
suporte.

* A atividade enzimatica foi determinada pela gquantificacao
de [-ciclodextrina produzida, através do metodo
colorimeétrico com fenolftaleina, que é encapsulada dela CD
com perda proporcional da cor. (Fig. 1)

* A quantificacao de proteina presente nas amostras foi
realizada pelo método de Lowry.

* Quatro solucoes de diferentes concentracoes foram
testadas com o objetivo de determinar a melhor carga para
Imobilizacao neste suporte.

* O derivado imobilizado fol caracterizado quanto aos valores
Otimos de temperatura e pH de reacao.
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Fig 2. Ciclodextrina
glicosiltransferase (CGTase)

RESULTADOS E CONCLUSAO

Durante o0s testes de capacidade de carga do
suporte, os melhores valores de rendimento e eficiéncia de
Imobilizacao (Tabela 1), foram observados em 135 mg/g de
suporte seco, ou seja, ha maior quantidade de proteina
Imobilizada.

Fig 3. B-ciclodextrina

Tabela 1. Teste de capacidade de carga do suporte.

mg/g suporte Rendimento (%) Eficiéncia (%)

44 69,30 0,50
88 73,91 0,74
131 77,26 0,95
135 77,34 1,16

Por se tratar de uma enzima termoestavel, maior
atividade enzimatica foi observada aos 85 °C (Fig. 4).
vVarios pH foram utilizados para comparacido de
atividade, observou-se que o pH 6timo para atividade desta
enzima fol pH 6,0 devido a nao alteracao conformacional

gue 0s outros tampoes causaram sobre a enzima. (Fig. 5)
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Fig 4. Efeito da temperatura sobre a atividade da CGTase
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Fig 5. Efeito do pH sobre a atividade da CGTase

10 11

Atividade Relativa(%)

A estabilidade operacional da enzima imobilizada foi
avaliada atraves da realizacao de sucessivas bateladas. A
temperatura escolhida foi a de 60 °C.

Na avaliacao da atividade operacional da enzima
Imobilizada, realizada através de sucessivas bateladas
com o0s derivados, a atividade permaneceu alta apos
qguatro ciclos de uso, mantendo-se em aproximadamente
99 % da atividade inicial.
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