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Resumo

Em frigorificos de aves, a temperatura da carcaca de frango e a absor¢do de agua ao final
processo de resfriamento por imersdo em agua sao parametros muito importantes. Um estudo
foi elaborado analisando o efeito de varidveis de entrada do processo descritas na literatura
como influentes no abaixamento da temperatura da carcaca e a absor¢do de agua durante sua
permanéncia em chiller industrial. Foram monitoradas a massa e a temperatura das carcacas
no inicio e no final do resfriamento, o tempo total de resfriamento, a vazéo de ar comprimido
injetado no sistema e as temperaturas no inicio e do fim dos tanques de pré resfriamento (pré

chiller) e de resfriamento (chiller). A andlise estatistica dos dados mostra que a absor¢éo de
agua pela carcaca de frango é influenciada significativamente (em um intervalo de confianca
de 90%) pela massa inicial da carcaca, pela vazdo de ar injetado no sistema e pela temperatura
no final do chilller. O comportamento destas variaveis foi ao encontro do descrito na
literatura, sendo que temperaturas menores no chiller geram a tendéncia de menor absorcéo
de 4gua, frangos de menor massa absorvem, percentualmente, mais 4gua e o aumento da
vazdo de ar comprimido no chiller tende a aumentar a absor¢cdo de agua. Ja para a
temperatura final da carcaga de frango, os parametros significativos do processo foram massa
inicial da carcacga, o tempo total de resfriamento, a vaz&o de ar comprimido e a temperatura
do chiller. As relagbes foram as esperadas como descritas na literatura, com exce¢do a vazao
de ar. Como o ar comprimido chega aquecido ao chiller (pois a tubulacdo passa pela caldeira
da fabrica) a vaz&o de ar tende a aumentar a temperatura da carcaca de frango e nao diminuir,
como é encontrado na literatura.



